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ผูผ้ลติ มคีวามมุง่มั�น และตั �งใจในการพัฒนาสนิคา้ อยา่งตอ่เนื�อง ดังนั�น ขอ้มลู หรอื ภาพประกอบที�ปรากฎ
ในเอกสารฉบับนี� 

ผูผ้ลติขอสงวนสทิธิ.ในการเปลี�ยนแปลงแกไ้ข โดยไมไ่ดแ้จง้ใหล้กูคา้ทราบลว่งหนา้. 
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ถงึลกูคา้คนสําคญั! 
 
 
 
 
 

เตาบารบ์คีวิไฟฟ้า แบบตดิตั �งฝัง นี� มวีตัถปุระสงคส์าํหรับใชใ้นครัวเรอืน เทา่นั�น วสัดทุี�ใช ้
ทําบรรจภุัณฑ ์เป็นวัสดทุี�เป็นมติรกบัสิ�งแวดลอ้ม และสามารถนํากลับมารไีซเคลิ หรอื 
ทําลาย โดยปราศจากการทําลายสิ�งแวดลอ้ม  เพื�อยํ�าเตอืนใหผู้บ้รโิภคตระหนักถงึสิ�งนี� 
บรรจภุัณฑ ์ทั �งหมดจะไดรั้บการแสดงสญัลักษณ์การนํากลับมาใชใ้หม ่ไว ้
หากคณุไมต่อ้งการใชง้านผลติภัณฑน์ี� อกีตอ่ไป กรุณาอย่าทิ�งสนิคา้ เพื�อคํานงึถงึ
สิ�งแวดลอ้ม กรุณานําสนิคา้เกา่ของคณุ ไปยังสถานที� ที�เหมาะสม ที�สามารถจัดการกับขยะ
อเิล็กทรอนคิสอ์ยา่งมปีระสทิธภิาพได ้

 
 

คาํแนะนําในการใชง้าน 
 

คูม่อืการใชง้าน นี� จัดทําขึ�นสาํหรับ การใชง้าน และ อธบิายรายละเอยีดที�เกี�ยวขอ้งกบัการ
จัดการผลติภัณฑน์ี� คูม่อืเลม่นี� มขีอ้มลูเกี�ยวเนื�องและใชก้บัสนิคา้ในหลายรุ่น ดงันั�น 
บางครั�งคณุอาจพบขอ้มลูหรอืรายละเอยีดที�ไมเ่กี�ยวขอ้งกบัสนิคา้ของคณุ  

 
 

คาํแนะนําในการตดิต ั�ง 
 

ผลติภัณฑน์ี� จะตอ้งเชื�อมตอ่กับระบบไฟฟ้าหลัก ตามขอ้มลูรายละเอยีด ในหัวขอ้ “การ
เชื�อมตอ่ทางไฟฟ้า โดยการตดิตั �ง เชื�อมตอ่ทางไฟฟ้า จะตอ้งกระทําโดย ผูเ้ชี�ยวขาญและ
ชา่งไฟฟ้าผูช้าํนาญเทา่นั�น 
 

ฉลากแสดงขอ้มลูผลติภณัฑ ์
 

ฉลากที�แสดงขอ้มลูของผลติภัณฑจ์ะตดิไวด้า้นลา่งของสนิคา้ 
 
 

การป้องกนัอนัตรายจากไฟ 
 

ผลติภัณฑน์ี� สามารถตดิตั �ง ที�ดา้นหนึ�ง เป็น ตูส้งูของชดุครัวที�ความสงู สงูกวา่ผลติภัณฑ ์ 
ขณะที�อกีดา้นนงึ  ตูต้อ้งมขีนาดเทา่กบั ผลติภัณฑ ์เทา่นั�น จงึจะตดิตั �งได ้
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

คําเตอืนที�สาํคัญ 4 
การตดิตั �งบนเคานเ์ตอรค์รัว 5 
การเชื�อมตอ่ไฟฟ้า 6 
ขอ้มลูทางเทคนคิ 7 
การใชเ้ตาบารบ์คีวิ 8 
คูม่อืการแกไ้ขปัญหาเบื�องตน้ 9 
การดแูลรักษาและการทําความสะอาด 9 



4 
 

 
 
คาํเตอืนที,สําคญั 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• ผลติภัณฑช์นดินี� เป็นชนดิตดิตั �งฝัง และการเชื�อมตอ่กบัระบบไฟฟ้าจะตอ้งกระทําโดย
ชา่งผูช้าํนาญเทา่นั�น 
• ผลติภัณฑแ์ละสว่นจะเขา้ถงึไดข้องผลติภัณฑน์ี� มคีวามรอ้นขณะที�ใชง้าน โปรด
ระมัดระวงั และหลกีเลี�ยงการสมัผัสสว่นที�มคีวามรอ้น เด็กอายุตํ�ากวา่ 8 ปี จะตอ้งอยูห่า่ง
จากเตาขณะใชง้าน ยกเวน้มผีูใ้หญต่ลอดขั �นตอนการทํางาน 
• อยา่เก็บ สิ�งของใดๆ บนพื�นที�ผลติภัณฑ ์หรอืใกลก้ับผลติภัณฑ ์โดย ที�ส ิ�งของนั�นเสมอืน
สิ�งกระตุน้ใหเ้ด็กสนใจ มฉิะนั�น เด็กจะพยายาม ปีนขึ�น หรอื เลน่ กบัผลติภัณฑ ์อนัจะทําให ้
เกดิอนัตรายขึ�นได ้ 
• ผลติภัณฑน์ี� สามารถใหเ้ด็กอายมุากกวา่ 8 ปี หรอื สงูกวา่ และบคุคลที�มคีวามบกพร่อง
ดา้นร่างกาย จติใจ หรอื ขาดความรูแ้ละประสบการณ์ สามารถใชง้านผลติภัณฑน์ี�ได ้หาก
บคุคลเหลา่นั�นไดรั้บคําแนะนํา และขอ้ควรระวงั ของการใชง้านที�เกี�ยวขอ้งกบัผลติภัณฑ ์
รวมถงึชี�แจงถงึอนัตรายที�อาจเกดิขึ�นจากการใชง้านที�ไมถ่กูตอ้ง จากผูท้ี�มปีระสบการณ์และ
เชี�ยวชาญ   เด็กจะตอ้งไมเ่ลน่กบัผลติภัณฑ ์การทําความสะอาดและการดแูลรักษาจะตอ้ง
ไมทํ่าโดยเด็ก ที�ปราศจากการดแูลและแนะนํา 
• คําเตอืน : การทําอาหารที�ไมไ่ดค้วบคมุตลอดขั �นตอน นํ�ามันหรอืไขมัน อาจทําใหเ้กดิ
ประกายไฟได ้ การทําอาหารที�มนํี�ามัน จะตอ้งควบคมุตลอดขั �นตอนการทํางาน  อยา่
พยายามที�จะดบัไฟที�เกดิขึ�นดว้ยนํ�า  แตใ่หปิ้ดการทํางานของเตา และใหห้าภาชนะหรอืผา้
หม่กนัไฟ ปิดครอบ ประกายๆไฟ บนหัวเตา  
• คําเตอืน: อนัตรายอนัเกดิจากไฟ: อยา่วางวัสด ุวตัถดุบิ ใดๆ บนพื�นผวิเตา 
• คําเตอืน: ถา้พื�นผวิ มรีอยแตก ใหปิ้ดการทํางานของเครื�องทนัท ีเพื�อป้องกนั ไฟฟ้าช็อต 
• หา้มใช ้เครื�องทําความสะอาดไอนํ�า แรงดนัสงู หรอื ไอนํ�ารอ้น เพื�อทําความสะอาด
ผลติภัณฑ ์
• อยา่วาง วัสดทุี�ทําจากโลหะ บนผลติภัณฑ ์เชน่ มดี สอ้ม ชอ้น ฝาหมอ้ หรอือย่างหนึ�ง
อยา่งใด ที�สามารถทําใหเ้กดิความรอ้นได ้
• เตานี� ไม่สามารถทํางาน โดยใช ้ระบบนาฬกิาจับเวลาอตัโนมัตภิายนอกอื�นๆ หรอืระบบ
การควบคมุระยะไกลอื�นๆ 
• จะตอ้งไมใ่ชผ้ลติภัณฑน์ี� เพื�อวตัถุประสงคใ์นการใหค้วามรอ้น กับหอ้งหรอืสภาวะ
แวดลอ้ม และ ไมเ่ปิดสวติชก์ารทํางานในขณะที� ขดลวดทําความรอ้นอยูใ่นตําแหน่งยกขึ�น
อยู ่เนื�องจากความรอ้นที�สงูจะแผข่ยาย ใกลผ้ลติภัณฑ ์และทําใหเ้กดิอนัตรายจากเปลวไฟ
และความรอ้นได ้ 
• หา้มใชผ้ลติภัณฑ ์นี� เป็นสถานที�พักผ่อนเพื�อใหค้วามอบอุน่หรอืความรอ้น เมื�อทําการ
เปิดสวติชท์ั �งตั �งใจหรอืโดยไมต่ั �งใจ ความรอ้นที�เกดิขึ�นหรอืหลงเหลอื จะทําใหโ้ลหะที�
สมัผัสมคีวามรอ้น และเกดิอนัตรายเมื�อสมัผัสถกูได ้หรอืวัสดบุางอย่างที�สมัผัสโดน อาจ
เกดิการละลายหรอืลกุตดิไฟ ดังนั�น จะตอ้งปิดสวติชเ์พื�อปิดการทํางานทกุครั�งหลงัใชง้าน  
• หา้ม คลมุ ผลติภัณฑ ์ดว้ยวัสดใุดๆ  
•  หา้มวางหรอืใหค้วามรอ้น อาหารกระป๋องที�ไม่ไดเ้ปิดฝาบนสนิคา้  
• ทําความสะอาดหนิลาวาอยา่งสมํ�าเสมอ และ เปลี�ยนหนิลาวาเมื�อถงึเวลาที�เหมาะสม 

• ควรเตมินํ�า เมื�อไหร่ก็ตามที�มกีารใชง้าน  
• เมื�อใช ้ผลติภัณฑอ์เิล็กทรอนคิสใ์ดๆ ก็ตามใกล ้กับเตาบารบ์คีวิ ใหต้รวจสอบวา่ สายไฟ
ของผลติภัณฑอ์ื�นนั�น ไม่ไดส้มัผัสกบัสว่นที�มคีวามรอ้นของเตาบารบ์คีวิ ฉนวนของสายไฟ
อาจเสยีหายและทําใหเ้กดิไฟฟ้าชอ็ตได ้ 
• ผลติภณัฑน์ี� ไมส่ามารถตดิต ั�งหรอืใชภ้ายนอก อาคาร. 
•หา้มเก็บ สารที�ตดิไฟ หร ืสารที�มคีวามไวตอ่อณุหภมูสิงู เชน่ นํ�ายาทําความสะอาด สเปรย ์
หรอือื�นๆ ใตผ้ลติภัณฑน์ี�  
• ในกรณีที�เตาเกดิความผดิพลาด ในระหวา่งทํางาน ใหต้ดัการเชื�อมตอ่กบัระบบไฟฟ้า
หลกัของเตาโดยทนัทแีละตดิตอ่ศนูยบ์รกิารหลงัการขาย 
• ผลติภัณฑน์ี�ไดรั้บการผลติและออกแบบ โดยสอดคลอ้งกบัมาตรฐานดา้นความปลอดภัย
สากล 
• หา้มเชื�อมตอ่เตา กับ ระบบไฟฟ้าหลัก ดว้ย สายไฟย่อย หรอื ใชเ้ตา้รับร่วม เนื�องจากไม่
ปลอดภัย (อาจเกดิความรอ้นสงูจากการใชเ้ตา้รับร่วมหลายจดุ). ใหเ้ชื�อมตอ่ผลติภัณฑก์ับ
ระบบไฟฟ้าหลกัเทา่นั�น 
 
 

 

สญัลกัษณ์ที,ปรากฏบนผลติภณัฑ ์หรอื บนบรรจภุณัฑ ์เป็นการระบุไวว้า่ 
ผลติภณัฑน์ี�จะตอ้งไมถู่กกําจดัหรอืทิ�ง เหมอืนขยะท ั,วไป  ผลติภณัฑจ์ะตอ้งถกูสง่
ตอ่ไปยงัสถานที,หรอืหนว่ยงานกําจดัสนิคา้ไฟฟ้าและอเิล็กทรอนคิสโ์ดยเฉพาะเพื,อ
การนํากลบัมาใชใ้หม.่ เพื,อใหม้ ั,นใจวา่ สนิคา้นี� ไดถู้กกําจดัดว้ยวธิที ี,ถูกตอ้ง ซึ,งคุณ
จะสามารถชว่ยสิ,งแวดลอ้มและสขุภาพของมนุษย ์ในการหลกีเลี,ยงการกําจดัสนิคา้
อเิล็กทรอนคิสท์ี,ผดิวธิ ีสําหรบัขอ้มูลการนํากลบัมาใชใ้หมข่องสนิคา้ กรุณาตดิตอ่
พื�นที,บรกิารของคณุ หรอื หนว่ยรบักําจดัสนิคา้อเิล็คทรอนคิส ์
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การตดิต ั�งเตา บนพื�นที,เคานเ์ตอรค์รวั 
ขอ้ควรระวงั ! 
 

• เพื�อหลกีเลี�ยงความเสยีหายใดๆ  เตานี� ตอ้งตดิตั �งโดยชา่งผูช้าํนาญและมปีระสบการณ์เทา่นั�น 
• พื�นผวิตดิตั �งหรอืเฟอรน์เิจอรท์ี�รองรับ เตา จะตอ้งทนตอ่อณุหภมูสิงูอยา่งนอ้ย 100°C (อย่างไรก็ด ีสขีองเฟอรน์เิจอรอ์าจเปลี�ยนส ี
หรอืเสยีหาย หากไมส่ามารถทนตอ่ความรอ้นได ้ 
• เตานี� เหมาะสม กบัการตดิตั �งฝัง เหนอืพื�นที� เฟอรน์เิจอร ์ขนาด ความกวา้ง 600 มม. หรอื มากกวา่นั�น 
• หลงัจากการตดิตั �งฝัง จะตอ้งมชีอ่งวา่งหรอืพื�นที� ที�สามารถเขา้ถงึ สว่นยดึตดิดา้นหนา้ทั �งสองสว่น 
• สว่นประกอบของหอ้งครัวหรอืชดุครัวใดๆ ที�แขวนตวัอยูเ่หนือเตา จะตอ้ง ตดิตั �งอยูใ่นตําแหน่งที�มรีะยะหา่งเพยีงพอ ในระหวา่ง
การปฏบิตังิาน 
• ระยะหา่งระหวา่งพื�นผวิบนของเตากบั เครื�องดดูควนัจะตอ้งมรีะยะหา่งอยา่งนอ้ย กบัที�ระบไุวใ้นคูม่อืการตดิตั �งของเครื�องดดูควนั 
มฉิะนั�น ตอ้งไมน่อ้ยกวา่ 760 มม. 
• การใชไ้มห้นาเพื�อตกแตง่ขอบรอบเตา ดา้นหลงัเตา สามารถทําได ้แตต่อ้งรักษาระยะหา่งอยา่งนอ้ยที�สดุ ตามที�ระบไุวใ้นภาพ
ของระยะตดิตั �ง  
• ระยะหา่งนอ้ยที�สดุ ระหวา่ง เตาตดิตั �ง กับ ผนังดา้นหลงั ไดร้ะบไุวใ้นภาพดา้นลา่ง 
 
 

การตดิต ั�งเตา 
ระยะหา่ง 
 

 

 

A  288 มม. 
B  510 มม. 
C  270 มม. 
D  480 มม. 
E  90 มม. 
F  3 มม. 
G  50 มม. 

 

 
 

 • เตาชนดินี� ควรตดิตั �งบนพื�นท๊อปเฟอรน์เิจอร ์ที�ความหนา อยู่ที� 25-40 มม.  
• พื�นที�ดา้นใตข้องเตา จะตอ้งไมทํ่าเป็นลิ�นชกั จะตอ้งมรีะยะห่างในแนวนอนอย่างนอ้ย 20 
มม. จะพื�นผวิกน้เตา พื�นที�ระหวา่ง แผน่กั �นและเตา จะตอ้งโลง่ และไมม่สี ิ�งใดกดีขวาง หรอื 
กั �นอยู่ 
• พื�นที�ดา้นหลงัของชดุครัวจะตอ้งมรีะยะชอ่งวา่งความสงู อย่างนอ้ย  50 มม. ตามความ
กวา้งตลอดทั �งแนวของพี�นที�ท๊อป และสว่นดา้นหนา้ตอ้งมพีื�นที�เปิด ไมน่อ้ยกวา่ 5 มม.  
• ไมค่วรตดิตั �งเตาอบใตเ้ตาบารบ์คีวิ 
•ไมค่วรตดิตั �งเตาบารบ์คีวิ เหนอื ตูเ้ย็น ตูแ้ช ่เครื�องลา้งจาน เครื�องซักผา้ และ เครื�องอบผา้ 
• ระหวา่ง เตาแก๊ส และ เตาบารบ์คีวิ จะตอ้งมรีะยะห่าง เทา่กับหรอืนอ้ยที�สดุ เทา่กบัความ
กวา้งของเตา (288 มม.)  
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การตดิต ั�งแผน่โฟมซลี 

 
 

 
กอ่นการตดิตั �งเตา เขา้ไปในชอ่งตดัของเฟอรน์เิจอร ์ จะตอ้งตดิ แผน่โฟมที�ดา้นลา่งของ
ตวัเครื�อง ที�แผน่กระจกเซรามคิดา้นขา้ง 
อยา่ตดิต ั�ง เตา โดยไมต่ดิ แผน่โฟม โดยเด็ดขาด! 
การตดิแผน่โฟม จะตอ้งตดิกบัตวัเตา ดวัรายละเอยีดดา้นลา่งนี�: 
▪ แกะ ฟิลมป้์องกนั ออกจาก แผ่นโฟม. 
▪ หลงัจากนั�น ตดิแผน่โฟมที�ดา้นลา่ง ขอบขา้งของกระจก ระยะประมาณ 2-3 มลิลเิมตร 

จากขอบขา้ง  
▪ แผน่โฟม จะตอ้งตดิตลอดแนวความยาวของขอบกระจก และจะตอ้งไมซ่อ้นทบักนัที�ขอบ 

(ตวัอย่างในรูป) 
 

ข ั�นตอนการตดิต ั�ง 
 

• บรเิวณตดิตั �ง เตา จะตอ้งมรีะดบัราบเรยีบ เป็นแนวเดยีวกนั. 
• ชอ่งที�เจาะสาํหรับตดิตั �ง ขอบตอ้งมกีารตัดอยา่งเหมาะสมเพื�อป้องกนัขอบของเตา 
• เชื�อมตอ่เตา กับ ระบบไฟฟ้าหลกั (ศกึษาจากขอ้มลูการเชื�อมตอ่เตากบัระบบไฟฟ้าหลัก). 
• ใสส่ปรงิยดึที�มากบัสนิคา้ ลงตําแหน่ง ดงัรูป 
• วางเตาลงในตําแหน่งที�จัดเตรยีมไว ้
• กดเตาลง ใหย้ดึแน่นอยา่งมั�นคงบนพื�นผวิหนา้เฟอรน์เิจอร ์ 
 

 

  
 
การเชื,อมตอ่เตากบัระบบไฟฟ้าหลกั 
 

 • การเชื�อมตอ่ เตา กับระบบไฟฟ้า ควรทําโดยชา่งเทคนคิผูเ้ชี�ยวชาญเทา่นั�น การตดิตั �งสาย
ดิ�น เป็นสิ�งจําเป็นและใหป้ฏบิัตติามขอ้กําหนดของแตล่ะพื�นที� 
▪ หากสายไฟ เสยีหาย จะตอ้งทําการเปลี�ยนโดยผูผ้ลติ หรอื ศนูยบ์รกิารหลงัการขาย หรอื 
ชา่งผูม้คีวามชาํนาญและไดรั้บการรับรองเทา่นั�น เพื�อป้องกนัอนัตรายใดๆ อนัจะเกดิขึ�นได ้
• จดุตอ่ไฟฟ้า จะอยูใ่นภายในกลอ่งตอ่ ซึ�งสามารถเขา้ถงึได ้โดยการเปิดฝาครอบออก 
• อนัดบัแรกกอ่นการเชื�อมตอ่ไฟฟ้า จะตอ้งเช็คขอ้มูล แรงดนัไฟฟ้า ที�ระบใุนฉลากทาง
เทคนคิของสนิคา้ กอ่น ซึ�งจะตอ้งตรงกนักบั ระบบไฟฟ้า ของสถานที�ที�ตดิตั �ง 
• ฉลากทางเทคนคิของสนิคา้ ตดิตั �งไว ้ดา้นใตผ้ลติภัณฑ ์
• ผลติภัณฑน์ี� ไดรั้บการผลติ เพื�อใชก้ับ ระบบแรงดนัไฟฟ้า กระแสสลับ 220-240 โวลต ์
• เพื�อจะทําการเชื�อมตอ่กบัระบบไฟฟ้าหลัก ใหใ้ชเ้บรกเกอร ์ในการเชื�อมตอ่ระหวา่ง
ผลติภัณฑ ์และระบบไฟฟ้าหลัก  จะตอ้งตดิตั �งใหข้ั �วของแตล่ะหนา้สมัผัส แยกจากกนั ซึ�งจะ
ทําใหก้ารตดัการเชื�อมตอ่ทางไฟฟ้าเป็นไปอยา่งสมบรูณ์ ตามหัวขอ้มาตรฐานดา้นความ
ปลอดภัย แคตตากอรี� 3 
• ผลติภัณฑ ์นี� อนุญาตใหส้ามารถตดิตั �ง โดยที�เฉพาะดา้นหนึ�งดา้นใด  ดา้นขา้งตดิกับตู ้
เฟอรน์เิจอรส์งู ซึ�งความสงูอาจจะเกนิกวา่ความสงูของผลติภัณฑเ์มื�อตดิตั �งแลว้ ขณะที�ดา้น
ตรงขา้ม ตูเ้ฟอรน์เิจอรจ์ะตอ้งมขีนาดความสงู เทา่กบั ความสงูของผลติภัณฑเ์มื�อตดิตั �ง
เทา่นั�น  
• เมื�อการตดิตั �งสิ�นสดุโดยสมบรูณ์  สายไฟ ตา่งๆ จะตอ้งอยูใ่นตําแหน่งหรอืสถานที�ที�
ปกป้องจากการสมัผัสโดยไม่ตั �งใจ  
 

 ขอ้ควรระวงั! 
กอ่นจะซอ่มหรอืแกไ้ขใดๆ กบัสนิคา้ ใหต้ัดกระแสไฟจากผลติภัณฑก์อ่น การเชื�อมตอ่กบั
ระบบไฟฟ้าตอ้งปฏบิตัอิา้งองิตามไดอะแกรมการตอ่ที�แจง้มากับสนิคา้ 

สายดนิ จะตอ้งทําการตอ่กบัเทอรม์นัิล ซึ�งตอ้งมสีญัลักษณ์ สายดนิ เทา่นั�น   
สายไฟตอ่ จะตอ้ง เชื�อมตอ่กบัเทอรม์นัิลที�สามารถป้องกนัหากสายถกูดงึ โดยไมต่ั �งใจ เมื�อ
เสร็จสิ�นการตดิตั �ง ใหท้ดลองเปิดหัวเตาทกุหัว ทิ�งไว ้ประมาณ 3 นาท ีเพื�อตรวจสอบทกุ
ฟังกช์ั�น  
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ไดอะแกรมการตดิต ั�ง 
 

 
 

 
 

การเชื�อมตอ่ไฟฟ้า จะตอ้งทําผ่านสายไฟ ชนดิ 
• H05RR-F 
• H07RN-F 

 

ขอ้มลูทางเทคนคิ 
 

        HH-BQ30 

ขนาดความกวา้ง (มม.) 288 
แรงดนัไฟฟ้า 220-240 โวลต~์    50/60 เฮริต์ 
ชนดิของสวติชค์วบคมุ ลกูบดิ 
พลงังานรวม (วัตต)์ 2400 

 

  
 
 
 

กอ่นการใชง้านผลติภณัฑ์
ในคร ั�งแรก 

ถอดฟอยดป้์องกนั และ ฉลากที�มกีาวออก 
ลา้งตระแกรงย่าง และ ตระแกรงรอง ดว้ยนํ�าอุน่ผสมนํ�ายาลา้งจานเล็กนอ้ย ลา้งดว้ยนํ�า
สะอาด และ เช็คใหแ้หง้ เชค็พื�นผวิอื�นๆ ดว้ยผา้เปียกหมาด และ เชด็ตามดว้ยผา้นุ่มแหง้   
 

วอรม์ใหเ้ตาบารบ์คีวิรอ้น โดยปราศจากอาหาร ประมาณ ชั�วครู่ เพื�อกําจัด กลิ�นของสนิคา้
ใหม ่ ซึ�ง เป็นสิ�งปกต ิที�จะมคีวันเล็กนอ้ยในการใชส้นิคา้ครั�งแรก  
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การใชเ้ตาบารบ์คีวิ 
 

 

 
 

 1.  ตระแกรงสาํหรับย่าง 
2.  ถาดใสนํ่�า/ถาดรองนํ�ามัน 
3.  ชอ่งบรรจ ุหนิลาวา 
4.  ขดลวดทําความรอ้น (สามารถยกขึ�นได)้ 
6.  ลกูบดิควบคมุปรับความรอ้น 
7.  ไฟแสดงการทํางาน 
 

การใชเ้ตาบารบ์คีวิ การยา่ง สามารถใชง้าน ไดใ้ช ้หรอื ไมไ่ดใ้ช ้หนิลาวา  
หากไมใ่ช ้หนิลาวา ไอนํ�าที�เกดิขึ�น จะทําใหอ้าหารที�ยา่งมคีวามชุม่ชื�น.  
หากใช ้หนิลาวา จะทําใหอ้าหารมกีลิ�นหอม เป็นพเิศษ 
 
• ถอดตระแกรงยา่ง ออก และ ยกขดลวดทําความรอ้นขึ�น  
 
ใชเ้ตาบารบ์คีวิ โดย ไมใ่ช ้หนิลาวา: 
•  ถอดแผงบรรจหุนิลาวาออก. 
•  ใส ่นํ�า ลงในถาดใสนํ่�าประมาณ ½ ลติร 
•  ดงึขดลวดทําความรอ้นลง , วางตะแกรงยา่งลงในตําแหน่ง, เตาเตรยีมพรอ้มสาํหรับการ
ทํางาน 

 
ใชเ้ตาบารบ์คีวิ โดย ใช ้หนิลาวา: 
• แกะ หนิลาวา ออกจากถงุบรรจุ และวางลงในชอ่งบรรจหุนิลาวา  
• ดงึขดลวดทําความรอ้นลง , วางตะแกรงยา่งลงในตําแหน่ง, เตาเตรยีมพรอ้มสาํหรับการ
ทํางาน 

  
ในการทํางาน สามารถใชล้กูบดิ เพื�อควบคมุขดลวดทําความรอ้น  
ไฟ แอลอดี ีจะสวา่ง เพื�อแสดงวา่ เตาบารบ์คีวิเปิดใชง้านอยู ่และ ขดลวดกําลงัสรา้งความ
รอ้น. ความรวดเร็วและเวลาในการใชย้่างอาหาร จะเป็นไปตาม การควบคมุของขดลวดทํา
ความรอ้น จาก 1 ถงึ 12 
เมื�อลกูบดิ ไดถ้กูเลอืกที�ตําแหน่ง 12, จะมเีสยีงคลิ�ก เพื�อแสดง วา่ ผลติภัณฑไ์ดถ้กูตั �งคา่ไว ้
ที�ตําแหน่งสงูสดุแลว้ 
ขดลวดทําความรอ้น จะทําควมรอ้น และเปลี�ยนเป็นสแีดง อยา่งรวดเร็ว ซึ�งเหมาะกบัการ
ทําอาหารแบบปิ�งย่าง อาหารจะสกุอย่างทั�วถงึ ทั �งภายในภายนอก หากเลอืกตําแหน่งความ
รอ้นตรงกลาง  ความรอ้นจะไม่สงูเทา่ หรอื เป็นการอุน่ ซึ�งเหมาะกับอาหารประเภท ตอ้งการ
ยา่งแบบบางๆ ออ่นนุ่ม 
 

การเตมินํ�า ขณะที�ทําการย่างอาหาร ใหค้อยสงัเกตระดบัของนํ�าในที�บรรจุนํ�า และคอ่ยเตมินํ�า ถา้จําเป็น 
 
ขอ้ควรระวงั  ระวงัการถกูนํ�ารอ้นลวก หากนํ�ากระเด็นไปยัง ตระแกรงย่างที�มคีวามรอ้น หรอื 
บนขดลวดทําความรอ้น ขณะที�กําลงัเตมินํ�า หรอื การไอนํ�ามากขึ�น 
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ขอ้แนะนําในการใชง้าน 

• ควรอุน่ตระแกรงสาํหรับยา่ง ใหม้คีวามรอ้นกอ่น วางอาหาร 
• คณุสามารถใชแ้ปรงหรอืนําไปจุม่นํ�ามันสําหรับประกอบอาหารกอ่นการย่างได ้โดยมั�นใจ

วา่คณุไมไ่ดใ้ชนํ้�ามันในปรมิาณที�มากเกนิไปเนื�องจากจะทําใหอ้าหารไดรั้บนํ�ามันทําให ้
อาหารเกดิการตดิไฟและเกดิควนัได ้

• ไมค่วรใสเ่กลอืกอ่นทําการยา่ง 
• วางอาหารลงบนตะแกรงเตาอย่างโดยตรง หา้มใชอ้ลมูเินยีมฟลอยดห์รอืวัสดหุุม้อาหาร 
• หากตอ้งการกลับชิ�นเนื�ออาหาร สามารถทําไดข้ณะอาหารอยู่บน ตระแกรงย่าง 
• หา้มทิ�มชิ�นเนื�อขณะยา่ง  
• หยดจากนํ�ามันสามารถตดิไฟได ้และสง่ผลทําใหเ้กดิเปลวไฟและเขมา่ควนั เพื�อลด

ปัญหานี�อาหารที�มไีขมันมากควรยา่งโดยรองดว้ยถาดนํ�าดา้นลา่ง 
 

การนํานํ�าออก หลงัจากการประกอบอาหาร: 
• รอกระทั�งเตาและขดลวดเย็น 
• ทําการยกตะแกรงแลว้ตามดว้ยขดลวด 
• นําหนิลาวาออกจากฐานรองหลงัจากที�หนิลาวาเย็นตวัแลว้  

• ระมัดระวงัอยา่ใหนํ้�าหยดลงบนขดลวดทําความรอ้น 
• เทนํ�าออกจากถาดรองโดยใหเ้ทผ่านมมุใดมมุหนึ�ง แตใ่นกรณีที�นํ�ายังรอ้นอยูค่วรเตมินํ�า

เย็นลงไปเพื�อใหนํ้�าในถาดรองเย็นกอ่นจากนั�นจงึทําการเทนํ�าออก 
คูม่อืการแกปั้ญหา 
 

เมื�อทําการเปิดสวติชแ์ลว้เตาย่าง
ไมร่อ้น 

การตรวจสอบ: 
• เกดิจากฟิวสข์าด  

 ในกรณีที�คณุไมส่ามารถแกปั้ญหาตามรายการขา้งตน้ไดห้รอืปัญหาที�เกดิขึ�นเกดิ
นอกเหนอืรายการขา้งตน้ ใหค้ณุทําการตดิตอ่ศนูยบ์รกิารหลังการขาย  

วธิกีารดแูลรกัษา 
 

แสตนเลส สตลี 
 
 
 

ทําความสะอาดเตาหลงัจากการใชง้านเป็นประจํา , กอ่นทําความสะอาด ควรปิดเตาและให ้
เตาเย็นตวักอ่น , หลงัจากทําความสะอาดควรเชด็ดว้ยผา้แหง้เนื�อนุ่มเพื�อป้องการเกดิคราบ
หนิปนู ,  ไมค่วรทําความสะอาดดว้ยสารที�มฤีทธิ.กดักร่อนหรอืสารที�ประกอบดว้ยคลอรนี  
(กระดาษทราย / ครมีทําความสะอาดที�ประกอบดว้ยสารขจัดตะกรัน  ผลติภัณฑส์ําหรับทํา
ความสะอาดแสตนเลส สตลี ) 
 
กอ่นการทําความสะอดา จะตอ้งถอดถาดบรรจนํุ�าออก 
หา้มทิ�งกรด หรอื สารประกอบของกรด เชน่ นํ�าสม้สายช ูเกลอื นํ�ามะนาว บนพื�นผวิของ
สนิคา้  
 

ตะแกรง ทําความสะอาดตะแกรงดว้ยนํ�าอุน่ผสมนํ�ายาทําความสะอาดเล็กนอ้ย ในกรณีที�ตะแกรง
สกปรกมากควรทําการแชก่อ่นแลว้จงึใชแ้ปรงขนนุ่มทําความสะอาดคราบก็จะหลดุงา่ยขึ�น 
จากนั�นปลอ่ยใหต้ะแกรงแหง้สนทิ หา้มใชค้รมีรักษาผลติภณฑส์ําหรับแสตนเลส สตลี 
บรเิวณที�ใชว้างหนิลาวา. 
 

ขดลวดทําความรอ้น ใชฟ้องนํ�าลบูบรเิวณที�มคีราบสกปรก ใชผ้า้แหง้ หรอื ผา้ที�มคีวามชื�นเล็กนอ้ย 
. 
 

หนิลาวา ทําความสะอาดหนิลาวาอยา่งสมํ�าเสมอ โดยแชใ่นภาชนะที�เหมาะสมที�บรรจนํุ�ารอ้นผสม
นํ�ายาทําความสะอาดเล็กนอ้ย จากนั�นเทนํ�าที�สกปรกทิ�งแลว้ลา้งดว้ยนํ�าสะอาดอกี 2 หรอื 3 
ครั�ง  ทําการวางหนิลาวาที�ทําความสะอาดแลว้ลงบนผา้แหง้ จะทําการ 
 
เปลี�ยนหนิลาวา เมื�อพบวา่ เป็นสดํีาและสกปรก  หนิลาวาสามารถสะสมไขมันและสามารถ
กอ่ใหเ้กดิควนัจากการเผาไหมข้องไขมันได ้
 

ถาดใสนํ่�า ถาดรองสามารถลา้งในอา่งลา้งจานได ้แตม่ักนยิมใชก้บัเครื�องลา้งจาน  
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