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คูมือฉบับน้ี สาํหรับศึกษาเพ่ือความปลอดภัยในการใชงานของคุณและบุคคลอื่น ดังน้ันแนะนํา
ใหศึกษาคูมือการใชงาน การติดตั้งน้ี โดยละเอียดกอนกอนการใชงานและการติดตั้ง
ผลิตภัณฑน้ี เก็บคูมือการใชงานน้ีไวเสมอ เพ่ือเปนคูมืออางอิงในการใชงานและตดิตั้งใน
โอกาสอื่นๆ ในอนาคต หากผลิตภัณฑถกูจําหนาย หรือ สงตอใหบุคคลอื่น  ใหทําการสงตอ
คูมือฉบับน้ีไปกับสินคาดวย  
 

การติดตั้ง 
• การตดิตั้งผลติภัณฑน้ีและการเชือ่มตอเขากับระบบกระแสไฟฟาหลักของบาน จะตอง

ปฏิบัติโดยผูที่มีความชาํนาญ มีความรูความเขาใจและทักษะ ในสินคาชนิดน้ี กอนการ
ปฏิบัติงานใดๆ เปนสิ่งสาํคญัทีต่องตรวจสอบจนม่ันใจวา ไดตดัการเชือ่มตอผลิตภัณฑน้ี 
กับระบบไฟฟาแลว เพ่ือความปลอดภัย  

• การแกไข เปลี่ยนแปลงผลติภัณฑ ดวยตัวเอง เปนสิ่งที่อนัตราย 
• หลังจากแกะสินคาออกจากบรรจุภัณฑ ตรวจสอบใหม่ันใจวา สินคาไมมีความเสียหาย 

และ สายไฟอยูในสภาพทีส่มบูรณ มิฉะน้ัน ใหติดตอตัวแทนจําหนายของคุณกอนการ
ติดตั้งและใชงานผลิตภัณฑ 

• ผูผลิตปฏิเสธในความรับผิดชอบใดๆ ในกรณีที่ มีเหตอุันตราย หรือ เหตทุี่กอใหเกิด
อันตรายกบัชวิิต ทรัพยสิน หรือ สินคาของผูใชงาน ซ่ึงมีสาเหตุมาจากการปฏิบตัทิี่ไม
สอดคลองหรือ ผิดไปจากคาํแนะนําที่ผูผลิตระบุไว 

• ตรวจสอบ ใหม่ันใจวา มีการระบายอากาศทีด่ี รอบๆ ผลติภัณฑ  การระบายของอากาศที่
ไมดี จะทาํใหเกดิการขาดออกซิเจน ทีเ่ปนสวนสําคญัใชในการใชงานสินคา 

• ตรวจสอบ ใหม่ันใจวา ผลติภัณฑน้ี เชื่อมตอกับแกส ชนิดเดียวกับที่ระบุไวที่ฉลากของ
สินคา ที่ปรากฏบนสติกเกอร ขางๆทอสงจายแกส 

• การใชเตาแกส จะสรางความรอน และความชื้น ภายในหองทีต่ิดตั้ง ดังน้ัน หองที่ตดิตั้ง
ตองมีการระบายอากาศที่ด ี อาจโดยธรรมชาติ เชน หนาตางทีเ่ปดโลง หรือ อาจตดิตั้ง
เคร่ืองดูดควันพรอมทอระบายออกสูภายนอก 

• หากไดใชงานผลติภัณฑน้ีในการปรุงอาหารทีมี่ควันเยอะ เปนเวลานาน อาจเพ่ิมเติม
ระบบระบายอากาศดวยการเปดหนาตางเพ่ิม หรือ เพ่ิมระดับแรงดูดของเคร่ืองดดูควัน 

 
 
 
 
 
 

เพื่อความปลอดภัยของคุณ 
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ระหวางการใชงาน 
• ผลิตภัณฑน้ีไดรับการออกแบบ สาํหรับประกอบอาหารภายในบาน หรือ สําหรับครัวที่

ไมใชครัวเชิงพาณิชย ไมควรใชเตาน้ีเพ่ือวตัถุประสงคอืน่ 
• หลังจากใชผลิตภัณฑ ตรวจสอบวา ไดปด ลกูบดิควบคุม หรือ อยูในตําแหนงปดการ

ทํางานเรียบรอยแลว 
• หากเตารับไฟฟา อยูใกลผลิตภัณฑชนิดน้ี ระมัดระวัง สายไฟของผลติภัณฑ ไมให

สัมผัสถกูบริเวณที่มีความรอนของผลิตภัณฑ 

 

ความปลอดภัยของเด็ก 
• ผลิตภัณฑน้ี สาํหรับผูใหญใชงานเทานั  น ระมัดระวังอยาใหเด็กสัมผัสสวนควบคุมการ

ทํางานหรือเลนกบัผลติภัณฑน้ี 
• สวนประกอบดานนอก ของเตาแกสน้ี จะมีอุณหภูมิที่สูงข้ึน ระหวางการใชงาน และยังมี

การคงความรอนเหลือ หลังจากปดการทํางาน ดังน้ัน ระมัดระวัง ให เด็กอยูหางจากเตา 
จนกระทั่งม่ันใจวา เตา มีการเย็นตัวลง 

 

การทําความสะอาดและดูแลรักษา 
• รักษาความสะอาดของผลิตภัณฑน้ีอยูเสมอ เศษอาหารที่เหลือตดิคางอาจเปนสาเหตุให

เกดิประกายไฟลุกไหมได 

การบริการและอะไหล 
• หากเตาทํางานไมปกติ หามทาํการซอมแซมดวยตวัเอง การซอมแซมโดยผูทีข่าด

ความรูและประสบการณ อาจทําใหเกดิอันตรายและอบุตัิเหตุได  ใหกระทําดังน้ี ข้ันตอน
แรกใหตรวจสอบรายละเอียดจากคูมือฉบับน้ี หากคุณไมสามารถพบขอมูลที่จําเปน ให
ติดตอศูนยบริการหลังการขาย งานบริการซอมแซมผลิตภัณฑตองปฏิบตัิโดยชางที่
ไดรับการรับรองจากผูผลิตเทาน้ัน และอะไหลจะตองใชอะไหลแทเทาน้ัน 

การดูแลรักษาสิ่งแวดลอม 
• วัตถุดิบที่ใชในข้ันตอนการผลิตสินคาน้ี เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม และสามารถนํากลบัมา

ใชใหมได คุณจะชวยรักษาสิ่งแวดลอมไดโดยใชการกาํจัดผลิตภํณฑอยางถกูวธิ ี กับ
ศูนยบริการกาํจัดผลติภํณฑที่ไ ดมาตรฐาน 

�  
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การเลิกใช ผลิตภัณฑ 
• หากเลิกใชผลิตภัณฑน้ี หรือ เสือ่มสภาพไมสามารถใชงานได ใหกาํจัดสินคาน้ีอยาง

ถูกตอง สวนประกอบบางอยางสามารถนํากลับมาใชใหมในกระบวนการผลติได คณุจะ
ชวยรักษาสิ่งแวดลอม 

• ติดตอศูนยบริการหลังการขายเพ่ือตรวจสอบการกาํจัดผลิตภัณฑอยางถูกวิธ ีหรือ 
หนวยงานกําจัดขยะในพ้ืนทีข่องคุณ 

• กอนการทิ้งผลติภัณฑ ใหตดัสายไฟทิ้ง และม่ันใจวา สนิคาจะไมถูกนําไปใชงาน 
 
 

สารบัญ 
สําหรับการใชงาน 
เพื่อความปลอดภัยของคณุ………………………………………………………………… 2 
สวนประกอบของเตา ………………………………………………………….............. 5 
คําแนะนําในการใชงาน ……………………………………………………………    6 
การทําความสะอาดและดแูลรักษา……………………………………………………… 8 
 

สําหรับการติดตั้งโดยชาง 
คุณลักษณะทางเทคนิค…………………………………………………………………    10 
คําแนะนําสําหรับการติดตั้งโดยชาง……………………………………       11 
การเชื่อมตอทางไฟฟา……………………………………………………………   13 
การดัดแปลงสําหรับใชกับแกสชนิดตางๆ…………………………………………   14 
การติดตั้งลงในเฟอรนิเจอรครัว………………………………………………     16 
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คําแนะนําในการอานคูมือการใชงาน 
สัญลักษณเหลาน้ีจะชวยใหคุณเขาใจในการอานคูมือมากยิ่งข้ึน 
  

ขอมูลดานความปลอดภัย 
 

“ทําเปนข้ันตอนตามคําแนะนํา”  
 

คําแนะนําและขอมูล 
 

ขอมูลที่เกี่ยวกับกับสิ่งแวดลอม 
 
         ผลิตภัณฑน้ี สอดคลองกับมาตรฐานยุโรป ดังน้ี 

- 73/23 และ 90/683 (ผลิตภัณฑแรงดันต่ํา); 
- 89/336 (การเขากันไดทางแมเหล็กไฟฟา); 
- 90/396 (ผลิตภํณฑที่เกี่ยวของกับแกส); 
- 93/68 (มาตรฐานทั่วไฟ ) 

รวมถึงมาตรฐานขอบังคับเสริมอื่นๆ 

 
สวนประกอบของเตาแกส 

        
               1  

 
 
 

1. เตาแกส 

2. หัวเตาเสริมขนาดเล็ก (ตามแตรุน) 

3. หัวเตาก่ึงรอนเร็วขนาดกลาง (ตามแตรุน) 

4. หัวเตารอนเร็วขนาดใหญ (ตามแตรุน) 

5. หัวเตาเปลวไฟสามช้ัน 

6. ลูกบิดควบคุม 
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คําแนะนําในการใชงาน 

ลูกบิดควบคุม 

สัญลักษณที่ลูกบิดมีความหมายดังน้ี: 

● ไมมีแกส ปดการทํางาน 

แกสในระดับสูงสุด 
 

      แกสในระดับต่ําสุด 
 
 
การตั้งคาใดๆ ระหวางการทํางานควรอยุระหวาง 
ตําแหนงสูงสุดและต่ําสุดของระดับแกส และไมอยุระหวาง 
ตําแหนงสูงสุด และ ตําแหนงปดการการทํางาน 
     

      (สัญลักษณน้ีแสดงไฟสวางที่ติตั้งอยุในลูกบิดควบคุม 
        - แลวแตรุน)                  A-หัวเตา                   

B-อุปกรณจุดติดหัวเตา 
                                                          C-อุปกรณดานความปลอดภัย 

                                                               D-หัวเตาเปลวไฟสามช้ัน 

หัวเตาเปลวไฟสามช้ัน แบบสองระดับ (เฉพาะรุน) 
• ไมมีแกส ปดการทํางาน 

 
แกสในระดับสูงสุด จาก หัวเตากลาง 
 
แกสในระดับต่ําสุด จาก หัวเตากลาง 

  
แกสในระดับสูงสุดจากหัวเตาดานนอกและหัวเตากลางในเวลาเดียวกัน 

 
แกสในระดับต่ําสุดจากหัวเตาดานนอกและหัวเตากลางในเวลาเดียวกัน  
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การจุดติดหวัเตา 
         เพ่ือการจุดตดิที่งายและแมนยําย่ิงข้ึน, ควรจุดติดหัวเตากอนวางภาชนะบนหัวเตา  
 
         การจุดตดิหัวเตา ใหกระทาํดังน้ี: สําหรับรุนที่มีการจุดติดโดยใชลกูบดิ ใหกด  
           ลกูบดิลงจนสดุ และหมุนทวนเข็มนาฬิกาไปยังตําแหนงสัญลักษณระดับเปลวไฟ/ แกส 

สูงสุด หรือ กดลูกบิด จนกระทั่งเกดิการจุดติด 
●   หลังจากเกดิเปลวไฟแลว ใหคงกดลกูบดิคางไวประมาณ 10 นาที เพื อทําการสราง            
        ความรอนให กบั อปุกรณเพ่ือความปลอดภัย และใหวาลวเพ่ือความปลอดภัยทํางาน       
        (Fig 1- C) การกดคางจะเปนการปองกันการตดัของระบบการไหลของแกส  

       
        หลังจากน้ันจึงตรวจสอบวาเปลวไฟจุดตดิคงที ่จากน้ันจึงปรับลูกบิดมายังตาํแหนงระดับ   
       เปลวไฟที่ตองการ  
กรณีที่เกดิไฟฟาดับ, ใหจุดเปลวไฟใกลหวัเตาและปฏิบตัิตามที่ไดกลาวมาขางตน 

  กรณีที่เปลวไฟไมจุดตดิหลังจากไดพยายามในหลายครั้ง ใหตรวจสอบวาวางหัวเตา 
และ หัวเตารอง ในตําแหนงที่ถูกตอง 

   การปดเปลวไฟ ใหหมุนลูกบิดตามเข็มนาฬิการไปยังสัญลักษณ  ●  
  กอนการยกภาชนะออกจากหัวเตา ใหลด หรือ ปดเปลวไฟกอน เพื่อความปลอดภัย 
. 

การใชงานเตาแกสท่ีถูกตอง 
เพื่อการประหยัดแกสและไดประสิทธิภาพทีด่ีเยี่ยม  ควรใชเฉพาะภาชนะ/หมอ/กระทะ 
ที่มีกนเรียบ และมีเสนผานศุนยกลางที่เหมาะสมกบัแตละหัวเตาตามที่ไดระบุในตาราง
ดานลาง หากอาหารหรือของเหลวเดือด ควรปรับระดับไฟลงสูระดับต่ํา เพื่อรกัษาการ
เดือดไวเทาน้ัน  
 

  หัวเตา           เสนผานศูนยกลางนอยที่สุด    เสนผานศูนยกลางมากทีสุ่ด 
   หวัเตาใหญ(รอนเร็ว)          180 มม               220 มม 
    หัวเตากลาง(กึ่งรอนเร็ว)          120 มม                200 มม 
   หวัเตาเลก็  (หวัเตาเสริม)       80 มม                160 มม 
   หวัเตาเปลวไฟสามชั้น         220 มม                260 มม 
 

     ระหวางประกอบอาหารที่มีสวนของไขมันและนํ้ามัน ตองระมัดระวังและอยุควบคุมเต  
           แกสตลอดเวลา เน่ืองจากสวนประกอบเหลาน้ันอาจกอใหเกดิประกายไฟ เม่ือถูกทําใ 
           อุณหภูมิสูงได  
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การทําความสะอาดและดูแลรักษา 
กอนการปฏิบตัิการใดๆ, ตัดกระแสไฟฟาหลัก ออกจากเตาแกสและเตาแกสจะตองเย็นตัวลงแลว
เทาน้ัน 

การทาํความสะอาดเบือ้งตน 

ลางสวนประกอบทีเ่ปนแบบโลหะเคลือบดวยนํ้าอุนผสมสารทําความสะอาดชนิดออนโยน ไมใช
สารที่มีฤทธิ์กดักรอน ซ่ึงอาจทําลายสวนประกอบน้ันได 
การลางสวนปดหัวเตาและสวนหวัเตา ควรทําอยางสมํ่าเสมอ ดวยนํ้ารอนและสารทําความสะอาด, 
การถอดชิ้นสวนตางๆ ที่สามารถถอดออกไดตองทาํดวยความระมัดระวัง 
สวนตะแกรงรองภาชนะ สามารถลางในเคร่ืองลางจาน 
สําหรับคราบหรือสิ่งสกปรกที่ลางยาก อาจใชสารทาํความสะอาดแบบพิเศษแตไมมีฤทธิ์กดั
กรอนที่มีจําหนายในตลาด หลกีเลี่ยงการใชแปรงขัด หรือ แผนขัดที่มีความแข็ง รวมถึง สารที่มี
ฤทธิ์เปนกรด ในการทาํความสะอาด 

เตา 
ทําความสะอาดเตา โดยสมํ่าเสมอ ดวยผานุม ชุบนํ้าอุน และสารทาํความสะอาดอยางออนๆ  
หามใชสิ่งตางๆ เหลาน้ี 
- นํ้ายาทาํความสะอาดบานหรือสารฟอกขาว; 
- แปรงที่มีขนเปนแบบโลหะหยาบ; 
- สารทําความสะอาดสาํหรับหองนํ้าหรืออางลางจาน. 
หากเตาน้ี มีความสกปรกมาก ใหใชสารทําความสะอาดพิเศษ ที่สามารถใชกับผลิตภัณฑน้ีได 
                                    

อุปกรณจุดติดหวัเตา 
เตาแกสน้ี มีการจุดติดแบบอัตโนมัต ิ (เมื่อติดตั้งเรยีบรอยแลว) ดวยพินจุดสปารค และ
อิเล็กโทรดโลหะ (รูป  ฺB ตาม รูปที่ 1) การทําความสะอาดสวนน้ี ควรกระทําเปนระยะ เพื่อ
หลีกเลี่ยงปญหาการจุดตดิหัวเตายาก ความตรวจสอบรูของหัวเตาวาไมถูกอุดตัน 
การกําจัดสิ่งอดุตันที่หัวเตา,ใหถอดหัวเตาออก แยกออก 
เปนสองสวน (ดูภาพดานขวา) หลังจากทําความสะอาด 
ใหประกอบสวนทั้งสองให  ถูกตําแหนง หลังจากน้ันจงึวาง 
ตะแกรงรองภาชนะทีล่างเสร็จแลว  ตรวจสอบวา ทุก 
สวนประกอบ อยูในตําแหนงที่ถูกตอง และมั่นคง 
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การบํารุงรักษาโดยสม่ําเสมอ 
เพ่ือรักษาคุณลกัษณะและความเปนปกติของสายแกสและตวัปรับแรงดันแกส ควรมีการ
ตรวจสอบเปนคร้ังคราว หากพบความผิดปกติ ไมควรทําการซอมแซมสวนประกอบน้ัน แตตอง
ทําการเปลี่ยนสวนประกอบเปนชิ้นใหมทันท ี 
 
เพ่ือประสทิธิภาพทีด่ีและปลอดภัย หัวของตัวปรับแรงดันแกสควรจะตองมีการหยอดนํ้ามันเพ่ือ
หลอลื่นเปนคร้ังคราว 
       การหยอดนํ้ามันเพ่ือหลอลื่น จะตองทําโดยผูชํานาญในสินคาชนิดน้ีเทาน้ัน ซ่ึงเปน

บุคคลหรือหนวยงานทีคุ่ณจะติดตอหากเกิดปญหาเกี่ยวกับฟงกชั่นการทาํงานที่ไมเปน
ปกติของผลติภัณฑ  

 

การบริการหลังการขายและอะไหล 
กอนที่สินคาจะออกจากโรงงานผูผลติ สินคาเหลาน้ี ไดมีการทดสอบและตรวจสอบโดย
ผูชํานาญการและมีความรูในสินคาชนิดจ้ี เพ่ือใหลูกคาไดรับผลการใชงานทีด่ีและเหมาะสมทีส่ดุ 
ดังน้ัน การแกไข หรือ การปรับแตงคุณลกัษณะ ของสนิคาจะตองกระทาํดวยผูชาํนาญ และดวย
ความระมัดระวังอยางย่ิง 
ดวยเหตุผลน้ี เราจึงขอยืนยันและแนะนําใหลูกคาติดตอศูนยบริการและตวัแทนจําหนาย ผูซ่ึง
ขายสินคาน้ีใหกับคุณ หรือ ศูนยบริการหลังการชาย โดยระบุปญหาที่เกิดข้ึน ชือ่รุนของสินคา 
ชนิดของสินคา และ ซีเรีลลนัมเบอร (เลขรหสัของสินคาชิ้นที่ซ้ือ) ขอมูลเหลาน้ี ไดระบุไวทีป่ก
ของคูมือฉบับน้ี ใชอะไหลแทเสมอเม่ือตองมีการเปลี่ยนชิ้นสวน 
 

รายละเอียดการรับประกันสินตา 
สินคาใหมของคุณ จะอยูใน ขอบเขตของการรับประกัน ขอกําหนดและเง่ือนไขในการ
รับประกันจะระบุอยูใน ใบรับประกันสินคา  
เก็บรักษาใบรับประกัน หรือ ใบรับสินคา หรือ เอกสารอื่นๆ ที่เกี่ยวของกับการซื้อสินคาน้ี 
เพื่อยืนยันวัน เวลา การซื้อ สินคา  
หากตองการตดิตอศูนยบริการหลังการขาย ใหแสดงเอกสารเหลาน้ี หากข้ันตอนตางๆ 
เหลาน้ี ถูกละเลย อาจมคีาใชจายที่เกิดข้ึนในการบริการซอมแซม 
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ขอมูลทางเทคนิค 
ขนาด จะอยูในหนวย มิลลิเมตร: 

ชองติดตั้ง                                     1、 550 x 470 

                                 2、 550 x 470 

                                 3、 750 x 470 

สูงสุด ตํ่าสุด 
G20 

20mbar 

G30 

28-30mbar 

G30 

50mbar ชนิด

ของหัว

เตา กิโลวัตต กิโลวัตต 

Nozzle 

Making 

mm 

Cons 

M3/h 

Nozzle 

Making 

mm 

Cons 

g/h 

Nozzle 

Making 

mm 

Cons 

g/h 

หัวเตา

เล็ก 

เสริม 

1.00 0.35 0.72 0.095 0.50 73 0.43 73 

หัวเตา

ปาน

กลาง 

ก่ึงรอน

เร็ว 

1.75 0.65 0.97 0.167 0.65 127 0.58 127 

หัวเตา

ใหญ 

รอนเร็ว 

3.0 1.0 1.15 0.286 0.85 218 0.75 218 

หัวเตา

เปลวไฟ 

สามช้ัน 

3.80 1.9 1.35 0.362 0.98 277 0.77 277 

 
ขอตอแกส ขนาด             G1/2″ 
แรงดัน ไฟฟา               220-240 โวลต ~50/60 เฮิรต 
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   คําแนะนําในการติดตั้งโดยชาง 
 

     ขอควรระวัง:สินคาน้ีจะตองถกูตดิตั้งและใชในหองที่มีระบบการหมนุเวียน
อากาศที่ถาวร ตามมาตรฐานของแตละพื้นที ่

         การติดตั้งเตา และเชื่อมตอกับระบบไฟฟาหลัก ตองกระทําโดยชางผูมีความ
ชํานาญและมีประสบการณเทาน้ัน 

         กอนการกระทาํการใดๆ ตองตรวจสอบใหมั่นใจวา เตาน้ันถูกตัดขาดจากระบบ
ไฟฟาหลักแลว. ผูผลิตปฏิเสธความรับผิดชอบใดๆ หากเกิดความเสียหายและ
อันตรายเกิดข้ึน อันมีสาเหตุมากจากการตดิตั้งที่ผิดวิธี หรือ ไมถูกตองตาม
มาตรฐานดานความปลอดภัย 

 บริเวณติดตัง้เตาแกส 

เพื่อการทํางานที่เหมาะสมของเตา, ออกซิเจนเปนสวนสําคัญในการเผาไหมของแกส 
ซึ่งในหองจะตองมกีารไหลเวียนของอากาศอยางเหมาะสมและเปนปกติ อากาศจะตอง
ไหลเวียนภายในหองโดยตรง ผานชองเปดตางๆ ที่ผนังดานนอก ชองเปดเหลาน้ีจะตอง
ไมมีอุปสรรค หรอื ปดกั้น ไมนอยกวา 2 ลูกบาศกเมตรตอชั่วโมง ตอ 1 กิโลวัตตของ
พลังงาน (โดยดูจากจํานวนพลังงานทั้งหมดในหนวย
กิโลวัตตบนฉลากทางเทคนิคของสินคา 
ชองติดตั้งจะตองไมถกูกัน้ขวาง ทั้งภายใน หรือภายนอก หรอื 
ถูกตั้งวางติดกับพื้น แนะนําใหชองติดตั้งอยูดานขางซึ่งจะ
ชอวยในการไหลเวียนของแกส. ถาการติดตั้งดังกลาวไม
สามารถทําไดได จะตองมั่นใจวามีอากาศที่เพียงพอในหองที่
อยูตดิกัน 
�หองน้ี จะตองไมเปนหองนอน หรือ หองที่มีสารอันตราย 
�หองน้ี จะตองมีระบบระบายอากาศ; 
�การระบายอากาศระหวางหองที่ผลิตภัณฑน้ีตดิตั้งอยุ และ 
หองใกลเคียงตองมีชองวางเปด 
 

การปลอยไอเสีย 
การทํางานของเตาแกส จะเกิดการเผาไหม และเกิดควัน ซึ่ง
ควรจะตองจัดเตรียมการระบายอากาศโดยตรง ผานชองตางๆ 
สูดานนอก หากไมสามารถติดตั้งเครือ่งดูดควัน (Fig B) ควรมี
พัดลมระบายอากาศติดตั้งอยูดานนอกผนัง หรือที่หนาตาง
ของหอง เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการระบายอากาศภายในหอง 
(fig. C). สําหรับหองครัว พัดลมระบายอากาศจะตองสามารถ
มีระดับหมุนเวียนอากาศภายในหอง ระหวาง 3-5 ครั้ง ตอ
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ชั่วโมง. ระมัดระวัง การเผาไหม หรือ ไอเสียที่เกิดจากเครื่องใชไฟฟาชนิดอื่นโดยใชการ
ระบายอากาศที่จดุเดียวกนั หรือ แหลงเดียวกัน เปนสิ่งที่ไมเหมาะสม และตองหลีกเลี่ยง 
 

การเช่ือมตอกับแหลงแกสหรือถังแกส 
การเชื่อมตอผลิตภัณฑกบัแหลงแกส ตองเปนไปตาม
มาตรฐานที่กําหนดในพื้นที่ ที่ตดิตั้ง ระหวางติดตั้ง ใหติดตัว
คลิปรัดเพือ่ความปลอดภัยไวที่ปลายสายแกส  ผลิตภัณฑน้ี 
ไ ดผานการตรวจสอบและตั้งคาชนิดของแกส ตามที่ระบุไวที่
ฉลากขอมูล ทีด่านใตของเครื่อง ใกลกับทอตอแกส  
ตรวจสอบวาถังแกสหรือแกสที่ใช เปนชนิดเดียวกับชนิดที่
สินคาน้ี สามารถใชได มิฉะน้ัน ใหปฏิบัติตาม ข้ันตอนที่ระบุไว
ใน หัวขอ “การปรับเปลี่ยนชนิดของแกส” 
สําหรับคาพลังงานประสิทธภาพสูงสุดและต่ําสุดที่ระบุ ตอง
มั่นใจวา แรงดันแกสที่ใชเปนไปตามคาที่ระบุไวในฉลาก หาก
แรงดันที่คาแตกตางไปจากที่ระบุไว จะตองติดตอตวัปรับ
แรงดัน หรือ เรกูเลเตอรทีส่ายแกสดวย 
 
หางปลาไหล หรือขอตอ จะตองถูกติดตั้งอยางแนนหนา และเหมา ะสมที่ปลายของเตา
แกส. ใชหัวตอ ขนาด GJ1/2, เพื่อติดตัวปดผนึก หรือ gasket ระหวางอุปกรณทั้งคู 
ตามที่แสดงไวในรูปสาธิต. ตัวปดผนึก หรือ gaskets จะตองเปนไปตามมาตรฐานของแต
ละพื้นที.่ ขันพารตตางๆ เขาดวยกัน ใหขอตอหางปลาไหลติดแนนในทิศทางที่ตองการ   

การเช่ือมตอ 
เชื่อมตอแกส โดยใชทอและขอตอตามมาตรฐานกาํหนด ถาใขทอโลหะ ใหระมัดระวัง
ไมใหทอน้ีสัมผัสโดนสวนที่เคลือ่นไหวไดที่จะกอใหเกิดความเสียหายกับทอ ระมัดระวัง
หากเตาน้ี ตองติดตั้งรวมกบัเตาอบ  
ดานทอแกสขาเขา จะตองติดตั้งดวย male thread                            
เมื่อทําการติดตั้ง ระมัดระวัง ไมสรางแรงเคนใหกับจุดใดๆของผลติภัณฑ  
 

เมื่อการติดตั้งเสร็จสิ้น ใหทดสอบการเชื่อมตอที่จุดเชื่อมทั้งหมด (บริเวณหาง
ปลาไหล) วา มีการติดแนน โดยการใชนํ้าผสมสบู  
หามใชเปลวไฟในการเช็คโดยเด็ดขาด 
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การเชื่อมตอไฟฟา 
ผลิตภัณฑน้ี ออกแบบใหใชกับระบบแรงดันแบบ 230 
โวลท 1 เฟส . การเชื่อมตอกับระบบไฟฟาหลักตอง
เปนไปตามมาตรฐาน 
 
กอนการเชื ่อมตอทางไฟฟา ใดๆ ตองมั่นใจวา: 
1) เบรคเกอร และระบบไฟฟาที่สถานที่ติดตั้ง ตอง

สามารถรองรับโหลดของผลิตภัณฑได (ดู
รายละเอียดจากฉลาก) 

2) ตองมีระบบสายดินที่มีประสิทธิภาพตามมาตรฐาน
ที่กําหนด 

3) เตาเสียบ หรือ สวิตช หรือ เบรคเกอร ตองสามารถ
เขาถึงไดโดยงาย  

   
 
ใชปลั๊กใหเหมาะสมกับโหลด และใชกบัเตาเสียบที่มี
ความปลอดภัย เทาน้ัน 
ถาตองการตอเตาแกสน้ี โดยตรงเขากับระบบสายไฟฟาหลัก ตองใชสวิตชออมนิโพลาร
ที่มีพื้นที่หนาสัมผัสอยางนอย 3 มิลลิเมตรและใชเหมาะสมกับโหลดที่ระบไุวในฉลาก 
รวมถึงตองเปนไปตามมาตรฐาน. สวิตขตองไมถูกกดีขวางหนาสัมผัส จากสายดิน  
สายไฟสีนํ้าตาล L (เชื่อมตอไปที ่“L” เทอรมินัลของแผนพีซีบี) จะตองเชื่อมตอกับสายL 
(live) ของระบบไฟฟาหลัก 
สายไฟ จะตองวางในตําแหนงที่ทุกๆจดุบนสาย ไมสัมผัส สวนตางๆ ที่มีอุณหภูมิ เกิน 
กวา 50 องศาเซลเซียส  
ดังตัวอยางดานบน สายไฟจะตองถูกยดึตดิกับดานขางของตูเฟอรนิเจอร เพื่อปองกนั 
สวนตางๆของเตาสัมผัสดานลางของเตา  
 

 

การเปลี่ยนสายไฟ 
หากจําเปนตองเปลี่ยนสายไฟ, ใหใชสายไฟชนิด HO5RR-F 
หรือ HO5RN-F ซึ่งจะเหมาะสมกับโหลด และสามารถรองรับอุณหภูมิได  สายเหลือง/
เขียว จะตองมีความยาวกวาสาย L และ N  ประมาณ 2 เซนติเมตร  
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การปรับเปลี่ยนชนิดของแกส 
เปลี่ยนหัวฉีดแกส 
1) ถอดหัวเตาออก 
2) ถอดแผนรองหัวเตา จากหัวเตา. 
3) ใชไขควงขนาด 7 เพื่อไขสกรูออกและถอดหัวฉีด แทนที่

หัวฉีดเกา ดวยขนาดของหัวฉีดใหม ตามชนิดของแกสที่ระบุ
ไวในตาราง 

4) ประกอบสวนตางๆ ของหัวเตากลับคืน 
5) เปลี่ยนขอมูลที่ระบุชนิดของแกส (จุดที่ใกลกับทอแกสหลัก )

เปนขอมูลชนิดแกสใหม หากแรงดันแกสชนิดใหมที่ใช
แตกตางจากที่ระบุไว จะตองใชตัวปรับแรงดัน หรือ เรกูเรเตอรใหมใหเหมาะสม 

 

การต้ังคาความแรงของเปลวไฟตํ่าสุด 

1) จุดหัวเตาตามที่ระบุไวขางตน 
2) หมุนลูกบิดไปที่ระดับต่ําสุด 
3) ถอดลูกบิดออก 
4) ใชไขควงขนาดเล็กโดยหมุนที่พินขางๆแกนของลูกบิด (รูป B) 

สําหรับแกสแอลพจีี ใหหมุนจนสุดตามเข็มนาฬิกา  
5) ผลที่ไดจะทําใหเปลวไฟลดต่ําลง สม่ําเสมอ ทั้งหัวเตา. สุดทาย ตรวจสอบวา หัวเตา

อยูในตําแหนง  
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การติดตั้งเตาแกสในชองเจาะเฟอรนิเจอร 

          
เตาแกสเหลาน้ี ได รับการออกแบบใหติดตั้งในขุดหองครัวเฟอรนิเจอรที่มีขนาดความลึก 
สูงถึง 600 มม.  
ผนังดานของของตูเฟอรนิเจอร จะตองอยูสูง และ หางอยางนอย 150 มม จากชองตดิตั้ง 
ขนาดและระยะ ของเตา และการติดตั้งไดแสดงไวในรูปภาพ  
                                    

การติดตั้งและการประกอบ 
กอนการวางเตาลงในชองที่เจาะเตรียมไว, ใหแปะ
แผนรองพิเศษรอบๆขอบขางของเตาดวย 
เปนสิ่งที่สําคัญในการติดแผนรองใหเรียบ โดย
ปราศจากชองวางหรือการทับของแผนรอง เพื่อเปน

การปองกันของเหลว ภายใต เตา  
1) ถอดตะแกรง และหัวเตา ออก ระมัดระวัง อยา

ใหพินจุดสปารค และ หัวเทอรโมคัฟเปลเสียหาย 
2) วางแผนรองรอบๆ ขอบดานลางของเตาตามที่

แสดงไวที่รูปดานขวา 
3) วางเตาลงในตําแหนงที่เจาะ ใหมั่นใจวาเตาได

วางในตําแหนงที่มั่นคงในชองเจาะ                                                                 
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การติดตั้งในรูปแบบตางๆ 
ท่ีพ้ืนหนาเฟอรนิเจอร พรอมกับบานประตู  
เมื่อทําการสรางตูเฟอรนิเจอร จะตองระมัดระวังสวนตางๆ ที่จะมี
โอกาสสัมผัสกับสวนเคสของเตาซึ่งจะมีความรอนสูงระหวางการ
ทํางาน พิจารณารายละเอียด ดังภาพ ที่ 1 
 
สวนฝาหรือสวนแผงใดๆ ที่อยูใตเตา จะตองเปนสวนที่งายตอการ
เคลื่อนยาย วัตถุประสงคเพื่อยึดเตาใหอยุตําแหนง แตตองสามารถ
ปลดยึดออกไฟ เมื่อกรณีตองทําการซอมแซม หรือ แกไข  
                                 

ท่ีพ้ืนหนาเฟอรนิเจอร พรอมเตาอบดานลาง 
การติดตั้งหนาบานจะตองมีระยะ
ตามที่ระบุไวในรูป 2 และ 3 และ
จะตองมกีารระบายอากาศที่
เพียงพอและเหมาะสม วิธีการ
ติดตั้งสองแบบที่เหมาะสมเพื่อ
หลีกเลี่ยงการเกดิความรอนที่สูง 
ไดแสดงไวในภาพ ที่ 3 และ 4. 
การติดตั้งเชือ่มตอทางไฟฟา
ของเตาและเตาอบจะตอง
กระทําโดยแยกจากกัน ดวย
เหตุผลดานความปลอดภัย และ
เพื่องายตอการเคลือ่นยายเตา
อบออกทางดานหนาของตู
เฟอรนิเจอร  
 
ผนังของตูเฟอรนิเจอร หรอื 
เครื่องดดูควันจะตองมีระยะหาง
สูงจากเตา อยางนอย 650 มม.  
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คุณลักษณะทางเทคนิคของเตาแกส:  

 
ลักษณะของหัว

เตา 

กําลัง
สุ

งสุด 

(กิโล
วัตต) 

กําลัง
ต่ําสุด 

(กิโลวั
ตต) 

ขนาดหัวฉีด

（（（（มม.）））） 
พลังงานแกส 

หัวเตาเปลวไฟ 3ชั้น 4.5 1.5 4-Φ0.72+Φ0.81 
G20:0.43m3/h 
G25:0.50 m3/h 

หัวเตาใหญรอนเร็ว 3.0 0.8 Φ1.23 
G20:0.29m3/h 
G25:0.33 m3/h 

หัวเตาปานกลาง กึ่ง
รอนเร็ว 

2.0 0.55 Φ0.98 
G20:0.19m3/h 
G25:0.22 m3/h 

G20-20 
Mbar 
 
G25-25 
mbar 

หัวเตาเล็ก เสริม 
1 0.3 Φ0.72 

G20:0.10 m3/h 
G25:0.11 m3/h 

หัวเตาเปลวไฟ 3ชั้น 4.5 1.5 5-Φ0.50 
G30:327g/h、

G31:321g/h 

หัวเตาใหญรอนเร็ว 2.5 0.8 Φ0.80 
G30:182g/h、

G31:179g/h 

หัวเตาปานกลาง กึ่ง
รอนเร็ว 

1.70 0.55 Φ0.65 G30:124g/h、

G31:122g/h 

G30-28
-30mba
r 
 
G31-37 
mbar 
 

หัวเตาเล็ก เสริม 
1 0.3 Φ0.50 G30:73g/h、G31:71g/h 

หัวเตาเปลวไฟ 3ชั้น 4.8 1.9 5-Φ0.46 G30:349g/h 

หัวเตาใหญรอนเร็ว 2.5 0.9 Φ0.70 G30:182g/h 

หัวเตาปานกลาง กึ่ง
รอนเร็ว 

1.7 0.60 Φ0.58 G30:124g/h 
G30-50 
mbar 

หัวเตาเล็ก เสริม 
1 0.40 Φ0.46 G30:73g/h 
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ผลิตภัณฑ 

กลุมความกวาง 80 ซม：   

                        
 

 

                   
 

 
 
 

ขนาดชองเจาะ: 
                

 

534.02.546/ HH-772GS     534.02.526/ HH-773GS     

534.02.536/ HH-7721GES     534.02.547/ HH-772GG    

534.02.527/ HH-773GG     
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  กลุมความกวาง 60 ซม： 

 

             

                              
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

534.02.556/ HH-64GSS 534.02.566/ HH-631GSS 

ขนาดชองเจาะ: 
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กลุมความกวาง 30 ซม： 

                       
534.02.571/ HH-320GS 534.02.581/ HH-320GG 

ขนาดชองเจาะ: 

 


