
คูมือการใชงาน คูมือการใชงาน   
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เตาอินดักช่ันกระจกเซรามิคแบบติดต้ังฝงน้ีมีวัตถุประสงคสําหรับการใชงานภายในบาน บรรจุใน

บรรจุภัณฑซึ่งผลิตจากวัสดุที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม สามารถนํามารีไซเคิล กําจัด หรือทําลาย

ไดโดยไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม  โดยมีการระบุสัญลักษณไวบนบรรจุภัณฑ เมื่อถึงเวลาตองกําจัด

ผลิตภัณฑ ควรม่ันใจวาจะไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอมและไดสงผลิตภัณฑนั้นไปยังสํานักงานเก่ียว

กับการทําลายขยะประเภทเคร่ืองใชไฟฟาภายในทองถ่ินของคุณ 

คูมือในการใชงานมีวัตถุประสงคสําหรับการแนะนําการใชงานใหกับผูใช โดยคูมือการใชงานน้ีมี

การปรับใชกับเครื่องใชไฟฟาหลากหลายรุนในประเภทเดียวกัน ดังน้ันจึงอาจพบขอมูลของฟงกชั่

นอื่นๆท่ีไมมีในผลิตภัณฑของคุณ 

ควรติดต้ังผลิตภัณฑนี้ตามคําแนะนําในคูมือหัวขอ “การเช่ือมตอไฟฟา” รวมทั้งสอดคลองกับ

ขอบังคับและมาตรฐานท่ีถูกตอง การเช่ือมตอสายไฟควรทําโดยผูเชี่ยวชาญเทาน้ัน 

ปายขอมูลทางเทคนิคแสดงขอมูลพ้ืนฐานของผลิตภัณฑซึ่งติดอยูบริเวณดานลางของเตา 

สามารถติดต้ังเตาประกอบอาหารโดยมีขางหน่ึงเปนตูสูงท่ีสูงกวาเตาประกอบอาหารได แตสําห

รับตูอีกขางหนึงควรมีความสูงไมเกินระดับของเตา  

ถึงลูกคาคนสําคัญ ! ถึงลูกคาคนสําคัญ ! 

คําแนะนําในการใชงาน คําแนะนําในการใชงาน 

คําแนะนําในการติดตั้ง คําแนะนําในการติดตั้ง 

ปายขอมูลทางเทคนิค ปายขอมูลทางเทคนิค 

ปองกันการเกิดไฟไหม ปองกันการเกิดไฟไหม 
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เตาอินดักช่ันกระจกเซรามิค  แบบติดต้ังฝงเตาอินดักช่ันกระจกเซรามิค  แบบติดต้ังฝง
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• เตาประกอบอาหารน้ีสามารถใชงานไดโดยเด็กอายุ 8 ปขึ้นไป รวมถึงบุคคลทุพพลภาพทางดานรางกายและ
จิตใจ, หรือขาดประสบการณและความรู หากมีผูดูแลหรือสอนวิธีการใชงานท่ีปลอดภัยและเขาใจถึงอันตรา
ยตางๆ ไมควรใหเด็กเลนเคร่ืองใชไฟฟา การทําความสะอาดและบํารุงรักษา ไมควรทําโดยเด็กท่ีไมมีความดู
แลจากผูปกครองอยางใกลชิด  

• คําเตือน: เตาประกอบอาหารและสวนอ่ืนๆของเตาจะรอนเมื่อเปดใชงาน ควรระมัดระวังในการสัมผัสโดน
บริเวณท่ีรอน ไมควรใหเด็กอายุต่ํากวา 8 ปใชเตาประกอบอาหารโดยลําพัง  

• คําเตือน: อันตรายจากไฟ: ไมควรวางส่ิงของใดๆบนพ้ืนผิวเตาประกอบอาหาร 
• คําเตือน: การละเลยขณะประกอบอาหารท่ีใชน้ํามันอาจทําใหเกิดอันตรายและทําใหติดไฟได ไมควรดับ
ไฟดวยนํ้า โดยใหทําการปดสวิตซเตาประกอบอาหารและคลุมเปลวไฟดวยผาชุบน้ําหมาดๆหรือฝาภาชนะ  

• ภายหลังการใชงาน ใหทําการปดเตาประกอบอาหารท่ีแผงควบคุมทันที ไมควรรอใหระบบตรวจจับภาชนะ
ทํางาน  

• คําเตือน: หากพบรอยราวบนพ้ืนผิวเตา ใหทําการปดเตาประกอบอาหารเพ่ือปองกันการเกิดไฟฟาชอต  
• ไมควรวางอุปกรณที่ทําดวยโลหะ เชน มีด, สอม, ชอนและฝาภาชนะ บนพ้ืนผิวเตาประกอบอาหาร เพราะ
อาจทําใหอุปกรณเหลาน้ันรอนได  

• ไมควรใชเคร่ืองทําความสะอาดแบบไอนํ้าหรือเครื่องทําความสะอาดแบบแรงดันสูงในการทําความสะอาด
เตาประกอบอาหาร เพราะอาจทําใหเกิดไฟฟาชอตได 

• เตาประกอบอาหารน้ีไมสามารถควบคุมดวยรีโมทหรือตัวต้ังเวลาภายนอกได 

• การเช่ือมตอเตาประกอบอาหารเขากับไฟบานควรดําเนินการโดยชางเทคนิคท่ีไดรับการรับรองแลวเทาน้ัน  

• การติดตั้งหรือซอมแซมโดยชางท่ีไมมีความชํานาญอาจทําใหเกิดความเส่ียงตอการบาดเจ็บและเกิดความเสียหายตอเตาประกอบอาหารได การ

ซอมแซมใดๆควรดําเนินการโดยชางจากศูนยบริการท่ีไดรับการรับรองและชางผูเชี่ยวชาญเทาน้ัน 

• เตาประกอบอาหารน้ีมีไวเพ่ือการประกอบอาหารเทาน้ัน ไมควรใชเตาเพ่ือวัตถุประสงคอื่น เชน การเพ่ิมอุณหภูมิหอง เปนตน และไมควรวาง

ภาชนะเปลาบนหัวเตา  

• หากมีเตารับติดตั้งอยูใกลเตาประกอบอาหารและมีปลั๊กจากเคร่ืองใชไฟฟาอื่นๆเสียบอยู ควรระมัดระวังไมใหสายไฟสัมผัสกับหัวเตาของเตา

ประกอบอาหาร 

• ไมควรเก็บวัตถุหรือสารไวไฟไวใตเตาประกอบอาหาร เชน สารทําความสะอาด, สเปรย, และอ่ืนๆ 

• การใชพ้ืนผิวเตากระจกเซรามิคเปนท่ีวางของอาจทําใหเกิดรอยขีดขวนหรือความเสียหายอ่ืนๆได ไมควรประกอบอาหารโดยหอดวยอลูมิเนียมใน

ภาชนะพลาสติก ไมควรวางภาชนะพลาสติกหรือฟอยลอลูมิเนียมลงบนเตาประกอบอาหาร เพราะอาจละลายและกอใหเกิดเปลวไฟหรือสราง

ความเสียหายแกเตาประกอบอาหารได  

• ไมควรวางอุปกรณ เชน มีด, สอม, ชอน, หรือฝาภาชนะบนเตาอินดักช่ันเพราะอาจทําใหอุปกรณเหลาน้ันรอนได 

 เครื่องหมายบนสินคาหรือบรรจุภัณฑแสดงใหทราบวาสินคานี้หามทิ้งรวมกับขยะภายใน ครัวเรือนทั่วไป ซึ่งการกําจัดจะตองนําบรรจุเคร่ืองหมายบนสินคาหรือบรรจุภัณฑแสดงใหทราบวาสินคาน้ีหามทิ้งรวมกับขยะภายใน ครัวเรือนทั่วไป ซึ่งการกําจัดจะตองนําบรรจุ

ภัณฑไปยังจุดรับขยะอุปกรณอิเล็กทรอนิกสหรือ อุปกรณไฟฟาเพ่ือนําไปรีไซเคิล ตรวจสอบจนมั่นใจวาสินคานี้มีการทําลายอยางถูกตอง  ภัณฑไปยังจุดรับขยะอุปกรณอิเล็กทรอนิกสหรือ อุปกรณไฟฟาเพ่ือนําไปรีไซเคิล ตรวจสอบจนมั่นใจวาสินคาน้ีมีการทําลายอยางถูกตอง  

คุณจะชวยปองกันผลในทางลบที่อาจจะเกิดขึ้นกับสิ่งแวดลอมหรือสุขภาพของคนทั่วไป มิฉะนั้น ปญหาที่เกิดขึ้นอาจจะมีสาเหตุมาจากคุณจะชวยปองกันผลในทางลบท่ีอาจจะเกิดข้ึนกับสิ่งแวดลอมหรือสุขภาพของคนท่ัวไป มิฉะน้ัน ปญหาท่ีเกิดขึ้นอาจจะมีสาเหตุมาจาก

การจัดการขยะที่ไมเหมาะสมของขยะนี้ สําหรับรายละเอียดเพ่ิมเติมเก่ียวกับการรีไซเคิล ,กรุณาติดตอสํานักงานภายในทองถ่ินของคุณ การจัดการขยะท่ีไมเหมาะสมของขยะน้ี สําหรับรายละเอียดเพ่ิมเติมเก่ียวกับการรีไซเคิล ,กรุณาติดตอสํานักงานภายในทองถ่ินของคุณ 

ผูใหบริการในการจัดเก็บขยะครัวเรือนของคุณหรือรานคาที่คุณซื้อสินคานี้ ผูใหบริการในการจัดเก็บขยะครัวเรือนของคุณหรือรานคาท่ีคุณซื้อสินคาน้ี 

5

ขอควรระวัง ขอควรระวัง 

ความปลอดภัยเบื้องตนความปลอดภัยเบื้องตน

คําเตือน  คําเตือน  
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AA ปุม เปด/ปด เตาประกอบอาหาร  

BB หนาจอแสดงระดับความรอน/ความรอนคงเหลือ  

B1B1 จุดกระพริบแสดงการทํางานของโซนประกอบอาหาร  

C C ปุมเลือกตําแหนงของโซนประกอบอาหาร  

EE ปุม (n) และ (+)  H หนาจอแสดงเวลา  

1.1. โซนประกอบอาหารหลังซาย (Rear left)  

2.2. โซนประกอบอาหารหลังขวา (Rear right)  

3.3. โซนประกอบอาหารหนาซาย (Front left)  

4.4. โซนประกอบอาหารหนาขวา (Front right)  

5.5. แผงควบคุมเตาประกอบอาหาร 

6

การทํางานของเตา ประกอบอาหาร การทํางานของเตา ประกอบอาหาร 

พ้ืนผิวเตากระจกเซรามิค พ้ืนผิวเตากระจกเซรามิค 
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• เตาไฟฟากระจกเซรามิคประกอบดวยโซนประกอบอาหารท่ี เตาอินดักชั่น แบนราบและเรียบ

ลื่น โดยปราศจากขอบท่ีเปนท่ีสะสมของ เศษอาหารจํานวน 3 หรือ 4 โซนประกอบอาหาร 

• เตาน้ีประกอบดวยหัวเตาแมเหล็กไฟฟาคุณภาพสูง ความรอนจะสงผานโดยตรงท่ีกนของ

ภาชนะ, โดยไมสูญเสีย ความรอนใหกับพ้ืนผิวสวนอ่ืนของเตา ซึ่งวิธีนี้ใชพลังงานในการทํา     

ความรอนนอยกวาระบบทําความรอนทั่วไป, ซึ่งทํางานโดยใช หลักการในการแผรังสีความ

รอน 

• เตากระจกอินดักช่ันไมไดสรางความรอนโดยตรง, แตใชการ สงผานความรอนไปยังภาชนะ 

ความรอนนี้อาจเรียกวา “ความรอน    คงเหลือ” ภายหลังจากท่ีปดการทํางานของเตาไปแลว 

เตาอิน ดักช่ันสรางความรอนจากขดลวดความรอนซึ่งติดตั้งภายใตแผน กระจกของเตาอินดัก

ชั่น ขดลวดความรอนจะสรางสนามแมเหล็ก    ภายใตกนภาชนะ (แมเหล็กสามารถดูดติดได) 

ซึ่งทําใหเกิดการหมุนเวียนของกระแสไฟฟาและทําใหเกิดความรอนขึ้น 

• เตาอินดักช่ันจะทํางานไดอยางมีประสิทธิภาพตอเมื่อมีการ เลือกใชภาชนะท่ีเหมาะสม 

• ระหวางการทําอาหาร ควรวางภาชนะท่ีตรงกลางของโซนประกอบอาหาร 

• ภาชนะท่ีเหมาะสมคือภาชนะท่ีสามารถทําใหเกิดการเหน่ียวนําได ยกตัวอยางเชน ภาชนะท่ี

ทําจากเหล็ก, อีนาเมลหรือเหล็กอัล ลอยด ภาชนะท่ีไมเหมาะสมไดแก หมอที่ทําจากเหล็ก

อัลลอยดโดยกนภาชนะเปนทองแดงหรืออลูมิเนียม หรือภาชนะท่ีทําจากแกว  

• เมื่อมีการใชหมอความดัน ควรใสใจในการทําอาหารอยางใกลชิด จนกระทั่งไดระดับความดัน

ที่เหมาะสม  ในขั้นตอนแรกใหกดปุมเลือกระความรอนสูงสุด จากน้ันใหลด ระดับความรอนลง

ตามเวลาท่ีแนะนําไวในคูมือการใชงานของหมอ  ความดัน  

• ควรใชภาชนะท่ีมีกนแบนเรียบเทาน้ัน! ภาชนะท่ีกนนูนหรือเวาอาจ ขัดขวางการทํางานของ

ระบบปองกันความรอนสูง (Overheat) และเตาประกอบอาหารอาจรอนเกินไป นี่อาจเปน

สาเหตุของรอย ราวบนผิวกระจกและการละลายของกนภาชนะ ทางบริษัทจะไมรับประกันใน

กรณีที่ความเสียหายเกิดจากการเลือกใชภาชนะท่ีไมเหมาะสมหรือการเกิดความรอนสูงของ

ภาชนะเปลา (ไมมีอาหารบรรจุ) 

• ในการซื้อภาชนะ ควรเลือกภาชนะท่ีมีปายแสดงวา  “สามารถใชกับเตาอินดักชั่น”  

      ควรใชภาชนะสําหรั บเตาไฟฟาและเตาอินดักชั่นที่มี:  ควรใชภาชนะสําหรั บเตาไฟฟาและเตาอินดักชั่นท่ีมี:  

 • ความหนากนภาชนะ (อยางนอย 2.25 มม.)  • ความหนากนภาชนะ (อยางนอย 2.25 มม.)  
 • กนภาชนะแบนเรียบ   • กนภาชนะแบนเรียบ  

โซนประกอบอาหารโซนประกอบอาหาร ขนาดเส นผาศ นูย กลางก นภาชนะอยางน อยขนาดเส นผาศ นูย กลางก นภาชนะอยางน อย

Ø 160 mm Ø 110 mm

Ø 180 mm Ø 110 mm

Ø 200 mm Ø 145 mm

หลักการทํางานของ เตาอินดักชั่นหลักการทํางานของ เตาอินดักชั่น

ข อควรจาํ! ข อควรจาํ! 

• หากมีน้ําตาลหรือน้ําเช่ือมหกเตาไฟฟากระจกเซรามิคท่ีกําลังรอนอยู ใหทําการเช็ดนํ้าตาลน้ันออกในทันที และกําจัดเศษนํ้าตาลโดยใชตัวขูด 

(เกรียง) แมวาบริเวณโซนประกอบอาหารของเตาจะยังรอนอยูก็ตาม มิเชนน้ันอาจทําใหเกิดความเสียหายตอพ้ืนผิวเตาได 

• หลีกเล่ียงการทําความสะอาดเตาอินดักช่ันในขณะท่ีโซนประกอบอาหารยังรอนอยู เพราะอาจทําใหเกิดความเสียหายตอเตาได 

ภาชนะท่ีเหมาะสม กับเตาอินดักชั่น ภาชนะที่เหมาะสม กับเตาอินดักชั่น 

7
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การทดสอบโดยแมเหล็ก การทดสอบโดยแมเหล็ก 

การใชแมเหล็กขนาดเล็ก สามารถใชตรวจสอบไดวาภาชนะน้ันสามารถเหน่ียวนําแมเหล็กไดหรือ

ไม เลือกใชเฉพาะภาชนะท่ีแมเหล็กดูดติดเทาน้ัน  

การรับรูถึงภาชนะ 

หน่ึงในขอดีของเตาอินดักช่ันคือ ความสามารถในการรับรูถึงภาชนะแมจะไมมีภาชนะวางอ

ยูบนโซนประกอบอาหาร หรือกนภาชนะมีขนาดเล็กกวาโซนประกอบอาหาร ก็จะไมเสียความ

รอนไปโดยสูญเปลา หากภาชนะมีขนาดเล็กมากเกินไป โซนประกอบอาหารอาจไมสามารถรับ

รูถึงภาชนะได เมื่อเปดการทํางานของเตาจะปรากฏสัญลักษณ “U” ขึ้นบนหนาจอแสดงระดับ

ความรอน  หากวางภาชนะลงบนโซนประกอบอาหารภายใน 10 นาทีนับจากน้ัน, เตาประกอบ

อาหารจะรับรูถึงภาชนะและเร่ิมทํางานจนถึงระดับความรอนที่ตั้งไว  เมื่อนําภาชนะออกจากโซน

ประกอบอาหาร,  พลังความรอนที่สงไปยังโซนประกอบอาหารน้ันจะถูกตัด  หากวางภาชนะท่ี

ใชมีขนาดเสนผาศูนยกลางเล็กกวาโซน ประกอบอาหาร พลังความรอนจะถูกสงมาตามขนาดของ

ภาชนะเทาน้ัน 

โซนประกอบอาหารอาจเสียหายได: 

• หากวางภาชนะเปลาบนโซนประกอบอาหาร  

• กอนวางภาชนะบนโซนประกอบอาหาร ควรเช็ดกนภาชนะใหแหง เพ่ือชวยใหความรอนไหล

เวียนและปองกันโซนประกอบอาหารเสียหาย  

• ในการประกอบอาหาร ควรใชภาชนะท่ีสามารถเหน่ียวนํา แมเหล็กไดเทาน้ัน เชน ภาชนะท่ี

ทําจากเหล็ก, เหล็กเคลือบอี นาเมล, หรือเหล็กหลอ จึงจะทําใหโซนประกอบอาหารทํางาน    

ไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ระดับความรอนของเตาอินดักช่ันสามารถต้ังไดสิบระดับ ตารางดานลางจะยกตัวอยางการใชงา

นของแตละระดับ 

ระดับพลังความรอนระดับพลังความรอน

8
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ระดับความรอนระดับความรอน จดุประสงค จดุประสงค 

0 ปดเตา, ใชความรอนคงเหลือ 

1 - 2 อุนอาหาร, เค่ียวอาหารท่ีมีปริมาณนอย (lowest setting) 

3 เค่ียวอาหาร (ตอเน่ืองจากการปรุงอาหารโดยเร่ิมจากการใชพลังความรอนสูงสุด)

4 - 5 เค่ียวอาหาร (ตอเน่ือง) ที่มีปริมาณมาก, ยางเน้ือชิ้นหนา 

6 ยาง, ทอด 

7 - 8 ยาง 

9 ปรุงอาหารท่ีมีปริมาณมาก, ยาง/เค่ียว 

P เลือก “Power boost” ในชวงเร่ิมตนของการปรุงอาหาร; และเหมาะสําหรับการปรุงอาหารในปริมาณมาก 

• ควรระมัดระวังในการเลือกซ้ือภาชนะ โดยเสนผาศูนยกลางของ กนภาชนะ   หมายถึงสุดขอบ

ของกนภาชนะซ่ึงมีขนาดใหญกวากนของจาน  

• หมอความดัน (economic pots), ซึ่งใชความดันในหมอที่ปด สนิท, ซึ่งชวยประหยัดเวลาและ

พลังงาน การใชเวลาในการ ประกอบอาหารส้ันชวยรักษาวิตามินในอาหารไดมากข้ึน  • ควร

เติมน้ําในหมอความดันไวใหเพียงพอ เพ่ือปองกันการเกิด ความรอนสูงซึ่งอาจทําใหเกิดความ

เสียหายท้ังตัวหมอและเตา ประกอบอาหาร  

• ปดภาชนะดวยฝาท่ีมีขนาดเหมาะสม  

• ใชจานใสอาหารในการกะปริมาณของอาหารท่ีตองเตรียม หากใช หมอขนาดใหญในการเตรี

ยมอาหารจํานวนนอย อาจสิ้นเปลือง พลังงานโดยเปลาประโยชน 

เคล็ดลับประหยัดพลังงาน เคล็ดลับประหยัดพลังงาน 

9



471653

• ภายหลังเช่ือมตอเตากระจกเซรามิคเขากับไฟฟา, สัญลักษณ ท้ังหมดบนพ้ืนผิวเตาจะสวางข้ึนช่ัว

ขณะหน่ึง จากน้ันเตากพรอม สําหรับการใชงาน  

• เตาประกอบอาหารน้ีประกอบดวยตัวเซ็นเซอรไฟฟาซ่ึงทํางานโดยการสัมผัสพ้ืนผิวปุมควบคุ

มดวยปลายน้ิวอยางนอย 1 วินาที.  

• ทุกคร้ังท่ีปุมเซ็นเซอรทํางาน เสียงสัญญานจะดังข้ึน  

• ไมควรวางวัตถุใดๆบนแผงควบคุม ควรใหแนใจวาปุมควบคุม สะอาดอยูเสมอ 

กดปุม เปด/ปด (A) คางไวประมาณ 1 วินาที 

เตาประกอบอาหารจะทํางานและปรากฏสัญลักษณ >>0<< ขึ้นบนแผงควบคุม (B) และจุด (B1) 

จะกระพริบ 

 จากขั้นตอนนี้จะตองทําการตั้งคาภายใน 10 วินาที มิเชนนั้น เตาจะทําการปดการทํางาน จากข้ันตอนน้ีจะตองทําการต้ังคาภายใน 10 วินาที มิเชนน้ัน เตาจะทําการปดการทํางาน

เองโดยอัตโนมัติ เองโดยอัตโนมัติ 

ภายหลังจากเปดเตาประกอบอาหารโดยกดปุม เปด/ปด (A) สามารถทําการเปดโซนประกอบอา

หารท่ีตองการภายใน 10 วินาที 

• หลังจากกดปุมเพ่ือเลือกโซนประกอบอาหารท่ีตองการ (C)   สัญลักษณ “0” บนหนาจอแสดงระดับ

ความรอนจะสวางข้ึน   

• กดปุม “+” (E) และ “n” (E) เพ่ือต้ังคาระดับความร อน   (1n9nP) กดปุม “n” ในคร้ังแรกเพ่ือต้ังคาใน

ระดับ 9 

 กดปุม >>+<< (C) หรือ >>n<< (E) คางไว  ระดับพลังความรอนจะเพ่ิมขึ้นหรือลดลง กดปุม >>+<< (C) หรือ >>n<< (E) คางไว  ระดับพลังความรอนจะเพ่ิมขึ้นหรือลดลง
โดยอัตโนมัติ หรือสามารถเปลี่ยนระดับพลังงานความรอนทีละระดับโดยกดที่ปุมเบาๆ โดยอัตโนมัติ หรือสามารถเปล่ียนระดับพลังงานความรอนทีละระดับโดยกดท่ีปุมเบาๆ 

• ขั้นตอนแรก เลือกโซนประกอบอาหารท่ีตองการปด  

• กดปุม “n” (E) เพ่ือปรับระดับพลังความรอนเปน “0” เมื่อทุกโซน ประกอบอาหารถูกต้ังคาท่ี 

“0” เตาประกอบอาหาร     จะปดเองโดยอัตโนมัติภายใน 20 วินาที  

• สามารถปดเตาประกอบอาหารเม่ือใดก็ไดเพียงกดปุม เปด/ปด (A) ทุกการต้ังคาจะถูกลบ, 

ยกเวนฟงกชั่น minute minder (ดูหัวขอ >>การต้ังเวลา<<). 

เปดการทํางานของ เตาประกอบอาหารเปดการทํางานของ เตาประกอบอาหาร

การเปดโซนประกอบอาหารการเปดโซนประกอบอาหาร

การปดโซนประกอบอาหาร การปดโซนประกอบอาหาร 

A

ปดการทํางานของ เตาประกอบอาหาร ปดการทํางานของ เตาประกอบอาหาร 

10

การใชงานเตาประกอบอาหาร  การใชงานเตาประกอบอาหาร  
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ในการเปดใชฟงกช่ันลอคแผงควบคุม, จะสามารถปองกันการทํางานหรือการใชงานเตาประกอบอาหาร ดัง

น้ัน, ฟงกช่ันน้ีจึงสามารถใชล็อคแผงควบคุมเพ่ือความปลอดภัยของเด็กได 

การเป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ การเป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ 

• ปดการทํางานของเตาประกอบอาหาร 

• กดปุม (A) เพ่ือเปดการทํางานของเตาประกอบอาหาร สัญลักษณ >>0<< จะแสดงใน

ทุกหนาจอ  

• กดปุม (C) ของโซนประกอบอาหารดานหลังซาย   และปุม >>n<< (E) พรอมกันและกดคาง

ไวประมาณ 3 วินาที ภายหลังไดยินเสียงสัญญาน จะปรากฏสัญลักษณ >>L<< ขึ้น  ไมก่ี

วินาทีบนทุกหนาจอ ระบบลอคเพ่ือความปลอดภัยสําหรับเด็กเร่ิมทํางาน 

การป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ การป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ 

• กดปุม (A) เพ่ือเปดการทํางานของเตาประกอบอาหาร สัญลักษณ >>L<< จะแสดงใน

ทุกหนาจอ 

• กดปุม (C) ของโซนประกอบอาหารดานหลังซาย และปุม >>n<< (E) พรอมกันและกดคาง

ไวประมาณ 3 วินาที     จะปรากฏสัญลักษณ >>0<< ขึ้นบนทุกหนาจอ   ระบบลอคเพ่ือความ

ปลอดภัยสําหรับเด็กหยุดทํางาน 

เตาไฟฟากระจกเซรามิคมีฟงกชั่นในการแสดงความรอนคงเหลือ “H” ซึ่งหัวเตาไมไดทําความรอน

โดยตรง, แตผานการคืนกระแสความรอนจากภาชนะ หากสัญลักษณ “H” ยังปรากฏอยูภายหลัง

จากท่ีไดปดเตาประกอบอาหารแลว สามารถใชความรอนที่คงเหลือนั้นในการละลายหรืออุนอา

หารได แมสัญลักษณ “H” จะหายไปแลว แตบริเวณโซนประกอบอาหารอาจจะยังรอนอยู โปรด

ระมัดระวัง! 

ในการทําอาหารอยางรวดเร็ว สามารถใชฟงกช่ัน Power boost ในทุกโซนประกอบอาหาร ซ่ึงชวยใหอุนอา

หารในปริมาณมากไดโดยใชระดับความรอนพิเศษ 

คาํเต อืน: คาํเต อืน: 

โซนประกอบอาหารท่ีมีสัญลักษณ SP P  (Super Power Boost) สามารถใชฟงกช่ัน Super Power 

Boost ได โดยใชระดับความรอนพิเศษจะทํางานประมาณ 5 นาที จากน้ันจะเปล่ียนเปนความรอนระดับ 9  

การเป ดระบบ Power Boost  การเป ดระบบ Power Boost  

• กดปุม (C) เพ่ือเลือกโซนประกอบอาหาร   กดปุม >>n<< หรือ >>+<< (E) เพ่ือเลือกพลังความ

รอนท่ีระดับ 9   จากน้ันกดปุม >>+<< ทันที  สัญลักษณ >>P<< จะปรากฏข้ึนบนหนาจอ 

การป ดระบบ Power Boost  การป ดระบบ Power Boost  

• กดปุม (C) เพ่ือเลือกโซนประกอบอาหาร  จากน้ันกดปุม >>n<< ทันที (E) สัญลักษณ 

>>P<< จะหายไป  และพลังความรอนจะเปล่ียนเปนระดับ 9 

เปดการลอคแผงควบคุม / ลอคเพื่อความเปดการลอคแผงควบคุม / ลอคเพื่อความ

ปลอดภัยสําหรับเด็ก ปลอดภัยสําหรับเด็ก 

ระบบแสดงความรอน คงเหลือระบบแสดงความรอน คงเหลือ

ฟงกชั่น Power Boost และ Super Power ฟงกชั่น Power Boost และ Super Power 

Boost  Boost  

11
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ระบบตัดปดเพ่ือความปลอดภัย

ระดับความรอนระดับความรอน ชวงเวลากอนระบบ ตัดปดจะทํางานชวงเวลากอนระบบ ตัดปดจะทํางาน 

1 8

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P 1,5

ชวงเวลาการทํางานของหัวเตามีระยะเวลาจํากัด, และชวงเวลามีแสดงไวตามตารางดานบน เมื่อ

หัวเตาถูกปดดวยระบบตัดปดเพ่ือความปลอดภัย, หนาจอจะปรากฏสัญลักษณ “0”, หรือ “H” ใน

กรณีที่ยังมีความรอนคงเหลือ  

ตัวอยาง: 

ตั้งระดับความรอนของเตาท่ีระดับ 6 และปลอยใหเตาทํางานสักครู หากไมมีการเปล่ียนแปลง

การต้ังคา ระบบเพ่ือความปลอดภัยจะปดการทํางานของโซนประกอบอาหารน้ันเม่ือเวลาผาน

ไป 1.5 ชั่วโมง 

• เตาประกอบอาหารประกอบไปดวยพัดลมท่ีชวยระบายความรอน                                                    

ใหกับช้ินสวนอิเล็กทรอนิกสขณะประกอบอาหาร ซ่ึงพัดลมจะ ทํางานตอไปอีกสักพักภายหลังจากปด

เตาแลว  

• เตาอินดักช่ันประกอบดวยระบบปองกันความรอนเกินท่ีชวยปองกัน   ชิ้นสวน

อิเล็กทรอนิกสจากความเสียหาย เมื่ออุณหภูมิของโซนประกอบอาหารเพ่ิมขึ้น, ระดับความ

รอนในการประกอบอาหารก็จะลดลงโดยอัตโนมัติ หากยังไมเพียงพอ ระดับความรอนของโซน

ประกอบอาหารก็จะลดลงไปเรื่อยๆหรือปดสนิท ในกรณีนี้, จะปรากฏสัญลักษณ “E2” ขึ้นบน

หนาจอ เมื่อเตาเย็นลง, เตาจะสามารถกลับมาใชงานไดตามปกติอีกคร้ัง 

• กดต้ังเวลาโดยกดปุม >>-<< และ >>+<< (E) พรอมกัน การแสดงเวลาจะปรากฏบนหนาจอ

บนทั้งสองหนาจอ (H), ระหวางน้ันหนาจอดานลางท้ังสองจะดับลง  

• การต้ังเวลาจะแสดงบนหนาจอเพียงแค 10 วินาที; จากน้ัน,      หนาจอจะสลับกลับเปนแสดง

ระดับความรอนแทน  

คุณสามารถต้ังการทํางานได 2 รูปแบบ:  

a) ตั้งเวลาปด (Shutnoff) n เปนฟงกชั่นเวลาท่ีเชื่อมตอกับโซนประกอบอาหาร เม่ือหมดเวลา 

โซนประกอบอาหารจะปดการทํางานเองโดยอัตโนมัติ b) ตั้งเวลาเตื

b) ตั้งเวลาเตือน (Minute minder) – เปนฟงกชั่นท่ีใชในการเตือนเทาน้ัน เมื่อหมดเวลา จะมีเสียง

สัยญานเตือนดังขึ้น 

ระบบจํากัดเวลาการทํางาน ระบบจํากัดเวลาการทํางาน 

ระบบปองกันความรอนเกิน ระบบปองกันความรอนเกิน 

การตั้งเวลาการต้ังเวลา

12
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• เปดการทํางานและต้ังเวลาเตือน 

 ตั้งเวลาโดยกดปุม >>n<< และ >>+<< พรอมกัน (E) 

 - หากมีการเลือกตําแหนงของโซนประกอบอาหารไวกอนหนาน้ัน แสงท่ีหนาจอนั้นจะเรือง

แสงเขม, จากน้ันโซนประกอบอาหารน้ันจะถูกต้ังคา จุดดานขางระดับความรอนจะแส

ดงวาการต้ังเวลาไดถูกต้ังคาเรียบรอยแลว  

 - การต้ังเวลาเตือน (minute minder) สามารถเปดทํางานไดแมไมไดเลือกตําแหนงของโซน

ประกอบอาหาร หากตองการต้ังเวลาเตือนอื่นๆนอกเหนือจากข้ันตอนการทําอาหาร การ

ตั้งเวลาเตือน (หรือ minute minder) จะแสดงใหเห็นเปนจุดกระพริบสองจุดดานขางหนา

จอแสดงเวลา  

• ตั้งเวลาโดยการกดปุม >>n<< หรือ >>+<< (E)  (กดปุม >>n<< ในครั้งแรกจะต้ังเวลาท่ี  30 

นาที หากกดปุมคางไวคาตัวเลขบนหนาจอจะเพ่ิมขึ้นเร่ือยๆ)  

• สามารถต้ังคาไดจาก 01 ถึง 99 นาที โดยต้ังเวลาปดในแตละโซนประกอบอาหารได  

• ในการตรวจสอบเวลาคงเหลือ เลือกโซนอาหารท่ีตองการและเปดการทํางานของการต้ังเวลา 

กดปุม   >>n<< หรือ >>+<< (E) เพ่ือเปลี่ยนการต้ังคา (กดปุม   >>n<< หรือ >>+<< (E) 

พรอมกันและตอเน่ืองเพ่ือเลือกการต้ังคาท่ีตองการ)  

เตาประกอบอาหารประกอบดวยเซ็นเซอรปองกันความรอนสูง หากอุณหภุมิขึ้นสูงเกินไป, สามา

รถปดโซนประกอบอาหารบางโซน หรือเตาประกอบอาหารช่ัวคราวไดโดยอัตโนมัติ  

การทํางานขัดของ, สาเหตุ, วิธีแก  

• สัญญานเตือนตอเน่ืองและสัญลักษณ Er03 กระพริบบนหนาจอ  

- มีน้ําหกบนปุมแผงควบคุม, หรือมีสิ่งของวางบนปุมแผงควบคุม  

เช็ดแผงควบคุมใหสะอาด  

• สัญลักษณ E/2 กระพริบ 

-   โซนประกอบอาหารมีความรอนสูงเกิน ใหรอจนกระท่ังเย็นตัวลง  

• สัญลักษณ E/3 กระพริบ 

- ใชภาชนะไมเหมาะสมท่ีไมสามารถเหน่ียวนําสนามแมเหล็กได ใหเปลี่ยนไปใชหมอหรือ

ภาชนะท่ีเหมาะสม 

 ในกรณีที่เกิดการทํางานขัดของหรือสัญลักษณแสดงการทํา การขัดของ / ผิดพลาด ในกรณีที่เกิดการทํางานขัดของหรือสัญลักษณแสดงการทํา การขัดของ / ผิดพลาด

ไมยอมหายไป, ใหทําการตัดการเชื่อมตอเตากับกระแสไฟฟาสักครู (ถอดฟวสหรือปดสไมยอมหายไป, ใหทําการตัดการเช่ือมตอเตากับกระแสไฟฟาสักครู (ถอดฟวสหรือปดส
วิตชจายไฟ); จากนั้น, เชื่อมตอกระแสไฟฟาอีกครั้งและเปดสวิตช จายไฟ  วิตชจายไฟ); จากน้ัน, เชื่อมตอกระแสไฟฟาอีกคร้ังและเปดสวิตช จายไฟ  

หากไมสามารถแกปญหาได, ใหแจงศูนยบริการหลังการขาย 

ฟงกชั่นเพื่อความปลอดภัย และฟงกชั่นเพื่อความปลอดภัย และ

สัญลักษณแสดงการ ทํางานขัดของสัญลักษณแสดงการ ทํางานขัดของ

13
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ภายหลังการใชเตากระจกเซรามิคในแตละคร้ัง ควรรอใหกระจกเย็นตัว ลงและทําความสะอาด 

มิฉะน้ัน เศษอาหารช้ินเล็กๆท่ีตกอยูบนหัวเตา  อาจเกิดการไหมขึ้นขณะท่ีเปดใชเตาในคร้ัง

ตอไป ในการทําความสะอาดและบํารุงรักษาท่ัวไปของเตากระจกเซรามิค  ใชน้ํายาพิเศษท่ีสา

มารถสรางชั้นเคลือบนผิวกระจก เพ่ือปองกันพ้ืนผิว จากส่ิงสกปรก กอนการใชงานในแตละ

ครั้ง ควรเช็ดทําความสะอาดเศษฝุนหรือเศษผงออกจากผิวหนาเตาและกนภาชนะเพราะเศษผง

เหลาน้ีอาจทําใหเกิดรอยขีดขวนบนพ้ืนผิวได (รูปที่ 1) ขอควรระวัง: ฝอยขัดหมอ, ฟองนํ้าชนิด

หยาบ, และสารทําความสะอาดชนิดกัดกรนอาจทําใหเกิดรอยขีดขวนบนพ้ืนผิวเตาได พ้ืนผิว

กระจกเซรามิคอาจถูกทําลายโดยสเปรยที่มีฤทธ์ิกัดกรอนและสารทําความสะอาดท่ีไมเหมาะ

สมหรือไมมีประสิทธิภาพ (รูปที่ 1 และรูปที่ 2) สัญลักษณและเคร่ืองหมายบนเตาอาจเลือนหาย

หากใชสารกัดกรอนที่มีฤทธ์ิรุนแรงบริเวณเสนขอบของโซนประกอบอาหาร หรือหากใชภาชนะ ที่

มีกนท่ีทําใหเกิดรอยได รอยคราบสกปรกเล็กนอยใหใชผาชุบน้ําหมาดๆเช็ดออก จากน้ัน เช็ด ผิว

เตาใหแหง (รูปที่ 3) รอยคราบนํ้าสามารถทําความสะอาดโดยสารละลายนํ้าสมสายชู อยางไร

ก็ตาม หลีกเล่ียงการใชสารละลายนํ้าสมสายชูในการทําความสะอาดสวนเฟรม (เฉพาะในบาง

รุน เพราะอาจทําใหสวนเฟรมหมองได) ไมควรใชสเปรยหรือสารที่มีฤทธ์ิกัดกรอน (รูปที่ 3) รอย

คราบสกปรกมากสามารถขจัดออกโดยใชสารทําความสะอาดพิเศษ และอุปกรณสําหรับทําความ

สะอาดผิวกระจกเตาเซรามิคโดยเฉพาะ  ควรใชอุปกรณนี้ตามคําแนะนําของผูผลิต ควรตรวจสอบ

ใหแนใจวาสารทําความสะอาดท่ีใชไดถูกเช็ดออกจนหมด เพราะสารเหลาน้ันสามารถทําลายพ้ืน

ผิวของเตากระจกเซรามิคได เมื่อมี การเปดใชงานเตา (รูปที่ 3) คราบท่ีติดแนนและเศษอาหาร

ไหมสามารถขจัดออกไดโดยใชตัวขูด  (รูปที่ 4) ระมัดระวังไมใหสวนท่ีเปนพลาสติกของเกรียง

สัมผัสกับสวน ของเตาท่ีรอน พรอมทั้งระวังไมใหสวนคมของเกรียงบาดมือ! 

 ควรใชตัวขูดตอเมื่อคราบสกปรกนั้นไม สามารถเช็ดออกได โดยผาเปยกหรือน้ํายาทํา ควรใชตัวขูดตอเมื่อคราบสกปรกน้ันไม สามารถเช็ดออกได โดยผาเปยกหรือน้ํายาทํา
ความสะอาดพิเศษสําหรับพ้ืนผิว กระจกเซรามิค ความสะอาดพิเศษสําหรับพ้ืนผิว กระจกเซรามิค 

ถือตัวขูดในมุมที่ถูกตอง (45° ถึง 60°) คอยๆกดตัวขูดลงบนผิวกระจกแลขูดเอาคราบสกปรกออก 

ระวังไมใหมือจับที่เปนพลาสติก (ในบางรุน) สัมผัสกับสวนหัวเตาท่ีรอน 

 ไมควรกดตัวขูดในแนวตั้งฉากลงบนผิวกระจกและไมควร  ผิวกระจกดวยดานคมหรือใบ ไมควรกดตัวขูดในแนวต้ังฉากลงบนผิวกระจกและไมควร  ผิวกระจกดวยดานคมหรือใบ
มีด  มีด  

การทําความสะอาดการทําความสะอาด

รูปที่ 2

รูปที่ 3

รูปที่ 4

รูปที่ 1

14

การทําความสะอาดและบํารุงรักษา เตากระจกเซรามิคการทําความสะอาดและบํารุงรักษา เตากระจกเซรามิค
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น้ําตาลและอาหารท่ีมีสวนผสมของนํ้าตาลสามารถทําลายพ้ืนผิวของเตากระจกเซรามิคอยาง

ถาวร (รูปที่ 5) ดังน้ัน จึงควรทําความสะอาดคราบนํ้าตาลเหลาน้ันออกจากผิวของเตาทันที แมวา

บริเวณโซนประกอบอาหารของเตาจะยังรอนอยูก็ตาม (รูปที่ 4) การเปล่ียนสีของพ้ืนผิวไมมี

ผลตอการทํางานของเตาหรือความคงทนของพ้ืนผิวเตา สีที่เปลี่ยนไปน้ันสวนมากเปนผลมาจาก

เศษอาหารหรือการใชภาชนะท่ีทําจากอะลูมิเนียมหรือทองแดง ซึ่งคราบเหลาน้ีจะติดแนนยาก

ตอการขจัด 

ขอควรระวัง: ความเสียหายท่ีกลาวถึงขางตนสวนใหญเก่ียวของในด านความสวยงามของเตา 

เชน รูปลักษณภายนอกของเตากระจก ซึ่งไมมีผลกระทบกับฟงกชั่นการใชงาน ความเสียหาย

ในสวนน้ีอยูนอกเหนือเง่ือนไขการรับประกันสินคา

รูปที่ 5

• การติดต้ังผลิตภัณฑเขากับเคานเตอรครัวและเช่ือมตอไฟฟาควรดําเนินการโดยชางผูเช่ียวชาญเทาน้ัน 

• ไมอัดหรือพ้ืนผิวช้ินสวนของเฟอรนิเจอรครัวท่ีตองทําการติดต้ังเตาประกอบอาหารควรประกอบดวยกาว ชนิดทนความรอน (100°C) มิฉะน้ันสีของเคา

นเตอรอาจเปล่ียนสีหรือผิดรูปได 

• เตาประกอบอาหารไดมีการออกแบบใหมีขนาดท่ีสามารถติดต้ังฝงเขากับเคานเตอรท่ีมีความกวางต้ังแต  600 มม.ข้ึนไป 

• ภายหลังการติดต้ัง จากแผงเคานเตอรครัวท่ียึดดานหนาควรเวนชองใหสามารถเขาไดจากดานลาง  

• ในการติดต้ังเฟอรนิเจอรหรือเคร่ืองครัวแบบแขวนหรือแบบติดผนัง ควรติดใหอยูในความสูงท่ีเหมาะสมและไมรบกวนขณะทําการประกอบอาหาร  

• ระยะหางระหวางเตาประกอบอาหารและเคร่ืองดูดควันไมควรนอยกวาท่ีระบุไวในคูมือแนะนําการติดต้ัง ระยะหางข้ันตํ่าคือ 650 มม. 

• ระยะหางระหวางขอบเตาและตูสูงดานขางไมควรนอยกวา 40 มม.  

• พ้ืนผิวเคานเตอรครัวหรือผนังดานหลังเตาประกอบอาหารสามารถทําจากไมได หากมีระยะหางตามท่ีระบุไวในคูมือการติดต้ัง 

• ระยะหางข้ันตํ่าระหวางเตาประกอบอาหารแบบติดต้ังฝงและผนังดานหลังมีระบุไวในคูมือการติดต้ัง 

15

ขอควรระวัง ขอควรระวัง 

การติดตั้ง การติดตั้ง 



471653

กอนทําการติดต้ังเตาลงในชองเคานเตอร ตองติดแถบซีลที่มีมาใหพรอมกับตัวเคร่ืองกอน ใหติด

บริเวณดานใต ของเตากระจกเซรามิค (สวนท่ีเปนกระจก) ตามรูปดานบน ไมควรติดตั้งเตากระจก

เซรามิคโดยไมติดแถบซีล! 

ควรติดต้ังแถบซีลตามวิธีการดังตอไปนี้: 

- ลอกแถบกาวออกจากแถบซีล 

- จากน้ัน ติดแถบซีลลงบริเวณดานใตของแผนเตากระจก หางจากของอยางนอย 2n3 มม.(ตาม

รูป) โดยติดแถบซีลตลอดแนวยาวของขอบกระจกและไมทับซอนกันท่ีมุม

- ขณะติดต้ังแถบซีล ระมัดระวังไมใหวัตถุแหลมคมสัมผัสกับกระจก

หมายเหตุ!  

เตาประกอบอาหารในบางรุนมีการติดต้ังซีลมากับตัวเตาแลว!  

การติดต้ังแถบซีลสําหรับ ติดต้ังเตาการติดต้ังแถบซีลสําหรับ ติดต้ังเตา

16
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• เตาประกอบอาหารสามารถติดต้ังฝงเขากับพ้ืนเคานเตอรที่มีความหนาต้ังแต 30 ถึง 50 มม.  

• หากพ้ืนไมมีความหนามากกวา 40 มม., ดานในควรมีขอบหรือฐานรอง (รูป A) เพ่ือการ

หมุนเวียนอากาศท่ีมีประสิทธิภาพ   

• หากพ้ืนเคานเตอรมีความหนาเกินกวา 30 มม., ชองสําหรับติดตั้งเตาควรอยูก่ึงกลางของเตา

อบ, พรอมชองวางท่ีเพียงพอจากขอบเคานเตอรเพ่ือที่เตาอินดักชั่นจะไมสัมผัสกับตัวเตาอบ  

• หากตองติดต้ังเตาอินดักช่ันเขากับชองที่เจาะไวแลว, ควรแนใจวาชองนั้นมีขนาดท่ีเหมาะ

สมในการติดต้ัง (ชองความลึก 56 มม.) 

• ติดต้ังเตาบนเคานเตอรในแนวนอนอยางมั่นคง 

• ใสตัวเตาใหปดพอดีกับชองเคานเตอรที่ตัดไว 

• ยึดสกรู 4 ตัวกับเหล็กฉาก 4 ชิ้นท่ีมีมาใหเขาดวยกัน และติดเขาท่ีดานหนาและดานหลังของ

เตาประกอบอาหาร  และเตรียมชองสําหรับติดตั้ง  

• เชื่อมตอเตาเขากับกระแสไฟฟา   (ศึกษาขอแนะนําในหัวขอการเช่ือมตอเตาเขากับกระแส

ไฟฟา) • วางเตาประกอบอาหารเขากับชองเคานเตอรที่เตรียมไว 

• ติดต้ังเตาประกอบอาหารลงบนชองเคานเตอรใหแนนหนาจากดานบน 

• ในการขันสกรูยึดติดคลิป ไมควรใชสกรูที่มีความยาวเกิน 6.5 

วิธีการติดต้ัง วิธีการติดต้ัง 

17
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ขนาดเคานเตอร  สําหรับติดต้ังเตา ขนาดเคานเตอร  สําหรับติดต้ังเตา 
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• เพ่ือใหอุปกรณอิเล็กทรอนิกสภายในเตาอินดักชั่นทํางานไดอยางปกติ, จะตองมีการหมุนเวียน

อากาศท่ีมีประสิทธิภาพ 

A ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมล ิ น้ชกั A ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมล ิ น้ชกั 

• ควรเปดชองที่ดานหลังตูไวอยางนอย 140 มม., ขนานตาม ดานกวาง   ย่ิงไปกวาน้ัน, ควร

เวนชองที่ดานหนาอยางนอย 6 มม. 

• เตาประกอบอาหารประกอบดวยพัดลมที่สวนลางของเตา ในกรณีที่ดานลางตูเคานเตอรเปน

ลิ้นชัก, ไมควรเก็บสิ่งของหรือกระดาษช้ินเล็กๆไวในลิ้นชัก, เพราะอาจทําใหเกิดความเสียหาย

ใหแกพัดลมหรือระบบระบายความเย็นท้ังหมด ไมควรเก็บกระดาษฟอยล และของเหลวหรือ

วัตถุไวไฟ (เชน สเปรย) ไวในลิ้นชักหรือบริเวณใกลเตาประกอบอาหาร  อาจเสี่ยงตอการเกิด

ระเบิดได!  ควรมีระยะหางระหวางตัวลิ้นชักและชองระบายพัดลมของ เตาประกอบอาหารท่ี 

20 มม.  

ชองระบายอากาศดานลางตูเคานเตอรครัว ชองระบายอากาศดานลางตูเคานเตอรครัว 
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B  ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมเตาอบ B  ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมเตาอบ 

• สามารถติดต้ังเตาอบประเภท EVP4.., EVP2.. ซึ่งประกอบไปดวยพัดลมชวยระบายอากาศ ที่

ดานลางของเตาอินดักช่ัน  กอนทําการติดตั้งเตาอบ, ผนังดานหนาของตูเคานเตอรควรถอด

ออก ย่ิงไปกวาน้ัน, ควรเวนระยะหางดานหนาอยางนอย 6 มม., ขนานตามดานกวางของตูเคา

นเตอร  

19
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เคร่ืองใชไฟฟาน้ีเหมาะสําหรับการเช่ือมตอกระแสไฟฟาแบบ 2 เฟส รวมถึงการเช่ือมตอแบบเฟส

เดียว  

• การเช่ือมตอกระแสไฟฟาแบบ 2 เฟส  

 ติดต้ังจัมเปอรที่ขั้วสายไฟ 4 และ 5  

• การเช่ือมตอกระแสไฟฟาแบบเฟสเดียว 

 ติดต้ังจัมเปอรที่ขั้วสายไฟ 4 และ 5, และข้ัวสายไฟ 1 และ 2  

หมายเหตุ: ขั้วสายไฟ 3 ปลอยวาง 

การเช่ือมตอไฟฟาสามารถทําโดยวิธี: 

• สายเช่ือมไฟฟาหุมยาง, รุน H05 RRnF 4x1,5 พรอมสายดินสีเหลืองnเขียว;  

• สายเช่ือมไฟฟาหุมฉนวนพีวีซี, รุน H05 VVnF 4x1,5 พรอมสายดินสีเหลืองnเขียว; หรือสาย

เชื่อมไฟฟาชนิดใดก็ ไดที่เหมาะสม  

วงจรการติดตั้ง วงจรการติดตั้ง 
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• การติดตั้งควรทําโดยชางท่ีมีความชํานาญเทาน้ัน  การติดตั้งสายดินควรสอดคลองกับมาตรฐาน  

• สามารถมองเห็นข้ัวสายไฟเม่ือถอดฝาครอบกลองไฟออก  

• กอนทําการเช่ือมตอเตา ตรวจสอบใหแนใจวาคาไฟฟาท่ีแสดงในปายระบุคาไฟฟาบนตัวเตาสอดคลองกับ

คาของไฟฟาภายในบาน  

• ปายระบุคาไฟฟาจะอยูดานใตของเคร่ืองใชไฟฟา  

• เคร่ืองใชไฟฟาน้ีเหมาะสําหรับกําลังไฟขนาด 230 V ~  

• ควรมีการติดตั้งเซอรกิตเบรกเกอรเขากับสายไฟสําหรับเครื่องใชไฟฟาแตละจุดเพ่ือแยกออกจากกระแส

ไฟฟาหลักของบาน, ระยะหางระหวางแตละจุดอยางนอย 3 มม.ในพ้ืนท่ีเปด หรือทดแทนดวยการใชฟวส, 

เซฟต้ีสวิทช, เปนตน 

• ควรเลือกการเช่ือมตอใหสอดคลองกับคาการรองรับกระแสไฟฟาของกระไฟฟาภายในบานและคาพลังงา

นของฟวส  

• สามารถติดตั้งใกลกับตูสูง, ที่มีขนาดสูงกวาตัวเตาประกอบอาหาร อยางไรก็ตาม ตูอีกฝงของดานท่ีขนาบ

กับตัวเตาควรมีความสูงไมเกินเตาประกอบอาหาร  

• เมื่อเสร็จสิ้นการติดตั้ง, สายไฟฟาและสายไฟแยกตองไดรับการปองกันจากการสัมผัสโดยไมไดตั้งใจ

คาํเต อืน !คาํเต อืน !

กอนทําการซอมแซมเครื่องใชไฟฟา,  ควรทําการตัดการเช่ือมตอกับกระแสไฟฟา เพ่ือ

ใหสอดคลองกับกระแสไฟฟาหลักภายในบาน ควรติดตั้งเคร่ืองใชไฟฟาโดยอางอิงแผนผังการติด

ตั้งท่ีมีมาให สายดิน (PE) ตองเชื่อมตอกับขั้วสายไฟท่ีมีสัญลักษณสายดิน .

สายไฟท่ีเชื่อมตอจะตองผานอุปกรณเพ่ือความปลอดภัย, เพ่ือปองกันสายไฟหลุดออก เมื่อเสร็จ

สิ้นการติดต้ัง ใหเปดการทํางานของทุกหัวเตาประมาณ 3 นาทีเพ่ือตรวจสอบการทํางานวาปกติ

หรือไม  

ใชสกรูหัวแบนเพ่ือถอดคลิปสําหรับเชื่อมตอไฟฟา เมื่อเชื่อมตอเครื่องใชไฟฟาใหใชตัวตอจัมเปอร  
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การเช่ือมตอไฟฟาแบบเฟสเดียวพรอมตัวควบคุมกําลังไฟฟาโดยรวม (เฉพาะเตาประกอบอาหาร

ในรุนสี่โซนประกอบอาหาร)  

• หากตัวฟวสหลักของบานไมรองรับกําลังไฟฟา 32nแอมป, ตัวควบคุม ไฟฟาของเตาสามารถทํา

งานเพ่ือควบคุมไมใหกําลังไฟเกิน 16 แอมป  

• หากเปดการทํางานของตัวควบคุมไฟฟา, ระดับความรอนในแตละโซนประกอบอาหารอาจเพ่ิม

ข้ึนตอเม่ือกําลังไฟฟาโดยรวมข้ึนสูงถึงขีดจํากัด เม่ือระดับความรอนข้ึนถึงขีดจํากัด, เตาจะสง

เสียงเตือนและหนาจอแสดงคาท่ีต้ังไวจะกระพริบ 

• การต้ังคาจะทํางานภายใน 2 นาทีหลังจากเช่ือมตอไฟฟาเขากับกระแสไฟฟาของบาน (เคร่ือง

ใชไฟฟาจะตองอยูในสถานะปลดลอคและปดเคร่ือง)  

• กดปุมสําหรับเลือกโซนประกอบอาหารทุกปุมพรอมกันและคางไว 3 วินาทีจนกระท่ังไดยินเสียง

เตือน สัญลักษณ >>Hi<< จะปรากฏข้ึนบนหนาจอ ซ่ึงหมายถึงระดับพลัง >>High<<  

• กดปุม >>n<< หรือ >>+<< เพ่ือเปล่ียนการต้ังคาเปน>>Lo<<   ซ่ึงหมายถึงระดับพลัง 

>>Low<< 

• เพ่ือยืนยันการต้ังคา, กดปุมสําหรับเลือกโซนประกอบอาหารทุกปุมพรอมกันและคางไว 3 วินาที

จะไดยินเสียงเตือนส้ันๆและหนาจอจะวางเปลา..  •  การต้ังคาท่ีระดับพลัง Low จะถูกบันทึก 

หากตองการเปล่ียนการต้ังคา, ตองทําการตัดการเช่ือมตอของเคร่ืองใชไฟฟาและกระแสไฟสัก

ระยะหน่ึง 

หมายเหตุ: หมายเหตุ: ข้ันตอนการต้ังคาสามารถถูกรบกวนโดยกดปุม on/off (A); จากน้ัน, ข้ันตอนจะถูกยกเลิก

โดยอัตโนมัติภายใน 1 นาที การต้ังคากอนหนาจะยังคงอยู  

ตัวอยาง: ตัวอยาง: หากโซนประกอบอาหาร 2 โซนถูกต้ังคาท่ีระดับ >>P<<, โซนประกอบอาหารท่ีเหลือ

จะไมสามารถใชงานได หากตองการใชงานโซนประกอบอาหารท้ังส่ีโซนพรอมกัน, แตละโซนสามารถ

ต้ังคาระดับความรอนสูงสุดท่ีระดับ 7  
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บริษัทฯ ขอสงวนสิทธ์ิในการท่ีจะเปล่ียนแปลงรายละเอียด ของสินคา โดยรายละเอียดของสินคาบริษัทฯ ขอสงวนสิทธ์ิในการท่ีจะเปล่ียนแปลงรายละเอียด ของสินคา โดยรายละเอียดของสินคา

จะไมกระทบตอการ ใชงานของสินคา จะไมกระทบตอการ ใชงานของสินคา 

ปายขอมูลทางเทคนิค ปายขอมูลทางเทคนิค 

AA เลขหมายปะรจําเคร่ือง (Serial number)  

B รหัสสินคา  

C รุนสินคา 

D ประเภท 

E เคร่ืองหมายการคา 

F ขอมูลทางเทคนิค 

G เคร่ืองหมาย / สัญลักษณรับรองสินคา 

สามารถพบคูมือนี้ไดที่เว็บไซต:  www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />  

ขอมูลทางดานเทคนิค ขอมูลทางดานเทคนิค 
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