
คูมือการใชงาน คูมือการใชงาน   
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เตาอินดักช่ันกระจกเซรามิคแบบติดต้ังฝงน้ีมีวัตถุประสงคสําหรับการใชงานภายในบาน บรรจุใน

บรรจุภัณฑซึ่งผลิตจากวัสดุที่เปนมิตรกับสิ่งแวดลอม สามารถนํามารีไซเคิล กําจัด หรือทําลาย

ไดโดยไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม  โดยมีการระบุสัญลักษณไวบนบรรจุภัณฑ เมื่อถึงเวลาตองกําจัด

ผลิตภัณฑ ควรม่ันใจวาจะไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอมและไดสงผลิตภัณฑนั้นไปยังสํานักงานเก่ียว

กับการทําลายขยะประเภทเคร่ืองใชไฟฟาภายในทองถ่ินของคุณ 

คูมือในการใชงานมีวัตถุประสงคสําหรับการแนะนําการใชงานใหกับผูใช โดยคูมือการใชงานน้ีมี

การปรับใชกับเครื่องใชไฟฟาหลากหลายรุนในประเภทเดียวกัน ดังน้ันจึงอาจพบขอมูลของฟงกชั่

นอื่นๆท่ีไมมีในผลิตภัณฑของคุณ 

ควรติดต้ังผลิตภัณฑนี้ตามคําแนะนําในคูมือหัวขอ “การเช่ือมตอไฟฟา” รวมทั้งสอดคลองกับ

ขอบังคับและมาตรฐานท่ีถูกตอง การเช่ือมตอสายไฟควรทําโดยผูเชี่ยวชาญเทาน้ัน 

ปายขอมูลทางเทคนิคแสดงขอมูลพ้ืนฐานของผลิตภัณฑซึ่งติดอยูบริเวณดานลางของเตา 

สามารถติดต้ังเตาประกอบอาหารโดยมีขางหน่ึงเปนตูสูงท่ีสูงกวาเตาประกอบอาหารได แตสําห

รับตูอีกขางหนึงควรมีความสูงไมเกินระดับของเตา  

ถึงลูกคาคนสําคัญ ! ถึงลูกคาคนสําคัญ ! 

คําแนะนําในการใชงาน คําแนะนําในการใชงาน 

คําแนะนําในการติดตั้ง คําแนะนําในการติดตั้ง 

ปายขอมูลทางเทคนิค ปายขอมูลทางเทคนิค 

ปองกันการเกิดไฟไหม ปองกันการเกิดไฟไหม 
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• เตาประกอบอาหารน้ีสามารถใชงานไดโดยเด็กอายุ 8 ปขึ้นไป รวมถึงบุคคลทุพพลภาพทางดานรางกายและ
จิตใจ, หรือขาดประสบการณและความรู หากมีผูดูแลหรือสอนวิธีการใชงานท่ีปลอดภัยและเขาใจถึงอันตรา
ยตางๆ ไมควรใหเด็กเลนเคร่ืองใชไฟฟา การทําความสะอาดและบํารุงรักษา ไมควรทําโดยเด็กท่ีไมมีความดู
แลจากผูปกครองอยางใกลชิด  

• คําเตือน: เตาประกอบอาหารและสวนอ่ืนๆของเตาจะรอนเมื่อเปดใชงาน ควรระมัดระวังในการสัมผัสโดน
บริเวณท่ีรอน ไมควรใหเด็กอายุต่ํากวา 8 ปใชเตาประกอบอาหารโดยลําพัง  

• คําเตือน: อันตรายจากไฟ: ไมควรวางส่ิงของใดๆบนพ้ืนผิวเตาประกอบอาหาร 
• คําเตือน: การละเลยขณะประกอบอาหารท่ีใชน้ํามันอาจทําใหเกิดอันตรายและทําใหติดไฟได ไมควรดับ
ไฟดวยนํ้า โดยใหทําการปดสวิตซเตาประกอบอาหารและคลุมเปลวไฟดวยผาชุบน้ําหมาดๆหรือฝาภาชนะ  

• ภายหลังการใชงาน ใหทําการปดเตาประกอบอาหารท่ีแผงควบคุมทันที ไมควรรอใหระบบตรวจจับภาชนะ
ทํางาน  

• คําเตือน: หากพบรอยราวบนพ้ืนผิวเตา ใหทําการปดเตาประกอบอาหารเพ่ือปองกันการเกิดไฟฟาชอต  
• ไมควรวางอุปกรณที่ทําดวยโลหะ เชน มีด, สอม, ชอนและฝาภาชนะ บนพ้ืนผิวเตาประกอบอาหาร เพราะ
อาจทําใหอุปกรณเหลาน้ันรอนได  

• ไมควรใชเคร่ืองทําความสะอาดแบบไอนํ้าหรือเครื่องทําความสะอาดแบบแรงดันสูงในการทําความสะอาด
เตาประกอบอาหาร เพราะอาจทําใหเกิดไฟฟาชอตได 

• เตาประกอบอาหารน้ีไมสามารถควบคุมดวยรีโมทหรือตัวต้ังเวลาภายนอกได 

• การเช่ือมตอเตาประกอบอาหารเขากับไฟบานควรดําเนินการโดยชางเทคนิคท่ีไดรับการรับรองแลวเทาน้ัน  

• การติดตั้งหรือซอมแซมโดยชางท่ีไมมีความชํานาญอาจทําใหเกิดความเส่ียงตอการบาดเจ็บและเกิดความเสียหายตอเตาประกอบอาหารได การ

ซอมแซมใดๆควรดําเนินการโดยชางจากศูนยบริการท่ีไดรับการรับรองและชางผูเชี่ยวชาญเทาน้ัน 

• เตาประกอบอาหารน้ีมีไวเพ่ือการประกอบอาหารเทาน้ัน ไมควรใชเตาเพ่ือวัตถุประสงคอื่น เชน การเพ่ิมอุณหภูมิหอง เปนตน และไมควรวาง

ภาชนะเปลาบนหัวเตา  

• หากมีเตารับติดตั้งอยูใกลเตาประกอบอาหารและมีปลั๊กจากเคร่ืองใชไฟฟาอื่นๆเสียบอยู ควรระมัดระวังไมใหสายไฟสัมผัสกับหัวเตาของเตา

ประกอบอาหาร 

• ไมควรเก็บวัตถุหรือสารไวไฟไวใตเตาประกอบอาหาร เชน สารทําความสะอาด, สเปรย, และอ่ืนๆ 

• การใชพ้ืนผิวเตากระจกเซรามิคเปนท่ีวางของอาจทําใหเกิดรอยขีดขวนหรือความเสียหายอ่ืนๆได ไมควรประกอบอาหารโดยหอดวยอลูมิเนียมใน

ภาชนะพลาสติก ไมควรวางภาชนะพลาสติกหรือฟอยลอลูมิเนียมลงบนเตาประกอบอาหาร เพราะอาจละลายและกอใหเกิดเปลวไฟหรือสราง

ความเสียหายแกเตาประกอบอาหารได  

• ไมควรวางอุปกรณ เชน มีด, สอม, ชอน, หรือฝาภาชนะบนเตาอินดักช่ันเพราะอาจทําใหอุปกรณเหลาน้ันรอนได 

 เครื่องหมายบนสินคาหรือบรรจุภัณฑแสดงใหทราบวาสินคานี้หามทิ้งรวมกับขยะภายใน ครัวเรือนทั่วไป ซึ่งการกําจัดจะตองนําบรรจุเคร่ืองหมายบนสินคาหรือบรรจุภัณฑแสดงใหทราบวาสินคาน้ีหามทิ้งรวมกับขยะภายใน ครัวเรือนทั่วไป ซึ่งการกําจัดจะตองนําบรรจุ

ภัณฑไปยังจุดรับขยะอุปกรณอิเล็กทรอนิกสหรือ อุปกรณไฟฟาเพ่ือนําไปรีไซเคิล ตรวจสอบจนมั่นใจวาสินคานี้มีการทําลายอยางถูกตอง  ภัณฑไปยังจุดรับขยะอุปกรณอิเล็กทรอนิกสหรือ อุปกรณไฟฟาเพ่ือนําไปรีไซเคิล ตรวจสอบจนมั่นใจวาสินคาน้ีมีการทําลายอยางถูกตอง  

คุณจะชวยปองกันผลในทางลบที่อาจจะเกิดขึ้นกับสิ่งแวดลอมหรือสุขภาพของคนทั่วไป มิฉะนั้น ปญหาที่เกิดขึ้นอาจจะมีสาเหตุมาจากคุณจะชวยปองกันผลในทางลบท่ีอาจจะเกิดข้ึนกับสิ่งแวดลอมหรือสุขภาพของคนท่ัวไป มิฉะน้ัน ปญหาท่ีเกิดขึ้นอาจจะมีสาเหตุมาจาก

การจัดการขยะที่ไมเหมาะสมของขยะนี้ สําหรับรายละเอียดเพ่ิมเติมเก่ียวกับการรีไซเคิล ,กรุณาติดตอสํานักงานภายในทองถ่ินของคุณ การจัดการขยะท่ีไมเหมาะสมของขยะน้ี สําหรับรายละเอียดเพ่ิมเติมเก่ียวกับการรีไซเคิล ,กรุณาติดตอสํานักงานภายในทองถ่ินของคุณ 

ผูใหบริการในการจัดเก็บขยะครัวเรือนของคุณหรือรานคาที่คุณซื้อสินคานี้ ผูใหบริการในการจัดเก็บขยะครัวเรือนของคุณหรือรานคาท่ีคุณซื้อสินคาน้ี 
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ขอควรระวัง ขอควรระวัง 

ความปลอดภัยเบื้องตนความปลอดภัยเบื้องตน

คําเตือน  คําเตือน  
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AA ปุม เปด/ปด เตาประกอบอาหาร  

BB หนาจอแสดงระดับความรอน/ความรอนคงเหลือ  

B1B1 จุดกระพริบแสดงการทํางานของโซนประกอบอาหาร  

C C ปุมเลือกตําแหนงของโซนประกอบอาหาร  

EE ปุม (n) และ (+)  H หนาจอแสดงเวลา  

1.1. โซนประกอบอาหารหลังซาย (Rear left)  

2.2. โซนประกอบอาหารหลังขวา (Rear right)  

3.3. โซนประกอบอาหารหนาซาย (Front left)  

4.4. โซนประกอบอาหารหนาขวา (Front right)  

5.5. แผงควบคุมเตาประกอบอาหาร 

6

การทํางานของเตา ประกอบอาหาร การทํางานของเตา ประกอบอาหาร 

พ้ืนผิวเตากระจกเซรามิค พ้ืนผิวเตากระจกเซรามิค 
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• เตาไฟฟากระจกเซรามิคประกอบดวยโซนประกอบอาหารท่ี เตาอินดักชั่น แบนราบและเรียบ

ลื่น โดยปราศจากขอบท่ีเปนท่ีสะสมของ เศษอาหารจํานวน 3 หรือ 4 โซนประกอบอาหาร 

• เตาน้ีประกอบดวยหัวเตาแมเหล็กไฟฟาคุณภาพสูง ความรอนจะสงผานโดยตรงท่ีกนของ

ภาชนะ, โดยไมสูญเสีย ความรอนใหกับพ้ืนผิวสวนอ่ืนของเตา ซึ่งวิธีนี้ใชพลังงานในการทํา     

ความรอนนอยกวาระบบทําความรอนทั่วไป, ซึ่งทํางานโดยใช หลักการในการแผรังสีความ

รอน 

• เตากระจกอินดักช่ันไมไดสรางความรอนโดยตรง, แตใชการ สงผานความรอนไปยังภาชนะ 

ความรอนนี้อาจเรียกวา “ความรอน    คงเหลือ” ภายหลังจากท่ีปดการทํางานของเตาไปแลว 

เตาอิน ดักช่ันสรางความรอนจากขดลวดความรอนซึ่งติดตั้งภายใตแผน กระจกของเตาอินดัก

ชั่น ขดลวดความรอนจะสรางสนามแมเหล็ก    ภายใตกนภาชนะ (แมเหล็กสามารถดูดติดได) 

ซึ่งทําใหเกิดการหมุนเวียนของกระแสไฟฟาและทําใหเกิดความรอนขึ้น 

• เตาอินดักช่ันจะทํางานไดอยางมีประสิทธิภาพตอเมื่อมีการ เลือกใชภาชนะท่ีเหมาะสม 

• ระหวางการทําอาหาร ควรวางภาชนะท่ีตรงกลางของโซนประกอบอาหาร 

• ภาชนะท่ีเหมาะสมคือภาชนะท่ีสามารถทําใหเกิดการเหน่ียวนําได ยกตัวอยางเชน ภาชนะท่ี

ทําจากเหล็ก, อีนาเมลหรือเหล็กอัล ลอยด ภาชนะท่ีไมเหมาะสมไดแก หมอที่ทําจากเหล็ก

อัลลอยดโดยกนภาชนะเปนทองแดงหรืออลูมิเนียม หรือภาชนะท่ีทําจากแกว  

• เมื่อมีการใชหมอความดัน ควรใสใจในการทําอาหารอยางใกลชิด จนกระทั่งไดระดับความดัน

ที่เหมาะสม  ในขั้นตอนแรกใหกดปุมเลือกระความรอนสูงสุด จากน้ันใหลด ระดับความรอนลง

ตามเวลาท่ีแนะนําไวในคูมือการใชงานของหมอ  ความดัน  

• ควรใชภาชนะท่ีมีกนแบนเรียบเทาน้ัน! ภาชนะท่ีกนนูนหรือเวาอาจ ขัดขวางการทํางานของ

ระบบปองกันความรอนสูง (Overheat) และเตาประกอบอาหารอาจรอนเกินไป นี่อาจเปน

สาเหตุของรอย ราวบนผิวกระจกและการละลายของกนภาชนะ ทางบริษัทจะไมรับประกันใน

กรณีที่ความเสียหายเกิดจากการเลือกใชภาชนะท่ีไมเหมาะสมหรือการเกิดความรอนสูงของ

ภาชนะเปลา (ไมมีอาหารบรรจุ) 

• ในการซื้อภาชนะ ควรเลือกภาชนะท่ีมีปายแสดงวา  “สามารถใชกับเตาอินดักชั่น”  

      ควรใชภาชนะสําหรั บเตาไฟฟาและเตาอินดักชั่นที่มี:  ควรใชภาชนะสําหรั บเตาไฟฟาและเตาอินดักชั่นท่ีมี:  

 • ความหนากนภาชนะ (อยางนอย 2.25 มม.)  • ความหนากนภาชนะ (อยางนอย 2.25 มม.)  
 • กนภาชนะแบนเรียบ   • กนภาชนะแบนเรียบ  

โซนประกอบอาหารโซนประกอบอาหาร ขนาดเส นผาศ นูย กลางก นภาชนะอยางน อยขนาดเส นผาศ นูย กลางก นภาชนะอยางน อย

Ø 160 mm Ø 110 mm

Ø 180 mm Ø 110 mm

Ø 200 mm Ø 145 mm

หลักการทํางานของ เตาอินดักชั่นหลักการทํางานของ เตาอินดักชั่น

ข อควรจาํ! ข อควรจาํ! 

• หากมีน้ําตาลหรือน้ําเช่ือมหกเตาไฟฟากระจกเซรามิคท่ีกําลังรอนอยู ใหทําการเช็ดนํ้าตาลน้ันออกในทันที และกําจัดเศษนํ้าตาลโดยใชตัวขูด 

(เกรียง) แมวาบริเวณโซนประกอบอาหารของเตาจะยังรอนอยูก็ตาม มิเชนน้ันอาจทําใหเกิดความเสียหายตอพ้ืนผิวเตาได 

• หลีกเล่ียงการทําความสะอาดเตาอินดักช่ันในขณะท่ีโซนประกอบอาหารยังรอนอยู เพราะอาจทําใหเกิดความเสียหายตอเตาได 

ภาชนะท่ีเหมาะสม กับเตาอินดักชั่น ภาชนะที่เหมาะสม กับเตาอินดักชั่น 
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การทดสอบโดยแมเหล็ก การทดสอบโดยแมเหล็ก 

การใชแมเหล็กขนาดเล็ก สามารถใชตรวจสอบไดวาภาชนะน้ันสามารถเหน่ียวนําแมเหล็กไดหรือ

ไม เลือกใชเฉพาะภาชนะท่ีแมเหล็กดูดติดเทาน้ัน  

การรับรูถึงภาชนะ 

หน่ึงในขอดีของเตาอินดักช่ันคือ ความสามารถในการรับรูถึงภาชนะแมจะไมมีภาชนะวางอ

ยูบนโซนประกอบอาหาร หรือกนภาชนะมีขนาดเล็กกวาโซนประกอบอาหาร ก็จะไมเสียความ

รอนไปโดยสูญเปลา หากภาชนะมีขนาดเล็กมากเกินไป โซนประกอบอาหารอาจไมสามารถรับ

รูถึงภาชนะได เมื่อเปดการทํางานของเตาจะปรากฏสัญลักษณ “U” ขึ้นบนหนาจอแสดงระดับ

ความรอน  หากวางภาชนะลงบนโซนประกอบอาหารภายใน 10 นาทีนับจากน้ัน, เตาประกอบ

อาหารจะรับรูถึงภาชนะและเร่ิมทํางานจนถึงระดับความรอนที่ตั้งไว  เมื่อนําภาชนะออกจากโซน

ประกอบอาหาร,  พลังความรอนที่สงไปยังโซนประกอบอาหารน้ันจะถูกตัด  หากวางภาชนะท่ี

ใชมีขนาดเสนผาศูนยกลางเล็กกวาโซน ประกอบอาหาร พลังความรอนจะถูกสงมาตามขนาดของ

ภาชนะเทาน้ัน 

โซนประกอบอาหารอาจเสียหายได: 

• หากวางภาชนะเปลาบนโซนประกอบอาหาร  

• กอนวางภาชนะบนโซนประกอบอาหาร ควรเช็ดกนภาชนะใหแหง เพ่ือชวยใหความรอนไหล

เวียนและปองกันโซนประกอบอาหารเสียหาย  

• ในการประกอบอาหาร ควรใชภาชนะท่ีสามารถเหน่ียวนํา แมเหล็กไดเทาน้ัน เชน ภาชนะท่ี

ทําจากเหล็ก, เหล็กเคลือบอี นาเมล, หรือเหล็กหลอ จึงจะทําใหโซนประกอบอาหารทํางาน    

ไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ระดับความรอนของเตาอินดักช่ันสามารถต้ังไดสิบระดับ ตารางดานลางจะยกตัวอยางการใชงา

นของแตละระดับ 

ระดับพลังความรอนระดับพลังความรอน

8
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ระดับความรอนระดับความรอน จดุประสงค จดุประสงค 

0 ปดเตา, ใชความรอนคงเหลือ 

1 - 2 อุนอาหาร, เค่ียวอาหารท่ีมีปริมาณนอย (lowest setting) 

3 เค่ียวอาหาร (ตอเน่ืองจากการปรุงอาหารโดยเร่ิมจากการใชพลังความรอนสูงสุด)

4 - 5 เค่ียวอาหาร (ตอเน่ือง) ที่มีปริมาณมาก, ยางเน้ือชิ้นหนา 

6 ยาง, ทอด 

7 - 8 ยาง 

9 ปรุงอาหารท่ีมีปริมาณมาก, ยาง/เค่ียว 

P เลือก “Power boost” ในชวงเร่ิมตนของการปรุงอาหาร; และเหมาะสําหรับการปรุงอาหารในปริมาณมาก 

• ควรระมัดระวังในการเลือกซ้ือภาชนะ โดยเสนผาศูนยกลางของ กนภาชนะ   หมายถึงสุดขอบ

ของกนภาชนะซ่ึงมีขนาดใหญกวากนของจาน  

• หมอความดัน (economic pots), ซึ่งใชความดันในหมอที่ปด สนิท, ซึ่งชวยประหยัดเวลาและ

พลังงาน การใชเวลาในการ ประกอบอาหารส้ันชวยรักษาวิตามินในอาหารไดมากข้ึน  • ควร

เติมน้ําในหมอความดันไวใหเพียงพอ เพ่ือปองกันการเกิด ความรอนสูงซึ่งอาจทําใหเกิดความ

เสียหายท้ังตัวหมอและเตา ประกอบอาหาร  

• ปดภาชนะดวยฝาท่ีมีขนาดเหมาะสม  

• ใชจานใสอาหารในการกะปริมาณของอาหารท่ีตองเตรียม หากใช หมอขนาดใหญในการเตรี

ยมอาหารจํานวนนอย อาจสิ้นเปลือง พลังงานโดยเปลาประโยชน 

เคล็ดลับประหยัดพลังงาน เคล็ดลับประหยัดพลังงาน 

9
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• ภายหลังเช่ือมตอเตากระจกเซรามิคเขากับไฟฟา, สัญลักษณ ท้ังหมดบนพ้ืนผิวเตาจะสวางข้ึนช่ัว

ขณะหน่ึง จากน้ันเตากพรอม สําหรับการใชงาน  

• เตาประกอบอาหารน้ีประกอบดวยตัวเซ็นเซอรไฟฟาซ่ึงทํางานโดยการสัมผัสพ้ืนผิวปุมควบคุ

มดวยปลายน้ิวอยางนอย 1 วินาที.  

• ทุกคร้ังท่ีปุมเซ็นเซอรทํางาน เสียงสัญญานจะดังข้ึน  

• ไมควรวางวัตถุใดๆบนแผงควบคุม ควรใหแนใจวาปุมควบคุม สะอาดอยูเสมอ 

กดปุม เปด/ปด (A) คางไวประมาณ 1 วินาที 

เตาประกอบอาหารจะทํางานและปรากฏสัญลักษณ >>0<< ขึ้นบนแผงควบคุม (B) และจุด (B1) 

จะกระพริบ 

 จากขั้นตอนนี้จะตองทําการตั้งคาภายใน 10 วินาที มิเชนนั้น เตาจะทําการปดการทํางาน จากข้ันตอนน้ีจะตองทําการต้ังคาภายใน 10 วินาที มิเชนน้ัน เตาจะทําการปดการทํางาน

เองโดยอัตโนมัติ เองโดยอัตโนมัติ 

ภายหลังจากเปดเตาประกอบอาหารโดยกดปุม เปด/ปด (A) สามารถทําการเปดโซนประกอบอา

หารท่ีตองการภายใน 10 วินาที 

• หลังจากกดปุมเพ่ือเลือกโซนประกอบอาหารท่ีตองการ (C)   สัญลักษณ “0” บนหนาจอแสดงระดับ

ความรอนจะสวางข้ึน   

• กดปุม “+” (E) และ “n” (E) เพ่ือต้ังคาระดับความร อน   (1n9nP) กดปุม “n” ในคร้ังแรกเพ่ือต้ังคาใน

ระดับ 9 

 กดปุม >>+<< (C) หรือ >>n<< (E) คางไว  ระดับพลังความรอนจะเพ่ิมขึ้นหรือลดลง กดปุม >>+<< (C) หรือ >>n<< (E) คางไว  ระดับพลังความรอนจะเพ่ิมขึ้นหรือลดลง
โดยอัตโนมัติ หรือสามารถเปลี่ยนระดับพลังงานความรอนทีละระดับโดยกดที่ปุมเบาๆ โดยอัตโนมัติ หรือสามารถเปล่ียนระดับพลังงานความรอนทีละระดับโดยกดท่ีปุมเบาๆ 

• ขั้นตอนแรก เลือกโซนประกอบอาหารท่ีตองการปด  

• กดปุม “n” (E) เพ่ือปรับระดับพลังความรอนเปน “0” เมื่อทุกโซน ประกอบอาหารถูกต้ังคาท่ี 

“0” เตาประกอบอาหาร     จะปดเองโดยอัตโนมัติภายใน 20 วินาที  

• สามารถปดเตาประกอบอาหารเม่ือใดก็ไดเพียงกดปุม เปด/ปด (A) ทุกการต้ังคาจะถูกลบ, 

ยกเวนฟงกชั่น minute minder (ดูหัวขอ >>การต้ังเวลา<<). 

เปดการทํางานของ เตาประกอบอาหารเปดการทํางานของ เตาประกอบอาหาร

การเปดโซนประกอบอาหารการเปดโซนประกอบอาหาร

การปดโซนประกอบอาหาร การปดโซนประกอบอาหาร 

A

ปดการทํางานของ เตาประกอบอาหาร ปดการทํางานของ เตาประกอบอาหาร 

10

การใชงานเตาประกอบอาหาร  การใชงานเตาประกอบอาหาร  



47
16
53

ในการเปดใชฟงกช่ันลอคแผงควบคุม, จะสามารถปองกันการทํางานหรือการใชงานเตาประกอบอาหาร ดัง

น้ัน, ฟงกช่ันน้ีจึงสามารถใชล็อคแผงควบคุมเพ่ือความปลอดภัยของเด็กได 

การเป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ การเป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ 

• ปดการทํางานของเตาประกอบอาหาร 

• กดปุม (A) เพ่ือเปดการทํางานของเตาประกอบอาหาร สัญลักษณ >>0<< จะแสดงใน

ทุกหนาจอ  

• กดปุม (C) ของโซนประกอบอาหารดานหลังซาย   และปุม >>n<< (E) พรอมกันและกดคาง

ไวประมาณ 3 วินาที ภายหลังไดยินเสียงสัญญาน จะปรากฏสัญลักษณ >>L<< ขึ้น  ไมก่ี

วินาทีบนทุกหนาจอ ระบบลอคเพ่ือความปลอดภัยสําหรับเด็กเร่ิมทํางาน 

การป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ การป ดล อคเพ ือ่ความปลอดภยัสาํหรบัเดก็ 

• กดปุม (A) เพ่ือเปดการทํางานของเตาประกอบอาหาร สัญลักษณ >>L<< จะแสดงใน

ทุกหนาจอ 

• กดปุม (C) ของโซนประกอบอาหารดานหลังซาย และปุม >>n<< (E) พรอมกันและกดคาง

ไวประมาณ 3 วินาที     จะปรากฏสัญลักษณ >>0<< ขึ้นบนทุกหนาจอ   ระบบลอคเพ่ือความ

ปลอดภัยสําหรับเด็กหยุดทํางาน 

เตาไฟฟากระจกเซรามิคมีฟงกชั่นในการแสดงความรอนคงเหลือ “H” ซึ่งหัวเตาไมไดทําความรอน

โดยตรง, แตผานการคืนกระแสความรอนจากภาชนะ หากสัญลักษณ “H” ยังปรากฏอยูภายหลัง

จากท่ีไดปดเตาประกอบอาหารแลว สามารถใชความรอนที่คงเหลือนั้นในการละลายหรืออุนอา

หารได แมสัญลักษณ “H” จะหายไปแลว แตบริเวณโซนประกอบอาหารอาจจะยังรอนอยู โปรด

ระมัดระวัง! 

ในการทําอาหารอยางรวดเร็ว สามารถใชฟงกช่ัน Power boost ในทุกโซนประกอบอาหาร ซ่ึงชวยใหอุนอา

หารในปริมาณมากไดโดยใชระดับความรอนพิเศษ 

คาํเต อืน: คาํเต อืน: 

โซนประกอบอาหารท่ีมีสัญลักษณ SP P  (Super Power Boost) สามารถใชฟงกช่ัน Super Power 

Boost ได โดยใชระดับความรอนพิเศษจะทํางานประมาณ 5 นาที จากน้ันจะเปล่ียนเปนความรอนระดับ 9  

การเป ดระบบ Power Boost  การเป ดระบบ Power Boost  

• กดปุม (C) เพ่ือเลือกโซนประกอบอาหาร   กดปุม >>n<< หรือ >>+<< (E) เพ่ือเลือกพลังความ

รอนท่ีระดับ 9   จากน้ันกดปุม >>+<< ทันที  สัญลักษณ >>P<< จะปรากฏข้ึนบนหนาจอ 

การป ดระบบ Power Boost  การป ดระบบ Power Boost  

• กดปุม (C) เพ่ือเลือกโซนประกอบอาหาร  จากน้ันกดปุม >>n<< ทันที (E) สัญลักษณ 

>>P<< จะหายไป  และพลังความรอนจะเปล่ียนเปนระดับ 9 

เปดการลอคแผงควบคุม / ลอคเพื่อความเปดการลอคแผงควบคุม / ลอคเพื่อความ

ปลอดภัยสําหรับเด็ก ปลอดภัยสําหรับเด็ก 

ระบบแสดงความรอน คงเหลือระบบแสดงความรอน คงเหลือ

ฟงกชั่น Power Boost และ Super Power ฟงกชั่น Power Boost และ Super Power 

Boost  Boost  

11
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ระบบตัดปดเพ่ือความปลอดภัย

ระดับความรอนระดับความรอน ชวงเวลากอนระบบ ตัดปดจะทํางานชวงเวลากอนระบบ ตัดปดจะทํางาน 

1 8

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P 1,5

ชวงเวลาการทํางานของหัวเตามีระยะเวลาจํากัด, และชวงเวลามีแสดงไวตามตารางดานบน เมื่อ

หัวเตาถูกปดดวยระบบตัดปดเพ่ือความปลอดภัย, หนาจอจะปรากฏสัญลักษณ “0”, หรือ “H” ใน

กรณีที่ยังมีความรอนคงเหลือ  

ตัวอยาง: 

ตั้งระดับความรอนของเตาท่ีระดับ 6 และปลอยใหเตาทํางานสักครู หากไมมีการเปล่ียนแปลง

การต้ังคา ระบบเพ่ือความปลอดภัยจะปดการทํางานของโซนประกอบอาหารน้ันเม่ือเวลาผาน

ไป 1.5 ชั่วโมง 

• เตาประกอบอาหารประกอบไปดวยพัดลมท่ีชวยระบายความรอน                                                    

ใหกับช้ินสวนอิเล็กทรอนิกสขณะประกอบอาหาร ซ่ึงพัดลมจะ ทํางานตอไปอีกสักพักภายหลังจากปด

เตาแลว  

• เตาอินดักช่ันประกอบดวยระบบปองกันความรอนเกินท่ีชวยปองกัน   ชิ้นสวน

อิเล็กทรอนิกสจากความเสียหาย เมื่ออุณหภูมิของโซนประกอบอาหารเพ่ิมขึ้น, ระดับความ

รอนในการประกอบอาหารก็จะลดลงโดยอัตโนมัติ หากยังไมเพียงพอ ระดับความรอนของโซน

ประกอบอาหารก็จะลดลงไปเรื่อยๆหรือปดสนิท ในกรณีนี้, จะปรากฏสัญลักษณ “E2” ขึ้นบน

หนาจอ เมื่อเตาเย็นลง, เตาจะสามารถกลับมาใชงานไดตามปกติอีกคร้ัง 

• กดต้ังเวลาโดยกดปุม >>-<< และ >>+<< (E) พรอมกัน การแสดงเวลาจะปรากฏบนหนาจอ

บนทั้งสองหนาจอ (H), ระหวางน้ันหนาจอดานลางท้ังสองจะดับลง  

• การต้ังเวลาจะแสดงบนหนาจอเพียงแค 10 วินาที; จากน้ัน,      หนาจอจะสลับกลับเปนแสดง

ระดับความรอนแทน  

คุณสามารถต้ังการทํางานได 2 รูปแบบ:  

a) ตั้งเวลาปด (Shutnoff) n เปนฟงกชั่นเวลาท่ีเชื่อมตอกับโซนประกอบอาหาร เม่ือหมดเวลา 

โซนประกอบอาหารจะปดการทํางานเองโดยอัตโนมัติ b) ตั้งเวลาเตื

b) ตั้งเวลาเตือน (Minute minder) – เปนฟงกชั่นท่ีใชในการเตือนเทาน้ัน เมื่อหมดเวลา จะมีเสียง

สัยญานเตือนดังขึ้น 

ระบบจํากัดเวลาการทํางาน ระบบจํากัดเวลาการทํางาน 

ระบบปองกันความรอนเกิน ระบบปองกันความรอนเกิน 

การตั้งเวลาการต้ังเวลา
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• เปดการทํางานและต้ังเวลาเตือน 

 ตั้งเวลาโดยกดปุม >>n<< และ >>+<< พรอมกัน (E) 

 - หากมีการเลือกตําแหนงของโซนประกอบอาหารไวกอนหนาน้ัน แสงท่ีหนาจอนั้นจะเรือง

แสงเขม, จากน้ันโซนประกอบอาหารน้ันจะถูกต้ังคา จุดดานขางระดับความรอนจะแส

ดงวาการต้ังเวลาไดถูกต้ังคาเรียบรอยแลว  

 - การต้ังเวลาเตือน (minute minder) สามารถเปดทํางานไดแมไมไดเลือกตําแหนงของโซน

ประกอบอาหาร หากตองการต้ังเวลาเตือนอื่นๆนอกเหนือจากข้ันตอนการทําอาหาร การ

ตั้งเวลาเตือน (หรือ minute minder) จะแสดงใหเห็นเปนจุดกระพริบสองจุดดานขางหนา

จอแสดงเวลา  

• ตั้งเวลาโดยการกดปุม >>n<< หรือ >>+<< (E)  (กดปุม >>n<< ในครั้งแรกจะต้ังเวลาท่ี  30 

นาที หากกดปุมคางไวคาตัวเลขบนหนาจอจะเพ่ิมขึ้นเร่ือยๆ)  

• สามารถต้ังคาไดจาก 01 ถึง 99 นาที โดยต้ังเวลาปดในแตละโซนประกอบอาหารได  

• ในการตรวจสอบเวลาคงเหลือ เลือกโซนอาหารท่ีตองการและเปดการทํางานของการต้ังเวลา 

กดปุม   >>n<< หรือ >>+<< (E) เพ่ือเปลี่ยนการต้ังคา (กดปุม   >>n<< หรือ >>+<< (E) 

พรอมกันและตอเน่ืองเพ่ือเลือกการต้ังคาท่ีตองการ)  

เตาประกอบอาหารประกอบดวยเซ็นเซอรปองกันความรอนสูง หากอุณหภุมิขึ้นสูงเกินไป, สามา

รถปดโซนประกอบอาหารบางโซน หรือเตาประกอบอาหารช่ัวคราวไดโดยอัตโนมัติ  

การทํางานขัดของ, สาเหตุ, วิธีแก  

• สัญญานเตือนตอเน่ืองและสัญลักษณ Er03 กระพริบบนหนาจอ  

- มีน้ําหกบนปุมแผงควบคุม, หรือมีสิ่งของวางบนปุมแผงควบคุม  

เช็ดแผงควบคุมใหสะอาด  

• สัญลักษณ E/2 กระพริบ 

-   โซนประกอบอาหารมีความรอนสูงเกิน ใหรอจนกระท่ังเย็นตัวลง  

• สัญลักษณ E/3 กระพริบ 

- ใชภาชนะไมเหมาะสมท่ีไมสามารถเหน่ียวนําสนามแมเหล็กได ใหเปลี่ยนไปใชหมอหรือ

ภาชนะท่ีเหมาะสม 

 ในกรณีที่เกิดการทํางานขัดของหรือสัญลักษณแสดงการทํา การขัดของ / ผิดพลาด ในกรณีที่เกิดการทํางานขัดของหรือสัญลักษณแสดงการทํา การขัดของ / ผิดพลาด

ไมยอมหายไป, ใหทําการตัดการเชื่อมตอเตากับกระแสไฟฟาสักครู (ถอดฟวสหรือปดสไมยอมหายไป, ใหทําการตัดการเช่ือมตอเตากับกระแสไฟฟาสักครู (ถอดฟวสหรือปดส
วิตชจายไฟ); จากนั้น, เชื่อมตอกระแสไฟฟาอีกครั้งและเปดสวิตช จายไฟ  วิตชจายไฟ); จากน้ัน, เชื่อมตอกระแสไฟฟาอีกคร้ังและเปดสวิตช จายไฟ  

หากไมสามารถแกปญหาได, ใหแจงศูนยบริการหลังการขาย 

ฟงกชั่นเพื่อความปลอดภัย และฟงกชั่นเพื่อความปลอดภัย และ

สัญลักษณแสดงการ ทํางานขัดของสัญลักษณแสดงการ ทํางานขัดของ
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ภายหลังการใชเตากระจกเซรามิคในแตละคร้ัง ควรรอใหกระจกเย็นตัว ลงและทําความสะอาด 

มิฉะน้ัน เศษอาหารช้ินเล็กๆท่ีตกอยูบนหัวเตา  อาจเกิดการไหมขึ้นขณะท่ีเปดใชเตาในคร้ัง

ตอไป ในการทําความสะอาดและบํารุงรักษาท่ัวไปของเตากระจกเซรามิค  ใชน้ํายาพิเศษท่ีสา

มารถสรางชั้นเคลือบนผิวกระจก เพ่ือปองกันพ้ืนผิว จากส่ิงสกปรก กอนการใชงานในแตละ

ครั้ง ควรเช็ดทําความสะอาดเศษฝุนหรือเศษผงออกจากผิวหนาเตาและกนภาชนะเพราะเศษผง

เหลาน้ีอาจทําใหเกิดรอยขีดขวนบนพ้ืนผิวได (รูปที่ 1) ขอควรระวัง: ฝอยขัดหมอ, ฟองนํ้าชนิด

หยาบ, และสารทําความสะอาดชนิดกัดกรนอาจทําใหเกิดรอยขีดขวนบนพ้ืนผิวเตาได พ้ืนผิว

กระจกเซรามิคอาจถูกทําลายโดยสเปรยที่มีฤทธ์ิกัดกรอนและสารทําความสะอาดท่ีไมเหมาะ

สมหรือไมมีประสิทธิภาพ (รูปที่ 1 และรูปที่ 2) สัญลักษณและเคร่ืองหมายบนเตาอาจเลือนหาย

หากใชสารกัดกรอนที่มีฤทธ์ิรุนแรงบริเวณเสนขอบของโซนประกอบอาหาร หรือหากใชภาชนะ ที่

มีกนท่ีทําใหเกิดรอยได รอยคราบสกปรกเล็กนอยใหใชผาชุบน้ําหมาดๆเช็ดออก จากน้ัน เช็ด ผิว

เตาใหแหง (รูปที่ 3) รอยคราบนํ้าสามารถทําความสะอาดโดยสารละลายนํ้าสมสายชู อยางไร

ก็ตาม หลีกเล่ียงการใชสารละลายนํ้าสมสายชูในการทําความสะอาดสวนเฟรม (เฉพาะในบาง

รุน เพราะอาจทําใหสวนเฟรมหมองได) ไมควรใชสเปรยหรือสารที่มีฤทธ์ิกัดกรอน (รูปที่ 3) รอย

คราบสกปรกมากสามารถขจัดออกโดยใชสารทําความสะอาดพิเศษ และอุปกรณสําหรับทําความ

สะอาดผิวกระจกเตาเซรามิคโดยเฉพาะ  ควรใชอุปกรณนี้ตามคําแนะนําของผูผลิต ควรตรวจสอบ

ใหแนใจวาสารทําความสะอาดท่ีใชไดถูกเช็ดออกจนหมด เพราะสารเหลาน้ันสามารถทําลายพ้ืน

ผิวของเตากระจกเซรามิคได เมื่อมี การเปดใชงานเตา (รูปที่ 3) คราบท่ีติดแนนและเศษอาหาร

ไหมสามารถขจัดออกไดโดยใชตัวขูด  (รูปที่ 4) ระมัดระวังไมใหสวนท่ีเปนพลาสติกของเกรียง

สัมผัสกับสวน ของเตาท่ีรอน พรอมทั้งระวังไมใหสวนคมของเกรียงบาดมือ! 

 ควรใชตัวขูดตอเมื่อคราบสกปรกนั้นไม สามารถเช็ดออกได โดยผาเปยกหรือน้ํายาทํา ควรใชตัวขูดตอเมื่อคราบสกปรกน้ันไม สามารถเช็ดออกได โดยผาเปยกหรือน้ํายาทํา
ความสะอาดพิเศษสําหรับพ้ืนผิว กระจกเซรามิค ความสะอาดพิเศษสําหรับพ้ืนผิว กระจกเซรามิค 

ถือตัวขูดในมุมที่ถูกตอง (45° ถึง 60°) คอยๆกดตัวขูดลงบนผิวกระจกแลขูดเอาคราบสกปรกออก 

ระวังไมใหมือจับที่เปนพลาสติก (ในบางรุน) สัมผัสกับสวนหัวเตาท่ีรอน 

 ไมควรกดตัวขูดในแนวตั้งฉากลงบนผิวกระจกและไมควร  ผิวกระจกดวยดานคมหรือใบ ไมควรกดตัวขูดในแนวต้ังฉากลงบนผิวกระจกและไมควร  ผิวกระจกดวยดานคมหรือใบ
มีด  มีด  

การทําความสะอาดการทําความสะอาด

รูปที่ 2

รูปที่ 3

รูปที่ 4

รูปที่ 1

14

การทําความสะอาดและบํารุงรักษา เตากระจกเซรามิคการทําความสะอาดและบํารุงรักษา เตากระจกเซรามิค
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น้ําตาลและอาหารท่ีมีสวนผสมของนํ้าตาลสามารถทําลายพ้ืนผิวของเตากระจกเซรามิคอยาง

ถาวร (รูปที่ 5) ดังน้ัน จึงควรทําความสะอาดคราบนํ้าตาลเหลาน้ันออกจากผิวของเตาทันที แมวา

บริเวณโซนประกอบอาหารของเตาจะยังรอนอยูก็ตาม (รูปที่ 4) การเปล่ียนสีของพ้ืนผิวไมมี

ผลตอการทํางานของเตาหรือความคงทนของพ้ืนผิวเตา สีที่เปลี่ยนไปน้ันสวนมากเปนผลมาจาก

เศษอาหารหรือการใชภาชนะท่ีทําจากอะลูมิเนียมหรือทองแดง ซึ่งคราบเหลาน้ีจะติดแนนยาก

ตอการขจัด 

ขอควรระวัง: ความเสียหายท่ีกลาวถึงขางตนสวนใหญเก่ียวของในด านความสวยงามของเตา 

เชน รูปลักษณภายนอกของเตากระจก ซึ่งไมมีผลกระทบกับฟงกชั่นการใชงาน ความเสียหาย

ในสวนน้ีอยูนอกเหนือเง่ือนไขการรับประกันสินคา

รูปที่ 5

• การติดต้ังผลิตภัณฑเขากับเคานเตอรครัวและเช่ือมตอไฟฟาควรดําเนินการโดยชางผูเช่ียวชาญเทาน้ัน 

• ไมอัดหรือพ้ืนผิวช้ินสวนของเฟอรนิเจอรครัวท่ีตองทําการติดต้ังเตาประกอบอาหารควรประกอบดวยกาว ชนิดทนความรอน (100°C) มิฉะน้ันสีของเคา

นเตอรอาจเปล่ียนสีหรือผิดรูปได 

• เตาประกอบอาหารไดมีการออกแบบใหมีขนาดท่ีสามารถติดต้ังฝงเขากับเคานเตอรท่ีมีความกวางต้ังแต  600 มม.ข้ึนไป 

• ภายหลังการติดต้ัง จากแผงเคานเตอรครัวท่ียึดดานหนาควรเวนชองใหสามารถเขาไดจากดานลาง  

• ในการติดต้ังเฟอรนิเจอรหรือเคร่ืองครัวแบบแขวนหรือแบบติดผนัง ควรติดใหอยูในความสูงท่ีเหมาะสมและไมรบกวนขณะทําการประกอบอาหาร  

• ระยะหางระหวางเตาประกอบอาหารและเคร่ืองดูดควันไมควรนอยกวาท่ีระบุไวในคูมือแนะนําการติดต้ัง ระยะหางข้ันตํ่าคือ 650 มม. 

• ระยะหางระหวางขอบเตาและตูสูงดานขางไมควรนอยกวา 40 มม.  

• พ้ืนผิวเคานเตอรครัวหรือผนังดานหลังเตาประกอบอาหารสามารถทําจากไมได หากมีระยะหางตามท่ีระบุไวในคูมือการติดต้ัง 

• ระยะหางข้ันตํ่าระหวางเตาประกอบอาหารแบบติดต้ังฝงและผนังดานหลังมีระบุไวในคูมือการติดต้ัง 

15

ขอควรระวัง ขอควรระวัง 

การติดตั้ง การติดตั้ง 
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กอนทําการติดต้ังเตาลงในชองเคานเตอร ตองติดแถบซีลที่มีมาใหพรอมกับตัวเคร่ืองกอน ใหติด

บริเวณดานใต ของเตากระจกเซรามิค (สวนท่ีเปนกระจก) ตามรูปดานบน ไมควรติดตั้งเตากระจก

เซรามิคโดยไมติดแถบซีล! 

ควรติดต้ังแถบซีลตามวิธีการดังตอไปนี้: 

- ลอกแถบกาวออกจากแถบซีล 

- จากน้ัน ติดแถบซีลลงบริเวณดานใตของแผนเตากระจก หางจากของอยางนอย 2n3 มม.(ตาม

รูป) โดยติดแถบซีลตลอดแนวยาวของขอบกระจกและไมทับซอนกันท่ีมุม

- ขณะติดต้ังแถบซีล ระมัดระวังไมใหวัตถุแหลมคมสัมผัสกับกระจก

หมายเหตุ!  

เตาประกอบอาหารในบางรุนมีการติดต้ังซีลมากับตัวเตาแลว!  

การติดต้ังแถบซีลสําหรับ ติดต้ังเตาการติดต้ังแถบซีลสําหรับ ติดต้ังเตา

16
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• เตาประกอบอาหารสามารถติดต้ังฝงเขากับพ้ืนเคานเตอรที่มีความหนาต้ังแต 30 ถึง 50 มม.  

• หากพ้ืนไมมีความหนามากกวา 40 มม., ดานในควรมีขอบหรือฐานรอง (รูป A) เพ่ือการ

หมุนเวียนอากาศท่ีมีประสิทธิภาพ   

• หากพ้ืนเคานเตอรมีความหนาเกินกวา 30 มม., ชองสําหรับติดตั้งเตาควรอยูก่ึงกลางของเตา

อบ, พรอมชองวางท่ีเพียงพอจากขอบเคานเตอรเพ่ือที่เตาอินดักชั่นจะไมสัมผัสกับตัวเตาอบ  

• หากตองติดต้ังเตาอินดักช่ันเขากับชองที่เจาะไวแลว, ควรแนใจวาชองนั้นมีขนาดท่ีเหมาะ

สมในการติดต้ัง (ชองความลึก 56 มม.) 

• ติดต้ังเตาบนเคานเตอรในแนวนอนอยางมั่นคง 

• ใสตัวเตาใหปดพอดีกับชองเคานเตอรที่ตัดไว 

• ยึดสกรู 4 ตัวกับเหล็กฉาก 4 ชิ้นท่ีมีมาใหเขาดวยกัน และติดเขาท่ีดานหนาและดานหลังของ

เตาประกอบอาหาร  และเตรียมชองสําหรับติดตั้ง  

• เชื่อมตอเตาเขากับกระแสไฟฟา   (ศึกษาขอแนะนําในหัวขอการเช่ือมตอเตาเขากับกระแส

ไฟฟา) • วางเตาประกอบอาหารเขากับชองเคานเตอรที่เตรียมไว 

• ติดต้ังเตาประกอบอาหารลงบนชองเคานเตอรใหแนนหนาจากดานบน 

• ในการขันสกรูยึดติดคลิป ไมควรใชสกรูที่มีความยาวเกิน 6.5 

วิธีการติดต้ัง วิธีการติดต้ัง 

17

- SIVK6

ขนาดเคานเตอร  สําหรับติดต้ังเตา ขนาดเคานเตอร  สําหรับติดต้ังเตา 
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• เพ่ือใหอุปกรณอิเล็กทรอนิกสภายในเตาอินดักชั่นทํางานไดอยางปกติ, จะตองมีการหมุนเวียน

อากาศท่ีมีประสิทธิภาพ 

A ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมล ิ น้ชกั A ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมล ิ น้ชกั 

• ควรเปดชองที่ดานหลังตูไวอยางนอย 140 มม., ขนานตาม ดานกวาง   ย่ิงไปกวาน้ัน, ควร

เวนชองที่ดานหนาอยางนอย 6 มม. 

• เตาประกอบอาหารประกอบดวยพัดลมที่สวนลางของเตา ในกรณีที่ดานลางตูเคานเตอรเปน

ลิ้นชัก, ไมควรเก็บสิ่งของหรือกระดาษช้ินเล็กๆไวในลิ้นชัก, เพราะอาจทําใหเกิดความเสียหาย

ใหแกพัดลมหรือระบบระบายความเย็นท้ังหมด ไมควรเก็บกระดาษฟอยล และของเหลวหรือ

วัตถุไวไฟ (เชน สเปรย) ไวในลิ้นชักหรือบริเวณใกลเตาประกอบอาหาร  อาจเสี่ยงตอการเกิด

ระเบิดได!  ควรมีระยะหางระหวางตัวลิ้นชักและชองระบายพัดลมของ เตาประกอบอาหารท่ี 

20 มม.  

ชองระบายอากาศดานลางตูเคานเตอรครัว ชองระบายอากาศดานลางตูเคานเตอรครัว 

18
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B  ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมเตาอบ B  ชองด านลางต ู เคาน เตอร ครวัพร อมเตาอบ 

• สามารถติดต้ังเตาอบประเภท EVP4.., EVP2.. ซึ่งประกอบไปดวยพัดลมชวยระบายอากาศ ที่

ดานลางของเตาอินดักช่ัน  กอนทําการติดตั้งเตาอบ, ผนังดานหนาของตูเคานเตอรควรถอด

ออก ย่ิงไปกวาน้ัน, ควรเวนระยะหางดานหนาอยางนอย 6 มม., ขนานตามดานกวางของตูเคา

นเตอร  

19
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เคร่ืองใชไฟฟาน้ีเหมาะสําหรับการเช่ือมตอกระแสไฟฟาแบบ 2 เฟส รวมถึงการเช่ือมตอแบบเฟส

เดียว  

• การเช่ือมตอกระแสไฟฟาแบบ 2 เฟส  

 ติดต้ังจัมเปอรที่ขั้วสายไฟ 4 และ 5  

• การเช่ือมตอกระแสไฟฟาแบบเฟสเดียว 

 ติดต้ังจัมเปอรที่ขั้วสายไฟ 4 และ 5, และข้ัวสายไฟ 1 และ 2  

หมายเหตุ: ขั้วสายไฟ 3 ปลอยวาง 

การเช่ือมตอไฟฟาสามารถทําโดยวิธี: 

• สายเช่ือมไฟฟาหุมยาง, รุน H05 RRnF 4x1,5 พรอมสายดินสีเหลืองnเขียว;  

• สายเช่ือมไฟฟาหุมฉนวนพีวีซี, รุน H05 VVnF 4x1,5 พรอมสายดินสีเหลืองnเขียว; หรือสาย

เชื่อมไฟฟาชนิดใดก็ ไดที่เหมาะสม  

วงจรการติดตั้ง วงจรการติดตั้ง 

20
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• การติดตั้งควรทําโดยชางท่ีมีความชํานาญเทาน้ัน  การติดตั้งสายดินควรสอดคลองกับมาตรฐาน  

• สามารถมองเห็นข้ัวสายไฟเม่ือถอดฝาครอบกลองไฟออก  

• กอนทําการเช่ือมตอเตา ตรวจสอบใหแนใจวาคาไฟฟาท่ีแสดงในปายระบุคาไฟฟาบนตัวเตาสอดคลองกับ

คาของไฟฟาภายในบาน  

• ปายระบุคาไฟฟาจะอยูดานใตของเคร่ืองใชไฟฟา  

• เคร่ืองใชไฟฟาน้ีเหมาะสําหรับกําลังไฟขนาด 230 V ~  

• ควรมีการติดตั้งเซอรกิตเบรกเกอรเขากับสายไฟสําหรับเครื่องใชไฟฟาแตละจุดเพ่ือแยกออกจากกระแส

ไฟฟาหลักของบาน, ระยะหางระหวางแตละจุดอยางนอย 3 มม.ในพ้ืนท่ีเปด หรือทดแทนดวยการใชฟวส, 

เซฟต้ีสวิทช, เปนตน 

• ควรเลือกการเช่ือมตอใหสอดคลองกับคาการรองรับกระแสไฟฟาของกระไฟฟาภายในบานและคาพลังงา

นของฟวส  

• สามารถติดตั้งใกลกับตูสูง, ที่มีขนาดสูงกวาตัวเตาประกอบอาหาร อยางไรก็ตาม ตูอีกฝงของดานท่ีขนาบ

กับตัวเตาควรมีความสูงไมเกินเตาประกอบอาหาร  

• เมื่อเสร็จสิ้นการติดตั้ง, สายไฟฟาและสายไฟแยกตองไดรับการปองกันจากการสัมผัสโดยไมไดตั้งใจ

คาํเต อืน !คาํเต อืน !

กอนทําการซอมแซมเครื่องใชไฟฟา,  ควรทําการตัดการเช่ือมตอกับกระแสไฟฟา เพ่ือ

ใหสอดคลองกับกระแสไฟฟาหลักภายในบาน ควรติดตั้งเคร่ืองใชไฟฟาโดยอางอิงแผนผังการติด

ตั้งท่ีมีมาให สายดิน (PE) ตองเชื่อมตอกับขั้วสายไฟท่ีมีสัญลักษณสายดิน .

สายไฟท่ีเชื่อมตอจะตองผานอุปกรณเพ่ือความปลอดภัย, เพ่ือปองกันสายไฟหลุดออก เมื่อเสร็จ

สิ้นการติดต้ัง ใหเปดการทํางานของทุกหัวเตาประมาณ 3 นาทีเพ่ือตรวจสอบการทํางานวาปกติ

หรือไม  

ใชสกรูหัวแบนเพ่ือถอดคลิปสําหรับเชื่อมตอไฟฟา เมื่อเชื่อมตอเครื่องใชไฟฟาใหใชตัวตอจัมเปอร  

21

การเชื่อมตอกับตัวจายกระแสไฟการเช่ือมตอกับตัวจายกระแสไฟ
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การเช่ือมตอไฟฟาแบบเฟสเดียวพรอมตัวควบคุมกําลังไฟฟาโดยรวม (เฉพาะเตาประกอบอาหาร

ในรุนสี่โซนประกอบอาหาร)  

• หากตัวฟวสหลักของบานไมรองรับกําลังไฟฟา 32nแอมป, ตัวควบคุม ไฟฟาของเตาสามารถทํา

งานเพ่ือควบคุมไมใหกําลังไฟเกิน 16 แอมป  

• หากเปดการทํางานของตัวควบคุมไฟฟา, ระดับความรอนในแตละโซนประกอบอาหารอาจเพ่ิม

ข้ึนตอเม่ือกําลังไฟฟาโดยรวมข้ึนสูงถึงขีดจํากัด เม่ือระดับความรอนข้ึนถึงขีดจํากัด, เตาจะสง

เสียงเตือนและหนาจอแสดงคาท่ีต้ังไวจะกระพริบ 

• การต้ังคาจะทํางานภายใน 2 นาทีหลังจากเช่ือมตอไฟฟาเขากับกระแสไฟฟาของบาน (เคร่ือง

ใชไฟฟาจะตองอยูในสถานะปลดลอคและปดเคร่ือง)  

• กดปุมสําหรับเลือกโซนประกอบอาหารทุกปุมพรอมกันและคางไว 3 วินาทีจนกระท่ังไดยินเสียง

เตือน สัญลักษณ >>Hi<< จะปรากฏข้ึนบนหนาจอ ซ่ึงหมายถึงระดับพลัง >>High<<  

• กดปุม >>n<< หรือ >>+<< เพ่ือเปล่ียนการต้ังคาเปน>>Lo<<   ซ่ึงหมายถึงระดับพลัง 

>>Low<< 

• เพ่ือยืนยันการต้ังคา, กดปุมสําหรับเลือกโซนประกอบอาหารทุกปุมพรอมกันและคางไว 3 วินาที

จะไดยินเสียงเตือนส้ันๆและหนาจอจะวางเปลา..  •  การต้ังคาท่ีระดับพลัง Low จะถูกบันทึก 

หากตองการเปล่ียนการต้ังคา, ตองทําการตัดการเช่ือมตอของเคร่ืองใชไฟฟาและกระแสไฟสัก

ระยะหน่ึง 

หมายเหตุ: หมายเหตุ: ข้ันตอนการต้ังคาสามารถถูกรบกวนโดยกดปุม on/off (A); จากน้ัน, ข้ันตอนจะถูกยกเลิก

โดยอัตโนมัติภายใน 1 นาที การต้ังคากอนหนาจะยังคงอยู  

ตัวอยาง: ตัวอยาง: หากโซนประกอบอาหาร 2 โซนถูกต้ังคาท่ีระดับ >>P<<, โซนประกอบอาหารท่ีเหลือ

จะไมสามารถใชงานได หากตองการใชงานโซนประกอบอาหารท้ังส่ีโซนพรอมกัน, แตละโซนสามารถ

ต้ังคาระดับความรอนสูงสุดท่ีระดับ 7  
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บริษัทฯ ขอสงวนสิทธ์ิในการท่ีจะเปล่ียนแปลงรายละเอียด ของสินคา โดยรายละเอียดของสินคาบริษัทฯ ขอสงวนสิทธ์ิในการท่ีจะเปล่ียนแปลงรายละเอียด ของสินคา โดยรายละเอียดของสินคา

จะไมกระทบตอการ ใชงานของสินคา จะไมกระทบตอการ ใชงานของสินคา 

ปายขอมูลทางเทคนิค ปายขอมูลทางเทคนิค 

AA เลขหมายปะรจําเคร่ือง (Serial number)  

B รหัสสินคา  

C รุนสินคา 

D ประเภท 

E เคร่ืองหมายการคา 

F ขอมูลทางเทคนิค 

G เคร่ืองหมาย / สัญลักษณรับรองสินคา 

สามารถพบคูมือนี้ไดที่เว็บไซต:  www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />  

ขอมูลทางดานเทคนิค ขอมูลทางดานเทคนิค 
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