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  คูม่อืการใชง้าน, การตดิต ั�ง และ การเชื�อมตอ่ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เตากระจกเซรามคิแบบตดิตั �งฝัง  



 

เตาไฟฟากระจกเซรามิคแบบตดิตั้งฝง 
 
 
 
ถงึลูกคา้คนสําคัญ ! เตาไฟฟ้ากระจกเซรามคินี�มไีวเ้พื$อใชง้านในครัวเรอืนเท่านั�น 
 
 

บรรจุในบรรจุภัณฑซ์ึ$งผลติจากวัสดทุี$เป็นมติรกับสิ$งแวดลอ้ม สามารถนํามา 

รไีซเคลิ กําจัด หรอืทําลายไดโ้ดยไมเ่ป็นพษิตอ่สิ$งแวดลอ้. 
 

 
คําแนะนําในการใชง้าน  คูม่อืในการใชง้านมวีตัถปุระสงคส์ําหรบัการแนะนําการใชง้านใหก้บัผูใ้ช ้โดยคูม่อื

การใชง้านนี�มกีารปรับใชก้บัเครื$องใชไ้ฟฟ้าหลากหลายรุน่ในประเภทเดยีวกนั  
ดงันั�นจงึอาจพบขอ้มลูของฟังกช์ั$นอื$นๆที$ไมม่ใีนผลติภณัฑข์องคณุ 

 

 
คําแนะนําในการตดิตั �ง ควรตดิตั �งผลติภัณฑน์ี�ตามคําแนะนําในคูม่อืที$แนบมา รวมทั �งสอดคลอ้งกบั 
 ขอ้บงัคบัและมาตรฐานที$ถกูตอ้ง การเชื$อมตอ่สายไฟควรทําโดยผูเ้ชี$ยวชาญ 

เทา่นั�น 
 

 
ป้ายขอ้มูลทางเทคนคิ ป้ายขอ้มลูทางเทคนคิแสดงขอ้มลูพื�นฐานของผลติภัณฑซ์ึ$งตดิอยูบ่รเิวณ 

ดา้นลา่งของเตา 
 

ป้องกนัการเกดิไฟไหม ้ สามารถตดิตั �งเตาประกอบอาหารโดยมขีา้งหนึ$งเป็นตูส้งูที$สงูกวา่ 
เตาประกอบอาหารได ้แตสํ่าหรับตูอ้กีขา้งหนงึควรมคีวามสงูไมเ่กนิ 
ระดับของเตา 
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ขอ้ควรระวัง – โปรดศกึษากอ่นการใชง้าน  

 
ความปลอดภยัเบื�องตน้ 

• เตาประกอบอาหารนี�สามารถใชง้านไดโ้ดยเด็กอายุ 8 ปีขึ�นไป รวมถงึบุคคลทุพพลภาพ
ทางดา้นร่างกายและจติใจ, หรอืขาดประสบการณ์และความรู ้หากมผีูดู้แลหรอืสอน 

วธิกีารใชง้านที$ปลอดภัยและเขา้ใจถงึอันตรายต่างๆ ไม่ควรใหเ้ด็กเล่นเครื$องใชไ้ฟฟ้า 
การทําความสะอาดและบํารุงรักษา ไม่ควรทําโดยเด็กที$ไม่มคีวามดแูลจากผูป้กครองอย่าง
ใกลช้ดิ 

• คําเตอืน: เตาประกอบอาหารและสว่นอื$นๆของเตาจะรอ้นเมื$อเปิดใชง้าน ควร
ระมัดระวังในการสมัผัสโดนบรเิวณที$รอ้น ไม่ควรใหเ้ด็กอายุตํ$ากว่า 8 ปีใชเ้ตาประกอบ
อาหารโดยลําพัง  
• คําเตอืน: อันตรายจากไฟ: ไม่ควรวางสิ$งของบนพื�นผวิเตา  
• คําเตอืน: การละเลยขณะประกอบอาหารที$ใชนํ้�ามันอาจทําใหเ้กดิอันตรายและ
ทําใหต้ดิไฟได ้ไมค่วรดับไฟดว้ยนํ�า โดยใหทํ้าการปิดสวติซเ์ตาประกอบอาหาร
และคลมุเปลวไฟดว้ยผา้ชบุนํ�าหมาดๆหรอืฝาภาชนะ  
• ภายหลังการใชง้าน ใหทํ้าการปิดเตาประกอบอาหารที$แผงควบคมุทันท ีไมค่วร
รอใหร้ะบบตรวจจับภาชนะทํางาน  
• คําเตอืน: หากพบรอยรา้วบนพื�นผวิเตา ใหทํ้าการปิดเตาประกอบอาหารเพื$อป้องกัน
การเกดิไฟฟ้าลัดวงจร  
• ไมค่วรใชเ้ครื$องทําความสะอาดแบบไอนํ�าหรอืเครื$องทําความสะอาดแบบแรงดนัสงูใน
การทําความสะอาดเตาประกอบอาหาร เพราะอาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรได.้  
• เตาประกอบอาหารนี�ไมส่ามารถควบคมุดว้ยรโีมทหรอืตวัตั �งเวลาภายนอกได.้ 
 

 

 

 

 

 

คําเตอืน  
 
•  การเชื$อมตอ่เตาประกอบอาหารเขา้กบัไฟบา้นควรดําเนนิการโดยชา่งเทคนคิที$ไดรั้บการรับรองแลว้
เทา่นั�น  
•  การตดิตั �งหรอืซอ่มแซมโดยชา่งที$ไมม่คีวามชํานาญอาจทําใหเ้กดิความเสี$ยงตอ่การบาดเจ็บและเกดิ
ความเสยีหายตอ่เตาประกอบอาหารได ้การซอ่มแซมใดๆควรดําเนนิการโดยชา่งจากศนูยบ์รกิารที$ไดรั้บ
การรับรองและชา่งผูเ้ชี$ยวชาญเทา่นั�น 
•  เตาประกอบอาหารมไีวส้ําหรับการปรงุอาหารเทา่นั�น หา้มใชส้ําหรับจดุประสงคอ์ื$น เชน่ การใหค้วามรอ้นในหอ้ง  
•  หากมเีตา้รับตดิตั �งอยูใ่กลเ้ตาประกอบอาหารและมปีลั?กจากเครื$องใชไ้ฟฟ้าอื$นๆเสยีบอยู่ ควรระมัดระวัง
ไมใ่หส้ายไฟสมัผัสกับหัวเตาของเตาประกอบอาหาร  
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•  อยา่เก็บสิ$งของที$ไวตอ่ความรอ้นไวใ้ตเ้ตาประกอบอาหาร เชน่ นํ�ายาทําความสะอาด, สเปรยก์ระป๋อง  
•  การใชพ้ื�นผวิเตากระจกเซรามคิเป็นที$วางของอาจทําใหเ้กดิรอยขดีขว่นหรอืความเสยีหายอื$นๆได ้ไมค่วร
ประกอบอาหารโดยหอ่ดว้ยอลมูเินียมในภาชนะพลาสตกิ ไมค่วรวางภาชนะพลาสตกิหรอืฟอยลอ์ลมูเินียมลง
บนเตาประกอบอาหาร เพราะอาจละลายและกอ่ใหเ้กดิเปลวไฟหรอืสรา้งความเสยีหายแก่เตาประกอบอาหาร
ได ้

เครื$องหมายบนสนิคา้หรอืบรรจุภัณฑแ์สดงใหท้ราบวา่สนิคา้นี�หา้มทิ�งรวมกับขยะภายใน  
 ครัวเรอืนทั$วไป ซึ$งการกําจัดจะตอ้งนําบรรจุภัณฑไ์ปยังจุดรับขยะอปุกรณ์อเิล็กทรอนกิสห์รอื 
 อปุกรณ์ไฟฟ้าเพื$อนําไปรไีซเคลิ ตรวจสอบจนมั$นใจวา่สนิคา้นี�มกีารทําลายอย่างถกูตอ้ง 
 คณุจะชว่ยป้องกันผลในทางลบที$อาจจะเกดิขึ�นกับสิ$งแวดลอ้มหรอืสขุภาพของคนทั$วไป  
 มฉิะนั�น ปัญหาที$เกดิขึ�นอาจจะมสีาเหตมุาจากการจัดการขยะที$ไมเ่หมาะสมของขยะนี� สําหรับรายละเอยีด
เพิ$มเตมิเกี$ยวกับการรไีซเคลิ, กรุณาตดิตอ่สํานักงานภายในทอ้งถิ$นของคณุ ผูใ้หบ้รกิารในการจัดเก็บขยะ
ครัวเรอืนของคณุหรอืรา้นคา้ที$คณุซื�อสนิคา้นี�  
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ลักษณะทั$วไปของเตาไฟฟ้ากระจกเซรามคิ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1. โซนประกอบอาหารหลังซา้ย (Rear left) 
2. โซนประกอบอาหารหนา้ซา้ย (Front left)  
3. แผงควบคมุเตาประกอบอาหาร  
4. โซนประกอบอาหารหนา้ขวา (Front right)  
5. โซนประกอบอาหารหลังขวา (Rear right) 
6. โซนอุน่อาหาร (Warming zone) 
 
 
แผงควบคมุเตาประกอบอาหาร 
(ขึ�นอยูก่บัแตล่ะรุ่น) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปุ่ มควบคมุตา่งๆ: 
A  ปุ่ ม เปิด/ปิด เตาประกอบอาหาร 
B  ปุ่ มล็อคเพื$อความปลอดภัย (Child lock) 
B1 ไฟแสดงสถานะการทํางานของระบบล็อค 
C ปุ่ ม Stop & Go (ปุ่ มหยดุการทํางาน
ชั$วคราว) 
C1 ไฟแสดงสถานะฟังกช์ั$น Stop & Go 
D  ปุ่ มตั �งปลกุหรอืตั �งเวลา 
E  ไฟแสดงสถานะการขยายพื�นที$ของโซน
ประกอบอาหาร 
 F  หนา้จอแสดงระดับความรอ้น/ความรอ้น
คงเหลอื 
 F1 จุดกระพรบิแสดงการทํางานของฟังกช์ั$น 

G  ปุ่ มตั �งคา่ / เพิ$มระดับ 
H ปุ่ มเลอืกตําแหน่งของโซนประกอบ
อาหาร  
I ปุ่ มตั �งคา่ / ลดระดับ 
J  ปุ่ ม เปิด / ปิด ฟังกช์ั$นขยายโซนประกอบ
อาหาร  
K ไฟแสดงสถานะการตั �งเวลาปิด
อัตโนมัต ิ 
L  หนา้จอแสดงเวลา 
M   ปุ่ ม เปิด/ปิด การอุน่อาหาร 
N    ปุ่ มอุน่อาหาร  
N1 สญัญาณไฟ  “โซนอุน่อาหารทํางาน”  
N2 สญัญาณไฟเตอืน “โซนอุน่อาหามคีวาม
รอ้นสงู”   
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โซนประกอบอาหาร  
 
กอ่นการใชง้านครั �งแรก ทําความสะอาดผวิหนา้กระจกเซรามคิดว้ยผา้ชบุนํ�าหมาดๆและนํ�ายา 
 ลา้งจานเล็กนอ้ย ไมค่วรใชนํ้�ายาที$มฤีทธิก̀ัดกรอ่นรุนแรง เชน่ นํ�ายาทํา 

ความสะอาดที$มฤีทธิก̀ัดกร่อนซึ$งสามารถทําใหพ้ื�นผวิเป็นรอย ฝอยเหล็กขัด
ภาชนะ หรอืผงขจัดคราบ 
 

 
 

ขอ้ควรระวงั •  ไมค่วรเปิดการทํางานของเตาเมื$อไมม่ภีาชนะวางอยู,่ 
และไม่ควรใชเ้ตาประกอบอาหารในการเพิ$มอุณหภูมหิอ้ง!  

•  ควรแน่ใจวา่พื�นผวิเตาและกน้ภาชนะแหง้และสะอาด, และมกีาร  
 สง่ผ่านความรอ้นที$เพยีงพอระหวา่งภาชนะและเตา, เพื$อป้องกัน  
 ความเสยีหายที$อาจเกดิขึ�นกับพื�นผวิเตา  
•  นํ�ามันและไขมันที$ตกคา้งบนเตาอาจจดุตดิไฟได,้ ดังนั�นควร
ระมัดระวังเมื$อใชนํ้�ามันและไขมันในการทําอาหาร (เชน่ มันฝรั$งทอด) 
และตรวจสอบตลอดขั�นตอนการทําอาหาร  
•  ไมค่วรวางกระทะที$เปียกหรอืฝาที$เต็มไปดว้ยไอนํ�าบนเตาประกอบ
อาหาร, ความชื�นอาจทําใหเ้กดิความเสยีหายตอ่เตาได ้ 
•  ไมค่วรปลอ่ยภาชนะใหเ้ย็นตัวลงโดยทิ�งไวบ้นเตา, เพราะอาจ
กอ่ใหเ้กดิความชื�นใตภ้าชนะ และทําใหเ้กดิสนมิได ้ 
 

ขอ้ควรระวังเกี$ยวกบัเตากระจกไฟฟ้าเซรามคิ 
•  เตาจะทําความรอ้นจนถงึระดับความรอ้นหรอือณุหภูมทิี$ตั �งไวอ้ย่าง
รวดเร็ว; อย่างไรก็ตาม, บรเิวณโดยรอบของโซนประกอบอาหารจะไม่
รอ้น 
•  เตากระจกเซรามคิทนตอ่การเปลี$ยนแปลงของอณุหภูม ิ
•  เตากระจกเซรามคิทนตอ่การกระแทก จงึสามารถวางกระทะไดโ้ดย
ไมทํ่าลายพื�นผวิเตา  
•  ไมค่วรใชเ้ตากระจกเซรามคิแทนพื�นเคานเ์ตอร ์วัตถแุหลมคม
สามารถทําใหเ้ตาเป็นรอยได ้ 
•  ไมค่วรประกอบอาหารโดยหอ่ดว้ยอลมูเินียมในภาชนะพลาสตกิ  

ไมค่วรวางภาชนะพลาสตกิหรอืฟอยลอ์ลมูเินียมลงบนเตาประกอบ
อาหาร 

•  ไมค่วรใชเ้ตากระจกเซรามคิที$มรีอยรา้วหรอืรอยแตก หากมวีัตถุ
หล่นลง บนผวิเตาโดยเอาดา้นแหลมคมลง อาจทําใหเ้ตา / กระจก
เซรามคิแตกรา้ว ได ้โดยอาจเกดิขึ�นทันทหีรอืเกดิขึ�นเมื$อผ่านไประยะ
หนึ$ง หากมรีอยแตกรา้วเกดิขึ�นใหทํ้าการถอดปลั?กของเตาออกทันท ี 
•  หากมนํี�าตาลหรอืนํ�าเชื$อมหกเตาไฟฟ้ากระจกเซรามคิที$กําลัง
รอ้นอยู่ ใหทํ้าการเช็ดนํ�าตาลนั�นออกในทันท ี
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ภาชนะ วธิกีารเลอืกใชภ้าชนะ 
เลอืกใชภ้าชนะคณุภาพสงูที$มกีน้ภาชนะแบนเรยีบ  
•  การสง่ผา่นความรอ้นจะมปีระสทิธภิาพเมื$อเสน้ผา่ศนูยก์ลางของกน้ภาชนะ
มขีนาดเหมาะสมกบัขนาดของโซนประกอบอาหาร และเมื$อภาชนะวางอยู่
ก ึ$งกลางของโซนประกอบอาหาร  
•  เมื$อใชภ้าชนะชนดิแกว้ทนความรอ้น (แกว้ทนไฟ) หรอืกระเบื�องเคลอืบ 
ใหป้ฏบิัตติามคําแนะนําจากผูผ้ลติภาชนะ 
•  เมื$อมกีารใชห้มอ้ความดัน ควรใสใ่จในการทําอาหารอย่างใกลช้ดิ
จนกระทั$งไดร้ะดับความดันที$เหมาะสม ในขั �นตอนแรกใหก้ดปุ่ มเลอืกระ
ความรอ้นสูงสดุ จากนั�นใหล้ดระดับความรอ้นลงตามเวลาที$แนะนําไว ้
ในคูม่อืการใชง้านของหมอ้ความดัน 
 • ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่มนํี�าเพยีงพอ, ทั �งในหมอ้ความดนัหรอืในภาชนะใดก็
ตาม, หากวางภาชนะเปลา่ขณะที$เตากําลงัทํางาน อาจสง่ผลใหเ้กดิความ
รอ้นสงู ซึ$งอาจทําใหเ้กดิความเสยีหายทั �งพื�นผวิเตาและภาชนะได ้ 

•  Tภาชนะชนดิแกว้ทนความรอ้น (แกว้ทนไฟ) ที$กน้ภาชนะเคลอืบพเิศษ 
สามารถใชก้บัเตากระจกไดห้ากมขีนาดเสน้ผา่ศนูยก์ลางที$เหมาะสม หาก
ภาชนะมขีนาดเสน้ผา่ศนูยก์ลางใหญ่เกนิไปอาจแตกรา้วเนื$องจากความ
รอ้นได ้ 
•   เมื$อใชภ้าชนะที$พเิศษ, ควรปฏบิัตติามคําแนะนําในการใชง้านของ
ผูผ้ลติภาชนะนั�นๆ 
•  เมื$อใชภ้าชนะที$มกีารสะทอ้นสงู (พื�นผวิโลหะเงา) หรอืภาชนะที$มกีน้หนา
รว่มกบัเตากระจกเซรามคิ, ระยะเวลาทีใีชใ้นการปรงุอาหารอาจยดืออกไป
หลายนาท ี(มากถงึ 10 นาท)ี หากตอ้งการตม้อาหารในปรมิาณมาก, แนะนํา
ใหใ้ชภ้าชนะที$มกีน้ภาชนะที$แบนเรยีบและเป็นสดํีา 

 •  ไมค่วรใชภ้าชนะดนิเผา เพราะอาจทิ�งรอยขดีขว่นไวบ้นเตากระจก  
ไฟฟ้าได.้  

 
 

 
 

              
             การประหยัดพลังงาน •  ภาชนะที$ใชค้วรมขีนาดเสน้ผา่ศนูย์กลางที$เหมาะสมกับโซนประกอบอาหาร 

หากภาชนะเล็กเกนิไป, จะสญูเสยีความรอ้นบางสว่นไปโดยเปลา่
ประโยชน์; ยิ$งไปกวา่นั�น, การใชภ้าชนะที$มขีนาดเล็กเกนิไปอาจทํา
ความเสยีหายใหเ้ตาได ้

•  หากเป็นไปได ้ควรใชฝ้าปิดภาชนะในการประกอบอาหาร  
•  ภาชนะควรมขีนาดเหมาะสมกบัปรมิาณของอาหาร การปรุงอาหาร
ปรมิาณนอ้ยโดยใชภ้าชนะที$มขีนาดใหญ ่จะทําสญูเสยีความรอ้น
บางสว่นไปโดยเปลา่ประโยชน์  
•  อาหารที$ใชเ้วลาในการเตรยีมนานควรใชห้มอ้ความดนัในการประกอบอาหาร  

•  ผกัหลายชนดิ, มนัฝรั$ง, และอื$นๆ, สามารถปรงุใหส้กุโดยใชนํ้�าเล็กนอ้ย; 
อย่างไรก็ตาม, ควรปิดฝาภาชนะใหส้นทิ เมื$อนํ�าเดอืด, ใหล้ดระดับความ
รอ้นลงใหค้งในอณุหภมูริะดับสงูกวา่จดุเดอืด  
 

7 



 

การใชง้านโซนประกอบอาหาร  
 
•   เตาประกอบอาหารประกอบดว้ยปุ่ มเซ็นเซอรอ์เิล็กทรอนกิส ์ 
 ซึ$งจะทํางาน, ตามลําดับ, เมื$อมกีารสัมผัสอปุ่ มการทํางานที$ 
 ตอ้งการเป็นเวลาอย่างนอ้ย 1 วนิาท ี 
•  ปุ่ มเซ็นเซอรจ์ะยนืยันการทํางานดว้ยเสยีงบี?ป.  
•    ควรวางสิ$งของใดก็ตามบนปุ่ มเซ็นเซอร ์(ซึ$งอาจทําใหเ้กดิการ
ทํางานขัดขอ้ง)   
•  ควรทําใหแ้น่ใจวา่พื�นผวิของปุ่ มเซ็นเซอรส์ะอาดอยู่เสมอ 

 

 
เปิดการทํางานของเตา
ประกอบอาหาร 

 
 
 
 
 
 
 
การเปิดโซนประกอบ
อาหาร 

 
 

•  กดปุ่ ม เปิด/ปิด (A) คา้งไวป้ระมาณ 1 วนิาท ีเพื$อเปิดการทํางานของเตา
ประกอบอาหาร; สัญลักษณ์ “0” จะปรากฏบนหนา้จอแสดงระดับความรอ้น 
(F) และจุด (F1) จะกระพรบิ 

 

 

จากขั �นตอนนี�จะตอ้งทําการตั �งคา่ภายใน 10 วนิาท ี
มเิชน่นั�น เตาจะทําการปิดการทํางานเองโดยอัตโนมัต ิ

 
 

•  หากเปิดการทํางานของเตาประกอบอาหารดว้ยปุ่ ม on/off  
 (A), การเลอืกโซนประกอบอาหารที$ตอ้งการอาจทํางานภายใน 
10 วนิาทตีอ่จากนั�น ทําไดโ้ดย, กดปุ่ ม (H) สัญลักษณ์จุด (F1) จะ
สวา่งขึ�นด ้$านขา้งระดับความรอ้นในตําแหน่งหนา้จอของโซนประกอบ
อาหารที$เลอืก  
•  กดปุ่ ม “+”(G) เพื$อตั �งระดับความรอ้น 1-9 
 กดปุ่ ม “-” ในครั �งแรกเพื$อตั �งคา่ในระดับ 9  
  

 

เมื$อกดปุ่ ม “+” (G) หรอื “-” (I) คา้งไว,้ ระดับความรอ้นจะ 
เพิ$มหรอืลงโดยอัตโนมัต ิสามารถเปลี$ยนระดับความรอ้นได ้
โดยกดปุ่ มทั �งสองนี�หลายๆครั�ง; ในกรณีนี�, ระดับความรอ้นจะ 
เปลี$ยนไปทลีะระดับ 
 

การตั �งคา่สามารถทําไดท้ลีะโซนประกอบอาหาร – 
โดยระบตํุาแหน่งดว้ยสญัลักษณ์จุด (F1) 

 

การเปลี�ยนระดบัความรอ้นของโซนประกอบอาหาร 
•  เลอืกโซนประกอบอาหารโดยกด / สมัผัสปุ่ ม  
 (H) สัญลักษณ์จุด (F1) จะสวา่งขึ�นบนหนา้จอของโซนประกอบ  
 อาหารที$เลอืก (F) 
•  กดปุ่ ม “+” (G) หรอื “-” (I) เพื$อเปลี$ยนระดับความรอ้น 

 

ฟงักช์ ั�นอุน่รอ้น  
•  ประสงคข์องฟังกช์ั$นอุ่นรอ้นคอืเพื$ออุน่อาหารที$ไดทํ้าการปรุง
เสร็จเรยีบรอ้ยแลว้  
•  ฟังกช์ั$นอุน่รอ้นอาหารทําโดยการกดปุ่ ม “-” (I)  
 จะคา่ระดับความรอ้นอยู่ที$  
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การปิดโซนประกอบอาหาร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
การปิดเตาประกอบอาหาร  
 
 
 
 
 
 
 
 

เปิดล๊อคเพื$อความปลอดภัย
สําหรับเด็ก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ตัววัดระดับความรอ้น

คงเหลอื 

 
 

•  เลอืกตําแหน่งโซนประกอบอาหารโดยกดปุ่ ม (H) จุด (F1) 
บรเิวณดา้นขา้งของหนา้จอที$แสดงระดับความรอ้นจะสวา่งขึ�น 

•  กดปุ่ ม “-” (I) เพื$อตั �งค่า “0”  
•  Quick power off: ระดับความรอ้นสามารถปรับคา่เป็น “0” ได ้
ทันทโีดยกดปุ่ ม “+” (G) และปุ่ ม “-” (I) พรอ้มกัน 
  

 
 
 
 
 

•  สามารถปิดเตาประกอบอาหารโดยกดปุ่ ม on/off (A) 
•  ทกุปุ่ มสัญลักษณ์จะปิดทํางาน, ยกเวน้สัญลักษณ์แสดงความรอ้น
คงเหลอื, ตัววัดระดับความรอ้นยังคงสวา่งอยู่บนหนา้จอของเตาเพื$อ
แสดงวา่โซนประกอบอาหารนั�นยังรอ้นอยู่ 
•  หากโซนประกอบอาหารปิดไปกอ่นเสร็จสิ�นขั �นตอนการประกอบ
อาหาร, ความรอ้นคงเหลอืจะถกูใช,้ ซึ$งจะชว่ยประหยัดพลงังานได ้
บางสว่น 

 
 

 
เมื$อเปิดใชง้านการล๊อคปุ่ ม, โซนประกอบอาหารจะถกูป้องกันไมใ่ห ้
ใชง้าน ดว้ยวธินีี�, จะสามารถป้องกันเด็กไมใ่หใ้ชง้านเตาประกอบ
อาหารได ้

 

การเปิดล๊อคเพื$อความปลอดภัยสําหรับเด็ก 
•  เปิดลอ๊คเพื$อความปลอดภัยสําหรับเด็กโดยการกดปุ่ ม (B) คา้งไว ้
ประมาณสามวนิาท ีแสงไฟ (B1) จะสวา่งขึ�น  
•  ระบบล๊อคเพื$อความปลอดภัยจะทํางานไดต้อ่เมื$อมกีารเปิดใชง้าน
โซนเตาประกอบอาหาร 
•  ระบบล๊อคจะชว่ยป้องกันการทํางานของแผงควบคมุ, ยกเวน้ปุ่ ม
ควบคมุหลัก (A) และปุ่ มควบคุมระบบล๊อค (B)  
  

 

การปิดล๊อคเพื$อความปลอดภัยสําหรับเด็ก 
•  ระบบล๊อคเพื$อความปลอดภัยสําหรับเด็กสามารถปิดไดโ้ดยกดปุ่ ม (B) 
คา้งไวส้ามวนิาท ีจะมเีสยีงสัณญานดังขึ�นเมื$อปลดล๊อคและแสงไฟบนปุ่ ม
สัญลักษณ์จะดับลง 

 
 

เมื$อโซนประกอบอาหารที$กําลังรอ้นปิดการทํางาน, หรอื เมื$อเตา
ประกอบอาหารปิดการทํางาน, สัญลักษณ์จะปรากฏบน หนา้จอ
ของแตล่ะโซนประกอบอาหาร ดงันี�:  
- “H” หากโซนประกอบอาหารยังรอ้นอยู;่ 
- “h” หากโซนประกอบอาหารกําลงัเย็นตัวลงและอุน่พอที$จะ 

สมัผัสได ้
ระยะเวลาของสัญลักษณ์บนหนา้จอขึ�นอยู่กับระดับพลังความรอ้นที$
ใช ้และระยะเวลาในการใชเ้ตาประกอบอาหาร เมื$อสัญลักษณ์ “H” 
หรอื “h” หายไป, ในบางครั�งเตาอาจจะยังคงรอ้นอยู่  
(ไฟตก, วางภาชนะ รอ้นทิ�งไวบ้นเตา) 
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เพราะอาจทําใหเ้กดิอบัุตเิหตไุด ้หากเกดิไฟตกในขณะที$เตากําลังรอ้น, 
สัญลักษณ์ “H” หรอื “h” จะกระพรบิ เพื$อเป็นการเตอืนวา่เตาอาจกําลัง
รอ้นอยู่, แตบ่างครั�งก็ไม่จําเป็น, ขึ�นอยู่กับระยะเวลาวา่ไฟตกนานแค่
ไหน 
  

 
 
เตาประกอบอาหารนี�ไดผ้่านการทดสอบจากโรงงาน 

การทดสอบนี�รวมถงึการเปิดทําความรอ้นทุกหัวเตา;  
ดังนั�น, สญัลักษณ์ “H” อาจกระพรบิสกัครู ่ภายหลัง 
จากการเปิดใชง้านครั�งแรก 
 

 

ฟังกช์ั$น Power boost  เมื$อเปิดใชฟั้งกช์ั$นนี�, โซนประกอบอาหารจะทํางานที$ระดับความรอ้นสงูสดุใน
ชั$วระยะเวลาหนึ$ง, ขึ�นอยูก่ับพลังความรอ้นที$เลอืก; จากนั�น, โซนประกอบ
อาหารจะปรับระดับความรอ้นไปยังระดับที$ตั �งคา่ไวเ้ริ$มแรกโดยอัตโนมัตแิละ
ทํางานตอ่ไป ฟังกช์ั$น Power boost  
อาจทํางานโดยแยกแตล่ะโซนประกอบอาหาร, ที$ระดับความรอ้นใดก็ได,้ 
ยกเวน้ระดับ “9”, ซึ$งเตาประกอบอาหารไดทํ้าความรอ้นที$ระดับสงูสดุอยู่แลว้  
 

การเปิดฟังกช์ั$น Power boost 
•  ตั �งคา่ความรอ้นที$ระดับ 9  
•  กดปุ่ ม “+” (G) สญัลกัษณ์ “A” และ “9” จะปรากฏสลบักนับนหนา้จอ  
•  ลดระดับความรอ้นในระดับที$ตอ้งการ ซึ$งการประกอบอาหารจะทํางาน
ตอ่ไปอย่างตอ่เนื$อง  
   
 

สญัลกัษณ์ “A” และระดับความรอ้นที$ตั �งไวจ้ะปรากฏสลบักนับนหนา้จอ  
เมื$อสิ�นสุดการทํางานของฟังกช์ั$น Power boost, โซนประกอบอาหาร  
จะปรับระดับความรอ้นลงมาอัตโนมัตทิี$ระดับความรอ้นที$ตั �งไวใ้นตอนแรก  
ซึ$งหลังจากนั�นจะปรากฏเฉพาะตัวเลขระดับความรอ้นบนหนา้จอ  

 

 
หากมกีารเปลี$ยนระดับความรอ้นระหวา่งการใชง้านฟังกช์ั$น 
Power boost, ฟังกช์ั$น Power boost จะหยดุทํางานโดย
อัตโนมัต ิ 

 

ฟังกช์ั$น Power boost เหมาะสําหรับ:  
•  อาหารที$เย็นชดืในชว่งแรกของการประกอบอาหารจะรอ้นขึ�นอยา่งรวดเร็ว
, และทําการเคี$ยวทิ�งไวห้ลังจากนั�นเป็นระยะเวลานาน; ดว้ย ฟังกช์ั$น 
Power boost, ขั �นตอนเหล่$านี�สามารถทําไดโ้ดยไมต่อ้งปรบัตั �งคา่ระหวา่ง
การประกอบอาหาร (เชน่ การเคี$ยวเนื�อ)  
   

ฟังกช์ั$น Power boost ไม่เหมาะสําหรับ:  
•  อาหารประเภททอด, ตม้, หรอือาหารที$เคี$ยวแลว้ และอาหารที$ตอ้งกลับดา้น
บอ่ยครั �ง, เตมินํ�า, หรอืกวน; เกี?ยวหรอืพาสตา้ที$มนํี�าชุม่; อาหารที$ตอ้งตม้นานๆ
ดว้ยหมอ้อบความดัน 
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ชนดิอาหาร/วธิกีารปรุง ปรมิาณ ระดับพลังงาน            ระยะเวลา 

(นาที) 

ซปุ/อุน่อาหาร 0,5 - 1 ลติร A7 -   8 4 - 7 

นม/อุน่อาหาร 0,2 - 0,4 ลติร A1 -   2 4 - 7 

125 - 250 กรัม 
ขา้ว/เคี$ยวอาหาร นํ�าประมาณ 300มล. - A2 - 3 20 - 25 

600มล.
 
เปลอืกมันฝรั$งอบกรอบ 

750กรัม - 1,5 กก. 
นํ�าประมาณ600มล. - A5 -   6 25 - 38 
900มล. 

 
ผักสด/ตม้ 

0,5 - 1 กก. 
นํ�าประมาณ400มล. - A4 -   5 18 - 25 
600มล. 

•  รายการอาหารในตารางเป็นตัวอย่างของอาหารบางประเภทที$เหมาะกับการเพิ$มระดับความรอ้นอย่างรวดเร็ว  
•  คา่ตา่งๆที$ระบเุป็นการประมาณและขึ�นอยู่กับปัจจัยอื$นๆ (เชน่ ประเภทและคณุภาพของภาชนะ, ปรมิาณ
ของนํ�าที$เตมิ,เป็นตน้) 
•  ปรมิาณที$นอ้ยกวา่เป็นการระบถุงึโซนประกอบอาหารที$เล็กกวา่และปรมิาณที$มากกวา่เป็นการระบถุงึ
โซนประกอบอาหารที$ใหญก่วา่ 

•  ประกอบอาหารโดยใชห้มอ้พรอ้มฝาปิดบน 2 โซนประกอบดา้นหลังซา้ย, หนา้ขวา,  
 หรอืบนโซนประกอบอาหารคูด่า้นหนา้ซา้ย 

  
 

 

การขยายโซนประกอบอาหาร 
(มเีฉพาะในบางรุ่น) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ระบบจํากัดเวลาการทํางาน 

 
 

การเปิดใชฟั้งกช์ั$นโซนประกอบอาหาร 
•  สําหรับโซนประกอบอาหารที$เลอืก (จะมสีัญลักษณ์จุดสว่าง  
 ที$หนา้จอของโซนที$เลอืก), การขยายพื�นที$ขดความรอ้น 
 ทําไดโ้ดยกดปุ่ ม (J) สัญลักษณ์ (E) ดา้นขา้งหนา้จอจะสวา่งขึ�น 
•  เลอืกโซนประกอบอาหารสําหรับขดความรอ้นทั �ง 2 ขด 
•  ถา้โซนประกอบอาหารมขีดความรอ้น 3 ขด, สามารถใชง้านโดยกดปุ่ ม 
(J) อกีครั �ง 

 
การปิดใชฟั้งกช์ั$นโซนประกอบอาหาร 
•  เลอืกโซนประกอบอาหาร (จะมสีัญลักษณ์จุดสว่างที$หนา้จอ
ของโซนที$เลอืก) 
•  สามารถปิดขดความรอ้นที$เปิดไวโ้ดยกดปุ่ ม (J) สําหรับโซน
ประกอบอาหารที$เลอืก 

 
 

เพื$อเพิ$มระดบัความปลอดภัย, เตาประกอบอาหารนี�ประกอบไปดว้ย
อปุกรณ์ที$ชว่ยจํากดัระยะเวลาการทํางานของเตาในแตล่ะโซนประกอบ
อาหารตามลําดบั ระยะเวลาในการทํางานวัดโดยการตั �งคา่ระดับความรอ้น
ลา่สดุของโซนประกอบอาหารนั�นๆ  
หากระดับความรอ้นคงที$ในชั$วระยะเวลาหนึ$ง, โซนประกอบอาหารจะปิด
การทํางานโดยอัตโนมัตลัิงจากผ่านไปชั$วระยะเวลาหนึ$งขึ�นอยู่กับระดับ
ความรอ้น (ยิ$งระดับความรอ้นสงูเทา่ไหร,่ ระยะเวลาในการทํางานจะยิ$งสั �น 
- อา้งองิจากตารางดา้นลา่ง) 
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ระดับความรอ้น u 1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ชั$วโมงการทํางานสูงสดุ 6 6 6 5 5 4 1,5 1,5 1,5 1,5 
 
 

ฟังกช์ั$นเลื$อนหรอืหยดุ ฟังกช์ั$น STOP & GO ชว่ยใหเ้ลื$อนหรอืหยุดการทําอาหารไว ้
การทํางานชั$วคราว - ชั$วคราว (มกีจิกรรมอื$นแทรก), ในขณะที$ยังจําการตั �งคา่ตา่งๆไว ้
STOP & GO  
(มเีฉพาะในบางรุ่น) การเปิดใชฟั้งกช์ั$น STOP & GO 

•  สามารถหยุดการประกอบอาหารชั$วคราวไดโ้ดยกดปุ่ ม STOP &   
 GO (C) 
•  สญัลกัษณ์ (C1) จะสวา่งขึ�นดา้นบนปุ่ มควบคมุ  
•  ทกุการตั �งคา่จะหยุดทํางาน, รวมทั �งโซนประกอบอาหาร  
 ตวัอกัษร S, t, O, และ P จะปรากฏบนหนา้จอตามลําดบั 
 

การเริ$มประกอบอาหารตอ่ไป 
•  เตาประกอบอาหารจะกลับมาทํางานตอ่อกีครั �งเมื$อกดปุ่ ม STOP &  

GO (C) ซํ�า  
•  สญัลกัษณ์ไฟ (C1) จะดับลง  

 
 
Iหากฟังกช์ั$น STOP & GOไมถ่กูยกเลกิภายใน 10นาท,ี 
เตาประกอบอาหารจะปิดการทํางานเองโดยอัตโนมัต ิ

 
 

 

โปรแกรมการตั �งเวลา เตาประกอบอาหารสามารถตั �งโปรแกรมเวลาได ้2 แบบ: 
(เฉพาะในบางรุ่น) A ฟังกช์ั$นตั �งปลกุ - ตั �งเวลานับถอยหลังโดยไม่มฟัีงกช์ั$นปิดเตา 

 B ฟังกช์ั$นตั �งเวลาปิด - ตั �งเวลานับถอยหลังโดยมฟัีงกช์ั$นปิดเตาแยกแตล่ะ
โซนประกอบอาหาร 
 
A ฟังกช์ั$นตั �งเตอืน - ตั �งเวลานับถอยหลังโดยไม่มฟัีงกช์ั$นปิดเตา  
ระบบจะเตอืนเมื$อเวลาผ่านไป,แตจ่ะไมปิ่ดการทํางานของเตา
ประกอบอาหาร การตั �งเตอืนสามารถทําไดข้ณะที$เตาเปิดอยู่off the.  
•  กดปุ่ มตั �งเวลา (D) เพื$อเริ$มการทํางานของฟังกช์ั$นตั �งเวลา สัญลักษณ์  
“00” จะปรากฏบนหนา้จอ (L) และสัญลักษณ์จุด (F1) จะสวา่งขึ�น  
•  กดปุ่ ม “+” (G) และ “-” (I) เพื$อตั �งเวลาจาก 1 ถงึ 99 นาท ี 
•  ภายหลังจากครบเวลาที$ตั �ง, เตาจะมเีสยีงเตอืน, แตโ่ซนประกอบ
อาหารจะไมปิ่ดการทํางาน  
•  รับรูแ้ละปิดเสยีงเตอืนโดยการกดปุ่ มใดก็ได;้ หรอื, เสยีงเตอืนจะ
หยุดไปเองเมื$อผ่านไปสักครู ่ 
•  การตั �งปลุดจะยังคงทํางานอยู่แมก้ดปุ่ ม (A) เพื$อปิดการทํางาน
ของเตาประกอบอาหาร  
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B ตั �งเวลานับถอยหลังโดยมฟัีงกช์ั$นปิดเตา  
การตั �งเวลาปิดเตาชว่ยใหก้ารทําอาหารงา่ยขึ�นโดยสามารถตั �งเวลาการ
ประกอบอาหารโดยแยกแตล่ะโซนประกอบอาหาร ในการตั �งเวลาปิดเตา, 
ตอ้งทําการตั �งระดับความกอ่น (ดหูวัขอ้ “เปิดการทํางานของโซนประกอบ
อาหาร”)  
•  กดปุ่ มตั �งเวลา (D) เพื$อเริ$มการทํางานของฟังกช์ั$นตั �งเวลา 
สัญลักษณ์ “00” จะปรากฏบนหนา้จอ (L) และสัญลักษณ์จุด (F1) 
จะสวา่งขึ�น เมื$อกดปุ่ ม (D) อกีครั �ง, สัญลักษณ์จุด (K) ซึ$งแสดงถงึ
โซนประกอบอาหารที$เลอืก,จะเริ$มกระพรบิ  
•  ขณะที$สัญลักษณ์จุดสวา่งอยู่, สามารถกดปุ่ ม “+” (G)และ “-” (I) 
เพื$อตั �งเวลาจาก 1 ถงึ 99 นาท ีหากกดปุ่ มอกีครั �งและคา้งไว,้ คา่
ของเวลาที$ตั �งจะเพิ$มขึ�นเมื$อผา่นไปสักครู่ 
•  เมื$อตั �งคา่เสร็จสิ�น, จงึเริ$มการนับเวลาถอยหลัง สัญลักษณ์จุด (K) 
จะกระพรบิ, เพื$อแสดงถงึโซนประกอบอาหารที$เลอืก  

 

 

 

เวลาการประกอบอาหารสามารถตั �งเวลาแยกสําหรับแตล่ะ  
โซนประกอบอาหาร หากมกีารตั �งเวลาหลายครั�งในคราว  
เดยีว, การตั �งคา่ที$ใกลค้รบเวลากอ่นจะปรากฏบนหนา้จอl  
โดยปรากฏเป็นสญัลกัษณ์ไฟกระพรบิ (L) ซึ$งระบตํุาแหน่ง 
ของโซนประกอบอาหาร  

 
 
การเปลี$ยนการตั �งคา่ของฟีังกช์ั$นตั �งเวลา  
•   การตั �งเวลาสามารถเปลี$ยนแปลงไดต้ลอดการทํางาน  
•  กดปุ่ มตั �งเวลา (D) เพื$อแสดงคา่เวลาคงเหลอืของโซนประกอบ  
 อาหารนั�นๆ สัญลักษณ์จุด (K) จะกระพรบิ  
•   กดปุ่ ม “+” (G) หรอื “-” (I) เพื$อตั �งคา่เวลาใหม ่ 
 

การตรวจสอบคา่เวลาคงเหลอื 
หากมกีารตั �งเวลาหลายครั�งในคราวเดยีว,สามารถแสดงเวลา
คงเหลอืโดยกดปุ่ ม (D)  
 

การปิดการทํางานของฟีังกช์ั$นตั �งเวลา  
ภายหลังจากครบเวลาที$ตั �ง, เตาจะมเีสยีงเตอืนและโซนประกอบอาหารจะ
หยุดสัญลักษณ์ “00” จะปรากฏบนหนา้จอ ปิดเสยีงเตอืนโดยการกดปุ่ มใด 

ก็ได;้ หรอื, เสยีงเตอืนจะหยุดไปเองเมื$อผ่านไปสักครู ่ 
 

การปิดการทํางานการครบเวลาที$ตั �งไว ้
•  เลอืกหนา้จอที$แสดงหารตั �งเวลา (ดหัูวขอ้ การเปลี$ยนการตั �งคา่
ของฟีังกช์ั$นตั �งเวลา) - เวลาที$ตั �งไวแ้ละสญัลักษณ์จดุซึ$งแสดง 
โซนประกอบอาหารที$เลอืกจะกระพรบิ  
•  กดปุ่ ม “-” (I) เพื$อตั �งคา่เป็น “00”, หรอื กดปุ่ ม “+” (G) และ “-” 
(I) พรอ้มกัน,เพื$อรเีซทคา่เป็นศูนยทั์นท ี 
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โซนอุน่อาหาร  โซนอุน่อาหารมไีวส้ําหรับการรักษาความอุน่ของอาหารที$ปรงุสกุแลว้ ไมไ่ดม้ไีว ้
สําหรับการปรงุอาหาร    หรอือุน่อาหารเย็น 
 
โซนอุน่อาหารจะคอ่ยๆรอ้นอยา่งชา้ๆ และจะรอ้นถงึ 100 องศาเซลเซยีล จงึ
มอีนัตรายจากการเผาไหม ้ควรดแูลป้แงกนัไมใ่หม้วีตัถไุวไฟใดๆ วางไวใ้น
บรเิวณโซนอุน่อาหาร  
 

การเปิดใชง้านโซนอุน่อาหาร 
-  กดปุ่ ม เปิด/ปิด (M) เพื$อเปิดโซนอุน่อาหาร สญัญาณไฟ  (N1) จะ
กระพรบิสกัครู ่
-  กดปุ่ มอุน่อาหาร (N) สญัญาณไฟ (N1) จะพรบิตอ่เนื$อง โซนอุน่อาหารจะ
เริ$มทํางาน  
 

การปิดการใชง้านโซนอุน่อาหาร  
-  กดปุ่ ม เปิด/ปิด (M) เพื$อปิดโซนอุน่อาหาร สญัญาณไฟ  (N1) จะดบัลง  
-  โซนอุน่อาหารยงัสามารถปิดการทํางานไดโ้ดยการกดปุ่ มอุน่อาหาร 
(N)  
 

คําเตอืน  
-  เมื$อโซนอุน่อาหารรอ้นถงึอณุหภมูทิี$ไมส่ามารถสมัผสัได ้สณัญาณไฟ 
(N2) จะสวา่งขึ�น  
-  สณัญาณไฟยงัคงสวา่งอยูแ่มว้า่โซนอุน่อาหารจะถกูปิดการทํางาน 

 

 

 

 

คําเตอืนพเิศษและ •  ถา้ระดับความรอ้นในทกุโซนประกอบอาหารตั �งคา่เป็น “00”, 
รายงานความผดิปกต ิ เตาประกอบอาหารจะปิดเองโดยอัตโนมัตเิมื$อผา่นไป 10 วนิาท ี

•  หากมกีารกดปุ่ มใดๆคา้งเกนิ 10 วนิาท,ีเตาประกอบอาหารจะปิด
การทํางาน, มเีสยีงเตอืนและมสีญัลกัษณ์ “F” กระพรบิบนหนา้จอ,  
•  หากแผงควบคมุถกูวางทับดว้ยสิ$งของหรอืมนํี�าหกรด, เตา
ประกอบ อาหารจะปิดการทํางานโดยอัตโนมัตเิมื$อเวลาผา่นไป
สกัครูห่นึ$ง  
•  หากปุ่ มควบคมุไมต่อบสนอง, ใหทํ้าการถอดปลั?กหรอืตัดการ
เชื$อมตอ่ของเตากับกระแสไฟฟ้าสักครู่หนึ$ง (ถอดฟิวสห์รอืสับ
สวติซ)์; จากนั�นทําการเชื$อมตอ่กระแสไฟฟ้าและลองกดปุ่ มการ
ทํางานอกีครั �ง  
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การทําความสะอาดและบํารงุรักษา 
 
การทําความสะอาด 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figure 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 3 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 4 

 
 

ภายหลังการใชเ้ตากระจกเซรามคิในแตล่ะครั �ง ควรรอใหก้ระจกเย็นตัวลง
และทําความสะอาด มฉิะนั�น เศษอาหารชิ�นเล็กๆที$ตกอยู่บนหัวเตาอาจเกดิ
การไหมข้ึ�นขณะที$เปิดใชเ้ตาในครั�งตอ่ไป ในการทําความสะอาดและ
บํารุงรักษาทั$วไปของเตากระจกเซรามคิใชนํ้�ายาพเิศษที$สามารถสรา้งชั �น
เคลอืบนผวิกระจก เพื$อป้องกันพื�นผวิจากสิ$งสกปรก กอ่นการใชง้านในแตล่ะ
ครั �ง ควรเช็ดทําความสะอาดเศษฝุ่ นหรอืเศษผงออกจากผวิหนา้เตาและกน้
ภาชนะเพราะเศษผงเหลา่นี�อาจทําใหเ้กดิรอยขดีขว่นบนพื�นผวิได(้รูปที$1) 
ขอ้ควรระวงั: ฝอยขัดหมอ้, ฟองนํ�าชนดิหยาบ,และสารทําความสะอาด
ชนดิกัดกร่นอาจทําใหเ้กดิรอยขดีขว่นบนพื�นผวิเตาได ้พื�นผวิกระจกเซรามคิ
อาจถกูทําลายโดยสเปรยท์ี$มฤีทธิก̀ดักร่อนและสารทําความสะอาดที$ไม่
เหมาะสมหรอืไมม่ปีระสทิธภิาพ (รูปที$ 1 และรูปที$ 2)  
สัญลักษณ์และเครื$องหมายบนเตาอาจเลอืนหายหากใชส้ารกัดกร่อนที$มี
ฤทธิรุ̀นแรงบรเิวณเสน้ขอบของโซนประกอบอาหาร หรอืหากใชภ้าชนะที$มี
กน้ที$ทําใหเ้กดิรอยได ้ 
รอยคราบสกปรกเล็กนอ้ยใหใ้ชผ้า้ชบุนํ�าหมาดๆเช็ดออก จากนั�นเช็ดผวิเตา
ใหแ้หง้ (รูปที$ 3) 
รอยคราบนํ�าสามารถทําความสะอาดโดยสารละลายนํ�าสม้สายช ูอยา่งไรก็
ตาม หลกีเลี$ยงการใชส้ารละลายนํ�าสม้สายชใูนการทําความสะอาดสว่น
เฟรม (เฉพาะในบางรุ่น เพราะอาจทําใหส้ว่นเฟรมหมองได)้ ไมค่วรใช ้
สเปรยห์รอืสารที$มฤีทธิก̀ัดกร่อน (รูปที$ 3) 
รอยคราบสกปรกมากสามารถขจัดออกโดยใชส้ารทําความสะอาดพเิศษและ
อปุกรณ์สําหรับทําความสะอาดผวิกระจกเตาเซรามคิโดยเฉพาะควรใช ้
อปุกรณ์นี�ตามคําแนะนําของผูผ้ลติ ควรตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่สารทําความ
สะอาดที$ใชไ้ดถ้กูเช็ดออกจนหมด เพราะสารเหลา่นั�นสามารถทําลายพื�นผวิ
ของเตากระจกเซรามคิได ้�เมื$อม ีการเปิดใชง้านเตา (รูปที$ 3)คราบที$ตดิแน่น
และเศษอาหารไหมส้ามารถขจัดออกไดโ้ดยใชตั้วขดู (รูปที$ 4) ระมัดระวัง
ไมใ่หส้ว่นที$เป็นพลาสตกิของเกรยีงสัมผัสกับสว่นของเตาที$รอ้น พรอ้มทั�ง
ระวังไมใ่หส้ว่นคมของเกรยีงบาดมอื!                                 
      ควรใชต้ัวขดูตอ่เมื$อคราบสกปรกนั�นไม่$สามารถเช็ดออกได ้       

      โดยผา้เปียกหรอืนํ�ายาทําความสะอาดพเิศษสําหรับพื�นผวิ       

       กระจกเซรามคิ 

ถอืตัวขดูในมุมที$ถูกตอ้ง (45˚ ถงึ 60˚) ค่อยๆกดตัวขดูลงบนผวิกระจกแล
ขดูเอาคราบสกปรกออก ระวังไมใ่หม้อืจับที$เป็นพลาสตกิ (ในบางรุ่น)  
สมัผัสกบัสว่นหัวเตาที$รอ้น  
 

 
 
ไม่ควรกดตัวขูดในแนวตั �งฉากลงบนผวิกระจกและไม่ควร 
ผวิกระจกดว้ยดา้นคมหรอืใบมดี 
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นํ�าตาลและอาหารที$มสีว่นผสมของนํ�าตาลสามารถทําลายพื�นผวิของ
เตากระจกเซรามคิอยา่งถาวร (รูปที$ 5) ดงันั�น จงึควรทําความสะอาด
คราบนํ�าตาลเหลา่นั�นออกจากผวิของเตาทันท ีแมว้า่บรเิวณโซน
ประกอบอาหารของเตาจะยังรอ้นอยูก็่ตาม (รูปที$ 4) การเปลี$ยนสขีอง
พื�นผวิไมม่ผีลตอ่การทํางานของเตาหรอืความคงทนของพื�นผวิเตา สี
ที$เปลี$ยนไปนั�นสว่นมากเป็นผลมาจากเศษอาหารหรอืการใชภ้าชนะ
ที$ทําจากอะลมูเินยีมหรอืทองแดง ซึ$งคราบเหลา่นี�จะตดิแน่นยากตอ่
การขจัด 

Figure   5 

 

 

 

 

การติดต้ัง 
 
ขอควรระวัง 

 
ขอ้ควรระวงั: ความเสยีหายที$กลา่วถงึขา้งตน้สว่นใหญเ่กี$ยวขอ้ง
ในด ้$านความสวยงามของเตา เชน่ รูปลักษณ์ภายนอกของเตา
กระจก ซึ$งไมม่ผีลกระทบกบัฟังกช์ั$นการใชง้าน ความเสยีหายใน
สว่นนี�อยูน่อกเหนอืเงื$อนไขการรับประกนัสนิคา้  

•การตดิตั �งผลติภัณฑเ์ขา้กบัเคานเ์ตอรค์รัวและเชื$อมตอ่ไฟฟ้าควรดําเนนิการโดยชา่งผูเ้ชี$ยวชาญ
เทา่นั�น 
•ไมอั้ดหรอืพื�นผวิชิ�นสว่นของเฟอรน์เิจอรค์รัวที$ตอ้งทําการตดิตั �งเตาประกอบอาหารควรประกอบดว้ย
กาว ชนดิทนความรอ้น (100°C) มฉิะนั�นสขีองเคานเ์ตอรอ์าจเปลี$ยนสหีรอืผดิรปูได ้
•  เตาประกอบอาหารไดม้กีารออกแบบใหม้ขีนาดที$สามารถตดิตั �งฝังเขา้กบัเคานเ์ตอรท์ี$มคีวามกวา้ง
ตั �งแต ่600 มม.ขึ�นไป  
•  ภายหลังการตดิตั �ง จากแผงเคานเ์ตอรค์รัวที$ยดึดา้นหนา้ควรเวน้ชอ่งใหส้ามารถเขา้ไดจ้าก
ดา้นลา่ง  
•ในการตดิตั �งเฟอรน์เิจอรห์รอืเครื$องครัวแบบแขวนหรอืแบบตดิผนัง ควรตดิใหอ้ยูใ่นความสงูที$
เหมาะสมและไม่รบกวนขณะทําการประกอบอาหาร 
•  ระยะหา่งระหวา่งเตาประกอบอาหารและเครื$องดดูควันไม่ควรนอ้ยกวา่ที$ระบไุวใ้นคูม่อืแนะนําการ
ตดิตั �ง ระยะหา่งขั �นตํ$าคอื 650 มม.  
•  ระยะหา่งระหวา่งขอบเตาและตูส้งูดา้นขา้งไมค่วรนอ้ยกวา่ 40 มม.  
•  พื�นผวิเคานเ์ตอรค์รัวหรอืผนังดา้นหลงัเตาประกอบอาหารสามารถทําจากไมไ้ด ้หากมรีะยะหา่งตามที$
ระบไุวใ้นคูม่อืการตดิตั �ง  
•  ระยะหา่งขั �นตํ$าระหวา่งเตาประกอบอาหารแบบตดิตั �งฝังและผนังดา้นหลงัมรีะบไุวใ้นคูม่อืการตดิตั �ง  
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การตดิตั �งแถบซลีสําหรับ กอ่นทําการตดิตั �งเตาลงในชอ่งเคานเ์ตอร ์
ตดิตั �งเตา ตอ้งตดิแถบซลีที$มมีาใหพ้รอ้มกบัตวัเครื$องกอ่น ใหต้ดิบรเิวณดา้นใต ้

ของเตากระจกเซรามคิ (สว่นที$เป็นกระจก) ตามรูปดา้นบน  
ไมค่วรตดิต ั�งเตากระจกเซรามคิโดยไมต่ดิแถบซลี!  
 
ควรตดิตั �งแถบซลีตามวธิกีารดงัตอ่ไปนี�:  
-  ลอกแถบกาวออกจากแถบซลี 
-  จากนั�น ตดิแถบซลีลงบรเิวณดา้นใตข้องแผ่นเตากระจก หา่งจากของ
อยา่งนอ้ย 2-3 มม.(ตามรูป) โดยตดิแถบซลีตลอดแนวยาวของขอบกระจก
และไม่ทับซอ้นกนัที$มมุ  
-  ขณะตดิตั �งแถบซลี ระมัดระวังไมใ่หวั้ตถแุหลมคมสมัผัสกบักระจก 
   
 

หมายเหต!ุ  
เตาประกอบอาหารในบางรุน่มกีารตดิตั �งซลีมากบัตัวเตาแลว้!  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ขนาดเคานเ์ตอร ์
สําหรับตดิตั �งเตา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
*(…) - SVK7… - 750 mm  
**(...) - SVK8... - 850 mm  

•  เตาประกอบอาหารสามารถตดิตั �งฝังเขา้กบัพื�นเคานเ์ตอรท์ี$ม ี 
 ความหนาตั �งแต ่30 ถงึ 50 มม.  
•  ตูค้รัวขา้งใตตั้วเตาประกอบอาหารไมค่วรเป็นลิ�นชกั หากเป็นชดุตู ้
ครัวในแนวนอน, ควรตดิตั �งโดยหา่งจากดา้นลา่งของพื�นเคานเ์ตอร์
ไมน่อ้ยกวา่ 60 มม.  
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ชอ่งวา่งระหว่างแผ่นไมก้ั �นและตัวเตาประกอบอาหารตอ้งวา่ง
เปล่า; ไมม่สี ิ$งของวางในชอ่งนั�น  

•  ดา้นหลงัของตูค้รัวควรทําชอ่งวา่งไวอ้ยา่งนอ้ย 175 มม.ตลอด
แนวดา้นกวา้งของตัวตู ้ 
•   สามารถตดิตั �งเตาอบประเภท EVP4.., EVP2.. ซึ$งประกอบไป  
 ดว้ยพัดลมชว่ยระบายอากาศ ที$ดา้นลา่งของเตาอนิดักชั$น  
 

วธิกีารตดิตั �ง  
•  ตดิตั �งเตาบนเคานเ์ตอรใ์นแนวนอนอยา่งมั$นคง  
•  ใสต่ัวเตาใหปิ้ดพอดกีบัชอ่งเคานเ์ตอรท์ี$ตดัไว ้ 
•  ตดิอปุกรณ์สําหรับยดึ (4x - SVK6…600 mm; 6x  

- SVK7…750 mm; 6x - SVK8…850 mm) ดว้ยสกรทูี$มมีาให ้ 
 (4x - SVK6…600 mm; 6x - SVK7…750 mm; 6x  
- SVK8…850 mm)   ที$ดา้นซา้ยและขวาของเตาประกอบอาหาร และ
ชอ่ง เคานเ์ตอรสํ์าหรับตดิตั �งเตา  

•  เชื$อมตอ่เตาเขา้กบักระแสไฟฟ้า(ศกึษาขอ้แนะนําในหัวขอ้การ
เชื$อมตอ่เตาเขา้กบักระแสไฟฟ้า) 
•  วางเตาประกอบอาหารเขา้กบัชอ่งเคานเ์ตอรท์ี$เตรยีมไว ้ 
•  ในการขันสกรูยดึตดิคลปิ ไมค่วรใชส้กรูที$มคีวามยาวเกนิ 6.5 
   

 

 

การเชื$อมตอ่เตาเขากับกระแสไฟฟาหลัก 
 
 

ขอ้ควรระวงั 
 
•  การตดิตั �งควรทําโดยชา่งที$มคีวามชํานาญเท่านั�น  
•  การตดิตั �งสายดนิควรสอดคลอ้งกับมาตรฐาน 
•  สามารถมองเห็นขั �วสายไฟเมื$อถอดฝาครอบกลอ่งไฟออก  
•  กอ่นทําการเชื$อมตอ่เตา ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่คา่ไฟฟ้าที$แสดงในป้ายระบุคา่ไฟฟ้าบนตัวเตา  

 สอดคลอ้งกับคา่ของไฟฟ้าภายในบา้น  
•  ป้ายระบคุา่ไฟฟ้าจะอยู่ดา้นใตข้องเครื$องใชไ้ฟฟ้า  
•  ควรมกีารตดิตั �งเซอรก์ติเบรกเกอรเ์ขา้กับสายไฟสําหรับเครื$องใชไ้ฟฟ้าแตล่ะจุดเพื$อแยกออกจาก
กระแสไฟฟ้าหลักของบา้น, ระยะหา่งระหวา่งแต่ละจุดอย่างนอ้ย 3 มม.ในพื�นที$เปิด หรอืทดแทนดว้ย
การใชฟิ้วส,์ เซฟตี�สวทิช,์ เป็นตน้  
•  ควรเลอืกการเชื$อมตอ่ใหส้อดคลอ้งกับคา่การรองรับกระแสไฟฟ้าของกระไฟฟ้าภายในบา้นและคา่
พลังงานของฟิวส ์
•  Given the protection from the risk of fire, appliances of this type may be installed in a worktop  
 next to a piece of kitchen furniture that is taller than the appliance (when installed); however, in  
 this case, a kitchen furniture not higher than the cooking hob must be installed on the other side,  

adjacent to the appliance.  
•  เมื$อเสร็จสิ�นการตดิตั �ง, สายไฟฟ้าและสายไฟแยกตอ้งไดรั้บการป้องกันจากการสัมผัสโดยไมไ่ดตั้ �งใจ 
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ATTENTION!  
•  กอ่นทําการซอ่มแซมเครื$องใชไ้ฟฟ้า,ควรทําการตัดการเชื$อมตอ่กับกระแสไฟฟ้า เพื$อใหส้อดคลอ้งกับ
กระแสไฟฟ้าหลักภายในบา้น ควรตดิตั �งเครื$องใชไ้ฟฟ้าโดยอา้งองิแผนผังการตดิตั �งที$มมีาให ้สายดนิ 
(PE) ตอ้งเชื$อมตอ่กับขั �วสายไฟที$มสีัญลักษณ์สายดนิ 
•  สายไฟหลักควรลอดผ่านและยดึโดยคลปิ / อปุกรณ์เก็บสายไฟ ซึ$งป้องกนัสายไฟจากการถกูดงึ 
 โดยไมไ่ดต้ั �งใจ  
•  เมื$อเสร็จสิ�นการตดิตั �ง ใหเ้ปิดการทํางานของทุกหัวเตาประมาณ 3 นาทเีพื$อตรวจสอบการทํางานวา่ปกติ
หรอืไม่  
 
 
 

            วงจรการตดิตั �ง ‘’ เครื$องใชไ้ฟฟ้านี�เหมาะสําหรับโซลารเ์ซลสไ์ฟฟ้า 
ภายใตเ้งื$อนไขของแรงดันไฟฟ้าที$ 220VAC - 240VAC ที$ 
ความถี$ 50H เพื$อใหเ้ครื$องใชไ้ฟฟ้าทํางานอยา่งเหมาะสม แปลง
ไฟที$คา่ไฟฟ้าเดยีวกนั)’’  

 

•  การเชื$อมตอ่ไฟที$ผดิพลาดอาจทําใหเ้กดิความเสยีหายตอ่  
สว่นประกอบภายในเครื$องใชไ้ฟฟ้า, ซึ$งอยู่นอกเหนือ  เงื$อนไข
การรับประกัน 
•  กอ่นทําการเชื$อมตอ่เครื$องใชไ้ฟฟ้า, ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่คา่  
ไฟฟ้าที$แสดงในป้ายระบคุ่าไฟฟ้าบนตัวเตาสอดคลอ้งกับคา่ของ
ไฟฟ้าภายในบา้น แรงดันไฟฟ้าในการเชื$อมตอ่(230 V ผ่าน N) 
ควรตรวจสอบโดยชา่งผูเ้ชี$ยวชาญโดยใช ้ 
•  การตอ่สายไฟที$ดา้นหลังของเครื$องใชไ้ฟฟ้า ไมค่วรใหส้ายไฟ 
สัมผัสโดนดา้นหลังของเครื$องใชไ้ฟฟ้า, เนื$องจากอาจทําใหเ้กดิ  
ความรอ้นสงูขณะที$เครื$องใชไ้ฟฟ้ากําลงัทํางานได ้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมายเหต:ุ  
สะพานเชื$อมตอ่กระแสไฟฟ้าไดทํ้าการตดิตั �งเรยีบรอ้ยดว้ยคลปิสกรูของขั �ว
สําหรับเชื$อมตอ่อยู่ในตําแน่งเปิดอยู่แลว้, จงึไมจํ่าเป็นตอ้งขันสกรู เมื$อทําการ
ขันสกรูเขา้, จะไดย้นิเสยีง ‘คลิ?ก’ เบาๆ, สกรูถกูขันเรยีบรอ้ยแลว้  
 

การเชื$อมตอ่ไฟฟ้าสามารถทําโดยวธิ:ี  
•  สายเชื$อมไฟฟ้าหุม้ยาง, รุ่น H05 RR-F 4x1,5 
 พรอ้มสายดนิสเีหลอืง-เขยีว;  
•  สายเชื$อมไฟฟ้าหุม้ฉนวนพวีซี,ี รุน่ H05 VV-F 4x1,5  
 พรอ้มสายดนิสเีหลอืง-เขยีว; หรอืสายเชื$อมไฟฟ้าชนดิใดก็  
 ไดท้ี$เหมาะสม  
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ขอ้มลูทางดา้นเทคนคิ  
 
ป้ายขอ้มูลทางเทคนิค 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A  เลขหมายปะรจําเครื$อง (Serial number)  
B   รหัสสนิคา้  
C   รุน่สนิคา้  
D   ประเภท  

E   เครื$องหมายการคา้  
F   ขอ้มลูทางเทคนคิ 
G   เครื$องหมาย / สญัลักษณ์รับรองสนิคา้ 

 
 
 
 
บรษัิทฯ ขอสงวนสทิธิใ̀นการที$จะเปลี$ยนแปลง
รายละเอยีด ของสนิคา้ โดยรายละเอยีดของสนิคา้จะไม่
กระทบตอ่การใชง้านของสนิคา้ 
 

 
สามารถพบคูม่อืนี�ไดท้ี$เว็บไซต:์ 
www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />  
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