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จดหมายจากประธานของเรา 

 

เรยีน ทา่นผูม้อีปุการะคณุ 

ขอขอบคณุเป็นอยา่งยิง่ทีไ่วว้างใจใชผ้ลติภัณฑข์องเรา Bertazzoni 

 

ยอ้นกลับไปในปี 1882 ทีค่รอบครัวของเราเริม่จากการผลติเตาประกอบอาหาร และ บรษัิทของเราไดส้รา้งชือ่เสยีง

ทีแ่ข็งแกรง่ในดา้นความเป็นเลศิดา้นวศิวกรรมของบรษัิท ซึง่เกดิจากความหลงใหลในอาหารทีม่คีณุภาพด ี

 

วนันี ้ผลติภัณฑข์องเรามกีารออกแบบเป็นพเิศษทีอ่ติาล ีรวมกับเทคโนโลยลีา่สดุ ภารกจิของเราคอืการสรา้ง

เครือ่งใชไ้ฟฟ้าภายในบา้นทีท่ างานไดอ้ยา่งสมบรูณ์และตรงตามความตอ้งการของผูใ้ช ้

 

เพือ่สรา้งผลติภัณฑท์ีม่คีณุภาพสงูสดุในแงส่นุทรยีะ ซึง่ตอบสนองความตอ้งการของลกูคา้ของเรา เครือ่งใชไ้ฟฟ้า

ของเรายังมคีวามอเนกประสงค ์และใชง้านงา่ย เปลีย่นงานบา้นทีม่ศีักยภาพของการปรงุอาหารใหเ้ป็นความสขุที่

แทจ้รงิ 

 

คูม่อืนีจ้ะชว่ยใหค้ณุใชแ้ละดแูลผลติภัณฑ ์Bertazzoni ของคณุอยา่งปลอดภยั และมปีระสทิธภิาพมากทีส่ดุ เพือ่

สามารถใหค้วามพงึพอใจสงูสดุแกค่ณุในอกีหลายปีขา้งหนา้ 

 

ผมหวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คณุจะชอบมัน!  

 

 

 

Paolo Bertazzoni 

ประธานบรษัิท 
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กรุณาอา่นคูม่อืการใชง้านนีอ้ยา่งละเอยีด กอ่นท าการ

ตดิต ัง้ และใชง้าน 

ค าแนะน าเหลา่นีใ้ชไ้ดเ้ฉพาะในประเทศทีม่สีญัลักษณ์ระบอุยู่บน

หนา้ปกของคูม่อืนี ้และบนฉลากเครือ่งใชไ้ฟฟ้า ผูผ้ลติจะไม่

รับผดิชอบตอ่ความเสยีหายของทรัพยส์นิหรอืการบาดเจ็บสว่น

บคุคลทีเ่กดิจากการตดิตัง้ทีไ่ม่ถกูตอ้ง หรอืการใชง้านเครือ่ง

อยา่งไมเ่หมาะสม 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความไมแ่น่นอนแมน่ย าใดๆ เนือ่งจาก

การแปลทีผ่ดิพลาดในหนังสอืเลม่นี ้

เนือ้หาทีป่รากฏในเอกสารนีม้ไีวเ้พือ่เป็นแนวทางเทา่นัน้ 

ผูผ้ลติขอสงวนสทิธิใ์นการปรับเปลีย่นผลติภัณฑ ์เมือ่พจิารณา

ถงึความจ าเป็นหรอืประโยชน์ทีเ่กดิขึน้ อยา่งไรก็ตามคณุสมบัติ

ดา้นความปลอดภัยและประสทิธภิาพทีส่ าคัญ จะตอ้งไมม่ี

ผลกระทบจากการเปลีย่นแปลง 

เครือ่งใชไ้ฟฟ้านีไ้มไ่ดถู้กออกแบบมาใหใ้ชใ้นงานทีเ่ป็น

เชงิพาณชิย ์เหมาะส าหรบัใชเ้ฉพาะในครวัเรอืนเทา่น ัน้ 

คูม่อืผูใ้ชน้ีเ้ป็นสว่นหนึง่ของเครือ่งใชไ้ฟฟ้า และจะตอ้งเก็บไวใ้น

ทีท่ีผู่ใ้ชส้ามารถเขา้ถงึไดต้ลอดอายกุารใชง้านของเครือ่ง 

กรุณาอา่นคูม่อืนีก้อ่นท าการใชง้านเครือ่ง 

ความรบัผดิชอบของผูผ้ลติ 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความเสยีหายของทรัพยส์นิหรอื            

การบาดเจ็บเนื่องจาก: 

 การใชเ้ครือ่งใชไ้ฟฟ้านีเ้กนิความสามารถทีก่ าหนด 

 การไม่ปฏบิตัติามค าแนะน าในคูม่อืผูใ้ช ้

 การดดัแปลงสว่นใด ๆ ของเครือ่งโดยไมไ่ดรั้บอนุญาต 

 การใชช้ ิน้สว่นอะไหลท่ีไ่มใ่ชข่องแท ้

 เตาอบนีใ้ชส้ าหรับท าอาหารในบา้น การใชง้านอืน่ ๆ 

นอกเหนอืจากนีจ้ะถอืวา่ไมเ่หมาะสม 

 เตาอบนี้ไม่ไดอ้อกแบบมาใหท้ างานกับตัวจับเวลา

ภายนอก หรอืระบบรโีมทคอนโทรล 

ค าเตอืน: การท าเครือ่งหมาย  บนผลติภัณฑน์ี ้เป็นการ

ประกาศภายใตค้วามรับผดิชอบเต็มทีข่องผูผ้ลติ วา่ผลติภัณฑ์

นัน้เป็นไปตามขอ้ก าหนดดา้นสขุภาพ ดา้นความปลอดภัย และ

ดา้นสิง่แวดลอ้มของยโุรป ทีก่ าหนดไวใ้นกฎหมายทีค่รอบคลมุ

ส าหรับผลติภัณฑป์ระเภทนี้ 

 

การคุม้ครองสิง่แวดลอ้ม 

   โปรดค านงึถงึสภาพแวดลอ้ม 

เมือ่ก าจัดบรรจภุัณฑ ์

 

 

เครือ่งใชไ้ฟฟ้านีท้ าเครือ่งหมายตาม European Community 

Directive 2012/19 / EU ส าหรับของเสยีทีเ่ป็นอปุกรณ์ไฟฟ้า

และอเิล็กทรอนกิส ์(WEEE) 

ค าสัง่นี ้ก าหนดมาตรฐานส าหรับการรวบรวมและรไีซเคลิ

อปุกรณ์ไฟฟ้าและอเิล็กทรอนกิส ์ของเสยีทีใ่ชง้านไดท้ัว่     

สหภาพยโุรป 

บรรจภุัณฑข์องอปุกรณ์นีป้ระกอบดว้ยวัสดทุีจ่ าเป็น เพือ่ใหแ้น่ใจ

วา่มกีารป้องกนัทีเ่พยีงพอระหวา่งการขนสง่ วัสดบุรรจภุัณฑ์

สามารถน าไปรไีซเคลิไดอ้ย่างสมบรูณ์ ซึง่จะชว่ยลดผลกระทบ

ตอ่สิง่แวดลอ้ม โปรดชว่ยปกป้องสิง่แวดลอ้มดว้ยการพจิารณา

เคล็ดลบัตอ่ไปนี้: 

 จัดเรยีงวสัดบุรรจภุัณฑ ์เพือ่การรไีซเคลิ 

 สง่เครือ่งเกา่ทีไ่ม่สามารถใชง้านได ้ไปยังสถานทีเ่ก็บ

รวบรวม สอบถามรายละเอยีดของศนูยร์ไีซเคลิทีใ่กล ้

ทีส่ดุซึง่คณุสามารถน าเครือ่งใชเ้กา่ไปสง่ได ้

 อยา่ทิง้น ้ามันทีใ่ชแ้ลว้ลงในทอ่ระบายน ้า เก็บในภาชนะ

ปิดและน าไปยังศนูยร์ไีซเคลิ หากไมส่ามารถท าได ้ 

ใหก้ าจัดทิง้ในขยะผสม (ในลกัษณะนีจ้ะถูกทิง้ใน

สถานทีต่รวจสอบ - แมว้า่นี่จะไมใ่ชว่ธิทีีด่ทีีส่ดุ แต่

อยา่งนอ้ยก็ป้องกนัการปนเป้ือนของระบบบ าบดัน ้าเสยี 

/ น ้าเสยี) 

บรรจภุณัฑห์อ่หุม้พลาสตกิ 

อนัตรายทีเ่กดิจากการส าลัก 

 หา้มทิง้บรรจภุัณฑห์รอืสว่นหนึง่สว่นใดไวโ้ดยไม่ตัง้ใจ 

 หา้มปลอ่ยเด็กเล็กเลน่กบัถงุพลาสตกิ 

ฉลากขอ้มลูเครือ่งใชไ้ฟฟ้า 

ฉลากขอ้มลูมขีอ้มลูทางเทคนคิ หมายเลขซเีรยีล และชือ่         

แบรนดข์องเครือ่ง ฉลากขอ้มลูเครือ่งใชจ้ะอยู่ทีด่า้นขา้ง

ดา้นหนา้ของเตาอบ และจะตอ้งไมถ่กูลบออก มกีารจัดท าส าเนา

ของฉลากไวใ้นคูม่อืนี ้เพือ่ใชอ้า้งองิ 

บทน า 
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คูม่อืความปลอดภยัท ัว่ไป 

 ค าเตอืน: ช ิน้สว่นทีส่ามารถเขา้ถงึไดอ้าจรอ้นจัด

ระหวา่งการใชง้าน ควรกนัเด็กเล็กใหอ้อกหา่ง 

 หา้มสมัผัสขดลวดท าความรอ้นระหวา่งการใชง้าน 

 ควรป้องกนัเด็กเล็ก ใหอ้ยูห่า่งจากเครือ่งในระยะที่

ปลอดภยั ยกเวน้เด็กเล็กนัน้ไดรั้บการดแูลอยา่ง

ใกลช้ดิ 

 หา้มใหเ้ด็กเลน่กบัเครือ่งใชไ้ฟฟ้า 

 เครือ่งใชไ้ฟฟ้านีส้ามารถใชไ้ดก้บัเด็กอายแุปด

ขวบขึน้ไปเทา่นัน้ และใชโ้ดยผูท้ีม่คีวามบกพรอ่ง

ทางรา่งกายประสาทสมัผัสหรอืจติใจ หรอืขาด

ประสบการณ์ในการใชง้านเครือ่งใชไ้ฟฟ้าได ้โดย

พวกเขาจะตอ้งไดรั้บการดแูล หรอืควบคมุ โดย

ผูใ้หญท่ีรั่บผดิชอบความปลอดภยัของพวกเขา 

 เด็กควรไดรั้บการดแูล เพือ่ใหแ้น่ใจวา่พวกเขา

ไมไ่ดเ้ลน่กบัเครือ่ง 

 ใหเ้ด็กและสตัวอ์ยูห่า่งจากเครือ่งในขณะทีก่ าลัง

ท างาน หรอืปลอ่ยใหเ้ย็นลง สว่นทีส่ามารถเขา้ถงึ

ไดข้องเครือ่งจะรอ้นและมสีแีดงระหวา่ง                  

การใชง้าน 

 ท าการปิดเครือ่งทกุครัง้ หลงัการใชง้าน 

 การท าความสะอาดและบ ารงุรักษา ตอ้งไมท่ าโดย

เด็กทีไ่มม่กีารดแูล ควบคมุ อยา่งเพยีงพอ 

 ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ พืน้ผวิทีร่อ้นถกูปลอ่ยใหเ้ย็น

ลงกอ่นท าความสะอาดเครือ่ง 

 มกีารตดิตัง้และใหบ้รกิารโดยบคุลากรทีม่ี

คณุสมบตัติามมาตรฐาน และกฎหมายทีเ่กีย่วขอ้ง 

หา้มพยายามซอ่มแซมตวัเครือ่งดว้ยตนเอง หาก

ไมไ่ดรั้บความชว่ยเหลอืจากชา่งผูช้ านาญ 

 หา้มท าการดดัแปลงเครือ่งใชไ้ฟฟ้านี ้

 หา้มใสส่ ิง่ของใดๆลงไปในชอ่งวา่งในตวัเครือ่ง 

 หา้มมสี ิง่กดีขวางชอ่งระบายอากาศ และชอ่ง

ระบายความรอ้น 

 หากสายไฟช ารดุ จะตอ้งท าการเปลีย่นโดยผูผ้ลติ

ตัวแทนบรกิาร หรอืบคุคลทีม่คีณุสมบตัใิกลเ้คยีง

กนัเพือ่หลกีเลีย่งการเกดิอนัตราย 

 หากสายไฟเสยีหาย ใหต้ดิตอ่ฝ่ายสนับสนุนดา้น

เทคนคิทันทเีพือ่ใหท้ าการเปลีย่นให ้

 หา้มใช ้สารท าความสะอาดทีม่ฤีทธิก์ดักรอ่น 

(เชน่ ผงขดั, สารขจัดคราบ และฝอยขดั) ท า

ความสะอาดสว่นทีเ่ป็นแกว้ 

 หา้มน่ัง หรอืวางน ้าหนักใดๆบนตัวประตเูตาอบ 

 หา้มใชห้ัวฉีดน ้าแบบแรงดันสงู ฉีดท าความ

สะอาดเครือ่ง 

 ในกรณีทีป่ระตกูระจก เกดิการรา้วหรอืแตก ใหปิ้ด

เตาอบทันทแีละถอดออกปลั๊กจากแหลง่จา่ยไฟ 

ตดิตอ่ฝ่ายสนับสนุนดา้นเทคนคิ 

 การเปลีย่นแปลงอณุหภมูอิยา่งฉับพลันและรนุแรง 

อาจท าใหแ้กว้แตกได ้– หา้มเทของเหลวเย็นๆลง

บนประตเูตาอบ 

 การใชเ้ตาอบจะท าใหเ้กดิความรอ้นและความชืน้ 

– ตอ้งท าใหพ้ืน้ที ่มกีารระบายอากาศทีด่รีะหวา่ง

การใชง้าน 

 หา้มวางวัตถไุวไฟในเตาอบ 

 หา้มเปิดประตหูากมคีวันออกมาจากเตาอบ             

ท าการปิดเครือ่งใชไ้ฟฟ้าและถอดปลั๊กไฟออก 

 เตาอบมสีว่นประกอบอเิล็กทรอนกิสท์ีส่ามารถมี

ผลกบัอปุกรณ์การแพทยอ์เิล็กทรอนกิส ์เชน่ 

เครือ่งกระตุน้หวัใจ หรอืเครือ่งป๊ัมอนิซลูนิ อปุกรณ์

ประเภทนีจ้ะตอ้งเก็บไวใ้หห้า่งอยา่งนอ้ย 10 ซม. 

จากเตาอบ 

 ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไมม่วีตัถทุีต่ดิอยูท่ีป่ระต ูซึง่

จะท าใหป้ระตเูตาอบปิดไมไ่ด ้

 เตาอบนีไ้มไ่ดอ้อกแบบมาใหท้ างานกบัตวัจับเวลา 

หรอืระบบรโีมทคอนโทรล 

 ภาชนะพลาสตกิทีไ่มไ่ดรั้บการออกแบบมาใหใ้ช ้

ส าหรับอณุหภมูสิงู สามารถละลายและสรา้งความ

เสยีหายตอ่เตาอบ หรอืแมก้ระทั่งเกดิเพลงิไหมไ้ด ้

 กระป๋องและขวดทีปิ่ดอยูอ่าจระเบดิ หรอืระเบดิได ้

หากไดรั้บความรอ้น: หา้มใชเ้ตาอบในการเตรยีม

หรอือุน่กระป๋องหรอืขวด 

 ใชถ้งุมอืแบบพเิศษส าหรับเตาอบเสมอ ในการ

ถอดหรอืใสเ่ครือ่งครัวหรอือปุกรณ์เสรมิทีท่นความ

รอ้น 

 ตัดแหลง่จา่ยไฟออกจากเตาอบ กอ่นท าการ

บ ารงุรักษา 

 ใชห้ัววัดอณุหภมูทิีแ่นะน าส าหรับเตาอบนีเ้ทา่นัน้ 
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คูม่อืการใชง้าน 

 การปรงุอาหารทีม่สีว่นประกอบเป็นแอลกอฮอล์

ควรปรงุอยา่งระมดัระวัง เนือ่งจากอาจท าใหม้กีาร

ตดิไฟได ้

 ควรท าความสะอาดเศษอาหารทีห่ลงเหลอื                 

ในเตาอบ กอ่นการใชง้านครัง้ตอ่ไป เพือ่ป้องกนั

การตดิไฟ หรอื เกดิควัน 

 หา้มวางสิง่ของใดๆ หรอื กระดาษส าหรับอบ ไวใ้ต ้  

เตาอบ 

 หลังจากการปรงุอาหารเสร็จ ใหท้ าการปิดประต ู

ในขณะทีป่ลอ่ยเตาอบใหเ้ยน็ลงเพือ่ป้องกนัความ

เสยีหายตอ่หอ้งครัว 

 น ้าผลไมอ้าจเป็นสาเหตขุองคราบฝังแน่น; ใหใ้ช ้

ภาชนะกน้ลกึในการปรงุอาหารเพือ่ป้องกนัการ

กระเด็น 

 การใชภ้าชนะบรรจทุีเ่สยีหาย หรอืมขีนาดเล็กไม่

เหมาะสม สามารถท าใหเ้กดิการบาดเจ็บสาหสัได ้

 เมือ่เปิดประตเูตาอบใหร้ะมดัระวังไอน ้ารอ้นที่

ระเหยออกมาก : อนัตรายจากการโดนลวก! 

 หา้มเทน ้าลงในเตาอบทีก่ าลงัรอ้น เพราะจะท าให ้

เกดิไอน ้าและอาจเป็นอนัตรายตอ่การโดนลวก! 

 รักษาความสะอาดของซลีประตเูพือ่ป้องกนัความ

รอ้นทีห่ลดุรอดออกมา และท าลายวตัถอุืน่ๆทีอ่ยู่

ตดิกบัเตาอบ 

 ใสช่ัน้วาง และถาดของเตาอบ เขา้ไปในรอ่งของ

รางดา้นขา้งเพือ่ป้องกนัความเสยีหายตอ่ประตเูมือ่

ท าการปิด 

 หา้มใชง้านเตาอบดว้ยมอืทีเ่ปียก หรอืเมือ่มกีาร

สมัผัสกบัน ้า 

 หา้มใชแ้รงกดลงบนประตทูีเ่ปิดอยู ่

 หา้มใชป้ระตเูป็นพืน้ทีป่รงุอาหาร หรอืเป็นชัน้วาง 

 เปิดประตดูว้ยความระมดัระวงั หากมกีารใช ้

สว่นผสมทีม่แีอลกอฮอล ์แอลกอฮอลส์ามารถ

ระเหยผสมเขา้กบัอากาศได ้

 หลกีเลีย่งการสรา้งประกายไฟหรอืเปลวไฟใกล ้

กบัเตาอบเมือ่เปิดประต ู

 หา้มวางหรอืเก็บวัตถไุวไฟ หรอืวตัถทุีอ่าจตดิไฟ

ไดง้า่ย บนเตาอบ ภายในหรอืในบรเิวณใกลเ้คยีง 

 

ค าเตอืนเกีย่วกบัเตาอบ 

 หา้มวางภาชนะเครือ่งครัวทีท่นความรอ้นหรอืวตัถุ

อืน่ๆ โดยวางในเตาอบโดยตรง 

 หา้มวางแผน่ฟอยลอ์ะลมูเินยีมลงบนพืน้ผวิดา้นใน

ของเตาอบโดยตรง 

 หา้มวางน ้าไวใ้นเตาอบทีก่ าลังรอ้นโดยตรง 

 หา้มเก็บจานทีม่คีวามชืน้และอาหาร ไวใ้นเตาอบ

หลังจากท าอาหารเสร็จ 

 ระมดัระวังเมือ่ท าการถอดหรอืใสอ่ปุกรณ์เสรมิ 

 การเปลีย่นสขีองสารเคลอืบอนีาเมลจะไมส่ง่ผล

ตอ่ประสทิธภิาพของเตาอบ 

 ส าหรับแป้งเคก้ทีม่คีวามชุม่ชืน้มากๆ ใหใ้ชถ้าด

รองเมือ่ท าการปรงุ น ้าผลไมอ้าจท าใหเ้กดิคราบ

ตดิแน่นถาวร 

 เตาอบถกูออกแบบมาส าหรับการปรงุอาหาร

เทา่นัน้ ตอ้งไมใ่ชเ้พือ่จดุประสงคอ์ืน่ เชน่การเอา

มาใหค้วามรอ้นในพืน้ที ่
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การตดิตัง้ การปรับเปลีย่น และการบ ารุงรักษาทีร่ะบไุวใ้นหัวขอ้นี้

จะตอ้งด าเนนิการโดยชา่งผูช้ านาญเทา่นัน้ (ตามกฎหมายทีใ่ช ้

บงัคบั) การตดิตัง้ทีไ่มถ่กูตอ้ง อาจท าใหเ้กดิความเสยีหายตอ่

ทรัพยส์นิและการบาดเจ็บ ตอ่คนหรอืสตัวเ์ลีย้ง ผูผ้ลติจะไม่

รับผดิชอบตอ่ความเสยีหายนี ้คณุลกัษณะทางเทคนคิหรอื

อปุกรณ์ป้องกนัอตัโนมัตขิองเครือ่ง อาจไดรั้บการดดัแปลงโดย

ผูผ้ลติหรอืผูจ้ัดจ าหน่ายทีไ่ดรั้บอนุญาตอย่างถกูตอ้งตลอดอายุ

การใชง้านของเครือ่งเทา่นัน้ 

ตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่มกีารใชอุ้ปกรณป้์องกนัอนัตรายที่

จ าเป็นท ัง้หมด เมือ่ด าเนนิการตดิต ัง้ 

การตดิต ัง้เตาอบในชุดหอ้งครวั 

ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ เตาอบอยูใ่นสภาพสมบรูณ์และไมเ่สยีหาย 

หลงัจากน าชิน้สว่นทัง้หมดออกจากบรรจภุัณฑ ์ดา้นในและดา้น

นอก  

ในกรณีทีม่ขีอ้สงสยั หา้มใชง้านเครือ่งและท าการตดิตอ่

ศนูยบ์รกิารทางเทคนคิ ตรวจสอบวา่ชดุเฟอรน์เิจอรค์รัวเหมาะ

ส าหรับการตดิตัง้เตาอบตามขนาดทีใ่หไ้วใ้นคูม่อืนีห้รอืไม่ 

ไมต่ดิตัง้เตาอบไวด้า้นหลงัประตตูกแตง่เฟอรน์เิจอร ์เพือ่

หลกีเลีย่งการเกดิความรอ้นสงูเกนิไป 

ขอ้มลูส าคญั 

เตาอบนีเ้หมาะส าหรับการตดิตัง้ภายในตูเ้ฟอรน์เิจอรช์ดุหอ้งครัว

หรอืตูไ้ม ้บรเิวณดา้นขา้งและพืน้ผวิโดยรอบ จะตอ้งสามารถทน

ตอ่อณุหภมูสิงูถงึ 90 องศาเซลเซยีส การตดิตัง้เตาอบจะตอ้ง

ด าเนนิการตามขอ้ก าหนดของกฎหมายทีใ่ชบ้งัคับ 

จัดใหม้ชีอ่งเปิดทีด่า้นหลงัของตู ้เพือ่ใหม้กีารระบายอากาศของ

เตาอบ ดงัทีแ่สดงในภาพดา้นลา่ง หากการระบายอากาศไม่

เพยีงพออาจท าใหป้ระสทิธภิาพของเตาอบลดลง 
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การตดิต ัง้เตาอบไวใ้ตเ้ตาประกอบอาหารแบบฝงั 

ระยะหา่งระหวา่งเตาอบและหอ้งครัวหรอือปุกรณ์อืน่ๆ ทีต่ดิตัง้

ตอ้งเพยีงพอ เพือ่ใหแ้น่ใจวา่มกีารระบายอากาศและอากาศมี

การหมนุเวยีนทีเ่พยีงพอ หากตดิตัง้ภายใตเ้ตาประกอบอาหาร

จะตอ้งเวน้ชอ่งวา่งระหวา่งดา้นลา่งของเตาและดา้นบนของ             

เตาอบเพือ่ใหส้ามารถระบายอากาศไดท้ัว่ทัง้ชอ่งอบ (ดจูากรูป) 

ชอ่งระบายอากาศใดๆ ทีจ่ าเป็นส าหรับเตาประกอบอาหาร 

จะตอ้งถกูเพิม่เตมิเขา้ไปในขอ้ก าหนดของชอ่งระบายอากาศ

ของเตาอบดว้ย 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบ ในกรณีทีม่กีารตดิตัง้เตาอบร่วมกับเตา

ประกอบอาหารจากผูผ้ลติรายอืน่ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การตดิต ัง้เตาอบไวใ้นตูเ้ฟอรน์เิจอร ์

ระยะหา่งระหวา่งเตาอบและหอ้งครัวตอ้งเพยีงพอเพือ่ใหแ้น่ใจวา่

มกีารระบายอากาศและการหมุนเวยีนอากาศทีเ่พยีงพอ 

ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่มชีอ่งเปิดทีด่า้นบนหรอืดา้นหลงัของตู ้

เฟอรน์เิจอรต์ดิตัง้ ดงัแสดงในรูป 
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 ท าการตดิตัง้เตาอบ โดยบคุคล 2 คน 

 อยา่จับทีป่ระตหูรอืทีม่อืจับ เพือ่เคลือ่นยา้ยเตาอบ 

 ตรวจสอบวา่เตาอบอยูว่างอยูใ่นแนวเดยีวกบัตู ้

เฟอรน์เิจอร ์

 ตรวจสอบวา่ประตสูามารถเปิดไดอ้ยา่งถูกตอ้ง 

 ขนัเตาอบเขา้กับตู ้ดว้ยสกรูทีใ่หม้า เพือ่ใหแ้น่ใจวา่           

เตาอบยดึเตาอบใหอ้ยู่ทีก่ ึง่กลาง 

 ปิดหัวสกรูดว้ยฝาครอบ 

 

 

การเชือ่มตอ่กบัระบบไฟฟ้าจะตอ้งท าตามมาตรฐานและ

กฎหมายทีใ่ชบ้งัคับ 

กอ่นตอ่เตาอบกับแหลง่จา่ยไฟฟ้า ตอ้งตรวจสอบวา่: 

 แหลง่จา่ยไฟฟ้าตรงกบัคณุสมบตัทิีร่ะบไุวใ้นฉลาก

ขอ้มลูของเตาอบ (ฉลากอยูด่า้นหนา้ของเตาอบ) 

 การเดนิสายไฟและเตา้เสยีบ ตอ้งมกีารเชือ่มตอ่สายดนิ 

การเชือ่มตอ่กบัแหลง่จ่ายไฟหลกัผา่นเตา้เสยีบ: 

 ปลั๊กจะตอ้งตอ่เชือ่มกบัสายไฟ โดยจะตอ้งสอดคลอ้ง

กบัมาตรฐานทีบ่งัคบัใชใ้นประเทศทีใ่ชง้าน ปลั๊ก (และ

ฟิวส ์ถา้ม)ี จะตอ้งเหมาะสมกับขอ้มลูจ าเพาะของ

โหลดทีร่ะบบุนฉลากของอปุกรณ์ ตอ่สายไฟตาม

รูปแบบการเดนิสายไฟทีถ่กูตอ้งดงันี ้

L(Live/Hot/Phase) = สายสนี ้าตาล 

N (Natural) = สายสนี ้าเงนิ 

Earth หรอื สายดนิ สญัลักษณ์ “ ” = สายสเีหลอืง/เขยีว 

 

 

 

 

 

การตดิต ัง้เตาอบใหแ้นน่ 

 

 

การตอ่เขา้กบัระบบไฟฟ้า 

 

 

แรงดนัไฟฟ้า 220-240 โวลท ์

ความถี ่ 50/60 เฮริตช ์

ก าลงัไฟฟ้าสงูสดุ 2800 วตัต ์

กระแสไฟฟ้าสูงสดุที่

สามารถจา่ยใหเ้ตาอบ 

13 แอมแปร ์

ขนาดของสายไฟ 3x1.5 ตาราง
มลิลเิมตร 
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 จัดวางสายไฟในลกัษณะทีไ่ม่ไดว้างอยูด่า้นหลงัของ

เตาอบ ไม่สมัผัสกบัขอบเคาทเ์ตอร ์และ ขณะเครือ่ง

ท างาน อณุหภมูขิองสาย ณ จุดใดๆ จะตอ้งไมถ่งึ 90 

องศาเซลเซยีส  

 หา้มใชอ้ะแดปเตอร ์ปลั๊กพ่วง และอืน่ๆเพือ่การ

เชือ่มตอ่กบัระบบไฟฟ้าหลัก เนือ่งจากอาจท าใหม้กีาร

ตอ่ทีห่ละหลวม และ ความรอ้นสงูเกนิ 

สายไฟหลักกบัวงจรไฟฟ้า:  

 วงจรไฟฟ้าจะตอ้งมกีารตดัวงจรดว้ยเบรกเกอรต์ดั

กระแสไฟฟ้าแบบออมนโิพลาร ์ทีม่กี าลงัทีเ่หมาะสมกับ

โหลดของเตาอบ 

 ตวัน าของสายดนิจะตอ้งไมถ่กูตดัโดยเบรกเกอร ์และ

จะตอ้งตอ่เชือ่มกบัระบบสาย 

 การตดิตัง้อกีวธิทีางเลอืก คณุอาจใชร้ะบบ RCBO มา

ใช ้หรอืการป้องกนัแบบ RCD แทนทีจ่ะใชฟิ้วส ์หรอื 

MCB ขึน้อยู่กบัรหัสไฟฟ้าทีบ่งัคบัใช ้

 

 

 

การเปลีย่นอุปกรณ์ 

ตดัแหลง่จ่ายไฟของเครือ่งใชไ้ฟฟ้ากอ่นท าการบ ารุงรักษาใดๆ 

ท าการตดิตอ่ศนูยบ์รกิารทีไ่ดรั้บอนุญาต หากจ าเป็นตอ้งเปลีย่น

ชิน้สว่น หรอื อปุกรณ์การใชง้าน 

 

ค าเตอืน: หากจ าเป็นตอ้งเปลีย่นสายไฟ ชา่งตดิต ัง้ / ช่าง

บ ารุงรกัษา จะตอ้งใชส้ายไฟ H05VV-F แลว้ปลอ่ยให้

ตวัน าสายดนิยาวกวา่สาย L และ สาย N ประมาณ 2 ซม. 

พวกเขาจะตอ้งปฏบิตัติามค าแนะน าทีใ่หไ้วส้ าหรบัการตอ่

สายไฟฟ้า 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การเชือ่มตอ่เขา้กบัระบบไฟฟ้า 

 

 

การดแูลรกัษา 

 

 

หนา้จอแสดงผล 

 

 



 

11  
    

 

ลกูบดิควบคมุเตาอบ 

1. ลกูบดิใชเ้ลอืกฟังกช์นั 

2. หนา้จอระบบสัมผัส 

3. ลกูบดิใชตั้ง้อณุหภมู ิ

 

 

 

 

แผงสมัผสัควบคมุเตาอบ 

1. หนา้จอแบบสัมผัส 

หมายเหต:ุ ส าหรับการตัง้ค่าอณุหภมูแิละฟังกช์นั  

ใหแ้ตะทีไ่อคอนบนจอแสดงผล 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สญัลกัษณ์ รายละเอยีด 11 ฟงักช์นั 11  ฟงักช์นัไพโรไรตคิ 

 อบลมรอ้น • • 

 พัดลม • • 

 ฟังกช์นัมาตรฐาน • • 

 อุน่เตาแบบรวดเร็ว • • 

 เทอรโ์บ • • 

 อบไฟลา่ง • • 

 ยา่ง • • 

 ยา่ง-พัดลม • • 

 ผูช้ว่ย • • 

 พเิศษ • • 

 ท าความสะอาดแบบน ้า •   

 ท าความสะอาด   • 

การใชง้าน 
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เลือ่นหนา้จอขึน้และลงเพือ่เลือ่นดเูมนู ในการเปิดใชง้าน

ฟังกช์นัเมนู ใหก้ดฟังกช์นัทีต่อ้งการคา้งไว ้อยา่งนอ้ยสอง

วนิาท ีฟังกช์นัทีต่อ้งการจะถกูเลอืกจนกวา่คณุจะน านิว้

ออกจากสญัลักษณ์บนหนา้จอ แตะทีพ่ารามเิตอรบ์น

จอแสดงผลเพือ่แกไ้ข  

ส าหรับการตัง้คา่เวลา ความสวา่ง และเสยีง ท าการยนืยนั

ดว้ยปุ่ มยนืยนั 

การใชง้านคร ัง้แรก 

เมือ่เสยีบปลั๊กเตาอบเขา้กบัแหลง่จา่ยไฟ เขา้สูเ่มนูการตัง้คา่                          

( ) แลว้ท าการตัง้คา่ตามขัน้ตอนตอ่ไปนี้: 

 ภาษา 

 นาฬกิา 

 รูปแบบนาฬกิา 

 หน่วยการวดั 

กอ่นการใชง้านคร ัง้แรก 

 น าฟิลมแ์ละวัสดทุีเ่หลอืของบรรจภุัณฑอ์อกจากดา้นใน

และดา้นนอกของเตาอบ 

 น าอปุกรณ์เสรมิทัง้หมดออกแลว้ลา้งใหส้ะอาด 

 เปิดเตาอบเป็นเวลา 30 นาท ีที ่250 องศาเซลเซยีส

โดยไมต่อ้งวางอาหารใดๆ (ในระหวา่งการด าเนนิการ

ขัน้ตอนนี ้เป็นเรือ่งปกตหิากเกดิควนัและกลิน่) 

 ปลอ่ยใหเ้ตาอบเย็น 

 เปิดประต ูปลอ่ยใหอ้ากาศออกนอกเตาอบ ประมาณ 

15 นาท ี

 ท าความสะอาดดา้นในของเตาอบดว้ยผา้เปียกชืน้และ

น ้ายาท าความสะอาดทีเ่ป็นกลาง (หา้มใชผ้งขัด) 

การตดิต ัง้ตะแกรงดา้นขา้งเตาอบ 

ใสช่ัน้วางและถาดเขา้ไปในรางน าดา้นขา้งจนกวา่จะหยดุจนสดุ

เพือ่ป้องกนัการสมัผัสโดนกบัประตเูตาอบ 

เมือ่ดงึอปุกรณ์เสรมิออกไปครึง่ทาง รางน าจะถูกบล็อคเพือ่ความ

สะดวกในการน าภาชนะออก 

เตาอบมรีะดบัชัน้การท าอาหารทีร่ะบไุวท้างดา้นขวามอื ดา้นหนา้

ของเตาอบ 

 

 

ปลอ่ยใหเ้ย็น 

เตาอบมรีะบบระบายความรอ้น ซึง่ท างานในระหวา่งการ

ท าอาหาร 

มอีากาศระบายระหวา่งแผงควบคมุและประต ูซึง่จะชว่ยใหร้ะบบ

ควบคมุสามารถควบคมุอณุหภูมทิีก่ าลงัใชง้านได ้ระบบระบาย

ความรอ้นจะเปิดและปิดโดยอัตโนมัต ิ(ซึง่จะท างานตอ่ ถงึแม ้

เตาอบไดถู้กปิดไปแลว้ ซึง่ถอืเป็นเรือ่งปกต)ิ 

การอุน่เตา 

ส าหรับสตูรอาหาร ทีต่อ้งการใหใ้สอ่าหารเขา้ไปในเตาอบ เมือ่

ภายในเตาอบนัน้ มอีณุหภมูพิเิศษทีต่อ้งการ                                    

เวลาทีใ่ชใ้นการอุน่เตา จะขึน้อยูก่บัอณุหภมูทิีต่ัง้ไวแ้ละจ านวน

อปุกรณ์เสรมิทีม่อียูใ่นเตาอบ 

หลอดไฟในเตาอบ 

ไฟในเตาอบจะตดิโดยอัตโนมัตเิมือ่เปิดประตแูละยังคงตดิอยู่

ระหวา่งการปรุงอาหารมาตรฐาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

  การใชง้าน 
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การใชง้านลกูบดิควบคมุท ัง้สอง 

1. น าตะแกรงใสใ่นระดับทีต่อ้งการ 

2. เลอืกฟังกช์นัเตาอบโดยการหมนุลูกบดิ 

3. ตัง้อณุหภมูโิดยหมนุลกูบดิตามเข็มนาฬกิา  

4. หากจ าเป็นใหต้ัง้เวลาท าอาหารผา่นทาง หนา้จอแบบสัมผัส 

เสยีงและขอ้ความบนหนา้จอ จะแจง้เตอืนเมือ่ถงึอณุหภมูทิีต่ัง้ไว ้                

คณุสามารถหมนุลกูบดิฟังกช์นักลับไปทีต่ าแหน่งศนูยไ์ดต้ลอดเวลา

เพือ่หยดุการปรงุอาหาร 

การใชร้ะบบหนา้จอสมัผสั 

ใชน้ิว้สัมผัสหนา้จอ ลากขึน้ลากลง เพือ่ไปสูเ่มนูทีต่อ้งการ ในการเปิด

ใชง้านฟังกช์นัเมนู ใหท้ าการกดฟังกช์นัทีต่อ้งการคา้งไวอ้ยา่งนอ้ยสอง

วนิาท ีฟังกช์นัทีต่อ้งการจะถกูเลอืกทันททีีป่ลอ่ยนิว้ออกจากหนา้จอ 

แตะทีพ่ารามเิตอรบ์นจอแสดงผลเพือ่แกไ้ข 

1. น าตะแกรงใสใ่นระดับทีต่อ้งการ 

2. แตะปุ่ มเปิด/ปิดสองครัง้ เพือ่เปิดเตาอบ (หนึง่ครัง้หากเปิด

เครือ่งอยู)่ 

3. เลือ่นดเูมนูฟังกช์นัและเลอืกวธิกีารท าอาหารทีต่อ้งการ 

4. เลือ่นเพือ่เลอืกอณุหภมูหิรอืระดับพลังงานทีต่อ้งการและท า

การเลอืก 

5. หากจ าเป็นใหต้ัง้เวลาท าอาหารผา่นทางหนา้จอแบบสัมผัส 

6. แตะปุ่ มเลน่เพือ่เริม่ท าอาหารหรอืรอ (15 วนิาท)ี เพือ่ใหเ้ริม่

โดยอัตโนมัต ิ

เสยีงและขอ้ความเตอืนบนหนา้จอ จะแจง้เตอืนเมือ่ถงึอณุหภมูทิีต่ัง้ไว ้

แตะปุ่ มเปิดปิดไดต้ลอดเวลาเพือ่หยดุการปรงุอาหาร 

 

โหมดการปรงุอาหาร 

เตาอบประกอบดว้ยขดลวดท าความรอ้นตา่ง ๆ ซึง่มโีหมดการท าอาหาร

ทีห่ลากหลาย ทัง้ฟังกช์นัเดีย่วและฟังกช์นัรว่ม 

ค าเตอืน: การด าเนนิการปรงุอาหารท ัง้หมดจะตอ้งท างาน ขณะที่

เตาอบปิดสนทิเสมอ 

อบลมรอ้น 

ความรอ้นจากขดลวดท าความรอ้นดา้นหลังของเตาอบพรอ้มพัดลมเป็น

ตัวชว่ยในการท าอาหาร                                                                      

เหมาะส าหรับปรงุอาหารในหลายระดับชัน้วาง เหมาะส าหรับอาหารทกุ

ประเภททีต่อ้งการความรอ้นสม ่าเสมอ 

 ระดับชัน้ 2 หรอื 3 ส าหรับอาหารชนดิเดยีว 

 ระดับชัน้ 2 และ 4 ส าหรับอาหารหลายชนดิ   

 

 

 

 

 

พดัลม 

ความรอ้นจากขดลวดท าความรอ้นดา้นบนและลา่งพรอ้มพัดลมชว่ย 

เหมาะส าหรับการปรงุอาหารในหลายระดับชัน้วาง เหมาะส าหรับ เคก้

และบสิกติ 

 ระดับชัน้ 2 หรอื 3 ส าหรับอาหารชนดิเดยีว 

 ระดับชัน้ 2 และ 4 ส าหรับอาหารหลายชนดิ   

 

มาตรฐาน 

ความรอ้นจากขดลวดท าความรอ้นดา้นบนและลา่ง เหมาะส าหรับการ

ปรงุอาหารชัน้เดยีว เหมาะส าหรับการอบ การอบขนมปัง และเคก้ 

 การอบ: ระดับชัน้ 2 หรอื 3 

 เคก้: ระดับ 2 หรอื 3 เพือ่ใหด้า้นล่างของเคก้ไดผ้ลลัพธท์ีด่ี

และดา้นหนา้ของเคก้ไมไ่หม ้

การอุน่เตาอยา่งรวดเร็ว 

ใชฟั้งกช์นันีเ้พือ่ท าใหอ้ณุหภมูใินเตาอบถงึคา่ทีต่อ้งการอยา่งรวดเร็วใน

ชว่งเวลาทีส่ัน้  ฟังกช์นันีไ้ดอ้อกแบบเพือ่ใหเ้ตาอบมอีณุหภมูสิงูตาม

ตอ้งการเทา่นัน้ ไมใ่ชฟั่งกช์นัในการประกอบอาหาร 

เทอรโ์บ 

เป็นฟังกช์นัการท างานรว่ม:การอบลมรอ้น และ ไฟลา่ง                               

ใชฟั้งกช์นันีใ้นการท าอาหารเพยีงแคช่ัน้วางเดยีว เหมาะส าหรับ การ

ท าพซิซา่ ขนมปัง ทีต่อ้งการอณุหภมูสิงูและมกีารท าความรอ้นจาก

ดา้นลา่ง 

 ระดับชัน้ 1 หรอื 2 

 

อบไฟลา่ง 

เป็นการใหค้วามรอ้นกับอาหารจากดา้นลา่ง                                                        

ใชฟั้งกช์นันีใ้นการท าอาหารเพยีงแคช่ัน้วางเดยีว เหมาะส าหรับการ

ท าอาหารทีเ่ป็นการใหค้วามรอ้นอยา่งชา้ๆ หรอืใชอุ้น่ภาชนะ                        

ทีอ่ณุหภมูสิงู ใชฟั้งกช์นันีใ้นการอบอาหาร ทีค่ณุไมต่อ้งการใหเ้กดิการ

เกรยีม 

 ระดับชัน้ 2 หรอื 3 

 

 

 

 

 

 

การยา่ง 

ความรอ้นจากเตายา่ง (เนือ้ไก)่ อณุหภมูทิีแ่นะน าสงูสดุ: 200 องศา

เซลเซยีส 

การใชง้าน                                                                              
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ท าอาหารในระดับชัน้วางเดยีว เหมาะส าหรับการย่างไสก้รอก ขาแกะ 

เบคอน ปลาหรอืขนมปังป้ิง 

การท าอาหารแบบเหลอืงกรอบ หรอืการปรงุอาหารในตอนทา้ยของการ

ประกอบอาหาร 

 ระดับชัน้ 4 หรอื 5 

ยา่ง-พดัลม 

ความรอ้นจากเตายา่ง (เนือ้ไก)่ พรอ้มพัดลมชว่ย อณุหภมูสิงูสดุที่

แนะน า 175 องศาเซลเซยีส 

การท าอาหารในระดับชัน้วางเดยีว เหมาะส าหรับการย่างอาหารชิน้หนา 

การหมนุเวยีนของความรอ้น ชว่ยใหก้ารปรงุอาหารมสีภาพทีเ่หมาะสม

ทีส่ดุ ในขณะทีย่า่งจากดา้นบน 

 ระดับชัน้ 4 หรอื 5 

ฟงักช์นัผูช้ว่ย 

ดรูายละเอยีดจากหัวขอ้เฉพาะ 

ฟงักช์นัพเิศษ 

การอบอาหารแหง้ 

ฟังกช์นัการไหลเวยีนของอากาศและใชอ้ณุหภมู ิ37                   

องศาเซลเซยีส เพือ่ใชส้ าหรับท าอาหารใหแ้หง้ 

ฟังกช์นัอุน่ 

ฟังกช์นัส าหรับการอุน่อาหาร โดยมรีะดับอณุหภมู ิ3 ระดับ คอื                   

60 องศา-76 องศา-93 องศา 

ฟังกช์นัละลายน ้าแข็งอตัโนมัตโิดยใชน้ ้าหนัก 

ฟังกช์นันีใ้ชพ้ลังงานไมโครเวฟ เพือ่เรง่กระบวนการละลายน ้าแข็ง

ส าหรับอาหาร โดยค านวณจากน ้าหนักของอาหาร 

ฟังกช์นัการหมักแป้ง 

ฟังกช์นันี ้ใชส้ าหรับการหมักแป้งกับยสีต ์ขอแนะน าใหใ้สแ่ป้งหมักเขา้

ไปในเตาขณะทีเ่ย็น หา้มเปิดเตาอบ ยกเวน้มคีวามจ าเป็น 

ชาบัท (Shabbat)  

ฟังกช์นัการท าอาหารส าหรับใชใ้นชว่งเวลาของศาสนพธิขีอง  

วนัส าคญัทางศาสนา 

ฟังกช์นัประหยัดพลงังาน (Eco) 

ฟังกช์นัการปรงุอาหารทีม่พัีดลมชว่ยกระจายความรอ้น โดยใชพ้ลังงาน

ต ่า (เตาอบจะปิดการใชห้ลอดไฟ ในระหวา่งการปรงุอาหาร) 

 

 

การท าความสะอาดเตาอบ (เฉพาะเตาอบแบบไพโรไรตคิ 

11 ฟงักช์นั) 

ไพโรไรตคิ 

ในรอบการท าความสะอาดดว้ยตัวเองของเตาอบ ภายในของเตาอบจะ

ท าความรอ้นจนอณุหภมูสิงูเกนิกวา่ 400 องศาเซลเซยีส เพือ่ทีจ่ะเผา

ไหมเ้ศษอาหารทีต่กคา้งภายใน 

กอ่นการเริม่ตน้ฟังกช์นัการท าความสะอาดแบบไพโรไรตคิ ใหถ้อด

อปุกรณ์เสรมิ รางชัน้วางดา้นขา้ง ออกจากเตาอบ หลังจากนัน้ท าการ

ท าความสะอาดเบือ้งตน้ โดยการใชฟ้องน ้าเปียกหมาด เช็ดเศษอาหาร

หรอืชิน้สว่นอาหารทีม่ขีนาดใหญอ่อก 

ระหวา่งฟังกช์นัไพโรไรตคิท างาน ประตขูองเตาอบจะล็อคอัตโนมัต ิ

และจะสามารถเปิดประตไูดอ้กีครัง้ เมือ่เตาอบเย็นตัวลงในชว่งทา้ยของ

โปรแกรมการท างาน 

การสังเกตเปลวไฟ หรอืเกดิควันภายในเตาอบ ถอืเป็นเรือ่งปกต ิ

หลังจากเสร็จสิน้โปรแกรมท าความสะอาดนี ้เศษอาหารจะถกูเผาไหม ้ 

จนกลายเป็นเถา้ จนสามารถท าความสะอาดออกไดง้่าย โดยการเช็ด

ออกดว้ยฟองน ้าเปียกหมาด 

ระยะเวลาทัง้หมดของการท างานฟังกช์นันี ้คอื 120 นาท ี

อโีค ไพโร (แบบประหยัด) 

ในกรณีทีม่เีศษอาหารและสิง่สกปรกจ านวนนอ้ย คณุสามารถใชฟั้งกช์ัน

การท าความสะอาดดว้ยตัวเองแบบประหยัด 90 นาท ี

การท าความสะอาดโดยใชน้ ้า  

เป็นการท าความสะอาด โดยใชเ้วลา 20 นาท ีดว้ยอณุหภมูติ ่า ในรอบ

การท างาน 

1. ก าจัดเศษอาหารทีม่ขีนาดใหญอ๋อก ดว้ยฟองน ้าเปียกหมาด 

2. เตมิน ้า 400 ลติร ลงในภาชนะ วางไวภ้ายในชอ่งอบ 

3. ฉีดน ้าผสมน ้ายาท าความสะอาด (โดยใชข้วดสเปรย์) ทีผ่นัง

ดา้นขา้งของเตาอบ 

4. เปิดการใชง้านฟังกช์นั (ระยะเวลาประมาณ 20 นาท)ี 

5. เมือ่เตาอบเย็นตัวลง เช็ดภายในเตาอบใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่ม 

การท าความสะอาดโดยใชน้ า้ (ส าหรบัเตาอบ 11 ฟงักช์นั

เทา่น ัน้) 

เป็นการท าความสะอาด โดยใชเ้วลา 20 นาท ีดว้ยอณุหภมูติ ่า ในรอบ

การท างาน 

1. ก าจัดเศษอาหารทีม่ขีนาดใหญอ่อก ดว้ยฟองน ้าเปียกหมาด 

2. เตมิน ้า 400 ลติร ลงในภาชนะ วางไวภ้ายในชอ่งอบ 

3. ฉีดน ้าผสมน ้ายาท าความสะอาด (โดยใชข้วดสเปรย์) ทีผ่นัง

ดา้นขา้งของเตาอบ 

4. เปิดการใชง้านฟังกช์นั (ระยะเวลาประมาณ 20 นาท)ี 

5. เมือ่เตาอบเย็นตัวลง เช็ดภายในเตาอบใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่ม 

 

 

 

 

การควบแนน่ 

การใชง้าน                                                                              
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เมือ่ปรุงอาหารดว้ยน ้าทีม่ปีรมิาณสงู จะเป็นเรือ่งปกตทิีจ่ะเกดิ

การควบแน่นขึน้ ภายในของประตเูตาอบและบนแผงควบคมุ    

ซึง่น ้าจากการควบแน่นจะระเหยไปเองระหวา่งการปรุงอาหาร 

เคล็ดลบัการปรงุอาหาร 

 อณุหภมูแิละเวลาในการท าอาหารทีต่ัง้ไว ้อาจแตกตา่งกนั

เล็กนอ้ย ระหวา่งเตาอบหนึง่กับอกีเตาอบหนึง่ คณุอาจจ าเป็น              

ทีต่อ้งปรับสตูรอาหารตามความเหมาะสม 

• การเพิม่อณุหภมูจิะไมล่ดเวลาการท าอาหารลง 

• เวลาท าอาหารขึน้อยูก่ับน ้าหนัก ความหนา และคณุภาพของ    

อาหาร 

• แนะน าใหว้างอาหารไวต้รงกลางของชัน้วาง 

• เลอืกระดบัการวางอาหารบนชัน้ตะแกรง ตามสตูรและ  

ประสบการณ์สว่นตวั 

 เวน้ระยะหา่งอยา่งนอ้ย 3 ซม. ระหวา่งจานอบและดา้นขา้ง

ของเตาอบ เพือ่ใหเ้กดิการหมนุเวยีนกระจายความรอ้นได ้

อยา่งทัว่ถงึ 

 ใชถ้าดอะลมูเินยีมทีม่สีสีวา่ง ในการท าอาหารชนดิขนมอบ 

 ใชภ้าชนะทีม่สีเีขม้ ในการท าของหวานและบสิกติ ซึง่จะชว่ย

ในการดดูซมึความรอ้น 

• กลบัดา้นอาหารและผสมอาหารเพือ่ใหค้วามรอ้นไหลผา่น       

อยา่งทัว่ถงึ 

• เมือ่ท าอาหารดว้ยสตูรใหม ่คณุควรเลอืกอณุหภมูทิีต่ า่สดุ                       

และเวลาทีส่ัน้ทีส่ดุ จากสตูรทีใ่หไ้ว ้จากนัน้จงีประเมนิวา่        

อาหารวา่สกุดแีคไ่หน หลงัจากนัน้ จงึเพิม่เวลาการท าอาหาร 

หากจ าเป็น 

 

ประหยดัพลงังาน 

• เปิดประตเูตาอบเมือ่จ าเป็นเทา่นัน้ เพือ่หลกีเลีย่งการสญูเสยี   

ความรอ้น 

• รักษาความสะอาดภายในเตาอบ 

• น าอปุกรณ์เสรมิทีไ่ม่ไดใ้ชง้านออกจากเตาอบ 

• ปิดเตาอบกอ่นเวลาปกต ิประมาณสองสามนาท ีโดยใช ้            

ความรอ้นทีเ่หลอือยูข่องเตาอบเพือ่ปรุงอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ค าแนะน าในการท าอาหาร 
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เวลาทีร่ะบใุนตารางดา้นลา่ง ไมร่วมเวลาการอุน่เตาและมไีวเ้พือ่เป็นแนวทางเทา่นัน้ 

 

อาหาร น า้หนกั (กโิลกรมั) ฟงักช์นั อุณหภูม ิ                

(องศาเซลเซยีส) 

เวลา (นาท)ี 

ลาซาญญา 3-4 อบมาตรฐาน 220-230 45-50 

พาสตา้อบ 3-4 อบมาตรฐาน 220-230 45-50 

     

เนือ้ลกูววัอบ 2 พัดลม 180-190 90-100 

หมสูนันอก 2 พัดลม 180-190 70-80 

ไสก้รอก 1.5 พัดลมและการยา่ง 175 15 

เนือ้ววัอบ 1 พัดลม 200 40-45 

กระตา่ยอบ 1.5 อบลมรอ้น 180-190 70-80 

อกไกง่วง 3 พัดลม 180-190 110-120 

คอหมยูา่ง 2-3 พัดลม 180-190 170-180 

ไกอ่บ 1.2 พัดลม 180-190 65-70 

    ดา้นทีห่นึง่            ดา้นทีส่อง 

หมพูอรค์ชอ็ป 1.5 พัดลมและการยา่ง 175   15                      5 

ซีโ่ครง 1.5 พัดลมและการยา่ง 175   10                    10 

เบคอน 0.7 ยา่ง 200    7                       8 

หมสูนัใน 1.5 พัดลมและการยา่ง 175   10                      5 

เนือ้สนัใน 1 ยา่ง 200   10                      7 

     

ปลาเรนโบวเ์ทราต ์ 1.2 พัดลม 150-160 35-40 

ปลามังคฟิ์ช 1.5 พัดลม 160 60-65 

ปลาลิน้หมา 1.5 พัดลม 160 45-50 

     

พซิซา่ 1 เทอรโ์บ สงูสดุ (Max) 8-9 

ขนมปัง 1 อบลมรอ้น 190-200 25-30 

ขนมปังฟอคคาเซยี 1 พัดลม 180-190 20-25 

     

บนัดเ์คก้ 1 อบลมรอ้น 160 55-60 

ทารต์แยม 1 อบลมรอ้น 160 35-40 

รคีอตตา้เคก้ 1 อบลมรอ้น 160-170 55-60 

พาสตา้หุม้ไส ้ 1 พัดลม 160 20-25 

สปันจเ์คก้ 1.2 อบลมรอ้น 160 55-60 

พัฟครมี 1.2 พัดลม 180 80-90 

วติเตอเรยี สปันจเ์คก้ 1 อบลมรอ้น 150-160 55-60 

เคก้ขา้ว 1 พัดลม 160 55-60 

ขนมอบ 0.6 อบลมรอ้น 160 30-35 

 

 

 

 

 

 

 
การใชห้นา้จอแสดงผลระบบสมัผสั 
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หนา้จอหลกั 

เมนแูบบเลือ่นลง 

เมนูแบบเลือ่นลงมฟัีงกช์นับางอยา่ง ซึง่สามารถเปิดใชง้านได ้

โดยขณะเตาอบปิดการท างาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

เลือ่นสญัลักษณ์ FLAP _ ขึน้ไปเพือ่เปิด                                          

เลือ่นสญัลักษณ์ FLAP _ ลงดา้นลา่งเพือ่ปิด 

 

นาฬกิาจบัเวลา 

นาฬกิาจับเวลานับถอยหลงั: เมือ่เสร็จสิน้การท างาน จะมเีสยีง

เตอืน และขอ้ความจะปรากฏขึน้ทีห่นา้จอ นาฬกิาจับเวลานี ้จะ

ไมห่ยดุการปรุงอาหาร 

เลือ่นเพือ่ตัง้คา่ นาฬกิารจับเวลาจะเริม่ตน้ท างานทนัท ี

หลอดไฟ 

สามารถใชเ้ปิดและปิดไฟของเตาอบ เมือ่ประตปิูด 

อุน่เตาอบ 

ฟังกช์นันี ้จะสามารถท าใหเ้ตาอบท าอณุหภมูขิ ึน้สงูในชว่งเวลา

สัน้ ๆ 

ฟังกช์นันี้ออกแบบมาเพือ่ใหค้วามรอ้นลว่งหนา้ กอ่นน าอาหาร

เขา้เตาอบเทา่นัน้ ไม่ไดใ้ชส้ าหรับการปรุงอาหาร 

ความสวา่งหนา้จอ 

เพือ่ตัง้คา่หรอืเปลีย่นความสวา่งหนา้จอ 

 

 

 

 

เมนกูารต ัง้คา่ 

แตะปุ่ มการตัง้คา่ เพือ่เขา้สูเ่มนู 

ความสวา่ง 

เพือ่ตัง้คา่หรอืเปลีย่นความสวา่งหนา้จอ 

เสยีง 

เพือ่ตัง้หรอืเปลีย่นระดบัเสยีง 

ภาษา 

เพือ่เลอืกภาษาทีต่อ้งการ (คา่เริม่ตน้คอืภาษาองักฤษ) 

นาฬกิา 

เพือ่ก าหนดหรอืเปลีย่นแปลงเวลา 

โหมดโชวร์ูม 

ปิดใชง้านขดลวดท าความรอ้น ส าหรับเตาอบทีใ่ชโ้ชวใ์นโชวร์ูม 

น า้หนกั 

เพือ่ตัง้หรอืเปลีย่นแปลงหน่วยของการวดัน ้าหนักทีใ่ช ้

อุณหภูม ิ

เพือ่ตัง้คา่หรอืเปลีย่นหน่วยการวดัอณุหภมูทิีใ่ช ้

โหมด ECO 

เพือ่ลดและประหยัดการใชพ้ลังงาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การใชห้นา้จอแสดงผลระบบสมัผสั 
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การใชฟ้งักช์นัต ัง้เวลา                                             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ฟังกช์นัตัง้เวลา ชว่ยใหค้ณุจัดการกับเวลาในการท าอาหาร                                                             

หลงัจากตัง้คา่ฟังกช์นัและอณุหภมูแิลว้ ใหก้ดสญัลกัษณ์                

นาฬกิา            และเลอืกฟังกช์นัเวลา  

 

นาฬกิาจบัเวลา  

เป็นการตัง้คา่ตัวจับเวลาเพือ่นับถอยหลงั เมือ่ส ิน้สดุเวลา จะมี

สญัญาณเสยีงและขอ้ความจะปรากฏทีห่นา้จอ ฟังกช์นัจับเวลานี้

จะไมห่ยุดการปรุงอาหารหรอืการท างาน  

เลือ่นลงเพือ่ตัง้เวลา โดยการจับเวลาจะเริม่โดยอตัโนมัต ิ 

ระยะเวลาท าอาหาร  

ส าหรับตัง้คา่ระยะเวลาท าอาหารโดยการนับเวลาถอยหลงั           

ในตอนทา้ยของการปรุงอาหาร เครือ่งจะหยดุท างาน มเีสยีง

เตอืนดงัขึน้และขอ้ความจะปรากฏขึน้  

เลือ่นลงเพือ่ตัง้คา่; นาฬกิาจับเวลาตามระยะเวลาท าอาหารทีต่ัง้

ไว ้จะเริม่ท างานอตัโนมัต ิ 

เวลาเร ิม่ตน้การท างาน 

เพือ่ก าหนดเวลาเริม่ตน้และระยะเวลาการท าอาหาร เมือ่ถงึเวลา

ทีก่ าหนด เสยีงเตอืนจะดงัขึน้ แสดงถงึจุดเริม่ตน้ของการปรุง

อาหาร และเมือ่ระยะเวลาทีก่ าหนดไวผ้า่นไป การท าอาหารจะ

หยดุลงและ เครือ่งจะสง่เสยีงเตอืนดว้ยเสยีงและขอ้ความ  

เลือ่นเพือ่ตัง้คา่เวลาเริม่ตน้ท างาน แลว้ตามดว้ยระยะเวลา

ท าอาหาร 

 

 

 

เวลาสิน้สุดการท างาน 

เพือ่ก าหนดเวลาสิน้สดุและระยะเวลาการท าอาหาร (เวลาเริม่ตน้ 

เครือ่งจะค านวณเวลาโดยอตัโนมัต)ิ เสยีงเตอืนจะดงัขึน้เมือ่

เริม่ตน้การท าอาหาร และเมือ่ถงึเวลาทีก่ าหนด เครือ่งจะหยดุ

การท าอาหาร และเสยีงเตอืนจะดงัขึน้ รวมถงึขอ้ความทีห่นา้จอ

จะปรากฏขึน้  

เลือ่นเพือ่ตัง้คา่เวลาสิน้สดุการท างานและระยะเวลาการปรุง

อาหาร ตามล าดบั 

แตะปุ่ มเปิด/ปิดหรอื หมนุลกูบดิไปทีต่ าแหน่งปิดการท างาน 

หากตอ้งการยกเลกิหรอืหยุดการท างานในขณะทีต่อ้งการ 

แตะสญัลักษณ์นาฬกิาเพือ่แกไ้ขระยะเวลาของโปรแกรมการ

ท าอาหาร ณ ปัจจุบนั 

ขอ้ส าคญั: หากฟังกช์นัตัง้เวลาไมไ่ดรั้บการตัง้คา่ ระยะเวลาของ

การปรุงอาหารจะตอ้งถกูควบคมุแบบแมนวล 

 

หวัวดัอณุหภมู ิ(ถา้ม)ี  

หัววดัอณุหภมูจิะชว่ยใหค้ณุเลอืกระดบัของการปรุงอาหาร           

โดยการวดัอณุหภมูภิายในของอาหาร  

การตัง้โปรแกรมหัววดัอณุหภมู ิ 

1. สอดปลายแหลมของหัววดัลงในอาหาร เพือ่ผลลพัธท์ีด่ทีีส่ดุ

มเีคล็ดลบัคอื จะตอ้งใกลเ้คยีงกบัจุดกึง่กลางของอาหารทีส่ดุ 

และตอ้งไมส่มัผัสกบัไขมัน กระดกู หรอืเนือ้ทีก่ลวง  

2. เลอืกฟังกช์นัการท าอาหารและอณุหภมู ิ 

3. เสยีบหัววดัเขา้ทีด่า้นในเตาอบ (ดา้นบน-ซา้ย)  

4. ตัง้อณุหภมูขิองบรเิวณกึง่กลางอาหารทีค่ณุตอ้งการ เมือ่ถงึ

คา่อณุหภมูทิีต่ัง้ไวท้ีจ่ะถูกวดัโดยหัววดัอณุหภมู ิการท าอาหาร

จะหยดุลงและจะมเีสยีงเตอืนดังขึน้ เสยีงและขอ้ความจะปรากฏ

ขึน้บนจอแสดงผล  

 

ขอ้ส าคญั: เมือ่ใชห้ัววดัอณุหภมู ิจะมเีพยีงฟังกช์นันาฬกิาจับ

เวลาทีส่ามารถใชง้านไดเ้ทา่นัน้ 

 

 

 

 

 

 

 

ฟงักช์นัผูช้ว่ย 

การใชห้นา้จอแสดงผลระบบสมัผสั 
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ฟังกช์นัผูช้ว่ยนี ้จะชว่ยใหค้ณุจัดการรูปแบบของการท าอาหาร 

ฟังกช์นั อณุหภมูแิละเวลา ส าหรับอาหารแตล่ะประเภท 

ระบบไมไ่ดจ้ัดเตรยีมสตูรอาหารใหค้ณุ แตจ่ะชว่ยเตาอบให ้

ไดผ้ลลพัธท์ีด่ ี

ซึง่คณุสามารถสรา้งล าดบัและจัดเก็บรูปแบบเหลา่นี ้ส าหรับใช ้

ในอนาคต 

การจดัการสตูรอาหาร 

ล าดับของการปรุงอาหารทีต่ัง้ไวล้ว่งหนา้ 

1. เลอืกหมวดอาหารทีต่อ้งการ 

• เนือ้สตัว ์

• สตัวปี์ก 

• ปลา 

• ของหวาน 

• ขนมปัง 

• พซิซา่ 

• พาสตา้ 

• ผัก 

2. เลอืกจานทีต่อ้งการ 

3. เลอืกน ้าหนักและระดับของการท าอาหารทีต่อ้งการ 

4. ใชห้ัววัดอณุหภมู ิหากตอ้งการ 

5. กดปุ่ มเริม่ท างาน 

เมือ่ส ิน้สดุการปรุงอาหารจะมเีสยีงเตอืน เสยีงและขอ้ความจะ

ปรากฏขึน้  

หากตอ้งการหยดุการปรุงอาหารใหก้ดปุ่ ม เปิด/ปิด 

ต าราสตูรอาหารของฉนั (My cookbook) 

เพือ่เก็บล าดับการท าอาหารสว่นตวัของคณุทีบ่นัทกึไว ้

1. เลอืกสตูรทีต่อ้งการจากทีบ่ันทกึไว ้

2. กดปุ่ มใหเ้ครือ่งท างาน 

เมือ่ส ิน้สดุการปรุงอาหารจะมเีสยีงเตอืน เสยีงและขอ้ความจะ

ปรากฏขึน้ 

หากตอ้งการหยดุการปรุงอาหาร ใหก้ดปุ่ มเปิด/ปิด 

S 

 

หากตอ้งการลบสตูรทีบ่นัทกึไว ้ใหเ้ลอืกชือ่และลากจากดา้นขวา

ไปทางซา้ยและกดยนืยัน 

การท าอาหารแบบเป็นเซ็ต 

คณุสามารถตัง้คา่ขัน้ตอนการท าอาหารทีซ่ับซอ้นและตอ้งการ

เก็บไว ้โดยสามารถเลอืกฟังกช์นัตามล าดบัไดส้งูสดุสามฟังกช์นั 

1. เลอืกฟังกช์นัที ่1 

2. ตัง้ฟังกช์นัการปรุงอาหาร อณุหภมูแิละระยะเวลา 

3. ท าซ ้าส าหรับฟังกช์นั 2 และ 3 ตามความตอ้งการ 

4. กด Play เพือ่เรยีกใชส้ตูรทีเ่ก็บไว ้

5. กอ่นเปิดใชง้านการท าอาหารใดๆ คณุสามารถตดัสนิใจไดว้า่

จะบนัทกึสตูรนัน้หรอืไม ่ ถา้ตอ้งการบนัทกึ หนา้จอจะแสดง

แป้นพมิพ ์เพือ่ใหบ้นัทกึชือ่ 

6. เมือ่บนัทกึเสร็จแลว้ ใหแ้ตะปุ่ ม Play เพือ่เริม่การท างาน    

การปรุงอาหาร 

ใชฟั้งกช์นัต าราสตูรอาหารของฉัน My Cookbook เพือ่เปิดใช ้

สตูรอาหารทีค่ณุบนัทกึไว ้

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

อปุกรณ์เสรมิ/ อปุกรณ์พเิศษ                                                              
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รางเลือ่นเทเลสโคปิค 

รางเลือ่นไสลดเ์ทเลสโคปิคสามารถตดิตัง้ไดใ้นทกุระดับของ       

รางน าดา้นขา้งเตาอบ  

• ตัง้คลปิสปรงิสองตวั (ดา้นหนา้และดา้นหลงั) บน รางเลอืน

ไสลดเ์ทเลสโคปิค  

• ดนัพนิหมดุทีอ่ยูด่า้นหลงัรางเลือ่น  

• จัดต าแหน่งรางไสลดเ์ทเลสโคปิค ใหเ้ลือ่นไปทางดา้นบน 

จนถงึขอบของระดับชัน้วางทีเ่ลอืก  

• ใสค่ลปิดา้นหนา้โดยดนัไปทางรางน าทีอ่ยูด่า้นขา้งของเตาอบ 

• ใสค่ลปิดา้นหลงัโดยดนัไปทางรางน าทีอ่ยูด่า้นขา้งของเตาอบ 

• ท าซ ้าวธิกีารดา้นบน ส าหรับการใสร่างเลือ่นสไลดใ์นต าแหน่ง

ชัน้วางอืน่ๆ 

• ดงึรางเลือ่นทัง้สองออก และจัดต าแหน่งของชัน้ตะแกรงและ

ถาดวางเตาอบ ระหวา่งพนิหมดุดา้นหลงัและตัวหยดุดา้นหนา้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การถอดรางเลือ่นไสลดเ์ทเลสโคปิค 

• ตัง้คลปิสปรงิสองตัวขึน้ (ดา้นหนา้และดา้นหลงั) บนรางเลือ่น

ไสลดเ์ทเลสโคปิค 

• ดนัคลปิสปรงิดา้นหนา้ลง ดงึรางเลือ่นไปทางดา้นใน                         

ของเตาอบ 

• ท าซ ้าแบบเดยีวกนัส าหรับคลปิสปรงิดา้นหลงั 

 

 

 

 

 

 

ฟงักช์นั แกนหมุนยา่ง (ถา้ม)ี  

ใชใ้นการท าอาหารโดยใชข้อ้ตอ่ของเนื้อ ไก ่และ ปลา เป็นการ

ยา่งใหส้กุอย่างสม า่เสมอในทกุดา้น                                                

เมือ่เลอืกฟังกช์นัยา่งแลว้ มอเตอรข์องแกนหมนุจะเริม่ตน้ท างาน 

• วางทีร่องแกนเสยีบในระดับชัน้ 3 ของรางน าดา้นขา้ง  

• วางถาดหนึง่ถาด ทีร่ะดบัทีต่ า่กวา่ของรางน าดา้นขา้งนัน้ เพือ่

ใชเ้ป็นภาชนะรองรับไขมันระหวา่งประกอบอาหาร  

• เสยีบเนือ้สตัวห์รอืปลาทีแ่กนเสยีบ โดยใชป้ลายสอ้ม  

• เสยีบแกนย่างนีใ้นชดุมอเตอรห์มนุ ทีต่ดิตัง้อยูด่า้นหลงัของ  

เตาอบ และวางไวบ้นทีร่องแกนเสยีบ  

• ถอดทีจ่ับพลาสตกิออกจากแกนเสยีบ  

• เลอืกฟังกช์นัย่าง ทีอ่ณุหภมูสิงูสดุ 

• เมือ่การปรุงอาหารเสร็จสิน้ ใหใ้สท่ีจั่บพลาสตกิบนแกนยา่ง 

และน าอาหารออกจากเตาอบ  

ขอ้ส าคญั: การปรุงอาหารแบบแกนหมุนยา่ง ตอ้ง

ด าเนนิการ  เมือ่ประตเูตาอบปิดสนทิเทา่น ัน้ 

 

 

 

 

 

 

 

การท าความสะอาดเตาอบ 
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กอ่นการท าความสะอาด ตอ้งรอใหช้ ิน้สว่นทัง้หมดเย็นลงและตดั

กระแสไฟฟ้าออกจากตวัเครือ่ง 

การดแูลเตาอบของคณุอย่างพถิพีถิันและสม ่าเสมอ จะชว่ยให ้

เตาอบของคณุ อยูใ่นสภาพทีด่แีละสามารถท างานอย่างมี

ประสทิธภิาพเป็นเวลาหลายปี 

การท าความสะอาดชิน้สว่นเคลอืบอนีาเมลหรอืเคลอืบส:ี 

เพือ่รักษาคณุสมบตัขิองสารเคลอืบอนีาเมล คณุควรท าความ

สะอาดชิน้สว่นอย่างบอ่ยครัง้ดว้ยน ้าสบู ่หา้มใชผ้งขัดถ ูหา้มทิง้

และหลงเหลอืสารทีเ่ป็นกรดหรอืสารประกอบตัง้ตน้ 

(น ้าสม้สายช ูน ้ามะนาว เกลอื, น ้ามะเขอืเทศ ฯลฯ) บนชิน้สว่นที่

เคลอืบ และไมล่า้งชิน้สว่นเคลอืบขณะทีม่คีวามรอ้น 

ท าความสะอาดชิน้สว่นสแตนเลส: 

ท าความสะอาดสว่นประกอบสแตนเลสดว้ยน ้าสบู ่แลว้เชด็ให ้

แหง้ดว้ยผา้นุ่ม คณุสามารถรักษาความเงางามของสแตนเลส

โดยการใชผ้ลติภัณฑท์ีม่อียู่ทั่วไปเป็นระยะ หา้มใชส้ารท าความ

สะอาดทีม่ฤีทธิร์ุนแรง เชน่: 

•สารท าความสะอาดทีใ่ชก้ าจัดคราบหนิปนู 

•สารฟอกขาว     •กรดไฮโดรคลอรกิ 

•แอมโมเนยี       •แผน่หรอืผงก าจัดสิง่สกปรก 

หากม ีคราบหนิปนู ไขมัน แป้ง หรอื คราบไขข่าว อยูบ่นพืน้ผวิ 

จะตอ้งก าจัดออกโดยทนัท ี 

การท าความสะอาดประตกูระจก: 

หากตอ้งการก าจัดคราบไขมัน ใหใ้ชน้ ้ายาลา้งจานผสม

น ้าสม้สายช ูจากนัน้เชด็ออกดว้ยน ้าเปลา่ หรอืท าความสะอาด

ดว้ยน ้ายาลา้งจาน เชด็ดว้ยผา้เปียกหมาด และเชด็ใหแ้หง้ 

การก าจัดเศษอาหารทีต่ดิ โดยการเชด็ดว้ยน ้าผสมสบูห่รอืน ้ายา

ลา้งจาน ทิง้ไวซ้กั 2-3 นาท ีจงึลา้งออกและเชด็ใหแ้หง้ดว้ยผา้ 

หลกีเลีย่งสารทีม่สีว่นประกอบในการก าจัดคราบหนิปนู, สารทีม่ี

ฤทธิก์ดักร่อน หรอืสารอเนกประสงคอ์ืน่ๆ ผลติภัณฑเ์หลา่นัน้จะ

มสีง่ผลกับความใสของกระจก 

การท าความสะอาดตะแกรงวางของเตาอบ: 

หา้มลา้งตะแกรงในเครือ่งลา้งจาน ควรน าไปแชใ่นน ้าสบูอุ่น่ๆ แล

เชด็ดว้ยฟองน ้า ลา้งดว้ยน ้าสะอาดและเช็ดใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่ม 

 

 

 

 

 

 

การท าความสะอาดมอืจบั: 

ท าความสะอาดมอืจับดว้ยน ้าสบู ่และเชด็ใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่ม ตาม

ทศิทางของลายเสน้ทีผ่วิ หา้มใชผ้งหรอืแผน่ขดัถู 

ซลียาง: เชด็ดว้ยผา้ชบุน ้าหมาดๆ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การบ ารงุรกัษาเบือ้งตน้ 
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การถอดช ัน้วางดา้นขา้ง 

ค าเตอืน!  

• จับตะขอสองตวัทีอ่ยูด่า้นลา่งของรางชัน้วางดา้นขา้ง ดงึออก

ทางดา้นลา่งเบา 

 ดงึรางชัน้วางออกจากผนังของเตาอบ และ โดยดงึทีต่ะขอ

ดา้นบนไปในทศิทางดงึขึน้จากผนังดา้นขา้งของเตาอบ 

 น ารางชัน้วางทัง้หมดออกจากเตาอบ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การเปลีย่นหลอดไฟของเตาอบ 

ค าเตอืน!  

ตดัการเชือ่มตอ่กบัแหลง่จา่ยไฟ และรอจนกระท ัง่

เครือ่งเย็น กอ่นท าการเปลีย่นหลอดไฟ หา้มจบั

หลอดไฟดว้ยมอืเปลา่  

หลอดไฟดา้นขา้ง(ต าแหน่งทีต่ดิตัง้) 

 

 

ประเภทหลอดไฟ: G9  ชนดิหลอดฮาโลเจน , 220 โวลท,์             

40 วัตต ์

 เตาอบจะตอ้งปิดการท างานและเย็นตวัลง กอ่นการเปลีย่น

หลอดไฟ 

• หากจ าเป็น คณุสามารถถอดรางชัน้วางดา้นขา้งออก 

 เลือ่นปลายไขควงปากแบน ระหวา่งฝาครอบแกว้และตวั

หลอดไฟ 

 คอ่ยๆหมนุปลายไขควง เพือ่คลายเกลยีวของฝาครอบแกว้ 

ขณะเดยีวกนั ควรใชน้ิว้มอืของคณุ ประคองฝาครอบแกว้               

เพือ่ป้องกนัการหลน่แตกได ้

• ถอดฝาครอบแกว้และน าหลอดไฟฮาโลเจนอนัเกา่ออก  

• ใสห่ลอดไฟฮาโลเจนอนัใหม่ในฐานยดึ หา้มสมัผัสหลอดไฟ

ดว้ยมอืเปลา่ของคณุ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

• ประกอบฝาครอบแกว้ และปรับต าแหน่งของชดุรางชัน้วาง

ดา้นขา้งสกรูฝาครอบแกว้กลบัคนืใหแ้น่น 

 ประกอบชดุรางชัน้วางดา้นขา้งใหเ้ขา้ต าแหน่ง 

• เชือ่มตอ่กบัแหลง่จ่ายไฟฟ้าอกีครัง้ 

 

 

 

 

 

 

การท าความสะอาดดา้นในประตกูระจก: 
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สามารถถอดกระจกประตดูา้นในออกไดง้า่ย เพือ่ท าความสะอาด 

คณุไมจ่ าเป็นตอ้งถอดประตอูอก เพือ่ท าความสะอาดกระจก 

กระจกสามารถท าความสะอาดได ้ขณะอยู่กบัเตาอบ หรอื               

ในขณะถอดออกจากเตาอบ 

• เปิดประตเูตาอบจนสดุ  

• เปิดล็อคคนัโยกทีบ่านพับทัง้สอง  

• คอ่ยปิดประตชูา้ๆ จนกระทัง่คนัโยกล็อคกัน้ประต ู 

• ถอดฝาครอบดา้นบนของประตอูอกโดยกดปุ่ มกลมทีอ่ยู่

ดา้นซา้ยและขวาของประต ู

• ยกฝาครอบดา้นบนและยกออก  

ใชค้วามระมัดระวงัเป็นพเิศษกับดา้นขา้งของกระจก:  

• เลือ่นบานกระจกออก  

• ท าความสะอาดกระจก  

• ท าซ ้าขัน้ตอนดา้นบนแบบยอ้นกลบั เพือ่ประกอบประตเูขา้กับ

เตาอบอกีครัง้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 การแกไ้ขปญัหาเบือ้งตน้                                การรบัประกนั 

 

 

 

หมายเหต:ุ เครือ่งหมายบนกระจก แสดงถงึการวาง

ดา้นหนา้ของกระจกไวท้างดา้นนอก                                

หากบานพบัไมถ่กูปิดก ัน้อยา่งถกูตอ้ง และกระจกภายในได้

ถกูถอดออก ประตจูะสามารถปิดไดด้ว้ยตวัเอง 
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เตาอบไมท่ างาน 

แหลง่จ่ายไฟของเตาอบเปิดใชง้านหรอืไม?่ ตรวจสอบวงจร เบรกเกอร ์

สวทิชห์รอืฟิวส ์ตัดเตาอบจากแหล่งจ่ายไฟประมาณหนึง่นาท ีโดยถอด

ปลั๊กหรอืปิดทีเ่บรกเกอร ์                                                 

เตาอบไมร่อ้น 

ตรวจสอบวา่ไมไ่ดเ้ปิดใชง้านโหมดโชวร์มูอยู ่                                                                        

ตรวจสอบวา่ฟังกช์นัตัง้เวลาไมไ่ดเ้ปิดท างาน ตัดเตาอบออกจาก

แหลง่จ่ายไฟประมาณหนึง่นาท ีโดยถอดปลั๊กออกหรอืปิดทีเ่บรกเกอร ์                                                                                     

ลกูบดิไมอ่ยูใ่นต าแหนง่ 

ตัวล็อคลกูบดิแตก: โทรตดิตอ่ฝ่ายบรกิารลกูคา้ เพือ่ตดิตอ่อะไหล่

ทดแทน 

สว่นควบคมุมคีวามรอ้นสูง 

เป็นเรือ่งปกต ิหากเปิดประตทูิง้ไวเ้ป็นเวลานาน ขณะทีเ่ตาอบท างาน  

ตรวจสอบวา่ประตปิูดอย่างสมบรูณ์และระบบฟังกช์นัท าอาหารใชง้านได ้

อาหารสกุเกนิไป                                                                               

เมือ่ใชฟั้งกช์นัพัดลมกระจายความรอ้น ตอ้งลดอณุหภมูกิารปรงุอาหาร

ลง 20 องศาเซลเซยีส  

อาหารไมสุ่ก 

เมือ่ปรงุอาหารในปรมิาณมาก เวลาในการปรงุอาหารจะตอ้งเพิม่ขึน้ตาม

สัดสว่น ตรวจสอบวา่มพีืน้ทีเ่พยีงพอ รอบตัวจานในเตาอบ เพือ่ใหเ้กดิ

ความรอ้นทีไ่หลเวยีนอยา่งเหมาะสม                                             

ตรวจสอบวา่ประตปิูดอย่างสมบรูณ์ 

ตดิตอ่ใหช้า่งตรวจสอบแรงดันไฟทีแ่ทจ้รงิ 

เกดิการควบแนน่บนกระจกประตเูตาอบ 

เมือ่ปรงุอาหารดว้ยน ้าทีม่ปีรมิาณสูง จะเป็นเรือ่งปกตทิีเ่กดิการควบแน่น

ขึน้ภายในของประตเูตาอบและบนแผงควบคมุ น ้าทีเ่กดิจากการ

ควบแน่นจะระเหยไปเองระหว่างการปรงุอาหาร                               

ควรอุน่เตาอบลว่งหนา้ เพือ่ลดการเกดิการควบแน่น 

การเกดิควนัระหวา่งการปรุงอาหาร  

ถอืเป็นเรือ่งปกต ิควันจะกอ่ตัวภายในเตาอบเมือ่ปรงุอาหารทีม่ไีขมัน

เป็นจ านวนมาก ดังนัน้โดยเฉพาะเมือ่ท าการปรงุอาหารดว้ยการยา่งบน

ตะแกรง จะมคีวนัเกดิขึน้เป็นปรมิาณมาก ถอืเป็นเรือ่งปกต ิ

ฟงักช์นัการท าความสะอาดหยดุการท างานกอ่นเสร็จสิน้ 

ไมม่กีระแสไฟฟ้าจ่ายเขา้สูเ่ตาอบ 

ตรวจสอบชอ่งระบายอากาศของสถานทีต่ดิตัง้และของเตาอบ จะตอ้งมี

ขนาดและต าแหน่งทีเ่หมาะสม รวมถงึจะตอ้งไมถ่กูปิดกัน้ดว้ยวัสดใุดๆ 

 

 

 

 

การท าความสะอาดเตาอบ ไดผ้ลไมเ่ป็นทีพ่อใจ 

ตรวจสอบวา่ คณุไดถ้อดอปุกรณ์เสรมิและชัน้วางดา้นขา้งทัง้หมดออก

หมดเรยีบรอ้ยแลว้ 

ควรก าจัดเศษอาหารทีส่ะสมและมกีารตดิแน่น กอ่นการเปิดการใชง้าน

ฟังกช์นัการท าความสะอาดเครือ่งแบบไพโรไรซสิ 

 

 

 

 

 

 

 

การรบัประกนัและศนูยบ์รกิารหลงัการขาย 
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