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1. ขอ้มลูความปลอดภัย 
กอ่นท าการตดิตัง้และใชง้านเครือ่ง กรณุาอา่นคูม่อืทีใ่หม้าอยา่งละเอยีด ทางบรษัิทจะไมรั่บผดิชอบ                    

หากการตดิตัง้หรอืใชง้านผดิวธิ ีทีท่ าใหเ้กดิการบาดเจ็บและอันตรายตอ่ผูใ้ชแ้ละเกดิความเสยีหาย ควรเก็บรักษา

คูม่อืนีไ้วเ้พือ่ใชอ้า้งองิในอนาคต 

1.1 ควำมปลอดภยัตอ่เด็กและบคุคลทีค่วรไดร้บักำรดแูล 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งของการท าใหเ้กดิการขาดอากาศ การบาดเจ็บ หรอื ท าใหทุ้พพลภาพ 

 เครือ่งใชน้ี ้สามารถใชง้านไดโ้ดยเด็กอาย ุ8 ปีขึน้ไป และผูท้ีม่คีวามบกพรอ่งทางรา่งกาย ประสาทสมัผัส 

และจติใจ หรอื ผูท้ีม่คีวามรูแ้ละประสบการณ์ไมเ่พยีงพอ สามารถใชง้านผลติภัณฑน์ีไ้ด ้แตต่อ้งไดรั้บ

การดแูลอยา่งใกลช้ดิระหวา่งการใชง้านโดยผูใ้หญ ่หรอื ผูรั้บผดิชอบความปลอดภัย 

 หา้มใหเ้ด็กเลน่กับเครือ่ง 

 เก็บบรรจภุัณฑท์กุอยา่งใหไ้กลจากมอืเด็ก 

 ดแูลไมใ่หเ้ด็กหรอืสตัวเ์ลีย้งเขา้ใกลเ้ครือ่งระหวา่งทีเ่ครือ่งท างาน หรอื รอใหเ้ครือ่งเย็นลง                               

สว่นทีส่ามารถเขา้ถงึไดข้องเครือ่งจะมคีวามรอ้นขณะใชง้าน 

 หากเครือ่งมอีปุกรณ์ความปลอดภัยส าหรับเด็ก เราแนะน าใหค้ณุเปิดมัน 

 การท าความสะอาดและดแูลรักษาเครือ่ง ไมค่วรใหเ้ด็กเป็นผูก้ระท าโดยไมม่ผีูใ้หญค่อยดแูล 

1.2 ควำมปลอดภยัท ัว่ไป 

 เครือ่งใชแ้ละสว่นทีส่ามารถเขา้ถงึไดจ้ะรอ้นระหวา่งใชง้าน หา้มสมัผัสสว่นทีร่อ้นดว้ยมอืเปลา่ 

 หา้มใชง้านเครือ่งกับอปุกรณ์จับเวลาภายนอกหรอืระบบรโีมทควบคมุแยกตา่งหาก 

 การท าอาหารทีม่สีว่นประกอบของไขมัน หรอืน ้ามันบนเตาโดยไมร่ะมัดระวงั อาจท าใหเ้กดิอันตรายและ          

เกดิเพลงิไหมไ้ด ้

 หา้มพยายามดับไฟโดยการใชน้ ้า แตใ่หท้ าการปิดเครือ่งแลว้หาวสัดอุืน่ๆมาคลมุเพือ่ดับไฟ เชน่ ฝาปิด 

หรอื ผา้กันไฟ 

 หา้มวางของตา่งๆไวบ้นเตา 

 หา้มใชเ้ครือ่งฉีดแรงดันสงูท าความสะอาดเครือ่งใชน้ี ้

 อปุกรณ์ทีเ่ป็นเหล็ก เชน่ มดี ชอ้นสอ้ม ฝาหมอ้ ไมค่วรน ามาวางไวบ้นเตา เนื่องจากอปุกรณ์เหลา่นีอ้าจ

เกดิความรอ้นได ้

 หากพืน้ผวิกระจกเซรามคิแตกรา้ว ใหท้ าการปิดเครือ่งเพือ่ป้องกันการเกดิไฟฟ้าช็อต 

2.  คูม่อืความปลอดภัย 
2.1 การตดิตัง้เครือ่ง 

 ค าเตอืน! 
เครือ่งนีค้วรตดิตัง้โดยผูท้ีม่คีณุสมบัตแิละไดรั้บการยอมรับเทา่นัน้ 

 ท าการแกะบรรจภุัณฑทั์ง้หมดออก 

 หา้มท าการตดิตัง้หรอืใชง้านเครือ่ง หากพบวา่ เครือ่งมกีารเสยีหาย 

 ท าการตดิตัง้เครือ่งตามวธิใีนคูม่อืทีใ่หม้า 

 ตดิตัง้เครือ่งใหม้รีะยะหา่งจากเครือ่งใชอ้ืน่ๆ หรอื มรีะยะหา่งพืน้ทีร่อบๆ อยา่งนอ้ยตามทีแ่จง้ในคูม่อื 

 ควรระมัดระวงัทกุครัง้ทีม่กีารยา้ยเครือ่ง เนือ่งจากเตาคอ่นขา้งหนัก ควรใสถ่งุมอืนริภัยทกุครัง้ 

 ปิดรอยชอ่งตดัของพืน้ผวิดว้ยซลิโิคนเพือ่ป้องกันความชืน้ทีจ่ะท าใหบ้วม 
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 ป้องกันดา้นลา่งตัวเครือ่งจากไอรอ้น หรอื ความชืน้ 

 หา้มท าการตดิตัง้เครือ่งไวบ้รเิวณตดิกับประต ูหรอื ใตห้นา้ตา่ง เพือ่ป้องกันหมอ้ กระทะ                        

หรอือปุกรณ์ประกอบอาหารหลน่จากเตาจากการเปิดประตหูรอืหนา้ตา่ง 

 หากท าการตดิตัง้เตาบรเิวณเหนอืลิน้ชกั ตอ้งแน่ใจวา่ พืน้ทีบ่รเิวณระหวา่งดา้นใตเ้ครือ่งกับดา้นบน            

ของลิน้ชกั หา่งกันและมกีารไหลเวยีน 

 บรเิวณดา้นใตข้องเตาจะมคีวามรอ้น ทางเราแนะน าใหต้ดิตัง้กับแผงฉนวนความรอ้นแยกตา่งหากไว ้

ดา้นใตเ้ครือ่ง เพือ่ป้องกันการเขา้ถงึ 

2.2 การตอ่สายไฟ 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งการเกดิเพลงิไหมแ้ละไฟฟ้าช็อต 

 การตอ่สายไฟควรด าเนนิการโดยชา่งไฟฟ้า 

 เครือ่งนีค้วรมกีารตดิตัง้สายดนิ 

 กอ่นท าการเคลือ่นยา้ยเครือ่ง ควรแน่ใจวา่เครือ่งถกูถอดปลั๊กไฟ ออกจากแหลง่จา่ยแลว้ 

 ควรใชส้ายไฟทีเ่หมาะสมถกูตอ้ง 

 ไมค่วรปลอ่ยใหส้ายไฟพันกัน 

 ตอ้งแน่ใจวา่สายไฟหรอืปลั๊ก(ถา้ม)ี จะไมส่มัผัสกับเครือ่งใชท้ีร่อ้น หรอื ภาชนะทีร่อ้น เมือ่ท าการ                

ตอ่เครือ่งใกลก้ับเตา้รับ 

 ตอ้งแน่ใจวา่เครือ่งมกีารตดิตัง้ทีถ่กูตอ้ง การตอ่สายไฟหลักหรอืปลั๊ก (ถา้ม)ี ทีห่ละหลวมหรอืผดิวธิ ี                  

อาจท าใหข้ัว้ไฟฟ้ารอ้นเกนิไป 

 ตอ้งแน่ใจวา่อปุกรณ์กันไฟฟ้าช็อตถกูตดิตัง้แลว้ 

 ใชต้ัวยดึสายไฟในการจัดสายไฟ 

 ตอ้งแน่ใจวา่จะไมเ่กดิการเสยีหายตอ่สายไฟหรอืปลั๊ก (ถา้ม)ี ท าการตดิตอ่ฝ่ายบรกิารหรอืชา่งไฟ                    

ทีเ่ชีย่วชาญในการเปลีย่นสายไฟ 

 การตดิตัง้ระบบไฟฟ้า ควรมกีารตดิตัง้เบรกเกอร ์เพือ่ทีค่ณุสามารถตดัไฟจากแหลง่จา่ยหลักได ้                                     

ตัวเบรกเกอรจ์ะตอ้งมรีะยะหนา้ตัดตอ่อยา่งนอ้ย 3 มลิลเิมตร 

 ใชเ้ฉพาะเบรกเกอรท์ีถ่กูตอ้งเทา่นัน้: ชนดิตัดเมือ่กระแสเกนิ มฟิีวส ์(เป็นแบบหัวสกรถูอดเปลีย่นได)้            

มกีารเดนิสายดนิ 

2.3 การใชง้าน 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งตอ่เกดิการบาดเจ็บ โดนลวก หรอืไฟฟ้าช็อต 

 ใชผ้ลติภัณฑน์ีภ้ายในครัวเรอืนเทา่นัน้ 

 หา้มท าการเปลีย่นสเปคของเครือ่ง 

 หา้มใชต้ัวจับเวลาภายนอก หรอื รโีมทควบคมุแยก สัง่ใหเ้ครือ่งท างาน 

 หา้มปลอ่ยใหเ้ครือ่งท างานล าพัง 

 หา้มใชง้านเครือ่งขณะทีม่อืเปียก หรอื เครือ่งโดนน ้า 

 หา้มวางชอ้น-สอ้ม ฝาหมอ้ไวบ้นเตา สิง่เหลา่นีอ้าจรอ้นขึน้ 

 ท าการปิดเตาทกุครัง้หลังใชง้าน 
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 หา้มใชเ้ตาเป็นโตะ๊ท างาน หรอื วางของ 

 หากกระจกเตาแตกรา้ว ใหท้ าการถอดปลั๊กเครือ่งออกทันท ีเพือ่ป้องกันการเกดิไฟฟ้าช็อต 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งตอ่การเกดิเพลงิไหม ้หรอื ระเบดิ 

 ไขมันสตัวแ์ละน ้ามัน เมือ่ถกูใหค้วามรอ้นจะปลอ่ยไอความรอ้นทีส่ามารถตดิไฟไดอ้อกมา                                   

ควรอยูใ่หห้า่งเปลวไฟ หรอืวตัถทุีร่อ้นเมือ่มกีารประกอบอาหารดว้ยสิง่เหลา่นี ้

 ไอระเหยทีอ่อกมาจากน ้ามันรอ้นๆ สามารถท าใหเ้กดิการตดิไฟโดยธรรมชาตไิด ้

 น ้ามันทีใ่ชแ้ลว้ซึง่อาจมเีศษอาหารเจอืปน สามารถเป็นสาเหตขุองเพลงิไหมท้ีอ่ณุหภมูทิีต่ า่กวา่             

น ้ามันทีใ่ชไ้ปครัง้แรก 

 หา้มวางผลติภัณฑห์รอืสิง่ของทีส่ามารถตดิไฟได ้หรอืเปียกไปดว้ยสารไวไฟ ไวใ้กลห้รอืบนเตา 

 หา้มพยายามท าการดับเพลงิไหมด้ว้ยน ้า ใหท้ าการถอดปลั๊กออกแลว้คลมุเปลวไฟดว้ยฝาปิด หรอื    

ผา้กันไฟ 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งตอ่การเกดิความเสยีหายตอ่เตา 

 หา้มน าภาชนะทีร่อ้นวางไวบ้นแผงควบคมุเตา 

 หา้มปลอ่ยใหม้กีารตม้อาหารจนแหง้ 

 ควรระมัดระวงัไมใ่หส้ ิง่ของ หรอื ภาชนะปรงุอาหารหลน่บนเตา บรเิวณกระจกเตาอาจเกดิ                                        

ความเสยีหายได ้

 หา้มเปิดเตาโดยมแีตภ่าชนะเปลา่ๆวาง หรอื ไมม่ภีาชนะ 

 หา้มวางฟอลย์อะลมูเินยีมไวบ้นเตา 

 ภาชนะทีท่ าจากเหล็กหลอ่ อะลมูเินยีม หรอืกน้ภาชนะเสยีหาย สามารถท าใหเ้กดิรอยขดีขว่นกับ                     

แผงกระจกเซรามคิได ้ใหท้ าการยกภาชนะขึน้จากเตา เมือ่ตอ้งการยา้ยออกอยูเ่สมอ 

2.4 การดแูลรักษาและท าความสะอาด 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งตอ่การเกดิความเสยีหายตอ่เตา 

 ท าความสะอาดเครือ่งอยูเ่ป็นประจ าเพือ่ป้องกันการเสือ่มสภาพของผวิหนา้เตา 

 หา้มใชก้ารสเปรยน์ ้า และไอน ้าเพือ่ท าความสะอาดเครือ่ง 

 ท าความสะอาดเครือ่งดว้ยผา้เปียก ใชส้ารท าความสะอาดทีม่าจากธรรมชาตเิทา่นัน้ หา้มใชผ้ลติภัณฑท์ี่

มฤีทธิก์ดักรอ่น ฝอยขดั สารละลาย หรอื สิง่ทีเ่ป็นโลหะ 

2.5 การก าจัด 

 ค าเตอืน! 

ความเสีย่งตอ่การเกดิการบาดเจ็บ หรอื การขาดอากาศ 

 ท าการถอดปลั๊กเครือ่งออกจากแหลง่จา่ยไฟฟ้า 

 ท าการตัดสายไฟหลกัออกแลว้น าไปทิง้ 
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3. รายละเอยีดผลติภัณฑ ์
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. หวัเตาประกอบอาหาร 

2. หวัเตาประกอบอาหาร 

3. แผงควบคมุ 

หมายเหต:ุ โปรดดปูระเภทและฟังกช์นัการใชง้านจรงิ 

 

 

 

 



 

7 
 

 

3.1 แผงควบคมุ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ใชพ้ืน้ทีบ่รเิวณทีเ่ป็นเซ็นเซอรใ์นการใชง้านเครือ่ง หนา้จอแสดงผลและสญัลกัษณ์ตา่งๆเป็นตัวบง่บอกฟังกช์นั         

การท างาน 

ที ่ บรเิวณเซ็นเซอร ์ ฟงักช์นักำรท ำงำน 
1 

 

แสดงระดับความรอ้น 

2 
 

ตัง้คา่ลดเวลา 

3 

 

แสดงเวลาทีต่ัง้ไว ้

4 

 

ตัง้คา่เพิม่เวลา 

5 
 

ปุ่ ม เปิด/ปิด 

6 
 

ปุ่ มล็อคป้องกนัเด็ก 

7/9 

 

ตัง้คา่เพิม่ระดับความรอ้น 

8/10 

 

ตัง้คา่ลดระดับความรอ้น 
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3.2 หนา้จอแสดงผลการตัง้คา่ความรอ้น 

หนำ้จอแสดงผล รำยละเอยีด 

 

หัวเตาปิดการใชง้าน 

 

หัวเตาพรอ้มใชง้าน 

 

หัวเตายังรอ้นอยู ่(ยังมคีวามรอ้นหลงเหลอือยู)่ 

 

หนา้จอแสดงการจับเวลา 

 

3.3 สญัลักษณ์บง่ชีค้วามรอ้นทีเ่หลอืบนเตา 

 ค าเตอืน! 

 ความเสีย่งตอ่การโดนลวกจากความรอ้นทีเ่หลอือยูบ่นเตา 

 

4. การใชง้านในแตล่ะวนั 

 
4.1 การกดปุ่ มเปิดปิดเตา 

สมัผัสปุ่ ม คา้งไว ้1 วนิาทเีพือ่เปิดใชง้านเตา ตัวเลข  จะปรากฎขึน้มา 

สมัผัสปุ่ ม คา้งไว ้1 วนิาทเีพือ่ปิดใชง้านเตา ตัวเลข  จะหายไป 

หากไมม่กีารท าอะไร เตาจะท าการปิดเองโดยอัตโนมัตหิลังจาก 30 วนิาทเีพือ่ความปลอดภัย 

 

4.2 การกดปุ่ มบรเิวณหัวเตาและตัง้คา่ความรอ้น 

 ท าการสมัผัสปุ่ ม คา้งไว ้1 วนิาท ีจะปรากฎสญัลักษณ์  บรเิวณหนา้จอแสดงผลของหัวเตา

แตล่ะหัว  จะกระพรบิในหนา้จอแสดงผลของหัวเตา 

 ในขณะที่  กระพรบิ ใหท้ าการเลอืกระดับความรอ้นระหวา่ง 1-9 โดยการสมัผัสปุ่ ม  หรอื  

 ระดับความรอ้นทีเ่ลอืกไวจ้ะกระพรบิบนหนา้จอแสดงผลประมาณ 2-3 วนิาท ีจากนัน้หัวเตาจะเริม่

ท างาน 

 สมัผัสปุ่ ม  เพือ่ท าการปิดการท างานหัวเตาทัง้หมด 
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4.3 การตัง้เวลา 

 

การตัง้เวลา ท าใหก้ารท าอาหารนัน้งา่ยขึน้ คณุไมจ่ าเป็นตอ้งคอยอยูข่า้งเตา หัวเตาทีเ่ลอืกใชง้านจะดบัเอง             

โดยอัตโนมัต ิเฉพาะหัวเตาเดยีวเทา่นัน้ทีส่ามารถตัง้คา่ในเวลาเดยีวกัน 

 ท าการเลอืกระดับความรอ้นทีค่ณุตอ้งการ 

 สมัผัสปุ่ ม , ‘00’ จะกระพรบิขึน้มาตรงหนา้จอแสดงผล 

 จากนัน้ท าการตัง้เวลาโดยใชปุ้่ ม หรอื ระหวา่งตัวเลข 00 ถงึ 99 หากท าการกดปุ่ ม หรอื

คา้งไวเ้กนิ 3 วนิาท ีตัวเลขจะเพิม่ขึน้ หรอืลดลง อยา่งรวดเร็ว 

 หลังจากตัวเลขกระพรบิ 5 วนิาท ีเวลาทีต่ัง้ไวจ้ะเริม่นับถอยหลัง เวลาทีเ่หลอืจะปรากฎบนหนา้จอแสดงผล

นาฬกิาจับเวลา 

 หลังจากหมดเวลา หัวเตาจะดับโดยอัตโนมัต ิและจะมเีสยีงสญัญาณดังขึน้เป็นเวลา 2 นาท ีคณุสามารถ

หยดุเสยีงเตอืนไดโ้ดยการสมัผัสปุ่ มใดๆก็ได ้

 ในการเปลีย่นเวลาการปิดเตาอัตโนมัต ิใหท้ าการสมัผัสปุ่ ม หรอื เพือ่เปลีย่นเป็นเวลาทีค่ณุ

ตอ้งการ 

 คณุสามารถตัง้เวลาไปที ่00 โดยการปิดฟังกช์นัการตัง้เวลา 

 

4.4 การป้องกันเด็กเล็ก 

ท าการสมัผัสปุ่ ม  หนา้จอตัวเลขดจิติอล จะกลายเป็น “L” ปุ่ มฟังกช์นัตา่งๆบนเตาจะไมส่ามารถใชง้าน

ได ้ใหท้ าการสมัผัสปุ่ ม  อกีครัง้คา้งไวป้ระมาณ 3 วนิาทเีพือ่ท าการปลดล็อค หนา้จอตัวเลขดจิติอล จะ

กลับมาอกีครัง้ ปุ่ มฟังกช์นัอืน่ๆ จะกลับมาใชง้านไดป้กต ิ
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4.5 การตัดการท างานเพือ่ความปลอดภัย 

หากหัวเตาอยา่งนอ้ย 1 โซนถกูเปิดทิง้ไวโ้ดยไมต่ัง้ใจ ระบบตัดไฟเพือ่ความปลอดภัยจะถกูเปิดใชง้าน หลังจาก

ชว่งเวลาหนึง่ ระยะเวลาจะขึน้อยูก่ับระดับความรอ้นทีถ่กูตัง้ไว ้

ระดับ เวลาที่
ก าหนด 

1-3 8 ชัว่โมง 

4-6 4 ชัว่โมง 

7-9 2 ชัว่โมง 

 

 

5. เคล็ดลบัและเทคนคิการใชง้าน 

 
5.1 ภาชนะใสอ่าหาร 

 ขอ้มลูของภาชนะปรงุอาหาร 

 สว่นกน้ภาชนะจะตอ้งหนาและแบนราบเทา่ทีจ่ะเป็นไปได ้

 ภาชนะตอ้งท าจากเหล็กเคลอืบ และดว้ยสว่นกน้ภาชนะท าดว้ยอะลมูเินยีมหรอืทองแดง อาจเป็นสาเหตทุ าให ้

ผวิหนา้กระจกเซรามกิเปลีย่นสไีด ้

 

5.2 การประหยัดพลังงาน 

จะประหยัดพลังงานอยา่งไร 

 หากเป็นไปได ้ใหท้ าการปิดฝาภาชนะประกอบอาหารทกุครัง้ขณะปรงุ 

 ท าการวางภาชนะบนเตากอ่นจะท าการเปิดใชง้าน 

 ท าการปิดเตาตอนอาหารใกลเ้สร็จเพือ่ใชค้วามรอ้นทีเ่หลอืจากเตาในการปรงุตอ่ 

 ขนาดของกน้ภาชนะมขีนาดเดยีวกันกับขนาดหัวเตา 
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5.3 ตัวอยา่งการท าอาหาร 

ขอ้มลูดังตารางดา้นลา่งใชเ้พือ่เป็นแนวทางเทา่นัน้ 

ระดบั
ควำม
รอ้น 

กำรใชง้ำน เวลำ เคล็ดลบั 

1 ใชอุ้น่อาหารทีป่รงุส าเร็จแลว้ ตามตอ้งการ ปิดฝาภาชนะ 

1-2 ซอสฮอแลนเดซ 
ละลาย เนย ช็อคโกแลค เจลลาตนิ 

5-25 นาท ี คนอาหารเป็นระยะ 

1-2 อาหารทีร่วมเป็นกอ้น ไขอ่อมเลตฟ ู                   
ไขอ่บ 

10-40 นาท ี ปิดฝาภาชนะ 

2-3 โจ๊ก อาหารทีม่นีมเป็นสว่นผสมหลัก           
การใหค้วามรอ้นกับอาหารทีป่รงุส าเร็จ  

25-50 นาท ี ใสน่ ้าเป็นปรมิาณ 2 เทา่ของขา้ว, 
ท าการผสมนมกอ่น 

3-4 ผักนึง่ ปลา เนือ้ 20-45 นาท ี เตมิน ้าลงไปประมาณ 1 ชอ้นโตะ๊ 

4-5 มันฝร่ังนึง่ 20-60 นาท ี แบบสงูสดุ ใชน้ ้า1/4 ลติรส าหรับ
มันฝรัง้ 750 กรัม 

4-5 ท าสตวู หรอืซปุ ในปรมิาณมาก 60-150 นาท ี ใชน้ ้าและวตัถดุบิรวมกันประมาณ 3 
ลติรขึน้ไป 

6-7 ทอดอาหารเบาๆ ชิน้เนือ้บางๆ เนือ้ลกูววั
กอรด์องเบลอ ชิน้เนือ้หั่นเป็นชิน้ กอ้น
เนือ้สบั ไสก้รอก ตับ รสู ์ไข ่แพนเคก้ 
โดนัท 

ตามความจ าเป็น กลับดา้น ตอนครึง่ทางของการ
ท าอาหาร 

7-8 ทอดอาหารหนัก มันฝร่ังแฮชบราวน ์
สเตก๊เนือ้สนั สเตก๊ 

5-15 นาท ี กลับดา้น ตอนครึง่ทางของการ
ท าอาหาร 

9 ตม้น ้าปรมิาณมาก ตม้พาสตา้ ยา่งเนือ้ใหผ้วิหนา้ไหม ้(สตวูเ์นือ้ อบดว้ยความรอ้น) ทอดมันฝร่ัง 

 

ขอ้มลูของสารอะครลิาไมด ์

 ส าคัญมาก! 

จากความรูท้างวทิยาศาสตรล์า่สดุ หากคณุท าอาหารไหม ้(โดยเฉพาะอาหารทีม่สีว่นประกอบของแป้ง)                      

สารอะครลิาไมดจ์ะท าใหเ้กดิความเสีย่งในดา้นสขุภาพได ้ดังนัน้ เราขอแนะน าใหค้ณุปรงุอาหารโดยใชอ้ณุหภมูิ

ต า่สดุ และคอยดไูมใ่หอ้าหารไหม ้ 
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6. การดแูลรักษาและท าความสะอาด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

               ภาพที ่ 1                                                ภาพที ่2 

               ภาพที ่ 3                                               ภาพที ่4 

               ภาพที ่ 5 
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ภายหลังจากการใชง้านเตาไฟฟ้ากระจกเซรามคิทกุครัง้ ควรรอใหเ้ย็นตัวลง และท าความสะอาด                    

มฉิะนัน้ แมแ้ตเ่ศษอาหารเล็กๆทีห่ลงเหลอืจะถกูเผาไหมบ้นผวิกระจกทีร่อ้น ในการเปิดใชง้านในครัง้ตอ่ไป 

ส าหรับการดแูลรักษาและการท าความสะอาดพืน้ผวิกระจกเซรามคิโดยปกตใิหใ้ชน้ ้ายาท าความสะอาด               

แบบพเิศษ ทีช่ว่ยสรา้งชัน้ปกป้องบนพืน้ผวิกระจกจากฝุ่ นละออง กอ่นการใชง้านในแตล่ะครัง้ ควรเช็ดฝุ่ น     

หรอืเศษวตัถตุา่งๆ บนพืน้ผวิกระจกและกน้ภาชนะออก เนือ่งจากสิง่เหลา่นี ้อาจขดีขว่นท าใหก้ระจกเกดิรอย 

(ภาพที ่1) 

ระมดัระวงั: เศษขนของโลหะ ฟองน ้าขดั และสารท าความสะอาดขดั ทีท่ าใหเ้กดิรอยขดึขว่นบนผวิกระจก

ได ้พืน้ผวิกระจกเซรามคิสามารถถกูท าลายดว้ยสเปรย์ทีม่ฤีทธิร์นุแรง ไมม่ปีระสทิธภิาพ หรอืไมเ่หมาะสมได ้

น ้ายาท าความสะอาดแบบตอ้งเขยา่ขวด (แบบผสม)  (ภาพที ่1 และ 2) 

สญัลักษณ์บง่ชี ้บนผวิกระจก อาจถกูท าลาย หากใชน้ ้ายาท าความสะอาดทีม่ฤีทธิร์นุแรง ทีข่อบของหวัเตา 

หรอืการใชภ้าชนะทีม่กีน้ภาชนะทีช่ ารดุ 

คราบสกปรกทีไ่มห่นัก อาจก าจัดไดโ้ดยการใชผ้า้นุ่มเปียกหมาด และเช็ดตามจนพืน้ผวิกระจกแหง้                      

(ภาพที ่3) 

คราบน ้า สามารถท าความสะอาดไดโ้ดยการใชส้ว่นผสมของน ้าสม้สายชทูีม่ฤีทธิอ์อ่นๆ อยา่งไรก็ตาม ไมค่วร

ใชว้ธินีี ้ในการใชท้ าความสะอาดขอบเฟรมของเตา (เฉพาะในบางรุน่ ซึง่จะท าใหเ้ฟรมของเตามัว)                       

หา้มใชส้เปรย์ทีม่ฤีทธิร์นุแรง หรอื สารก าจัดตะกรัน (ภาพที ่3) 

คราบหนัก สามารถท าความสะอาดโดยใชส้ารท าความสะอาดแบบพเิศษเฉพาะและอปุกรณ์ส าหรับ                             

ท าความสะอาดพืน้ผวิกระจกเซรามคิ เมือ่ใชส้ ิง่เหลา่นี ้คณุควรปฏบิัตติามค าแนะน าของผูผ้ลติสนิคา้ 

ตรวจสอบวา่ ภายหลังการท าความสะอาด เศษหรอืสิง่ตกคา้งของสารท าความสะอาดไดถ้กูก าจัดจนหมดสิน้ 

เนือ่งจาก สิง่นีจ้ะท าความเสยีหายกับพืน้ผวิกระจกเซรามคิ เมือ่ไดรั้บความรอ้นจากหัวเตา (ภาพที ่3) 

เศษอาหารทีแ่ข็งและไหมส้ามารถก าจัด โดยใชท้ีข่ดูเตา ระมัดระวงัอยา่ใหส้ว่นทีเ่ป็นพลาสตกิของทีข่ดูเตา 

สมัผัสโดนหัวเตาทีม่คีวามรอ้น ระมัดระวงัอันตรายจากการบาดโดยทีข่ดูเตา! 

น ้าตาลและอาหารทีม่สีว่นผสมของน ้าตาล จะท าลายพืน้ผวิกระจกเซรามคิอยา่งถาวร (ภาพที ่5) ดังนัน้                

ควรก าจัดสิง่เหลา่นี ้ออกจากพืน้ผวิกระจกเซรามคิ ใหเ้ร็วทีส่ดุเทา่ทีจ่ะเป็นไปได ้ถงึแมว้า่ หัวเตายังคงม ี     

ความรอ้นอยู ่(ภาพที ่4) การเปลีย่นสขีองพืน้ผวิกระจกเซรามคิ ไมส่ง่ผลตอ่การท างานหรอืเสถยีรภาพของ

พืน้ผวิ การเปลีย่นสทีีเ่กดิขึน้ เป็นผลมาจาก การเผาไหมข้องเศษอาหาร การใชภ้าชนะทีท่ าจากอะลมูเินยีม

หรอืทองแดง คราบเหลา่นี้ก าจัดออกไดย้าก 

ค ำเตอืน: ความเสยีหายทีอ่ธบิายดังขา้งตน้ เกีย่วขอ้งกับรปูลักษณ์ความสวยงามเป็นหลัก และไมไ่ดส้ง่ผล

ตอ่ฟังกช์นัการท างานโดยตรง ความเสยีหายเหลา่นี้ ไมถ่อือยูใ่นขอบเขตของการรับประกันสนิคา้ 

 

 

 



 

14 
 

 

7. การแกไ้ขปัญหาเบือ้งตน้ 

ปญัหำ สำเหตทุีเ่ป็นไปได ้ กำรแกไ้ข 

ไมส่ามารถเปิดใชง้านเครือ่ง เครือ่งไมไ่ดเ้ชือ่มตอ่กบั
กระแสไฟฟ้าหรอื เชือ่มตอ่      
ไมถ่กูตอ้ง 

ตรวจสอบวา่ เครือ่งไดเ้ชือ่มตอ่
กระแสไฟฟ้าถกูตอ้งหรอืไม ่
(อา้งองิ แผนผังการเชือ่มตอ่
ไฟฟ้า) 

 เปิดเครือ่งอกีครัง้ ตัง้คา่พลังงาน
ความรอ้น ทีร่ะยะเวลานอ้ยกวา่  
30 วนิาท ี

คณุแตะหรอืสมัผัส สอง
เซนเซอร ์หรอื มากกวา่                
ทีแ่ผงควบคมุการท างาน            
ในเวลาเดยีวกนั 

แตะหรอืสมัผัส เพยีงแคบ่รเิวณ
หนึง่เซนเซอรเ์ทา่นัน้ 

มคีราบน ้าหรอืไขมนับนแผง
ควบคมุ 

ท าความสะอาดแผงควบคมุ 

เครือ่งปิดการท างาน คณุวางวัสดหุรอืสิง่อืน่ๆ บน
บรเิวณเซน็เซอร ์ 

น าวัสดนัุน้ ออกจากบรเิวณ
เซน็เซอร ์

ไฟแสดงความรอ้นหลงเหลอื 
ไมต่ดิ 

หัวเตาไฟฟ้าไมร่อ้น เนือ่งจาก
ท างานเพยีงแคร่ะยะเวลาสัน้ๆ 

หากไดใ้ชง้านหวัเตาไฟฟ้าเป็น
ระยะเวลานานเพยีงพอ ทีจ่ะเกดิ
ความรอ้นหลงเหลอื กรณุาตดิตอ่
ศนูยบ์รกิาร 

บรเิวณเซน็เซอร ์                             
มคีวามรอ้น 

ภาชนะมขีนาดใหญเ่กนิไป หรอื 
คณุวางใกลก้บัแผงควบคมุ
จนเกนิไป 

วางภาชนะขนาดใหญ ่ไวท้ี ่               
หัวเตาดา้นหลัง หากเป็นไปได ้

ไมส่ามารถปิดการท างานของ
หัวเตาไฟฟ้าได ้

มคีวามผดิพลาดทางเทคนคิ ปิดการท างานของเครือ่งและตัด
การเชือ่มตอ่กระแสไฟฟ้าทีผ่นัง 
ตดิตอ่ศนูยบ์รกิารหลังการขาย 
หรอื ศนูยซ์อ่มทีไ่ดรั้บ การรับรอง 

 

หากคณุไดป้ฏบิัตติามค าแนะน า ดา้นบน แลว้ ยังไมส่ามารถแกไ้ขปัญหาได ้กรณุาตดิตอ่ตัวแทนจ าหน่ายสนิคา้ 

หรอื ศนูยบ์รกิารหลังการขาย ใหข้อ้มลูทีไ่ดจ้ากฉลากของผลติภัณฑ ์ตัวอักษรสามหลักของกระจกเซรามคิ 

(ดา้นขา้งของผวิหนา้กระจก) และ สญัลักษณ์ของรหัสความผดิพลาดทีเ่กดิขึน้ 

กรณุาตรวจสอบวา่ คณุไดใ้ชง้านเครือ่งอยา่งถกูตอ้ง มฉิะนัน้ จะมคีา่ใชจ้า่ยจากการด าเนนิงานของชา่ง                    

จากศนูยบ์รกิารหลังการขายหรอืตัวแทนจ าหน่าย รวมถงึ ในชว่งการรับประกัน  

ค าแนะน าเกีย่วกับศนูยบ์รกิารหลังการขายและเงือ่นไขของการรับประกันจะระบอุยูใ่นคูม่อืการรับประกัน 
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8. คูม่อืการตดิตัง้ 

ค ำเตอืน ! 

อา้งองิ หัวขอ้ “ขอ้มลูดา้นความปลอดภัย” 

 กอ่นกำรตดิต ัง้ 

 การตดิตัง้เตา เขา้ไปในชอ่งเฟอรน์เิจอร ์และเชือ่มตอ่กับแหลง่จา่ยกระแสไฟฟ้าหลัก จะตอ้งด าเนนิการโดย
ชา่งทีม่คีวามรู ้ความสามารถ ความช านาญ เทา่นัน้ 

 แผน่ไมอ้ัด หรอืชิน้สว่นส าเร็จของเฟอรน์เิจอร ์ทีเ่ตาจะตอ้งตดิตัง้แบบฝัง จะตอ้งใชก้าวมคีวามทนทานตอ่
ความรอ้น (100 องศาเซลเซยีส) มฉิะนัน้จะท าใหผ้วิของเฟอรน์เิจอร ์เสยีรปู และเปลีย่นสไีด ้

 เตาไฟฟ้าไดรั้บการออกแบบปรับขนาดใหส้ามารถตดิตัง้ฝังไวใ้นท็อปครัวเฟอรน์เิจอร ์ดว้ยความกวา้ง 600 มม.
หรอืมากกวา่ 

 หลังจากการตดิตัง้ อปุกรณ์ยดึสองต าแหน่งดา้นหนา้ จะสามารถเขา้ถงึไดโ้ดยสะดวกจากดา้นลา่ง 
 อปุกรณ์หรอืเฟอรน์เิจอรย์ดึแขวน หรอืตดิผนัง จะตอ้งตดิตัง้ไวด้ว้ยความสงูทีเ่พยีงพอทีจ่ะไมร่บกวนการ

ท าอาหาร 
 ระยะระหวา่งเตาไฟฟ้ากับเครือ่งดดูควนั ไมค่วรนอ้ยกวา่ระยะทีร่ะบไุวใ้นคูม่อืตดิตัง้ของเครือ่งดดูควนั ระยะหา่ง

นอ้ยทีส่ดุ คอื 650 มม. 
 ระยะหา่งระหวา่งขอบของเตากับผนังเฟอรน์เิจอรท์ีอ่ยูต่ดิกัน ไมค่วรนอ้ยกวา่ 40 มม. 
 สามารใชแ้ผน่ไมต้กแตง่ขนาดใหญห่รอืแผน่บอรด์ บนท๊อปเฟอรน์เิจอร ์หลังเตาไฟฟ้าได ้หากยังรักษาระยะ

ตดิตัง้นอ้ยทีส่ดุทีร่ะบใุนรปูไดอะแกรมการตดิตัง้ 
 ระยะหา่งนอ้ยทีส่ดุระหวา่งเตาไฟฟ้าแบบตดิตัง้ฝัง และผนังดา้นหลัง ไดร้ะบรุายละเอยีด ในรปูไดอะแกรม           

การตดิตัง้ 

 

กอ่นการตดิตัง้เตาไฟฟ้าเขา้ไปในชอ่งเจาะเฟอรน์เิจอร ์จะตอ้งตดิปะเก็นโฟมรองทีผู่ผ้ลติไดใ้หม้าดว้ยกับสนิคา้ ที่

ดา้นลา่งของกระจกเซรามคิ (ทีก่ระจก) ของเตาไฟฟ้า (ดังภาพดา้นลา่ง) หา้มตดิตัง้เตาไฟฟ้าโดยไมต่ดิปะเก็น             

โฟมรอง ! 

8.1 ปะเก็นโฟมรอง ควรตดิทีต่ัวเครือ่ง ตามรายละเอยีดดังนี:้ 

- แกะฟิลม์ป้องกัน ออกจากปะเก็นโฟมรอง 

- หลังจากนัน้ ตดิปะเก็นโฟมรองทีด่า้นลา่งของกระจก ประมาณ 2-3 มม. จากขอบกระจก (ตามทีแ่สดง

ในรปูภาพ) ปะเก็นโฟมรองควรตดิตลอดแนวยาวของกระจก และไมค่วรตดิซอ้นทับกันทีม่มุแตล่ะดา้น 

เมือ่ตดิปะเก็นโฟมรอง ตรวจสอบใหม้ั่นใจวา่ กระจกไมไ่ดส้มัผัสถกูวสัดทุีม่คีวามแหลมคมใดๆ 

ขอ้สงัเกต ! 

เตำไฟฟ้ำบำงรุน่ อำจมกีำรตดิปะเก็นโฟมรองมำให ้
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 เตาไฟฟ้าสามารถตดิตัง้ในท๊อปเฟอรน์เิจอรท์ีม่คีวามหนา 30 ถงึ 50 มม. 

 อปุกรณ์เฟอรน์เิจอรใ์ดๆ ทีอ่ยูใ่ตเ้ตาไฟฟ้า ไมค่วรตดิตัง้โดยใชล้ิน้ชกั  

หากท าชดุอปุกรณ์เฟอรน์เิจอรเ์ป็นลักษณะผนังกัน้แนวนอน ควรตดิตัง้ทีร่ะยะหา่งไมน่อ้ยกวา่ 60 มม.

จากดา้นลา่งสดุของเตาไฟฟ้า พืน้ทีร่ะหวา่งผนังกัน้และเตาจะตอ้งเป็นชอ่งวา่ง                                            

ไมม่สี ิง่กดีขวางในชอ่งวา่งนัน้ 

 

 

 

 

 

 

 

8.2 การตดิตัง้ยดึตดิ เตาไฟฟ้า กับ ท๊อปเฟอรน์เิจอรต์ดิตัง้ฝัง 

1. คว า่เตาไฟฟ้า และวางไวบ้นพืน้ผวิทีนุ่่ม 

2. ตดิแผน่ซลีตามขอบของกระจกเซรามคิ โดยใหด้า้นทีม่กีาวหงายขึน้ดา้นบน ตรวจสอบบรเิวณโดยรอบตอ้ง

ไดรั้บการซลีปิด ตัดแผน่ซลีทีเ่กนิออก 

3. ตดิตัวยดึและสกรบูนตวัเตา ตามภาพแสดง (โดยทีย่ังไมต่อ้งขนัสกรใูหแ้น่น) 

4. วางตัวเตาในชอ่งเจาะเฟอรน์เิจอร ์หลังจากนัน้ ขนัสกรทูีต่ัวยดึเพือ่ยดึตัวเครือ่งกับชอ่งตดิตัง้อยา่งมั่นคง 

5. ใชค้ัตเตอรห์รอืมดี ตดัแตง่แผน่ซลีทีเ่กนิออกตามขอบทกุดา้นของเตา ระมัดระวงัความเสยีหายทีอ่าจเกดิ

กับท๊อปเฟอรน์เิจอร ์
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ขอ้สงัเกต: หากท๊อปเฟอรน์เิจอรต์ดิตัง้มคีวามหนานอ้ยกวา่ 40 มม. ใหเ้พิม่ไมด้า้นลา่งระหวา่ง 30-40 มม. 

 

 

 

 

 

 

ต ำแหนง่ของเพลทตดิต ัง้: ส ำหรบัเตำ ควบคมุแบบสมัผสั 600 มม. ซรียี ์

 

 

 

 

 

 

ต ำแหนง่ของเพลทตดิต ัง้: ส ำหรบัเตำ ควบคมุแบบแมคคำนคิ 600 มม. ซรียี ์

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ต ำแหนง่ของเพลทตดิต ัง้: ส ำหรบัเตำ ขนำด 300 มม. ซรียี ์
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8.3 เชือ่มตอ่เตำกบัแหลง่จำ่ยไฟฟ้ำหลกั 

  ส ำคญั ! 

 

 เตาไฟฟ้านี ้จะตอ้งเชือ่มตอ่กับแหลง่จา่ยไฟฟ้าหลัก โดย ชา่งผูช้ านาญการและไดรั้บการรับรองเทา่นัน้ 
 เตาไฟฟ้านี ้ตอ้งไดรั้บการเชือ่มตอ่กับระบบสายดนิ 
 กอ่นการเชือ่มตอ่กับแหลง่จา่ยไฟฟ้าหลัก จะตอ้งตรวจสอบสิง่ตา่งๆ ดังตอ่ไปนี ้

1. ระบบสายไฟภายในของบา้นตอ้งเหมาะสมกับก าลังไฟฟ้าทีใ่ชข้องเตา 
2. แรงดันไฟฟ้าตอ้งสอดคลอ้งกับแรงดันไฟฟ้าของเครือ่งทีร่ะบไุวท้ีฉ่ลากของเตา 
3. ขนาดของสายไฟ จะตอ้งรองรับกับโหลดทีร่ะบไุวท้ีฉ่ลากของเตา 

 ในการเชือ่มตอ่เตากับแหลง่จา่ยไฟฟ้าหลัก หา้มใช ้อะแดปเตอร ์อปุกรณ์ลด หรอื อปุกรณ์ตอ่พว่ง ซึง่อาจ
กอ่ใหเ้กดิความรอ้นทีส่งูและท าใหเ้กดิไฟไหมไ้ด ้

 สายไฟของเตา จะตอ้งไมส่มัผัสสว่นทีม่คีวามรอ้นใดๆ หรอื วางอยูใ่นต าแหน่งทีอ่ณุหภมูจิะไมเ่กนิ 75 องศา
เซลเซยีส ในทกุๆจดุ 

 ก าลังของสายไฟฟ้าหลัก จะตอ้งมากกวา่ คา่ก าลังไฟฟ้าของเตาไฟฟ้า 

 

 

 

 

 

 



 

19 
 

เชือ่มตอ่อปุกรณ์ตัดตอ่วงจรไฟฟ้าหรอืแอรส์วติช ์กบัแหลง่จา่ยไฟฟ้า ดังนี้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9. ขอ้มลูทำงเทคนคิ 

คณุลกัษณะของผลติภณัฑ ์ ขอ้มลูทำงไฟฟ้ำ 

หัวเตาเดีย่ว 2 หัวเตา AC 220-240 โวลท ์50/60 เฮริต์ซ ์
2,750 วตัต ์– 3,270 วตัต ์

 

10. ควำมรบัผดิชอบตอ่ส ิง่แวดลอ้ม 

รไีซเคลิวสัดทุีม่สีญัลักษณ์   

 

ทิง้วสัดบุรรจภัุณฑใ์นภาชนะบรรจทุีเ่หมาะสม เพือ่การรไีซเคลิ เป็นการชว่ยกันป้องกันสิง่แวดลอ้มและสขุอนามัยของ

มนุษย ์รวมถงึการรไีซเคลิ สนิคา้อปุกรณ์ไฟฟ้าและอเิล็กทรอนคิส ์ 

หา้มทิง้ผลติภัณฑท์ีม่กีารแสดงสญัลักษณ์        พรอ้มกับขยะปกตใินครัวเรอืน คณุควรสง่คนืผลติภัณฑไ์ปยัง

ศนูยร์ไีซเคลิผลติภัณฑใ์นพืน้ทีข่องคณุ หรอืตดิตอ่หน่วยงานเทศบาลในทอ้งถิน่ 
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