
 

1 
 

 

    BERTAZZONI 

 

 

 

 

 

 

คูม่อืการตดิตัง้และการใชง้าน 

เตาแกส๊แบบตดิตัง้ฝัง 

รุน่ P93V (ผวิโลหะ) 

รนุ P94GV (ผวิกระจก) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TH 



 

2 
 

3100419 

 

ค ำแนะน ำและค ำเตอืน ………………………………………………………………………………………….………………………4 

   ควำมรบัผดิชอบของผูผ้ลติ ……………………………………………………………………....……….………………………..4 

   กำรคุม้ครองสิง่แวดลอ้ม …………………………………………………………………………………….……………………….4 

   คูม่อืควำมปลอดภยัท ัว่ไป ……………………………………………….……………………….………….……………………... 5 

   คูม่อืกำรใชง้ำน …………………………………………………………………………..…………………….…….………………5 

   ฉลำกขอ้มูลเครือ่งใชไ้ฟฟ้ำ …………………………………………………….………..……………………….……………….. 5 

   บรรจภุณัฑห์อ่หุม้พลำสตกิ …………………………………………………………….………..…………….……..….…………5 

   คูม่อืกำรตดิต ัง้ทำงเทคนคิ …………………………………………………………………..………………..…………..………..6 

   กำรตดิต ัง้เตำแกส๊ในชุดหอ้งครวั ………………………………………………………………….………………………………..6 

   ขอ้มูลส ำคญั ………………………………………………………………………...……………………………………………….6 

   กำรตดิต ัง้เตำแกส๊ไวด้ำ้นบนเตำอบ ………………………..…………..…………………….…………………….………………7 

   กำรตดิต ัง้เตำประกอบอำหำรไวด้ำ้นบนเคำทเ์ตอรท์ ำอำหำรหรอืลิน้ชกั ……………………………………………..…………7 

   กำรตดิต ัง้เตำแกส๊ใหแ้นน่ ………………………………………..………………………..……………………..………………..8 

   กำรระบำยอำกำศภำยในหอ้ง ..……………………………………………………………………………………..………………8 

   ต ำแหนง่และกำรระบำยอำกำศ ……………………………………………………………………………..……..……………....9 

   กำรตอ่เตำแกส๊กบัถงัแกส๊ ……………………………………………………..…………………………..……………………... 9 

   ขอ้ควรระวงัเมือ่ใชผ้ลติภณัฑก์บัแกส๊แอลพจี ีLPG(บวิเทน/โพรเพน) ………………………..……………….…..………...10 

  กำรเปลีย่นหวัฉดีของแกส๊………………………………………………..………………………………………………………..11 

  กำรตอ่เขำ้กบัแหลง่จำ่ยไฟ ……………………………………………………………………………………………………..…12 

  กำรบ ำรุงรกัษำ ………………………………………………………………………………………………………………………12 

  กำรเปลีย่นอะไหล ่……………………………………………………………………………………………………………..……12 

  รำยละเอยีดของเตำแกส๊…….. ……………………………………………………………………………………………………13 

  กำรใชง้ำนเครือ่ง …………………………………………………………………………………………………………………...14 

  หวัเตำและตะแกรง ………………………………………………………………………………………………………………....14 

  กำรใชห้วัเตำ ………………………………………………………………………………………………………………………..14 

  ระบบควำมปลอดภยั ………………………………………………………………………………………………………………..15 

  กำรจดุเตำดว้ยมอื …………………………………………………………………………………………………………………..15 

  อุปกรณ์เสรมิ ……………………………………………………………………………………………………………………..…15 

  กำรท ำควำมสะอำด …………………………………………………………………………………………………………………15 

  กำรแกไ้ขปญัหำ ………………………………………………………………………………………………………………..…..16 

สำรบญั 



 

3 
 

 

 

จดหมำยจำกประธำนของเรำ 

 

เรยีน ทา่นผูม้อีปุการะคณุ 

ขอขอบคณุเป็นอยา่งยิง่ทีไ่วว้างใจใชผ้ลติภัณฑข์องเรา Bertazzoni 

 

ครอบครัวของเราเริม่ผลติเครือ่งใชไ้ฟฟ้าในครัวในประเทศอติาล ีเมือ่ปี 1882 สรา้งชือ่เสยีงดา้นคณุภาพทาง

วศิวกรรมและ มคีวามหลงใหลในอาหารทีม่คีณุภาพ 

 

วนันีผ้ลติภัณฑข์องเรามกีารออกแบบเป็นพเิศษทีอ่ติาล ีรวมกับเทคโนโลยลีา่สดุ ภารกจิของเราคอืการสรา้ง

เครือ่งใชไ้ฟฟ้าภายในบา้น ทีท่ างานไดอ้ยา่งสมบรูณ์และตรงตามความตอ้งการของผูใ้ช ้

 

เพือ่สรา้งผลติภัณฑท์ีม่คีณุภาพสงูสดุในแงส่นุทรยีะซึง่ตอบสนองความตอ้งการของลกูคา้ของเรา เครือ่งใชไ้ฟฟ้า

ของเรายังมคีวามอเนกประสงค ์และใชง้านงา่ย เปลีย่นงานบา้นทีม่ศีักยภาพของการปรงุอาหารใหเ้ป็นความสขุที่

แทจ้รงิ 

 

คูม่อืนีจ้ะชว่ยใหค้ณุใชแ้ละดแูลผลติภัณฑ ์Bertazzoni ของคณุอยา่งปลอดภยั และมปีระสทิธภิาพมากทีส่ดุ                     

เพือ่สามารถใหค้วามพงึพอใจสงูสดุแกค่ณุในอกีหลายปีขา้งหนา้ 

 

ผมหวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คณุจะชอบมัน!  

 

 

 

Paolo Bertazzoni 

ประธานบรษัิท 
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กรุณาอา่นคูม่อืนีอ้ยา่งละเอยีดกอ่นการตดิตัง้และใชง้าน 

ค าแนะน าเหลา่นีใ้ชไ้ดเ้ฉพาะในประเทศทีม่สีญัลักษณ์ระบอุยู่บน

ฉลากเครือ่งใชไ้ฟฟ้า 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความเสยีหายของทรัพยส์นิหรอืการ

บาดเจ็บสว่นบคุคลทีเ่กดิจากการตดิตัง้ทีไ่มถู่กตอ้ง หรอื                  

การใชง้านเครือ่งอย่างไมเ่หมาะสม 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความผดิพลาดใดๆ เนือ่งจาก                 

การพมิพห์รอืการแปลความทีผ่ดิพลาดในคูม่อืเลม่นี้ 

รูปทีป่รากฎในเอกสารนีม้ไีวเ้พือ่ส าหรับเป็นแนวทางอา้งองิ

เทา่นัน้ 

ผูผ้ลติขอสงวนสทิธิใ์นการปรับเปลีย่นผลติภัณฑ ์เมือ่พจิารณา

ถงึความจ าเป็น หรอืประโยชน ์อยา่งไรก็ตาม การเปลีย่นแปลง

นัน้ๆจะไมก่ระทบกับความปลอดภัยทีส่ าคัญและลักษณะการ

ท างานของเครือ่ง 

 

คูม่อืนีเ้ป็นสว่นหนึง่ของเครือ่งใชไ้ฟฟ้า และจะตอ้งเก็บไวใ้นทีท่ี่

ผูใ้ชส้ามารถเขา้ถงึไดต้ลอดอายกุารใชง้านของเครือ่ง 

โปรดอา่นคูม่อืนี้กอ่นท าการใชง้านเครือ่ง 

ควำมรบัผดิชอบของผูผ้ลติ 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความเสยีหายของทรัพยส์นิหรอืการ

บาดเจ็บเนือ่งจาก: 

• การใชเ้ครือ่งใชไ้ฟฟ้านีน้อกเหนอืจากทีร่ะบไุว ้

• การไม่ปฏบิตัติามค าแนะน าในคูม่อืผูใ้ช ้

• การดดัแปลงสว่นใดๆ ของเครือ่งโดยไมไ่ดรั้บอนุญาต 

• การใชช้ ิน้สว่นอะไหลท่ีไ่มใ่ชข่องแท ้

• เตาประกอบอาหารนีใ้ชส้ าหรับท าอาหารในบา้นเทา่นัน้ 

การใชง้านอืน่ๆ จะถอืวา่ไมเ่หมาะสม 

• เตาประกอบอาหารนีไ้ม่ไดอ้อกแบบมาใหท้ างานกับตัว

จับเวลาภายนอก หรอืระบบรโีมทคอนโทรล 

 

กำรคุม้ครองสิง่แวดลอ้ม 

 

 

 

 

เครือ่งใชไ้ฟฟ้านีท้ าเครือ่งหมายตาม European Community 

Directive 2012/19 / EU ส าหรับของเสยีทีเ่ป็นอปุกรณ์ไฟฟ้าและ

อเิล็กทรอนกิส ์(WEEE) 

ค าสัง่นี้ก าหนดมาตรฐาน ส าหรับการรวบรวมและรไีซเคลิ

อปุกรณ์ไฟฟ้าและอเิล็กทรอนกิส ์ของเสยีทีส่ามารถน ากลบัมา

ใชง้านใหมไ่ดท้ัว่สหภาพยโุรป 

บรรจภุัณฑข์องอปุกรณ์นีป้ระกอบดว้ยวัสดทุีจ่ าเป็น เพือ่ใหแ้น่ใจ

วา่มกีารป้องกนัทีเ่พยีงพอระหวา่งการขนสง่ วัสดบุรรจภุัณฑ์

สามารถน าไปรไีซเคลิไดอ้ย่างสมบรูณ์ ซึง่จะชว่ยลดผลกระทบ

ตอ่สิง่แวดลอ้ม โปรดชว่ยปกป้องสิง่แวดลอ้มดว้ยการพจิารณา

เคล็ดลบัตอ่ไปนี้: 

• จัดเรยีงวสัดบุรรจภุัณฑ ์เพือ่การรไีซเคลิ 

• สง่เครือ่งเกา่ทีไ่ม่สามารถใชง้านได ้ไปยังสถานทีเ่ก็บ

รวบรวม สอบถามรายละเอยีดของศนูยร์ไีซเคลิทีใ่กล ้

ทีส่ดุซึง่คณุสามารถน าเครือ่งใชเ้กา่ไปสง่ได ้

• อยา่ทิง้น ้ามันทีใ่ชแ้ลว้ลงในทอ่ระบายน ้า ควรเก็บใน

ภาชนะปิดและน าไปยังศนูยร์ไีซเคลิ หากไม่สามารถท า

ได ้ใหก้ าจัดทิง้ในขยะผสม (ในลกัษณะนี้จะถกูทิง้ใน

สถานทีต่รวจสอบ - แมว้า่นี่จะไมใ่ชว่ธิทีีด่ทีีส่ดุ แตอ่ย่าง

นอ้ยก็ป้องกนัการปนเป้ือนของระบบบ าบดัน ้าเสยี / น ้า

เสยี) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เครือ่งใชน้ีไ้ดรั้บการออกแบบมาใหใ้ชภ้ายในครัวเรอืน

เทา่นัน้ ไมไ่ดใ้ชส้ าหรับมอือาชพี 

 

ค าเตอืน: การท าเครือ่งหมาย   บนผลติภณัฑน์ี ้เป็นการประกาศ

ภายใตค้วามรับผดิชอบเต็มทีข่องผูผ้ลติวา่ ผลติภณัฑนั์น้เป็นไปตาม

ขอ้ก าหนดดา้นสขุภาพ ดา้นความปลอดภยั และดา้นสิง่แวดลอ้มของ

สหภาพยโุรปทัง้หมด ทีก่ าหนดไวใ้นกฎหมายทีค่รอบคลมุผลติภณัฑ์

ประเภทนี ้

 

บทน ำ 

โปรดค านงึถงึสภาพแวดลอ้ม เมือ่

ก าจดับรรจภุณัฑ ์
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คูม่อืควำมปลอดภยัท ัว่ไป 

 ขณะใชง้านเครือ่ง ตวัเครือ่งและสว่นทีส่ามารถเขา้ถงึ

ไดอ้าจมคีวามรอ้นมาก 

 หา้มสมัผัสสว่นทีใ่หค้วามรอ้น ขณะการใชง้าน 

 เด็กทีม่อีายุต า่กวา่ 8 ปี ควรไดรั้บการดแูลใหอ้ยูห่า่ง

จากเครือ่งในระยะทีป่ลอดภัย เวน้แตพ่วกเขาจะไดรั้บ

การดแูล 

 เด็กจะตอ้งไมเ่ลน่กับเครือ่ง 

 เครือ่งใชน้ีอ้าจใชไ้ดโ้ดยเด็กอาย ุ8 ปีขึน้ไป  และโดย

คนทีม่คีวามบกพร่องทางร่างกาย ทางประสาทสมัผัส

หรอืจติใจ หรอืขาดประสบการณ์ในการใช ้

เครือ่งใชไ้ฟฟ้า โดยพวกเขาจะตอ้งไดรั้บการดแูลหรอื

ไดรั้บค าแนะน าจากผูใ้หญ่ทีรั่บผดิชอบตอ่ความ

ปลอดภัย 

 หา้มวางอปุกรณ์ทีเ่ป็นโลหะ ไวบ้นเครือ่ง ในขณะใช ้

งาน เนือ่งจากจะท าใหอ้ปุกรณ์นัน้ๆรอ้น 

 ท าการปิดสวติชเ์ครือ่งทกุครัง้ หลงัการใชง้าน 

 หา้มท าการดับไฟหรอืเปลวเพลงิทีเ่กดิขึน้ดว้ยน ้า : ให ้

ท าการปิดเครือ่ง แลว้ใหท้ าการดบัไฟดว้ยผา้เปียกน ้า 

หรอือืน่ๆทีเ่หมาะสม 

 การท าความสะอาดและบ ารุงรักษาเครือ่ง ไมค่วร

กระท าโดยเด็กโดยไมม่กีารควบคมุ 

 ตอ้งแน่ใจวา่ สว่นของเครือ่งทียั่งรอ้นถกูปลอ่ยใหเ้ย็น

ลงแลว้กอ่นท าความสะอาดเครือ่ง 

 มกีารตดิตัง้และใหบ้รกิารโดยบคุลากรทีม่คีณุสมบัติ

ตามมาตรฐานและกฎหมายทีเ่กีย่วขอ้ง อยา่พยายาม

ซอ่มแซมเครือ่งดว้ยตนเองหรอืท าโดยไม่ไดรั้บความ

ชว่ยเหลอืจากชา่งผูช้ านาญ 

 หา้มท าการปรับแตง่เครือ่งใชน้ี ้

 หา้มท าการใสอ่ะไรลงไปตามชอ่งในเครือ่ง 

 หา้มท าการใดๆกดีขวางชอ่งระบายอากาศและชอ่ง

ระบายความรอ้น 

 หากสายไฟมกีารช ารุด ใหท้ าการตดิตอ่เจา้หนา้ทีฝ่่าย

เทคนคิทนัท ีและพวกเขาจะท าการเปลีย่นสายไฟให ้

คณุ 

 หา้มใชผ้งท าความสะอาดทีม่ฤีทธิก์ัดกร่อน (เชน่ผงขดั, 

ผงขจัดคราบ และใยโลหะ) บนชิน้สว่นทีเ่ป็นกระจก 

 หา้มน่ังบนเครือ่งใชไ้ฟฟ้า 

 หา้มใชเ้ครือ่งฉีดน ้าพลงัสงูในการท าความสะอาด

เครือ่ง 

 ไมว่างวตัถใุดๆบนพืน้ทีป่ระกอบอาหารของเครือ่ง 

 หา้มใชเ้ตาแกส๊นีแ้ทนเครือ่งท าความรอ้นไมว่า่กรณีใดๆ 

 หากเกดิเหตกุารณ์ท าใหแ้กว้แตกหรอืมรีอยรา้ว ใหท้ า

การปิดเตาทนัทแีละท าการแยกเตาแก๊สและ

แหลง่จา่ยไฟออกจากกนั และท าการตดิตอ่เจา้หนา้ที่

ทางเทคนคิ 

 การเปลีย่นแปลงอณุหภมูอิยา่งกระทนัหัน อาจเป็น

สาเหตทุ าใหแ้กว้แตก หา้มท าการเทของเหลวเย็นๆลง

บนเตา 

 ภาชนะทีเ่สยีหายหรอืมขีนาดไมเ่หมาะสม ซึง่เกนิ  

ขอบของเตา หรอือยูใ่นต าแหน่งทีไ่ม่ถูกตอ้ง อาจท า

ใหเ้กดิการบาดเจ็บ 

 การใชง้านเตาประกอบอาหาร จะท าใหเ้กดิความรอ้น 

ความชืน้ และผลติภัณฑท์ีเ่กดิจากการเผาไหม ้ควรท า

ใหบ้รเิวณพืน้ทีใ่ชง้านมกีารระบายและหมนุเวยีนอากาศ

ทีเ่พยีงพอขณะใชง้านเครือ่ง 

ค ำแนะน ำในกำรใชง้ำน 

 ใชภ้าชนะทีม่ลีกัษณะกน้แบนในการประกอบอาหาร 

 ท าการวางกระทะบนเตากอ่นท าการจดุไฟ 

 หา้มปลอ่ยเตาทิง้ไวข้ณะท าการปรุงอาหารดว้ยน ้ามัน 

เนือ่งจาก สามารถเกดิประกายไฟ หรอื ตดิไฟไดง้่าย 

 หา้มใชผ้ลติภัณฑส์เปรยใ์กลก้ับเตา ขณะทีม่กีารใชง้าน 

 ท าการปรับไฟไมใ่หเ้กนิขอบกระทะ เนื่องจากอาจท า

ใหม้อืจับเสยีหายได ้

 หา้มท าการวางกระทะลงบนไฟโดยตรง 

 ตอ้งแน่ใจวา่กระทะวางอยูต่รงกึง่กลางเตา 

ฉลำกเครือ่งใชไ้ฟฟ้ำ 

ฉลากจะระบขุอ้มลูทางเทคนคิ หมายเลขซเีรยีล และ ยีห่อ้ของ

เตาแก๊ส ตัวฉลากจะตดิอยูท่ีต่วัฐานดา้นลา่ง และจะตอ้งไมถู่ก

แกะออก และมฉีบับคดัลอกไดถ้กูเก็บไวใ้นคูม่อืนีเ้พือ่การอา้งองิ 

บรรจภุณัฑพ์ลำสตกิ 

อนัตรายจากการส าลกั หายใจไมอ่อก 

 หา้มทิง้บรรจภุัณฑห์รอืสว่นหนึง่สว่นใดไวโ้ดยไม่ตัง้ใจ 

 หา้มปลอ่ยใหเ้ด็กเลน่กบัถงุพลาสตกิ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

บทน ำ 
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การตดิตัง้ การปรับเปลีย่น และการบ ารุงรักษา ทีร่ะบไุวใ้นสว่นนี ้

จะตอ้งด าเนนิการโดยชา่งผูช้ านาญเทา่นัน้ (ตามกฎหมายทีใ่ช ้

บงัคบั) การตดิตัง้ทีไ่มถ่กูตอ้ง อาจท าใหเ้กดิความเสยีหายตอ่

ทรัพยส์นิ และการบาดเจ็บตอ่ผูค้นหรอืสตัวเ์ลีย้ง ผูผ้ลติจะไม่

รับผดิชอบตอ่เหตกุารณ์นี ้กฎระเบยีบหรอือปุกรณ์ความปลอดภัย

อตัโนมัตขิองเครือ่ง อาจไดรั้บการดดัแปลงโดยผูผ้ลติ หรอืผู ้

ใหบ้รกิารทีไ่ดรั้บอนุญาตอยา่งถกูตอ้งตลอดอายุการใชง้านของ

เครือ่งเทา่นัน้ 

 

กำรตดิต ัง้เตำประกอบอำหำร 

ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่เตาแกส๊อยูใ่นสภาพสมบรูณ์ และไม่

เสยีหายหลงัจากน าชิน้สว่นออกจากบรรจภุัณฑ ์ในกรณี           

ทีไ่ม่แน่ใจ อยา่ท าการใชง้านเครือ่งและใหท้ าการตดิตอ่

เจา้หนา้ทีฝ่่ายเทคนคิ 

ท าชอ่งเจาะของท๊อปเฟอรน์เิจอรข์องหอ้งครัว (ดจูากรูป) ตาม

ขนาดของเตาแกส๊ตามทีก่ าหนดในตาราง 

 

 

ขอ้มูลส ำคญั 

เตาประกอบอาหารจะท าการตดิตัง้ตรงระหวา่งเคาทเ์ตอรค์รัว 

หรอื หรอืระหวา่งเคาทเ์ตอรก์ับก าแพง(อฐิ) ตัวก าแพงและพืน้ที่

โดยรอบจะตอ้งสามารถทนความรอ้นได ้90 องศา ขึน้ไป เพือ่

ป้องกนัการลอกของก าแพงเมลามนี ลามเินตทัว่ๆไปทีใ่ชก้ับ

ผนังหอ้งครัวสว่นใหญ ่อนุภาคของกาวทีย่ดึสามารถทนความ

รอ้นไดอ้ย่างนอ้ย 150 องศา การตดิตัง้อปุกรณ์จะตอ้งด าเนนิการ

ตามขอ้ก าหนดของกฎหมายทีใ่ชบ้งัคบั 

เครือ่งใชน้ีไ้ม่ไดต้อ่กับอปุกรณ์ก าจัดควนัจากการเผาไหม ้ดงันัน้

จะตอ้งท าการตอ่อปุกรณ์ตามกฎหมายการตดิตัง้ดงักลา่วขา้งตน้ 

และตอ้งใหค้วามสนใจเป็นพเิศษกบัขอ้ก าหนดในการระบาย

อากาศในหอ้ง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ตอ้งแน่ใจวา่มกีารสวมใสอ่ปุกรณ์นริภยัสว่นตัว เมือ่

ท าการตดิตัง้เครือ่ง 

เคาทเ์ตอรท์ าอาหาร จะตอ้งสามารถทนตอ่อณุหภมูิ

สงูสดุ 90 องศาเซลเซยีส (120 องศาเซลเซยีส 

ส าหรับรุน่ 75 ซม.) 

คูม่อืกำรตดิต ัง้ทำงเทคนคิ 
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กำรตดิต ัง้เตำประกอบอำหำรไวเ้หนอืเตำอบ 

ระยะหา่งระหวา่งเตาประกอบอาหารและเฟอรน์เิจอรค์รัว หรอื

เครือ่งใชไ้ฟฟ้าอืน่ ๆ ทีต่ดิตัง้ ตอ้งเพยีงพอเพือ่ใหแ้น่ใจวา่มชีอ่ง

ระบายอากาศและมกีารระบายอากาศทีเ่พยีงพอ 

หากตดิตัง้ไวเ้หนอืเตาอบ ตอ้งเวน้ชอ่งวา่งระหวา่งดา้นลา่งของ

เตาประกอบอาหาร และดา้นบนของผลติภัณฑท์ีต่ดิตัง้ดา้นลา่ง 

จนสามารถระบายอากาศไดท้ั่วทัง้เครือ่ง(ดรูายละเอยีดเพิม่เตมิ) 

เตาอบตอ้งตดิตัง้อปุกรณ์ระบายความรอ้น ผูผ้ลติจะ                    

ไมรั่บผดิชอบในกรณีทีต่ดิตัง้เตาแก๊สร่วมกบัเตาอบจากผูผ้ลติ

รายอืน่ 

กำรตดิต ัง้เตำประกอบอำหำรไวด้ำ้นบนเคำทเ์ตอร์

ท ำอำหำรหรอืลิน้ชกั 

ระยะหา่งระหวา่งเตาประกอบอาหารและเครือ่งครัว ตอ้งเพยีงพอ

เพือ่ใหแ้น่ใจวา่มชีอ่งระบายอากาศ และมกีารระบายอากาศที่

เพยีงพอ หากมเีครือ่งใช ้/ เฟอรน์เิจอรอ์ืน่ ๆ (ผนังดา้นขา้ง 

ลิน้ชกั ฯลฯ ) เครือ่งลา้งจาน หรอืตูเ้ย็นอยูใ่ตเ้ตา จะตอ้งตดิตัง้

ฐานไมส้องชัน้อยา่งนอ้ย 20 มม. จากดา้นลา่งของเตา              

เพือ่หลกีเลีย่งการสมัผัสโดยไมต่ัง้ใจ ตวัฐานสองชัน้จะท าการ

ยา้ยออกไดโ้ดยใชเ้ครือ่งมอืพเิศษเทา่นัน้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คูม่อืกำรตดิต ัง้ทำงเทคนคิ 
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เพือ่ป้องกนัน ้าเขา้ไปในตวัเครือ่งดา้นลา่งโดยไม่ไดต้ัง้ใจ การ

ตดิตัง้เตาแก๊สนัน้ควรท าการตดิปะเก็นยางพเิศษเขา้ไปดว้ย 

1) วางปะเก็นยางซลีตามขอบดา้นลา่งของเตา หลงัจาก

ท าความสะอาดพืน้ผวิแลว้  
 

 

 

 
 

2) น าเตาวางในพืน้ทีท่ีเ่ตรยีมไว ้

3) ตดิตัง้เตาใหแ้น่น โดยใชไ้ขควงเพือ่ตดิตัง้แผน่เหล็ก

ยดึสีแ่ผน่ โดยใชไ้ขควงทีส่อดคลอ้งกนักับสกรูที่

ดา้นลา่งของเตา 

 

 

กำรระบำยอำกำศภำยในหอ้ง 

เพือ่ใหส้ามารถใชง้านเครือ่งไดอ้ยา่งถูกตอ้ง หอ้งทีต่ดิตัง้เตา

จะตอ้งมกีารระบายอากาศอยา่งตอ่เนือ่ง ขนาดของหอ้งจะตอ้งมี

ขนาดตอ้งไมต่ า่กวา่ 25 ลกูบาศกเ์มตร และปรมิาตรอากาศที่

ตอ้งการ จะตอ้งเป็นไปตามความตอ้งการของการเผาไหมป้กติ

ของก๊าซ และการระบายอากาศในหอ้ง ตอ้งปลอ่ยใหอ้ากาศจาก

ธรรมชาตผิา่นชอ่งเปิดแบบถาวรในผนังหอ้งทีต่อ้งการการระบาย

อากาศ ชอ่งเหลา่นี้จะตอ้งระบายออกสูก่ลางแจง้โดยตรง และ

ตอ้งมพีืน้ทีข่ัน้ต า่ 100 ตารางเซนตเิมตร อนุญาตใหม้กีารระบาย

อากาศทางออ้ม จากหอ้งทีอ่ยู่ตดิกับชอ่งระบายอากาศได ้ตราบ

ใดทีก่ฎหมายทีบ่งัคบัใชท้ัง้หมดอนุญาต 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กำรตดิต ัง้เตำแกส๊ใหแ้นน่ 
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ต ำแหนง่และกำรระบำยอำกำศ 

เตาประกอบอาหารทีม่กีารใชแ้กส๊ จะตอ้งมคีวนัทีเ่กดิจากการ

เผาไหมเ้กดิขึน้ และควนัจะตอ้งไหลผ่านเครือ่งดดูควนัทีต่อ่เขา้

กบัตัวทอ่ระบาย หรอื ตอ่ระบายออกดา้นนอกโดยตรง (ดรููป A) 

ถา้หากไมส่ามารถจะตอ่เขา้กบัเครือ่งดดูควนัได ้จะตอ้งมกีาร

ตดิตัง้พัดลมดดูอากาศ หรอืทอ่ระบายอากาศออกดา้นนอก

โดยตรง สิง่นี้จะตอ้งท าการตอ่เขา้กับเตาประกอบอาหารเมือ่มี

การใชง้าน (ดรููป B) และจะตอ้งท าตามขอ้ก าหนดการระบาย

อากาศ ทีก่ าหนดไวใ้นกฎหมายทีบ่งัคบัใช ้

 

 

 

 

 

กำรตอ่เตำแกส๊เขำ้กบัถงัแกส๊ 

กอ่นทีจ่ะท าการตอ่เตาเขา้กับถังแก๊ส ตอ้งท าการตรวจสอบวา่ 

ขอ้มลูรายละเอยีดทางเทคนคิของเครือ่งนัน้ตรงกบัแก๊สทีจ่ะใช ้

เมือ่แก๊สถกูจา่ยออกจากถัง เตาจะตอ้งเชือ่มตอ่กบัถังแก๊ส ดว้ย

ทอ่ทองแดงทีแ่ข็ง หรอืผ่านทอ่เหล็กตามกฎหมายทีใ่ชบ้งัคับ 

และตอ้งตอ่ผ่านตัวปรับความดันทีเ่ป็นไปตามมาตรฐานดว้ย        

ทอ่สแตนเลสสตลี ขอแนะน าใหต้ดิตัง้อะแดปเตอร์ปรับพเิศษใน

ทอ่ เพือ่อ านวยความสะดวกในการเชือ่มตอ่กบัตัวปรับความดันที่

ตดิตัง้บนถังแก๊ส 

สายแก๊สจะตอ้งไม่ผา่นชอ่งยาวและจะตอ้งไม่สมัผัสกบัสว่นที่

เคลือ่นทีไ่ด ้เชน่ ลิน้ชกั เมือ่เสร็จสิน้ในการตดิตัง้ ใหท้ าการ

ตรวจสอบรอยร่ัวของแก๊สดว้ยสารละลายสบู ่จะตอ้งไมเ่กดิ               

เปลวไฟ 

ค ำเตอืน! โปรดจ าไวว้า่ ดา้นเขา้ของแก๊สเป็นเกลยีวตัวผูข้นาด 

½” BSPP ตามมาตรฐาน ISO 228-1  
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ขอ้ควรระวงัเมือ่ใชเ้ตำกบั แกส๊แอลพจี ี(บวิเทน / โพรเพน) 

วาลว์ปลอ่ยแก๊สทีใ่ชต้อ่กับเตาประกอบอาหาร จะตอ้งบรรจุดว้ย

แก๊สเหลวทีม่คีณุภาพ และถกูควบคมุอยูใ่นความดนัปกตถิูกตอ้ง 

ตอ้งควบคมุความดนัแก๊สโดยตัวควบคมุความดนัเฉพาะทีไ่ดรั้บ

การรับรอง (ไม่ไดใ้หม้าพรอ้มกับผลติภัณฑ)์ 

การใชแ้กส๊ทีไ่มไ่ดม้าตรฐาน และ / หรอื การใชถ้ังแก๊สหงุตม้ที่

ไมเ่หมาะสม รวมไปถงึตวัปรับหรอืควบคมุแรงดนัทีเ่กีย่วขอ้งที่

ไมเ่หมาะสม อาจท าใหก้ารรับประกนัผลติภัณฑน์ีเ้ป็นโมฆะ 

โดยเฉพาะอยา่งยิง่ คณุตอ้งหลกีเลีย่งทกุสถานการณ์ทีแ่ก๊สอาจ

ท าใหม้มีลพษิตกคา้ง และสิง่ปนเป้ือน ซึง่เมือ่พวกเขาเขา้สูว่งจร

การไหลเวยีนของแกส๊ อาจท าใหอ้ปุกรณ์การควบคมุ เชน่ วาลว์

ปลอ่ยแกส๊ และเทอรโ์มสตัทเสยีหายได ้

เราจงึแนะน า: 

 ใชถ้ังแกส๊แอลพจี ีจากตวัแทนจ าหน่ายทีไ่ดรั้บอนุญาต

จากผูผ้ลติหลายๆรายเทา่นัน้ 

 ใชแ้ก๊สใหห้มดถัง โดยหา้มเอยีงถัง 

 ท าความสะอาดตวักรองทีท่างเขา้ตวัควบคมุแรงดนัเป็น

ประจ า 

 

ค ำแนะน ำของเตำแกส๊ส ำหรบัใชก้บัแกส๊ชนดิตำ่ง ๆ 

หวัเตำ ประเภทของแกส๊ แรงดนั 
ขนำดของ
หวัฉดี 

อตัรำกำรไหล 
กำรลดลงของ
อตัรำกำรไหล 

เสน้ผำ่น
ศนูยก์ลำง 
บำยพำส 

           

    มลิลบิาร ์ 1/100 มม. กรัม/ชม. ลติร/ชม. กโิลวตัต ์
กโิลแคล 

/ชม. 
กโิลวตัต ์

กโิลแคล 
/ชม. 

1/100 มม. 

หวัเตาเสรมิ 

ทาวนแ์กส๊  G110 8 145 - 227 1.00 860 0.3 258 27 reg 

แกส๊ธรรมชาต ิG20 20 77 - 95 1.00 860 0.3 258 27 reg 

แกส๊บวิเทน  G30 30 50 73 - 1.00 860 0.3 258 27 

แกส๊โพรเพน G31  37 50 71 - 1.00 860 0.3 258 27 

หวัเตากึง่รอ้นเร็ว 

ทาวนแ์กส๊  G110 8 192 - 397 1.75 1505 0.44 378 31 reg 

แกส๊ธรรมชาต ิG20 20 101 - 167 1.75 1505 0.44 378 31 reg 

แกส๊บวิเทน  G30 30 66 127 - 1.75 1505 0.44 378 31 

แกส๊โพรเพน G31  37 66 125 - 1.75 1505 0.44 378 31 

หวัเตารอ้นเร็ว 

ทาวนแ์กส๊  G110 8 280 - 681 3.00 2580 0.75 645 42 reg 

แกส๊ธรรมชาต ิG20 20 129 - 286 3.00 2580 0.75 645 42 reg 

แกส๊บวิเทน  G30 30 87 218 - 3.00 2580 0.75 645 42 

แกส๊โพรเพน G31  37 87 214 - 3.00 2580 0.75 645 42 

หวัเตามงกฏุ  
 

ทาวนแ์กส๊  G110 8 350 - 907 4.00 3440 1.5 1250 65 reg 

แกส๊ธรรมชาต ิG20 20 145 - 381 4.00 3440 1.5 1290 65 reg 

แกส๊บวิเทน  G30 30 101 290 - 4.00 3440 1.5 1290 65 

แกส๊โพรเพน G31  37 101 286 - 4.00 3440 1.5 1290 65 

หวัเตาคู ่
เปลวไฟสองชัน้ 

ทาวนแ์กส๊  G110 8 

นอก 2x250 

- 953 4.20 3612 0.48 413 

นอก 65 reg 

ใน 130 ใน 34 reg 

แกส๊ธรรมชาต ิG20 20 

นอก 2x110 

- 476 5.00 4300 0.48 413 

นอก 65 reg 

ใน 70 ใน 34 reg 

แกส๊บวิเทน  G30 30 

นอก 2x69 

334 - 4.60 4300 0.48 413 

นอก 65 

ใน 46 ใน 34 

แกส๊โพรเพน G31  37 

นอก 2x69 

328 - 4.60 3956 0.48 413 

นอก 65 

ใน 46 ใน 34 
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ค ำเตอืน! 

ท าการถอดเตาออกจากแหลง่จา่ยไฟฟ้าและแหลง่จ่ายแก๊สกอ่น

จะท าการบ ารุงรักษาใดๆ 

ขัน้ตอนการเปลีย่นหัวฉีดเพือ่ใชก้บัแก๊สทีต่อ้งการม ี2 ขัน้ตอนที่

เกีย่วขอ้งดงันี:้ 

 การเปลีย่นหัวฉีดแกส๊ 

 การปรับหัวเตาทีม่ขีนาดเล็กทีส่ดุ 

ค าเตอืน: หลงัจากท าการเปลีย่นขนาดหัวฉดีแก๊สในขัน้ตอน

ดา้นบน ชา่งหรอืผูป้ฏบิัตจิะตอ้งเปลีย่นใชฉ้ลากระบทุีส่อดคลอ้ง

กบัแก๊สชนดิใหมแ่ลว้ท าการตดิแทนฉลากเกา่ ตวัฉลากทัง้หมด

จะอยูใ่นถงุหัวเตาส ารอง 

ข ัน้ตอนที ่1 : กำรเปลีย่นหวัฉดี 

ด าเนนิการดงัตอ่ไปนี ้เพือ่เปลีย่นหัวฉดีของแตล่ะหัวเตา: ยกตวั

ฐานกระจายเปลวไฟและคลายเกลยีวหัวฉดีเดมิออก โดยใช ้

ประแจขนาด 7 มม. จากนัน้แทนทีด่ว้ยหัวฉดีทีต่อ้งการตาม

ตาราง (หัวฉดีแตล่ะตวัมหีมายเลขทีร่ะบเุสน้ผา่ศนูยก์ลางบนตัว

ของหัวฉดีเอง) เก็บหัวฉดีเดมิไวใ้นกลอ่งเผือ่ในการเปลีย่นใช ้

งานในครัง้ตอ่ไป 

 

 

 

 

ข ัน้ตอนที ่2 : กำรปรบัหวัเตำทีม่ขีนำดเล็กทีส่ดุ 

1) ท าการจดุเตาแลว้หรีไ่ฟโดยการหมนุลกูบดิลงใน

ต าแหน่งทีไ่ฟเบาทีส่ดุ 

2) ถอดลกูบดิออก ซึง่อาจเกดิแรงเสยีดทานกบัแกนขณะ

ดงึออก 

3) ใชไ้ขควงขนาดเล็กขนัสกรูสทีองทีอ่ยูถ่ัดจากกา้น

ลกูบดิ (ดรููป) และท าการหมนุสกรูไปทางซา้ยหรอืขวา 

จนกวา่เปลวไฟจะไดข้นาดตามทีค่วบคมุอยา่ง

เหมาะสมกับความเบาทีต่ัง้ไว ้

ส าหรับลกูบดิของหัวเตาสองชัน้ ทีม่สีกรูควบคมุสอง

ตวั: สกรู A เพือ่ปรับเปลวไฟวงใน สกรู B เพือ่ปรับเปลว

ไฟวงนอก 

4) ตรวจสอบวา่ เมือ่หมนุลกูบดิจากต าแหน่งสงูสดุ MAX 

ไปยังเบาสดุ MIN เปลวไฟไมล่ามออกนอกหัวเตา 

ค ำเตอืน รายละเอยีดทีร่ะบดุา้นบนจะตอ้งปฏบิตัเิมือ่ใชเ้ตากับ   

แก๊สธรรมชาต ิ(มเีธน) เทา่นัน้: เมือ่ใชแ้ก๊สแอลพจี ี(บวิเทน

หรอืโพรเพน) สกรูจะถูกล็อคในทกุทศิทางไปทางดา้นขวา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กำรเปลีย่นหวัฉดีของแกส๊ 
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ค าเตอืน: อปุกรณ์นีเ้ป็นไปตามขอ้ก าหนดของ 

2016/426 / EU (กฎระเบยีบของเครือ่งใชแ้ก๊ส), 

2014/35 / EU (ขอ้ก าหนดแรงดนัไฟฟ้าต า่) เกีย่วกบั

ความปลอดภัยทางไฟฟ้าและ 2014/30 / EU 

(ขอ้ก าหนดความเขา้กนัไดท้างแมเ่หล็กไฟฟ้า) 

หำกจ ำเป็นตอ้งเปลีย่นสำยไฟ ชำ่งตดิต ัง้ / ซอ่ม

บ ำรุง จะตอ้งใชส้ำยไฟ H05VV-F 3x0.75 มม2 และ

ปลอ่ยใหต้วัน ำสำยดนิยำวกวำ่สำย L และ N 

ประมำณ 2 ซม. ชำ่งตดิต ัง้จะตอ้งปฏบิตัติำม

ค ำแนะน ำทีใ่หไ้วส้ ำหรบักำรเชือ่มตอ่ไฟฟ้ำเบือ้งตน้ 

 

 

การเชือ่มตอ่ไฟฟ้าจะตอ้งท าตามมาตรฐานและกฎหมายทีใ่ช ้

บงัคบั 

กอ่นตอ่เครือ่งกับแหลง่จ่ายไฟฟ้าตอ้งตรวจสอบวา่: 

 แหลง่จา่ยไฟตรงกับคณุสมบตัทิีร่ะบไุวใ้นฉลากขอ้มลู

เครือ่งใชไ้ฟฟ้า 

 การเดนิสายไฟและเตา้เสยีบ ตอ้งมกีารเชือ่มตอ่สายดนิ 

เมือ่เตาไดท้ าการตอ่เขา้กบัแหลง่จา่ยไฟหลักโดยผ่านปลั๊กพ่วง: 

 ตอ่ปลั๊กเขา้กับสายไฟซึง่จะตอ้งสอดคลอ้งกับ

มาตรฐานทีบ่งัคบัใชใ้นประเทศทีใ่ชง้าน ปลั๊กไฟ (และ

ฟิวสถ์า้ม)ี จะตอ้งเหมาะสมกับขอ้มลูจ าเพาะของโหลด

ทีก่ าหนดบนฉลากของอปุกรณ์ ตอ่สายไฟตามความ

ตอ้งการและตอ้งแน่ใจวา่ไดท้ าตามรูปแบบการเดนิ

สายไฟทีถ่กูตอ้งตามสทีีก่ าหนด 

L (Live/Hot/Phase) = สายสนี ้าตาล 

N (Natural) = สายสนี ้าเงนิ 

Earth สายดนิ สญัลักษณ์ “ ” = สายสเีหลอืง/เขยีว 

 

 

 

 

 

 สายไฟจะตอ้งอยูใ่นต าแหน่งทีอ่ณุหภมูไิมส่ามารถสงู

ถงึ 90 องศาเซลเซยีส  

 หา้มใชอ้ะแดปเตอร ์ท าการตอ่สายไฟ หรอื ปลั๊กพ่วง 

และอืน่ๆ เนื่องจากอาจท าใหม้กีารตอ่ทีห่ละหลวม และ 

ความรอ้นสงูเกนิ 

เมือ่ท าการตอ่เครือ่งเขา้กับเบรกเกอรอ์ย่างถาวร: 

 ตอ้งตดัวงจรดว้ยตัวตดักระแสไฟแบบออมนโิพลาร์ทีม่ี

ขนาดทีเ่หมาะสมส าหรับการโหลดของอปุกรณ์ 

 ตวัตอ่ลงสายดนิจะตอ้งไมถ่กูตัดดว้ยเบรกเกอร ์และ

จะตอ้งตอ่เขา้กับระบบลงดนิ 

 คณุสามารถเลอืกการตดิตัง้ทีท่ดแทนกนัได ้โดยอาจ

ใชตู้ ้RCBO มาใช ้หรอืการป้องกัน RCD แทนทีจ่ะเป็น

ฟิวส ์หรอื MCB ขึน้อยู่กบัรหัสไฟฟ้าทีใ่ชบ้งัคับ 

กำรเปลีย่นอุปกรณ์ 

ตดัแหลง่จ่ายไฟของเครือ่งใชไ้ฟฟ้ากอ่นท าการบ ารุงรักษาใด ๆ 

ท าการตดิตอ่ศนูยบ์รกิารทีไ่ดรั้บอนุญาต หากจ าเป็นตอ้งเปลีย่น

ชิน้สว่น หรอื อปุกรณ์การใชง้าน เชน่ หัวเตา วาลว์ปลอ่ยแก๊ส 

และชิน้สว่นอเิล็กทรอนกิสท์ีต่อ้งการเปลีย่น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กำรตอ่เขำ้กบัระบบไฟฟ้ำ 

 

 

กำรบ ำรงุรกัษำ 
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แผงควบคมุ / หวัเตำ 

1. หัวเตาเสรมิ หนา้-ขวา 

2. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

3. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-ซา้ย 

4. หัวเตารอ้นเร็ว หนา้-ซา้ย 

 

 

แผงควบคมุ / หวัเตำ 

1. หัวเตาเสรมิ หนา้-ขวา 

2. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

3. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-ซา้ย 

4. หัวเตามงกฏุ หนา้-ซา้ย 

 

 

แผงควบคมุ / หวัเตำ 

1. หัวเตาเสรมิ หนา้-ขวา 

2. หัวเตารอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

3. หัวเตามงกฏุ ตรงกลาง 

4. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-ซา้ย 

5. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หนา้-ซา้ย 

 

 

แผงควบคมุ / หวัเตำ 

1. หัวเตารอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

2. หัวเตารอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

3. หัวเตามงกฏุ หรอื หัวเตาคู ่ตรงกลาง 

4. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-ซา้ย 

5. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หนา้-ซา้ย 
 

 

 

แผงควบคมุ / หวัเตำ 

1. หัวเตารอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

2. หัวเตารอ้นเร็ว หลงั-ขวา 

3. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หลงั-กลาง 

4. หัวเตากึง่รอ้นเร็ว หนา้-กลาง 

5. หัวเตามงกฏุ หรอื หัวเตาคู ่ซา้ย 

 

 

รำยละเอยีดของเตำแกส๊ 
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หวัเตำและตะแกรง 

ฐานรองกระจายเปลวไฟและฝาครอบหัวเตา จะตอ้งวางต าแหน่ง

ใหถ้กูตอ้งเพือ่ใหห้ัวเตาท างานไดอ้ยา่งเหมาะสม 

 

การวางต าแหน่งฐานรองกระจายเปลวไฟและฝาครอบหัวเตา ที่

ไมถ่กูตอ้ง อาจท าใหเ้กดิความเสยีหายกบัตัวผลติภัณฑไ์ด ้

ตะแกรงรอง จะตอ้งอยูใ่นต าแหน่งทีถ่กูตอ้งทีอ่ยูภ่ายในเตา 

กำรใชห้วัเตำ 

บรเิวณลกูบดิแตล่ะอนั จะมสีญัลกัษณ์บอกวา่ต าแหน่งควบคมุ       

หัวเตา 

ใหท้ าการหมนุลกูบดิในต าแหน่งทีส่อดคลอ้งกับหัวเตาที่

ตอ้งการใชง้าน ท าการหมนุไปทางซา้ยไปยังต าแหน่งไฟแรงสดุ 

(เปลวไฟขนาดใหญ)่ 

กดลกูบดิเพือ่ใหแ้ก๊สไหลแลว้ท าการจดุหัวเตา 

เมือ่เตาตดิแลว้ใหท้ าการกดลกูบดิคา้งไวป้ระมาณ 10 วนิาทแีลว้

ปลอ่ย 

หากเปลวไฟดบัหลงัปลอ่ยลกูบดิ ใหท้ าการท าซ ้าตามขัน้ตอน

ดา้นบนใหม่ 

ในการปิดเตา ใหท้ าการหมนุลกูบดิไปทางขวาทีต่ าแหน่งศนูย์ 

                             

กำรใชห้วัเตำคู ่(ถำ้ม)ี 

หัวเตาแบบคูม่คีวามสะดวกในการใชง้าน เนือ่งจากสามารถ

เลอืกใชเ้ปลวไฟทัง้สองชัน้ หรอืเฉพาะเปลวไฟชัน้ใน 

ท าการหมนุลกูบดิไปทางซา้ยในต าแหน่งไฟแรงสดุ (1)  

กดลกูบดิเพือ่ใหแ้ก๊สไหลแลว้ท าการจดุหัวเตา 

เมือ่เตาตดิแลว้ใหท้ าการกดลกูบดิคา้งไวป้ระมาณ 10 วนิาทแีลว้

ปลอ่ย 

หากเปลวไฟดบัหลงัปลอ่ยลกูบดิ ใหท้ าการท าซ ้าตามขัน้ตอน

ดา้นบนใหม่ 

ในต าแหน่งที ่2 วงไฟดา้นนอกสดุจะเป็นแบบก าลงัไฟออ่นสดุ  

และ วงหัวเตา จะอยูท่ีก่ าลงัไฟสงูสดุ 

ในต าแหน่งที ่3 วงไฟดา้นในจะอยู่ทีต่ าแหน่งก าลงัไฟสงูสดุ 

และ วงไฟดา้นนอกปิด 

ในต าแหน่งที ่4 วงไฟดา้นในจะอยู่ทีต่ าแหน่งก าลงัไฟต า่สดุ 

และ วงไฟดา้นนอกปิด 

 

     

 

 

 

                      

เคล็ดลบัการใชเ้ตาแกส๊ใหเ้หมาะสม :  

 ใชก้ระทะทีเ่หมาะสมกบัเตาแก๊ส (ดใูนตาราง) 

 เมือ่ท าการปลอ่ยใหอ้าหารในกระทะเดอืด ใหท้ าการ

หมนุลกูบดิไปไวย้ังต าแหน่งไฟออ่นสดุ 

 ใชก้ระทะร่วมกบัฝาปิดเป็นประจ า 

หวัเตำ 
เสน้ผำ่นศนูยก์ลำงของกระทะ 

(ขนำดทีแ่นะน ำ) ซม. 

เสรมิ  12 - 14 

กึง่รอ้นเร็ว  14 - 26 

รอ้นเร็ว  18 - 26 

มงกฏุ  22 - 26 

คู ่  22 - 26 

 

กำรใชง้ำน 
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ระบบควำมปลอดภยั 

ตวัเซนเซอรอ์ณุหภมู ิ(เทอรโ์มคปัเปิล) ไดถ้กูตดิตัง้ไวท้ีห่ัวเตา

แตล่ะตวั เพือ่ป้องกนัการร่ัวไหลของแก๊ส ถา้เปลวไฟของเตาดบั

โดยไม่ไดต้ัง้ใจ  

หากเกดิกรณีไฟฟ้าดบั ตัวเตาก็ยังสามารถท างานตอ่ไดโ้ดยไม่

เป็นอนัตราย 

กำรจดุเปลวไฟแบบแมนนวล 

ในสถานะการณ์ทีไ่มม่ไีฟฟ้า เราสามารถจดุเตาไดเ้องแบบ               

แมนนวล 

ท าการหมนุลกูบดิไปทางดา้นซา้ยไปยังต าแหน่งไฟแรงสดุ 

(เปลวไฟขนาดใหญ)่  

ท าการกดลกูบดิลงไปเพือ่ใหแ้กส๊ไหล จากนัน้ใหน้ าปืนจุดเตา

แก๊ส หรอื อปุกรณ์ทีม่จีุดประสงคค์ลา้ยกนั จดุเตา 

เมือ่เตาตดิแลว้ใหท้ าการหมนุลกูบดิคา้งไวป้ระมาณ 10 วนิาที

แลว้ปลอ่ย 

 

อุปกรณเ์สรมิ 

ฐำนรองภำชนะ 

อปุกรณ์เสรมินี ้มไีวว้างบนหัวเตาแบบมงกฏุ เพือ่ใชก้ับภาชนะ

ประกอบอาหารทีก่น้ภาชนะมลีักษณะเวา้ 

ตะแกรงวำงหมอ้ตม้กำแฟ 

อปุกรณ์เสรมินี ้มไีวว้างบนหัวเตาแบบหัวเตาเสรมิ ใชส้ าหรับ            

หมอ้ตม้กาแฟ หรอื ภาชนะประกอบอาหารทีม่เีสน้ผ่านศนูยก์ลาง

กน้ภาชนะต า่กวา่ 12 ซม. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กอ่นจะท าความสะอาดใดๆกับเครือ่ง จะตอ้งรอใหท้กุสว่นของเตาเย็น

ลงกอ่น ท าการตัดกระแสไฟฟ้าและการตอ่กับถังแกส๊ ออกจากเครือ่ง 

กำรท ำควำมสะอำดเตำ: 

บรเิวณหัวเตา ตะแกรงเหล็กแบบเคลอืบอนีาเมล ฝาครอบหัวเตาเคลอืบ

อนีาเมล หรอื ฐานรองกระจายเปลวไฟ จะตอ้งท าความสะอาดโดยใช ้

น ้าสบูอุ่น่ๆ จากนัน้ลา้งออกดว้ยน ้าสะอาดแลว้ท าใหแ้หง้ทั่วทกุสว่น 

ของเหลวใดๆทีเ่กดิจากการลน้ออกมาจากภาชนะขณะประกอบอาหาร 

จะตอ้งถกูเช็ดท าความสะอาดดว้ยผา้  

หากรูส้กึวา่วาลว์แกส๊เปิดหรอืปิดยาก หา้มท าการใชก้ าลังในการเปิด

หรอืปิด ใหท้ าการขอความชว่ยเหลอือยา่งเรง่ดว่นไปยังฝ่ายสนับสนุน

ดา้นเทคนคิหรอืศนูยบ์รกิารหลังการขาย 

กำรท ำควำมสะอำดสว่นประกอบเคลอืบอนีำเมล: 

เพือ่รักษาคณุสมบัตขิองสารเคลอืบ ควรท าความสะอาดบอ่ยๆดว้ยน ้า

สบู ่หา้มใชผ้งขัด หา้มทิง้สารทีเ่ป็นกรด หรอืเครือ่งปรงุพืน้ฐาน 

(น ้าสม้สายช ูน ้ามะนาว เกลอื น ้ามะเขอืเทศ ฯลฯ ) บนสว่นทีเ่คลอืบ           

อนีาเมล และหา้มลา้งสว่นทีเ่คลอืบขณะยังรอ้นอยู ่

กำรท ำควำมสะอำดสว่นประกอบทีเ่ป็นสแตนเลส: 

ท าการลา้งสว่นประกอบดว้ยน ้าสบู่และท าใหแ้หง้ดว้ยผา้แหง้สะอาด 

สามารถรักษาความเงางามของสว่นประกอบไดโ้ดยใชส้ารทั่วๆไป หา้ม

ใชผ้งขัด หรอื แปรงขัด 

กำรท ำควำมสะอำดฐำนรองกระจำยเปลวไฟ: 

ขณะฐานอยูใ่นต าแหน่ง สามารถท าความสะอาดไดอ้ย่างง่ายดาย โดย

การถอดออกและลา้งดว้ยน ้าสบู ่หา้มน าไปจุ่มกับน ้า หรอื ลา้งน ้าโดย

การปลอ่ยไหลผา่นจากกอ๊ก หลังจากท าใหแ้หง้แลว้ตรวจสอบวา่ไมม่ี

เศษใดๆอดุทีร่ ูใหน้ ากลับไปวางในต าแหน่งเดมิ 

กำรท ำควำมสะอำดเตำบรเิวณทีเ่ป็นกระจก: 

หากตอ้งการลา้งคราบไขมัน ใหใ้ชน้ ้ายาท าความสะอาดและ

น ้าสม้สายช ูแลว้ท าการลา้งออก หรอื ใหท้ าความสะอาดดว้ยน ้ายาท า

ความสะอาด ลา้ง แลว้เช็ดดว้ยผา้ชืน้ กอ่นทีจ่ะท าใหแ้หง้ 

ในการก าจัดเศษอาหาร ใหแ้ชด่ว้ยน ้าสบูห่รอืน ้ายาท าความสะอาด สอง

สามนาท ีหลังจากนัน้ ประมาณ 2-3 นาทใีหท้ าการลา้งออก และท าการ

ลา้งเตาประกอบอาหาร 

หลกีเลีย่งการใชผ้ลติภัณฑข์จัดคราบตะกรัน การขัด หรอื น ้ายา

เอนกประสงค ์เนือ่งจากอาจท าใหเ้กดิผลขา้งเคยีงตอ่พืน้ผวิกระจก

หลังจากเวลาผ่านไปสักพัก 

กำรท ำควำมสะอำดตะแกรงรอง: 

หา้มท าความสะอาดตะแกรงในเครือ่งลา้งจาน  

สารตกคา้งสขีาวบนตะแกรง ปกตเิกดิจากการสัมผัสกับอปุกรณ์

เครือ่งครัว และไมถ่อืเป็นขอ้บกพรอ่ง หรอืรอยขดีขว่นในอนีาเมล 

 

 

กำรท ำควำมสะอำดเตำ 
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ในบางปัญหาในการใชง้านเครือ่งสามารถแกไ้ขไดโ้ดยวธิงีา่ยๆ  

กรุณาอา่นแลว้ท าตามคูม่อืกอ่นท าการตดิตอ่ฝ่ายบรกิารทางดา้น

เทคนคิ 

 

เปลวไฟไมต่ดิทีห่วัเตำ 

ท าการตรวจสอบวา่ไมม่เีศษอาหารหลงเหลอือยูบ่รเิวณตัวจดุ

และหัวเตา 

ท าการตรวจสอบวา่มกีารตอ่เขา้กับแก๊สหรอืแหลง่จ่ายไฟฟ้า 

ท าการตรวจสอบหัวเตาวา่วางไวถ้กูต าแหน่งและไมเ่ปียก 

อุปกรณจ์ดุเตำยงัไมท่ ำงำน 

น ้าอาจเขา้ไปในเตาขณะท าความสะอาด ใหท้ าการตัดแหลง่จ่าย

ไฟฟ้า และรอประมาณ 2-3 ชัว่โมงใหเ้ตาแหง้ทัว่ทกุสว่น 

อุปกรณจ์ดุเตำไมท่ ำงำน 

ท าการตรวจสอบ สวทิชต์ดัไฟ หรอื เบรคเกอร ์วา่เปิดอยู ่และ

ตอ้งแน่ใจวา่ อปุกรณ์จ่ายไฟไม่มปัีญหา 

เปลวไฟทีห่วัเตำไมส่ม ำ่เสมอ 

หัวเตามกีารตดิตัง้อยูใ่นต าแหน่งทีไ่มถู่กตอ้ง 

รูของหัวเตาสกปรก หรอื ถูกอดุตนัจากน ้า 

ลกูบดิหลดุ ไมอ่ยูใ่นต ำแหนง่ 

ตวัล็อคของลกูบดิเสยีหาย: เรยีกบรกิารฝ่ายเทคนคิเพือ่ท าการ

เปลีย่น 

ไมม่กีำรไหลของแกส๊ 

ท าการตรวจสอบวาลว์แก๊สวา่ ไมไ่ดปิ้ดไว ้หรอื แก๊สในถังไม่ได ้

หมด  

 

 

 

รบัประกนัและบรกิำรหลงักำรขำย: 

www.hafelethailand.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กำรแกไ้ขปญัหำ 

 

 

 

 


